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Rok 2008 byl pro Stitni zemédélskou a potravi-
nafskou inspekci naplnén celou fadou vyznamnych
vétsina z nich ovliviiovala ¢i dosud ovliviiuje chod
ufadu jako celku. Pokusim se zminit alespon ty,
které je mozno povazovat za nejvyznamné;jsi.

Po mimotfddné zodpovédné a detailni piipravé
v pribéhu celého piedchoziho roku jsme v souladu
s nafizenim ES ¢.882/2002 zahdjili a naplno zaved-
li audity provozovateli potravinafskych podnikil.
Soubézné tak nyni vedle sebe existuji jak rutinni
inspekce, tak audity podnikatel.

Tato forma tfedni kontroly potravin je sice casové
i obsahové niro¢néjsi nez bézné inspekee, na druhé
strané je vSak ve svych dusledcich mnohem efek-
tivnéjsi. Smyslem auditu je provéfeni a pfipadné
odhaleni systémovych nedostatk, tedy komplexni
kontrola systému nastaveného provozovatelem
potravindfského podniku. Tyto audity probihaly
v pribéhu roku tak, aby bylo mozné zachytit prifez
situace u kontrolovanych subjektt riznych velikosti
i rizného zaméfeni. Dosavadni zkusSenosti jsou
zatim velmi pozitivni. Podnikatelé novou formu
ufedni kontroly vnimaji pfiznivé, nebot jde o part-
nerskou spoluprici s velmi otevienou komunikaci.

Uspéénc’ provadéni auditd bylo a je samozfejmé
spojeno s finanéné 1 pcrsonélné ndro¢nym pro-
skolovanim inspektort, jichz do konce roku 2008
zatim absolvovalo ndro¢né kurzy na sto padesit.

Uvod Introduction Introduction

2008 was full of various activities important for the
Czech Agriculture and Food Inspection Authority
(CAFIA). Whether they were really crucial or less
significant, most of them influenced or are still
influencing the functioning of the authority as
a whole. I will try to mention at least those which
can be perceived as the most important.

After avery responsible and detailed preparation
during the whole of the previous year we com-
menced and fully introduced audits of business
food operators in line with Regulation (EC) No.
882/2002. Subsequently, routine inspections now
coexist with audits of businesses.

This method of official food inspection is admit-
tedly time consuming and more demanding as to
its content than an ordinary inspection, neverthe-
less its consequences are much more effective. The
purpose of the audit is to check or possibly identify
system imperfections, in other words a comprehen-
sive check of the system set by the food business
operator. These audits were performed in the course
of the year so that it was possible to depict a cross-
section of the audited entities of various sizes and
focuses. The experience so far has been very positive.
Entrepreneurs perceive the new form of the official
inspection favourably; it is partnership type coop-
eration with very open communication.

'The successtful performance of audits was and obvi-
ously is connected with the financially and person-

L’année 2008 a été remplie pour I'Inspection
agricole et alimentaire tcheque (IAAT) par toute
une série d’activités importantes. Quelles aient été
plus décisives ou quelles aient été moins essentiel-
les, la plupart d’entre elles ont influencé ou conti-
nuent 4 influencer le fonctionnement de I'inspec-
tion dans son ensemble. Je vais essayer d’au moins
mentionner celles qui peuvent étre considérées
comme étant les plus importantes.

Aprés une préparation extrémement responsa-
ble et détaillée au cours de l'ensemble de I'année
passée, nous avons lancé et entierement mis en
place les audits des exploitants détablissements
alimentaires, conformément au reglement CE
n° 882/2002. Ainsi existent désormais cote A cote
tant les inspections de routine que les audits des
entrepreneurs.

Si cette forme de contrdle administratif des denrées
alimentaires est plus exigeante au niveau du temps
et du contenu que ne le sont des inspections nor-
males, elle est toutefois, d'un autre coté, bien plus
efficace dans ses conséquences. Le sens de I'audit
est de vérifier et, le cas échéant, mettre a jour des
insuffisances systémiques, cest-a-dire un controle
complet du systéme mis en place par l'exploitant
d’un établissement alimentaire. Ces audits se sont
déroulés au cours de I'année de fagon a ce qu’il soit
possible de saisir une image de la situation chez
les entités controlées de diverses tailles et diverse
orientation. Les expériences acquises jusqu'alors



Zpusob, jakym SZPI audity zavedla a jakym je
provadi, se stal rovnéz jednim z nejvyzdvihovanéj-
§ich pozitiv v priibéhu tspésného recertifikaéniho
auditu Systému managementu jakosti. Mezina-
rodni auditorskd spole¢nost BVC CZ na podzim
tohoto roku opakované potvrdila vysokou uroven
SZPI, kterd tak znovu ziskala certifikit ISO
9001:2001.

Koncem roku jsme se vénovali myslence zjedno-
dugeni kontrolnich postupi. Vyzvali jsme Sirokou
skupinu zaméstnancd, aby se k tomuto tématu
oteviené vyjadrila. Uzs{ pracovni tym pak na zakladé
ziskanych poznatku a jejich analyzy vytvoril velmi
cenny materidl, ktery se jiz zaCitkem roku 2009
zalne uvddét do praxe. Je to obrovsky kus price
mnoha nasich lidf a jsem si jist, Ze tato investice se
bude v nasledujicim obdobi pozitivné vracet nejen
nam, ale rovnéz kontrolovanym podnikatelim.

Ptesto, ze piipada skutecné nebezpecnych potravin
stale ubyv4, fesili jsme béhem roku 2008 i u nas kauzu
melaminu. Pfipad tragického selhini ¢inskych
ufadt, jehoz dusledkem byly tisice nemocnych
a nékolik zemfelych ¢inskych déti, se ndm podaiilo
Uspé$né zvladnout. Opét se tak prokdzala opravné-
nost a funkénost celoevropského systému rychlého
varovéni, diky kterému tak nebyli nasi spotiebitelé
touto kauzou nijak zasazeni.

Uspésné fungovani Gfadu si jiz dnes nelze predsta-
vit bez modernich komunikaénich ndstroja. Jednou
ze zéasadnich novinek, které se nim v tomto roce
podatilo uvést v Zivot, je novy moderni intranetovy
portil, na néjz je navdzdna celd fada dalsich uzitec-
nych aplikaci véetné nové zavedené a sjednocené
elektronické spisové sluzby.Intranetje nynizdrojem
velkého mnozstvi dat a informaci potiebnych ke
kazdodenni préci nasich zaméstnanc.

Na zavér bych rdd vyzdvihl vyznamnou préci skupiny
nasich odbornikd, kteff se v pribéhu celého roku
svédomité pfipravovali na prici spojenou s ¢eskym
predsednictvim v Evropské unii. Véfim, Ze jejich
ndrocnd vSestrannd pfiprava bude v roce 2009
odpovidajicim zpisobem zirocena.

Ing. Jakub Sebesta
Ustfedni feditel

ally demanding training of inspectors. By the end
of 2008 one hundred and fifty inspectors had com-
pleted the exacting courses.

The manner in which the CAFIA introduced audits
and the way which it carries them out also became
one of the praised achievements in the course of
the successful re-certification audit of the Quality
Management System. In autumn 2008, the inter-
national auditing company - BVC CZ repeatedly
confirmed the high level of the CAFIA, which was
yet again awarded the ISO 9001:2001 certificate.

At the end of the year we were engaged in the idea
of simplifying the control procedures. We invited
a wide ranging group of employees to provide their
opinions about these matters. Then, based on the
obtained findings and their analysis, a working
team produced avery valuable document, which
will start being put into practice from the beginning
0f2009. It is an immense piece of work produced by
our people and I am sure that this investment will
have a positive return not only for us but also for the
audited businesses in the future.

Despite the fact that cases of really dangerous food-
stuffs are on the decline, in 2008 we had to face
up to the melamine issue in our country, where we
managed to deal successfully with the case of the
tragic failure of Chinese authorities resulting in
thousands of ill and several dead Chinese babies.
Yet again the justification and functionality of the
Pan-European rapid alert system thanks to which
our consumers were not affected by this case at all
was substantiated.

In these days, successful functioning of the Food
Authority cannot be imagined without modern
communication tools. One of the fundamental in-
novations that we managed to bring into everyday
life this year is a new modern intranet portal, which
is linked with several other useful applications, in-
cluding the newly introduced and integrated elec-
tronic document service. Currently, the intranet is
the source of a great amount of data and informa-
tion necessary for the day to day work activities of
our staff.

In conclusion I would like to praise the important
work of our team of experts who in the course of
the year were continuously preparing for tasks con-
nected with the Czech Presidency of the European
Union. I believe that their demanding and complex
preparation will be appropriately put to good use
in 2009.

Jakub Sebesta
Director General

sont trés positives. Les entrepreneurs percoivent
favorablement la nouvelle forme de contrdle ad-
ministratif, car il s’agit d’'une collaboration entre
partenaires, avec une communication tres ouverte.

La réalisation réussie des audits a été et est bien
entendu liée & une formation des inspecteurs exi-
geante du point de vue financier et du personnel,
cent cinquante inspecteurs ayant pour le moment
suivi des cours difficiles jusqu’a la fin 2008.

La fagon avec laquelle 'TAAT a mis en place les
audits et dont elle les entreprend est également
devenue l'un des points positifs les plus mis en
avant au cours de l'audit réussi de recertification
du Systéme de management de la qualité. La so-
ciété internationale d’audit BVC CZ a confirmé
de maniére répétée cet automne le haut niveau de
I'TAAT, qui a ainsi obtenu a nouveau le certificat

ISO 9001:2001.

A la fin de 'année, nous nous sommes consacrés
a lidée d'une simplification des procédures de
contréle. Nous avons invité un large groupe dem-
ployés a sexprimer ouvertement sur ce théme. Une
équipe de travail plus étroite a ensuite créé sur la
base des informations regues et de leur analyse
un document de grande valeur, qui commencera
a étre mis en pratique dés le début de 'année 2009.
Il s’agit d’'un énorme travail réalisé par nos em-
ployés et nous sommes sirs que nous-mémes
comme les entrepreneurs controlés en retireront
un retour sur investissement positif dans la période
4 venir.

Bien que les cas de denrées alimentaires réelle-
ment dangereuses continuent a diminuer, nous
avons également da résoudre chez nous au cours
de l'année 2008 laffaire de la mélamine. Nous
sommes parvenus 4 maitriser avec succés ce cas de
défaillance tragique des autorités chinoises, dont la
conséquence a été des milliers de malades et plu-
sieurs morts denfants chinois. Le bien-fondé et le
fonctionnement de l'ensemble du systéme euro-
péen d’alerte rapide, grace auquel nos consomma-
teurs nont ainsi nullement été touchés par cette
affaire, ont une nouvelle fois été démontrés.

Le bon fonctionnement de I'inspection ne peut
plus étre imaginé de nos jours sans instruments de
communication modernes. L'une des nouveautés
essentielles que nous avons pu mettre en service
cette année est un nouveau portail Intranet moder-
ne, auquel est rattaché tout un ensemble d’autres
applications utiles, y compris des services électro-
niques de dossiers nouvellement mis en place et
unifiés. LIntranet est désormais la source d’une
grande quantité de données et d’informations né-
cessaires au travail quotidien de nos employés.

Pour finir, jaimerais mettre en avant 'important
travail du groupe de nos spécialistes qui, pendant
toute I'année, se sont consciencieusement préparés
au travail lié a la présidence tchéque de I'Union
européenne. Jespére que leur préparation difficile
et polyvalente sera récompensée comme il se doit
en 2009.

Jakub Sebesta

directeur central



Vnévaznosti na hlavni sméry definované ve Vice-
letém narodnim plinu kontrol CR 2007 - 2009
byly také v roce 2008 priority kontrolni ¢innosti
ufadu v souladu se strategickymi cily stitu. Ve
vazbé na kompetence SZPI jde o zajisténi vysoké
urovné ochrany zdravi lidi a zdjmu spotfebiteld.

Aktivity ufadu v rdmci kontrolni ¢innosti vychd-
zely z aplikace adekvitnich prvkd analyzy rizika,
kdy zejména management rizika a komunikace
rizika byly kli¢ové pro naplnéni cilii.

Pfi vnimdni celoevropského kontextu bylo nasi
snahou pfispét svymi kontrolnimi aktivitami
k eliminaci nedostatki u potravin produkovanych
na tzemi CR a soucasné byt dostatecné efektivni
vstupni branou potenciondlné rizikovych potra-
vin, které jsou dovazeny na uzemi Spolelenstvi
prostfednictvim naseho stitu. Proto byl kladen
diraz na kontrolu vyroby, zejména na preventivni

Vysledky émnostl inspelﬂi{cé:;_..;._;-.__:..;;,;_...-
Results of the CAFIA Activities
Reésultats de P’activité de l’inspection

2.1

Inspection Activities

Priorities of Inspections
in 2008

Following the main directions defined in the
Multi-year National Plan of Inspections in the
CR for 2007 — 2009, the 2008 priorities of the in-
spection activities of the authority complied with
the strategic objectives of the country. In alink
to the CAFIA competence this concerns ensuring
a high level of protection both of human health
and the interests of consumers.

'The activities of the authority focusing on inspec-
tions proceeded from the application of adequate
elements of risk analysis, where mainly the risk
management and risk communication were of key
importance for meeting the objectives.

Taking into consideration the Pan-European con-
text, through our inspecting activities we strived
to contribute to the elimination of imperfections
in food produced in the territory of the CR and

simultaneously be a sufficiently efficient entry

R
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Activité de controle

2.1.1

Orientation de P’activité de con-
trole en 200

LR T 71

&

En liaison avec les orientations principales défi-
nies dans le Plan pluriannuel national de contrdles
de République tchéque 2007 — 2009, les priorités de
Pactivité de contrdle de I'inspection ont également
été en 2008 conformes aux objectifs stratégiques de
I'Etat. Il s’agit, en liaison avec les compétences de
I'TAAT, d’assurer un haut niveau de protection de
la santé des personnes et de l'intérét des consom-
mateurs.

Les activités de I'inspection dans le cadre de l'ac-
tivité de contrdle se sont basées sur I'application
des éléments adéquats d’analyse de risque, lorsque,
avant tout, le management du risque et la commu-
nication du risque ont été des éléments clés pour
l'accomplissement des objectifs.

En observant le contexte européen, nous nous
sommes efforcés de contribuer par nos activités
de contrdle a Iélimination des insuffisances pour



systémy bezpe¢nosti potravin a na systematickou
kontrolu rizikovych potravin z dovozu. Kritéria
bezpeénosti potravin vSak byla disledné sledo-
vina u vech provozovateli potravindfskych pod-
niki — od uvedené vyroby az po maloobchodni
prodej. Dal§im vyznamnym smérem kontroly byly
aktivity vaci klamavé oznacenym a fal§ovanym
potravindm.

K tradi¢né a dlouhodobé vyuzivanym formim
tfedni kontroly potravin, kterymi jsou monitoro-
véni, inspekee, odbér vzorka a analyza, piibyl v roce
2008 audit. Po progkoleni kontrolnich pracovnik,
nastaveni a uvedeni v Zivot vnitfnich pravidel pro
jeho providéni se tato forma kontroly stala plno-
hodnotnou souéasti kontrolni ¢innosti tfadu.

Mimo pfedem napldnované ¢innosti bylo také nut-
né pruzné a efektivné reagovat na aktudlni pfipady
vyvolané situaci na trhu. Napfiklad nemalé tsili bylo
v poslednich mésicich roku vénovino problematice
spojené s vyskytem melaminu v potravinach.

Veskerd kontrolni ¢innost tfadu vychdzi z reali-
ty, ze zodpovédnost za bezpecnost potravin maji
primarné provozovatelé potravinafskych podnika,
proto celoro¢ni i tématické kontroly byly cilené
s riznym zaméfenim, avak v rimci stanovenych
priorit.

Celkov.

é pFehledy
dka kontroly

sle

Inspektofi SZPI uskuteénili v roce 2008 celkem
32 459 vstupli do provozoven potravinifskych
podnikd. Z uvedeného poctu bylo 22 426 vstupii
provedeno v maloobchodni siti, 7 994 ve vyrobg,
1 961 ve velkoskladech a 78 na ostatnich mistech
(napf. v restauracich, pfi pfepravé apod.). V rimci
téchto vstupt bylo provedeno 73 837 kontrol
s cilenym zaméfenim (tj. zaméfenim na hygienu,
systémy kritickych kontrolnich bodu, oznacovini,
dokumentaci, data pouZitelnosti a trvanlivosti apod.).

Celkem bylo ve sledovaném obdobi zjisténo 5 878
nevyhovujicich vzorkd potravin a ostatnich vyrob-
kt. Z uvedeného poctu nevyhovujicich vzorka bylo
2 855 vzorkl pivodem z CR, 1 400 vzorki ze
statd EU (mimo CR) a 891 vzorki ze tietich zemi.
U 732 nevyhovujicich vzorka nebyl pavod uveden.

Relativné vyssi podil zjisténych nevyhovujicich
vzorkd z CR nez z ostatnich zemi je disledkem
toho, Ze na trhu u mnoha komodit pfevladd tuzem-
ska produkce (u pekaiskych vyrobk, cukrifskych
vyrobki, mléénych vyrobkd, masnych vyrobkay,
lahadek atd.). Dalsim davodem je, Ze u potravin
z CR existuji vyznamnd kontrolni mista navic,
ktera logicky chybi u dovozovych potravin. Jednd
se o expediéni sklady tuzemskych vyrobct.

Z pohledu mista kontroly byly po¢ty nevyhovuji-
cich vzorka nésledujici: v maloobchodni siti 5 166,
ve vyrobé 491, ve velkoobchodé 219 a na ostatnich
mistech 2 nevyhovujici vzorky.

gate for potentially hazardous foodstufts, which
are imported into the territory of the Commu-
nity via our country. For this reason the emphasis
was placed on production inspection, particularly
preventive systems of food safety and system-
atic inspections of high risk imported foodstuffs.
However, the food safety criteria were consistent-
ly monitored in the facilities of all food business
operators — from the production itself through to
retail sale. The next significant area the inspections
focused on was the activities aimed at preventing
misleading labelling and food adulteration.

'The traditional tried and trusted applied forms of
official food control, which are monitoring, checks,
collection of samples and analyses, were extended
in 2008 by an audit. After training inspectors, set-
ting the internal rules for the audit implementa-
tion and putting these into practice, this inspect-
ing method became an important component of
the inspecting activities of the CAFIA.

Apart from the in-advance planned activities, it
was also necessary to respond flexibly and effi-
ciently to current cases brought about by the situa-
tion in the market. For example in the last months
of the year great effort was devoted to the issues
connected with melamine contained in foodstuffs.

All inspecting activities of the authority proceed
from the reality that the responsibility for food
safety is held primarily by food business operators,
therefore the all-year round and thematic checks
were targeted with various focuses, however with-
in the boundaries of the set priorities.

2.1.2

Overall Summaries
of Inspection Results

During 2008, the CAFIA inspectors made
a total of 32,459 entries to establishments of food
business operators. Of this number, 22,426 were
made in the retail network, 7,994 in production,
1,961 in wholesale warehouses, and 78 elsewhere
(e.g. in restaurants, during transportation — etc.).
Within these entries, 73,837 targeted inspections
were carried out (i.e. focusing on hygiene, critical
control point system, labelling, documentation,
use by dates and best before dates - etc.).

During the period monitored, a total of 5,878 un-
satisfactory samples of food and other products
were found. Of this number, 2,855 samples origi-
nated from the CR, 1,400 samples from the EU
(excluding the CR) and 891 from third countries.
'The origin was not specified on 732 unsatisfactory
samples.

The relatively higher proportion of unsatisfactory
samples from the CR than from other countries is
a consequence of the fact that in many commodi-
ties the domestic production prevails (this applies
to bakery products, confectionery products, milk
products, meat and delicatessen products etc.).
Another reason is that Czech food passes through

les denrées alimentaires produites sur le territoire
de la République tchéque, tout en étant une porte
dentrée suffisamment efficace pour les denrées ali-
mentaires potentiellement a risques, importées sur
le territoire de la Communauté par l'intermédiaire
de notre Etat. Cest pourquoi 'accent a été mis sur
le contréle de la production, avant tout sur les sys-
témes préventifs de sécurité des denrées alimen-
taires et sur le contréle systématique des denrées
alimentaires  risques issues de 'importation. Mais
les critéres de sécurité des denrées alimentaires ont
été suivis de maniére conséquente chez tous les
exploitants détablissements alimentaires — de la
production mentionnée jusqu’a la vente au détail.
Une autre orientation importante du contréle a été
dirigée vers les activités concernant les désignations
trompeuses et les denrées alimentaires falsifiées.

En 2008, un audit a été rajouté aux formes de
controle administratif des denrées alimentaires,
utilisées de maniere traditionnelle et de longue
date, telles que le suivi, 'inspection, le prélevement
déchantillons et I'analyse. Apres la formation des
employés en charge du contréle, la mise en place et
la mise en pratique des régles internes pour sa réa-
lisation, cette forme de contréle est devenue partie
intégrante de l'activité de contréle de I'inspection.

Hormis l'activité planifiée 4 l'avance, il a également
été nécessaire de réagir de maniére souple et efli-
cace aux cas actuels découlant de la situation sur le
marché. Par exemple, un grand effort a été consacré
ces derniers mois a la problématique liée a la pré-
sence de mélamine dans les denrées alimentaires.

Toute l'activité de contréle de linspection se base
sur le fait selon lequel ce sont tout d’abord les ex-
ploitants détablissements alimentaires qui sont
responsables de la sécurité des denrées alimentaires,
les contrdles thématiques et pendant toute I'année
ayant été par conséquent ciblés avec une orientation
diverse, mais dans le cadre des priorités fixées.

2.1.2

Récapitulatifs globaux des résul-

tats du controle

Les inspecteurs de 'TAAT ont effectué en 2008 un
total de 32 459 entrées dans des exploitations d’éta-
blissements alimentaires. Sur le nombre indiqué,
22 426 entrées ont été effectuées dans le réseau de
détaillants, 7 994 dans la production, 1 961 dans les
grands entrepots et 78 dans d’autres endroits (par ex.
dans des restaurants, lors du transport, etc.). Dans le
cadre de ces entrées, 73 837 controles ont été effec-
tués avec une orientation ciblée (clest-a-dire orientés
vers Uhygiéne, les systémes de points de controle cri-
tiques, la désignation, la documentation, les données
de consommation et de durabilité, etc.).

Au total, 5 878 échantillons non satisfaisants de
denrées alimentaires et d’autres produits ont été
constatés dans la période suivie. Sur le nombre in-
diqué déchantillons non satisfaisants, 2 855 échan-
tillons étaient originaires de République tchéque,
1 400 échantillons provenant de 'UE (hors Répu-



Tabulka 2.1.2 / Table 2.1.2 / Tableau 2.1.2

Pocty nevyhovujicich vzork( podle komodit / Numbers of Unsatisfactory Samples Structured according to Individual Commaodities / Nombres d’échantillons non satisfaisants en fonction des produits

Komodita Nevyhovuijici vzorky (pocet)
Commaodity Unsatisfactory samples (numbers)
Produit Echantillons non satisfaisants (nombre)
Brambory / Potatoes / Pommes de terre 150
Cukrarské vyrobky a tésta / Confectionery products and dough / Produits de patisserie et pates 105
Caj pravy, bylinny, ovocny, vyrobky z Gaje / Tea, herbal tea, fruit tea, tea products / Thé véritable, infusions, thé aux fruits, produits & base de thé 32
Cerstvé zelenina / Fresh vegetables / Légumes frais 906
Cerstvé ovoce / Fresh fruit / Fruits frais 644
Cokoldda, cukrovinky / Chocolate, confectionery / Chocolat, confiseries 387
Dehydratované vyrobky a ochucovadla / Dehydrated products and flavour enhancers / Produits déshydratés et agents de saveur 308
Driibez, vejce / Poultry, eggs / Volaille, ceufs 32
Houby / Mushrooms / Champignons 154
Jedld sdil / Edible salt / Sel alimentaire 3
Jedlé tuky a oleje / Edible fats and oils / Sels et huiles alimentaires 35
Kakao / Cocoa / Cacao 2
Kava prazend, extrakty, kavoviny / Coffee roasted, extracts, coffee substitutes / Café torréfié, extraits, succédanés de café 43
Koreni / Spices / Epices 35
Lih, lihoviny / Spirits, spirits drinks / Alcool, spiritueux 128
Lusténiny, olejnata semena / Pulses, oil seeds / Légumineuses, graines oléagineuses 28
Maso, masné vyrobky / Meat, meat products / Viande, produits a base de viande 533
MIécné vyrobky / Milk products / Produits laitiers 354
Mlynské obilné vyrobky / Grain mill products / Produits céréaliers de meunerie 99
Mrazirenské vyrobky / Frozen products / Produits du froid 65
Nealkoholické napoje / Soft drinks / Boissons non alcoolisées 91
Pekarské vyrobky / Bakery products / Produits de boulangerie 279
Pivo / Beer / Biére 22
Pridatné latky, aromata (prodej spottebiteli) / Additives, flavours (sale to consumers) / Substances additives, ardmes (vente au consommateur) 4
Potraviny nového typu-balirny / New type foodstuff —packing plants / Denrées alimentaires de type nouveau-salles de conditionnement 7
Prirodni sladidla / Natural sweetener / Matiéres sucrantes naturelles 7
Ryby, vodni Zivocichové / Fish, aquatic animals / Poissons, animaux aquatiques 51
Studena kuchyné / Delicatessen products / Cuisine froide 265
Suché skorapkové plody / Dry shell fruit / Fruits secs a coquilles 58
Skrob, krobarenské vyrobky / Starch, starch products / Fécule, produits féculiers 7
Tabakové vyrobky / Tobacco products / Produits du tabac 6
Téstoviny / Pasta / Pates 67
Vceli me / Bee honey / Miel d’abeille 16
Vina jind nez révova / Wines others than grape wines / Vins autres que de plants de vigne 8
Vino / Wine /Vin 518
Vlyrobky z brambor / Potato products / Produits a base de pommes de terre 4
Zmrzliny a mrazené krémy / Ice-creams and frozen creams / Glaces et crémes glacées 50
Zpracované ovoce a zelenina / Processed fruit and vegetables / Fruits et Iégumes traités 238
Zrniny / Grain products / Graines 5
Zvlastni vyziva / Food for particular nutritional uses / Alimentation spéciale 132
CELKEM / TOTAL / TOTAL 5878

Poéty nevyhovujicich vzorka podle komodit jsou
uvedeny v tabulce ¢. 2.1.2. Nejvyssi pocty nevy-
hovujicich vzorkd byly zjistény u Cerstvé zeleniny
(pocet 906), Cerstvého ovoce (644), vina (518), masa
- masnych vyrobki (533), ¢okolddy a cukrovinek
(387), mlé¢nych vyrobku (354) a dehydratovanych
vyrobki a ochucovadel (308).

more additional inspecting areas, which logically,
imported foodstuffs do not. These are the dispatch
warehouses of domestic producers.

As to the place of inspection, the numbers of un-
satisfactory samples were as follows: 5,166 in the
retail network, 491 in production, 219 in whole-
sale and 2 elsewhere.

'The numbers of unsatisfactory samples structured
according to individual commodities are given in
the table No. 2.1.2. The highest numbers of un-
satisfactory samples were recorded for fresh veg-
etables (906 cases), fresh fruit (644), wine (518),
meat — meat products (533), chocolate, confec-
tionery (387), milk products (354) and dehydrated
products and flavour enhancers (308).

blique tchéque) et 891 échantillons étant issus de
pays tiers. Pour 732 échantillons non satisfaisants,
Torigine nétait pas indiquée.

La part relativement plus importante d’échantillons
non satisfaisants constatés provenant de Républi-
que tchéque que cela est le cas dans les autres pays
est la conséquence du fait quune production locale
prédomine sur le marché pour de nombreux pro-
duits (pour les produits de boulangerie, les produits
de patisserie, les produits laitiers, les produits a base
de viande, les mets fins, etc.). Une autre raison est
quexistent pour les denrées alimentaires issues
de République tchéque d’importants points de
contréle supplémentaires, qui manquent logique-
ment pour les denrées d’'importation. Il 'agit des
entrepdts dexpédition des fabricants locaux.



- Kontrola
jozadavku

Kontrola dodrzovéani mikrobiologickych pozadav-
ka na potraviny v roce 2008 probihala nejen v labo-
ratofich, ale nékterd hodnoceni, napt. ovéfovéni, zda
potraviny nevykazuji nezidouci zmény zpusobené
mikrobidlni ¢innosti, popfipadé nezidouci rist
mikroorganismt (plisné viditelné prostym okem,
hniloba), byla providéna pfimo na misté kontroly
(v prodejnach, ve skladech apod.).

V roce 2008 bylo na dodrzovini mikrobiologic-
kych pozadavku zkontrolovino celkem 3 625
vzorkd potravin, z toho bylo kontrolovino 2 063
vzorkd pifimo na misté a 1 562 vzorka v labo-
ratofich. Kontrolou na misté bylo zjisténo 339
vzorkd nevhodnych k lidské spotiebé, laborator-
nimi rozbory 32 vzorkd potravin, které byly bud
$kodlivé pro zdravi, nebo nevyhovély jakostnim
pozadavkam. Kromé bézné provddénych kontrol
byla soucdsti zjistovani drovné mikrobiologické
Cistoty potravin tzv. plinovand mikrobiologickd
kontrola. Z celkového poétu 808 odebranych
vzorkd bylo v rimci pldnované mikrobiologické
kontroly laboratornimi rozbory zjisténo 20 nevy-
hovujicich vzorka, které jsou zahrnuty v celkovém
ptehledu kontrolovanych vzork.

Z hlediska komodit potravin bylo nejvice vzorkay,
které nebyly po jejich kontrole povazoviny za bez-
pecéné, zjisténo v Cerstvé zeleniné (122 vzorkd),
Cerstvém ovoci (79 vzorka), mase - masnych vyrob-
cich (52 vzorki), mlé¢nych vyrobeich (48 vzorku),
vyrobcich studené kuchyné (21 vzorki), baliren-
skych vyrobeich (17 vzorka) a u balenych vod
(12 vzork).

Vysledky laboratornich rozbori
Mikrobiologické rozbory potravin v laboratofi byly
provadény podle pfislusnych technickych norem
stanovenych nafizenim Komise (ES) & 2073/2005
ze dne 15. listopadu 2005, o mikrobiologickych kri-
tériich pro potraviny, ve znéni nafizeni Komise (ES)
¢.1441/2007.Rozbory balenych vod byly hodnoceny
podle vyhlasky & 275/2004 Sb., o pozadavcich na
jakost a zdravotni nezdvadnost balenych vod a zpt-
sobu jejich udrzby, v platném znéni, a podle vyhlagky
& 252/2004 Sb., kterou se stanovi hygienické
pozadavky na pitnou a teplou vodu a Cetnost a roz-
sah kontroly pitné vody, v platném znéni.

Z celkem 1 562 vzorki potravin a balenych vod
odebranych na mikrobiologicka vysetieni do labo-
ratofi bylo zjisténo 21 vzorkd potravin, které byly
skodlivé pro zdravi, a 11 vzorkd balenych vod
nevyhovovalo mikrobiologickym pozadavkim na
jakost.

pozadavki byly nilezy patogenni bakterie Lis-
teria monocytogenes, a to ve 20 vyrobcich studené
kuchyné, z nich ve dvou piipadech byl prekrocen
limit 100 K'TJ/g potraviny. V souvislosti s nilezy
L. monocytogenes v lahtidkovych salatech a chlebic-
cich byl vyrobcim ulozen zikaz vyroby. Po splnéni
ulozenych opatfeni a pfedlozeni prokazatelnych

Checks on Microbiological
Requirements

Checks on the compliance with the microbio-
logical requirements for foodstuffs in 2008 took
place not only in laboratories, but some evalua-
tions, e.g. determination as to whether foodstufts
show undesirable changes caused by microbial ac-
tivities, or undesirable growth of micro-organisms
(moulds visible to the naked eye, rotting), were
undertaken directly at the point of inspection (in
shops, warehouses, etc.).

In 2008, atotal of 3,625 food samples were
checked for compliance with microbiological re-
quirements, of this number 2,063 samples were
checked on-the-spot and 1,562 samples in labo-
ratories. On-the-spot checks revealed 339 samples
unsuitable for human consumption, laboratory
analyses established 32 samples that were either
harmful to health or failed to comply with qual-
ity requirements. Besides regular inspections, the
determination of the level of the microbiological
purity of food products also included planned
microbiological inspection. Of the total of 808 col-
lected samples, 20 unsatisfactory products, which
are included in the overall summary of checked
samples, were identified by laboratory analyses
within the planned microbiological inspection.

In terms of food commodities, most of the sam-
ples that were not deemed to be safe after their
examination were fresh vegetables (122 samples),
fresh fruit (79 samples), meat — meat products
(52 samples), milk products (48 samples), delica-
tessen products (21 samples), packaged products
(17 samples) and bottled water (12 samples).

Results of laboratory analyses

Microbiological analyses of foodstuffs in labo-
ratories were performed in accordance with the
relevant technical standards laid down in Com-
mission Regulation (EC) No. 2073/2005 of No-
vember 15, 2005 on microbiological criteria for
foodstuffs, as amended by Commission Regula-
tion (EC) No. 1441/2007. Analyses of bottled
waters were evaluated in accordance with Decree
No.275/2004 Coll., on the requirements for qual-
ity and safety of bottled waters and the method of
their maintenance, as amended, and Decree No.
252/2004 Coll., setting out hygienic requirements
for drinking and warm water, frequency and scope
of drinking water checks, as amended.

Of the total of 1,562 food samples and bottled
waters collected for microbiological examination
in laboratories, 21 food samples were found to
be harmful to health and 11 samples of bottled
waters failed to comply with the microbiological
quality requirements.

The most frequent reason for failing to comply
with the microbiological requirements was the de-
tection of pathogen bacteria Listeria monocytogenes
in 20 delicatessen products, in two cases the limit
of 100 KT]/g was exceeded. In connection with
the detection of L. monocytogenes in delicatessen

Du point de vue des lieux de contrdle, les nombres
d’échantillons non satisfaisants ont été les suivants:
dans le réseau de détaillants 5 166, dans la produc-
tion 491, dans le commerce en gros 219 et dans les
autres lieux 2 échantillons non satisfaisants.

Les nombres déchantillons non satisfaisants en fonc-
tion des produits sont mentionnés dans le tableau
n° 2.1.2. Les plus grands nombres déchantillons non
satisfaisants ont été constatés pour les légumes frais
(nombre de 906), les fruits frais (644), les vins (518),
la viande — produits a base de viande (533), les cho-
colats et confiseries (387), les produits laitiers (354)
et les produits déshydratés et agents de saveur (308).

Controle des exigences microbi-
ologiques

Le contréle du respect des exigences microbiolo-
giques concernant les denrées alimentaires sest dé-
roulé en 2008 non seulement dans des laboratoires,
mais certaines évaluations, par ex. vérification du
fait de savoir si les denrées alimentaires ne faisaient
pas apparaitre de modifications indésirables causées
par une activité microbienne, le cas échéant une
croissance indésirable de micro-organismes (moi-
sissures visibles a I'eil nu, pourriture), ont été égale-
ment effectuées directement sur le lieu de contréle
(dans les magasins, les entrepdts, etc.).

En 2008, un ensemble de 3 625 échantillons de
denrées alimentaires a été contrdlé pour le res-
pect des exigences microbiologiques, dont 2 063
échantillons ont été contr6lés directement sur place
et 1562 échantillons en laboratoires. 339 échan-
tillons impropres 4 la consommation humaine ont
été constatés par le controle, 32 échantillons de
denrées alimentaires soit préjudiciables pour la san-
té soit nayant pas satisfaits aux demandes de qualité
ayant été constatés par les analyses de laboratoire.
Hormis les contréles normalement effectués, un
contréle microbiologique dit planifié a fait partie
de la détermination du niveau de la pureté micro-
biologique des denrées alimentaires. Sur un nombre
total de 808 échantillons prélevés, 20 échantillons
non satisfaisants, inclus dans le récapitulatif global
des échantillons contrdlés, ont été constatés dans le
cadre du controle microbiologique planifié par des
analyses de laboratoire.

Du point de vue des produits d’alimentation, le plus
grand nombre déchantillons nayant pas été consi-
dérés apres leur contrdle comme siirs a été constaté
dans les légumes frais (122 échantillons), les fruits
frais (79 échantillons), la viande — produits a base
de viande (52 échantillons), les produits laitiers
(48 échantillons), les produits de cuisine froide
(21 échantillons), les produits de conditionnement
(17 échantillons) et les eaux emballées (12 échan-
tillons).

Résultats des analyses de laboratoires

Les analyses microbiologiques de denrées alimen-
taires en laboratoire ont été effectuées en vertu des
normes techniques applicables fixées par le régle-
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Vysledky kontroly mikrobiologickych poZadavkii v roce 2008 / Results of Checks on Microbiological Requirements in 2008 / Résultats du contrdle des exigences microbiologiques en 2008

Komodita Celkem kontrolovanych vzork
Commodity Total of samples checked
Produit Total d’échantillons contrélés

Pocty vzorkii / zjistény mikroorganismus / Numbers of samples /detected micro-organism
Nombres d’échantillons / micro-organisme constaté

nevhodné k lidské spotiebé
unsuitable for human consumption
impropres a la consommation

nevyhovujici pozadavkiim na jakost
non-complying with quality
requirements

Skodlivé pro zdravi
harmful to health
préjudiciables

humaine pour la santé ne satisfaisant pas aux exigences
concernant la qualité

MIécné vyrobky / Milk products / Produits laitiers 446 48 0 0
Drlibez, kralici, vejce / Poultry, rabbits, eggs / Volaille, lapins, ceufs 87 1 0 0
Maso, masné vyrobky / Meat, meat products / Viande, produits a base de viande 417 52 0 0
Ryby a vodni ZivoGichové / Fish and aquatic animals / Poissons et animaux 66 0 0 0
aquatiques
Jedlé tuky a oleje / Edible fats and oils / Graisses alimentaires et huiles 17 1 0 0
Zpracované ovoce a zelenina / Processed fruit and vegetables / Fruits et
|égumes traités 120 ! 0 0
Balené vody — kojenecké, pramenité, pfirodni mineralni vody a balené pitné 11
vody / Bottled waters — infant, spring, natural mineral waters and bottled ! (Pseudomonas (pocet kolonii pfi 22°C a 36°C)
drinking waters / Eaux emballées — pour nourrissons, de source, eaux 183 0 aeruginosa) (numbers of colonies at 22°C and 36°C)
minérales naturelles et eaux potables emballées (nombre de colonies a 22°C et 36°C)
Miynské obilné vyrobky / Grain mill products / Produits céréaliers de meunerie 43 0 0 0
Pekarskeé vyrobky / Bakery products / Produits de boulangerie 131 9 0 0
Cokol4da a cukrovinky / Chocolate and confectionery / Chocolat et confiseries 25 0 0 0
Mrazirenské vyrobky / Frozen products / Produits du froid 0 0 0
Zvlastni vyziva / Food for particular nutritional uses / Alimentation spéciale 4 0 0 0
Dehydratované vyrobky ochucené / Dehydrated products, flavoured / Produ- 12 0 0 0
its déshydratés assaisonnés
Cukrarské vyrobky a tésta / Confectionery products and 580 1 0 0
dough / Produits de patisserie et pates
Zmrzliny a mrazené krémy / Ice-creams and frozen creams / Glaces et 9 0 0
cremes glacées
Téstoviny / Pasta / Pates 17 0 0 0
Lahiidkarské saldty a dalsi vyrobky studené kuchyné / Delicatessen salads and 585 1 20 (Listeria 0
other delicatessen products / Salades fines et autres produits de cuisine froide monocytogenes)
Balirenskeé vyrobky / Packaged products / Produits d’emballage 23 17 0 0
Ovoce / Fruit / Fruits 415 79 0 0
Zelenina / egetables / Légumes 339 122 0 0
Houby / Mushrooms / Champignons 10 0 0 0
Suché skofapkové plody / Dry shell fruits / Fruits secs a coquilles 94 1 0 0
Ostatn / Miscellaneous / Autres 5 0 0 0
CELKEM / TOTAL / TOTAL 3625 339 21 1

diikazi o bezpeéné vyrobé potravin byla obnovena
vyroba u véech inkriminovanych vyrobcii.

V jednom piipadé balené pitné vody byl piekro-
¢en limit pro zdravotni ukazatel Pseudomonas
aeruginosa, kterd je pfilezitostné patogenni pro
stardi osoby ¢i malé déti. Z pohledu vyhlasky
¢.252/2004 Sb. patii P aeruginosa spolu s dalsimi
ukazateli mezi bakterie indikujici fekalni znecis-
téni vody. U 4 vzorka balenych vod kojeneckych,
pramenitych uréenych k ptipravé kojenecké stravy
a u jednoho vzorku balené pfirodni mineralni
vody byly piekrofeny poéty kolonii pii 22°C
a 36°C (hodnoceno dle vyhlasky ¢.275/2004 Sb.),
dfive tzv. psychrofilni a mezofilni bakterie, které
predstavuji indikdtory obecné kontaminace. Tyto
jakostni ukazatele byly piekroceny i u 6 vzorkl
balené pitné vody (hodnoceno dle vyhlisky
¢.252/2004 Sb.).
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salads and open sandwiches a ban on production
was imposed on the producers. After complying
with the measures imposed and presenting the
provable evidence of the safe production of the
foodstuffs the production was renewed by all of
the sanctioned producers.

In one case of bottled drinking water the limit
of the Pseudomonas aeruginosa indicator, which is
occasionally pathogenic for the elderly or small
children was exceeded. From the point of view of
Decree No. 252/2004 Coll., P aeruginosa together
with other indicators ranks among bacteria indi-
cating faecal contamination of water. Four sam-
ples of bottled infant spring waters intended for
preparation of baby food and one sample of bot-
tled natural mineral water exceeded the numbers
of colonies at 22°C and 36°C (evaluated subject
to Decree No. 275/2004 Coll.) of the formerly
so-called psychrophilic and mesophilic bacteria,
which represent indicators of general contamina-
tion. These quality indicators were exceeded also
in 6 samples of bottled drinking waters (evaluated
subject to Decree No. 252/2004 Coll.).

ment (CE) n® 2073/2005 de la Commission du
15 novembre 2005, concernant les critéres micro-
biologiques applicables aux denrées alimentaires,
dans la version du réglement (CE) n° 1441/2007 de
la Commission. Les analyses des eaux emballées ont
été évaluées en vertu de l'arrété n° 275/2004 Coll.,
portant sur les exigences concernant la qualité et
I'innocuité sanitaire des eaux emballées et le mode
de leur conservation, en vigueur, et en vertu de lar-
rété n” 252/2004 Coll., fixant les exigences hygié-
niques concernant leau potable et leau chaude et la
fréquence et Iétendue du contréle de leau potable,
en vigueur.

Surun total de 1562 échantillons d’aliments et d eaux
emballées prélevés pour examens microbiologiques
en laboratoires ont été constatés 21 échantillons de
denrées alimentaires ayant été préjudiciables pour la
santé et 11 échantillons d'eaux emballées nayant pas
satisfaits aux exigences microbiologiques concer-
nant la qualité.

Les découvertes de la bactérie pathogene Listeria
monocytogenes, et ce dans 20 produits de cuisine



Pro kontrolu obsahu cizorodych latek v potra-
vindch bylo v roce 2008 odebrino celkem 5 490
vzorki (celkem bylo provedeno 158 301 rozboru),
z nichz 250 vzorkd nevyhovélo. Nékteré vzorky
nevyhovély ve vice sledovanych parametrech. Nejvice
rozbort bylo provedeno ve skupiné pesticidd, ddle
u barviv, konzervantd a mykotoxinu.

Za ulelem stanoveni rezidui pesticidd bylo
odebrdno 985 vzorku potravin, u kterych bylo
provedeno celkem 140 776 rozboru. Nadli-
mitni mnozstvi rezidui pesticidd bylo zjisténo
u 14 vzorkd. Nevyhovujici byly vzorky hrachovych
luska, jablek, hroznt vinné révy stolni (bilé, modré),
fedkvicek, li¢i, okurek saldtovych, mandarinek
a rajcat. Konkrétné se jednalo o nadlimitni vyskyt
nisledujicich pesticidd: tebuconazole, carbaryl,
cyprodinil, fludioxonil, imidacloprid, cyprodinil,
dimethoate (suma dimethoate a omethoate), fen-
hexamid. U dvou vzorki guarové gumy byl pfe-
krocen limit pro pentachlorfenol.

Ve skupiné aditivnich latek, mezi které se fadi
antioxidanty, barviva, konzervanty, sladidla a vita-
miny, z celkového poétu 2 202 vzorka (15 194
provedenych rozbord) nevyhovélo 135 vzorki
(215 rozboru). Ve skupiné syntetickych barviv byl
u nevyhovujicich vzorkd nalezen napf. azorubin ve
vzorcich vina a barvivo ponceau 4R v cukrovin-
kich, déle Zlut SY v dopliicich stravy a v téstovi-
nich. Ve skupiné antioxidanti a konzervanta bylo
u 28 vzorki nalezeno nevyhovujici mnozstvi kyse-
liny benzoové,a to predevsim ulahidkovych saldtd,
u 33 vzorki lahtidkovych saliti a pomazinek bylo
piekro¢eno mnozstvi kyseliny sorbové. Obsah celko-
vého oxidu sifi¢itého byl prekrocen u 24 vzorka vin.

Ze skupiny sladidel byl ve 4 vzorcich (ovocné §tavy
a dzemy) nalezen sorbitol. U étyf nevyhovujicich
vzorkill ve skupiné vitamini (ovocny a zeleninovy
napoj, fepkové semeno a dopliky stravy) byl stano-
ven niz$i obsah vitaminu E, nez byl obsah uvedeny
na obalu.

Ve skupiné ostatnich aditiv byl u péti vzorka
prekrocen obsah soli (kofeni, lahudkové saldty)
a u dvou vzorku fepkového semene bylo stanoveno
niz$i mnozstvi L-karnitinu, nez bylo deklarovino.

Pii stanoveni chemickych prvkd nevyhovély
z celkového mnozstvi 531 vzorkd potravin (1 079
uskute¢nénych rozbori) 2 vzorky (2 rozbory), a to
z divodu piekroceni povolenych ¢ nedodrzeni
deklarovanych hodnot. Nedostatky se tykaly nad-
limitniho obsahu fosforu a chrému. Komoditami,
v nichz byly potvrzeny nevyhovujici nélezy, byly
ovocné §tdvy a podpurné prostiedky.

Ve skupiné polutantd, kterd zahrnuje polyaroma-
tické uhlovodiky (PAH), ftaldty, polychlorované
bifenyly (PCB) a polychlorované dibenzo-p-dio-
xiny (PCDD) a ostatni organické kontaminanty,
bylo provedeno celkem 1 319 rozbora potravin

Summary of Inspections

Focusing on Selected Groups of
Foreign Substances in 2008

A total of 5,490 samples were collected in 2008
for examination of the content of foreign sub-
stances in foodstufts (a total of 158,301 analyses
were performed). Of this number 250 samples
failed to comply. Some samples failed in more
monitored parameters. Most of the analyses were
conducted in the group of pesticides, furthermore
in food colourings, preservatives and mycotoxins.

To determine pesticide residues, 985 food samples
were collected with a total of 140,776 analyses
performed on these. Fourteen samples exceeded
the limit for pesticide residues. The unsatisfactory
foodstuffs were samples of pea-pods, apples, vine
grapes (white, blue), radishes, litchi, cucumbers,
tangerines and tomatoes. Specifically, the above-
limit pesticide content concerned the following
pesticides: tebuconazole, carbaryl, cyprodinil,
fludioxonil, imidacloprid, cyprodinil, dimethoate
(sum of dimethoate and omethoate), fenhexamid.
In two samples of guar gum the pentachloroph-
enol limit was exceeded.

In the group of additives, which cover anti-oxi-
dants, food colourings, preservatives, sweeten-
ers and vitamins, 135 samples (215 performed
analyses) of the total number of 2,202 samples
(15,194 analyses) were unsatisfactory. As to the
group of synthetic colourings, unsatisfactory food
samples were discovered to contain for example
azorubin in wine samples, ponceau 4R in confec-
tionery products, furthermore yellow SY in food
supplements and pasta. With regard to the group
of anti-oxidants and preservatives, 28 samples
were found to contain an unsatisfactory volume
of benzoic acid, mainly in delicatessen salads, in
33 samples of delicatessen salads and spreads the
content of sorbic acid was above the limit. The
sulphur dioxide content was exceeded by 24 wine
samples.

In the group of sweeteners, four samples were found
to contain sorbitol (fruit drinks and jams). In four
unsatisfactory samples in the group of vitamins
(fruit and vegetable drinks, rape seed and food sup-
plements) the content of vitamin E was lower than
the content indicated on the packaging.

In the group of other additives, in 5 samples the
salt content was exceeded (spices, delicatessen sal-
ads) and in 2 samples of rape seed a lower volume
of L-carnitine was detected than claimed on the
packaging.

When determining chemical elements, 2 samples
(2 analyses) of the total number of 531 food samples
(1,079 analyses performed) provided unsatisfactory
results for the reason of exceeding the permitted
levels or not complying with the declared values.
'The imperfections related mostly to a high content
of phosphorus and chrome. Commodities in which
unsatisfactory findings were established were fruit
drinks and food supplements.

froide, dont, dans deux cas, la limite de 100 K'TJ/g
de denrée alimentaire a été dépassée, ont représenté
la cause la plus fréquente de violation des exigences
microbiologiques. Une interdiction de production
a été imposée aux fabricants en liaison avec la mise
a jour de L. monocytogenes dans des salades fines et
des sandwichs. La production chez tous les fabri-
cants incriminés a repris aprés accomplissement
des mesures imposées et présentation des preuves
probantes concernant la stireté de la production des
denrées alimentaires.

La limite pour lindicateur sanitaire Pseudomonas
aeruginosa, qui est occasionnellement pathogéne
pour les personnes plus dgées ou les petits enfants,
a été dépassée dans un cas deau emballée. Du point
de vue de l'arrété n” 252/2004 Coll., P aeruginosa
fait partie, avec d’autres indicateurs, des bactéries
indiquant une pollution fécale de leau. Des nom-
bres de colonies a 22°C et 36°C (évalué en vertu de
larrété n° 275/2004 Coll.) de bactérie dite bactérie
psychrophile et mésophile, représentant des indica-
teurs de contamination générale, ont été dépassés
pour 4 échantillons deaux emballées pour nourris-
sons, deaux de source destinées a la préparation de
lalimentation des nourrissons et pour un échan-
tillon d'eau naturelle emballée. Ces indicateurs de
qualité ont été également dépassés pour 6 échan-
tillons deau potable emballée (évalué en vertu de
larrété n° 252/2004 Coll.).

Récapitulatif du contrdle des

groupes sélectionnés de sub-
stances étrangéres en 2008

Pour le controdle de la teneur en substances étran-
geres dans les denrées alimentaires a été prélevé
en 2008 un total de 5490 échantillons (158 301
analyses au total ayant été effectuées), dont 250
échantillons étaient non satisfaisants. Certains
échantillons étaient non satisfaisants dans plusieurs
paramétres suivis. Les analyses les plus nombreu-
ses ont été effectuées dans le groupe des pesticides,
tout comme des colorants, des conservants et des
mycotoxines.

Dans le but d’'une détermination des résidus de
pesticides ont été prélevés 985 échantillons de den-
rées alimentaires, pour lesquels ont été effectuées au
total 140 776 analyses. Une quantité de résidus de
pesticides au-dela de la limite a été constatée pour
14 échantillons. Des échantillons de cosses de pois,
de pommes, de raisins de plants de vigne de table
(blanc, noir), de radis roses, de litchis, de concom-
bres, de mandarines et de tomates se sont révélés
non satisfaisants. Il s’agissait concrétement d’une
présence supérieure a la limite des pesticides
suivants: tébuconazole, carbaryl, cyprodinil, flu-
dioxonil, imidaclopride, cyprodinil, diméthoate
(somme de diméthoate et dométhoate), fenhexa-
mide. La limite pour le pentachlorphénol a été
dépassée pour 2 échantillons de gomme de guar.

Dans le groupe des substances additives, parmi
lesquelles font partie les antioxydants, les colo-
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Vybrané skupiny cizorodych latek
Selected Groups of Foreign Substances
Groupes sélectionnés de substances étrangéres

Celkovy pocet vzorki
Total number of samples
Nombre total d’échantillons

Nevyhovuijici vzorky
Unsatisfactory samples
Echantillons non satisfaisants

Celkovy pocet rozborh
Total number of analyses
Nombre total d’analyses

Nevyhovujici rozbory
Unsatisfactory analyses
Analyses non satisfaisantes

Pesticidy / Pesticides / Pesticides

985

14

140776 17

Antioxidanty, barviva, konzervanty, sladidla, vitaminy, ostatni aditiva
/ Anti-oxidants, colourings, preservatives, sweeteners, vitamins,
other additive / Antioxydants, colorants, conservants, édulcorants,
vitamines, autres additifs

2202

135

15194 215

Chemické prvky / Chemical elements / Eléments chimiques

531

1079 2

Polyaromatické uhlovodiky, polybromované difenyletery, ftalaty,
polychlorované bifenyly, polychlorované dibenzo-p-dioxiny, dalsi uhlo-
vodiky, ostatni organické kontaminanty / Polyaromatic hydrocarbons,
polybrominated diphenylethers, phthalates, polychlorinated biphenyls,
polychlorinated dibenzo-p-dioxins, other hydrocarbons, other organic
contaminants / Hydrocarbures polyaromatiques, diphényléthers
polybromés, phtalates, biphényles polychlorés, polychlorodibenzo-p-
dioxines, autres hydrocarbures, autres contaminants organiques

328

1319 8

Anabolické steroidy / Anabolic steroids / Stéroides anabolisants

25

611 2

Aminy, alkaloidy, mykotoxiny, uretan, dusi¢nany, ostatni pfirodni toxi-
ny / Amines, alkaloids, mycotoxins, urethane, nitrates, other natural
toxins / Amines, alcaloides, mycotoxines, uréthane, nitrates, autres
toxines naturelles

1125

24

3103 35

Skupina BADGE a pfibuzné latky, izotopové analyzy, detekce ozare-
nych potravin, radioaktivita, ostatni latky / BADGE group and related
substances, isotope analyses, detection of irradiated food, radioac-
tivity, other substances / Groupe BADGE et substances apparentées,
analyses isotopiques, détection des denrées irradiées, radioactivité,

454

33

autres substances

1990 33

ve 328 vzorcich, z nichZz nevyhovélo 6 vzorki.
Jednalo se o 3 vzorky dopliiki stravy (olej dymio-
vy, rakytnikovy a konopny) a jeden vzorek extra
panenského olivového oleje, vSechny s nadlimitni
hodnotou benzo (a) pyrenu.

Dalsim nevyhovujicim vzorkem v této skupiné byl
vzorek piva, kde byl zjistén obsah N-nitrosoamini,
a jeden vzorek tekutého ochucovadla s piekrocenou
povolenou hodnotou 3-monochlorpropan-1, 2, diolu.

Pii prokazovani pfitomnosti anabolickych stero-
idt byla prokdzana piitomnost 1-dehydroandros-
tenedionu a androst-4-en-3,17-dionu v jednom
vzorku doplitku stravy z 25 odebranych vzorki
(611 rozbort).

V riamci kontroly kontaminujicich latek bylo
zaznamendno 24 vzorki nevyhovujicich, z celko-
vého poctu 1 125 odebranych vzorki, u kterych
bylo provedeno celkem 3 103 rozbori. Mezi
kontaminujici litky patfi mykotoxiny, alkaloidy,
aminy, dusi¢nany a ostatni pfirodni toxiny. V nevy-
hovujicich potravinich byla zji§téna nadlimitni
mnozstvi aflatoxinu B1, suma aflatoxint B1, B2,
G1 a G2, a to u 4 vzorku suchych skofapkovych
plodd, 1 vzorku kofeni a 1 vzorku sucharu. Pre-
kro¢ené mnozstvi dusi¢nand bylo zaznamendno
u 3 vzorki $penitu. Do skupiny kontaminujicich
litek patfi dédle ethylkarbamdt (uretan), jehoz
povolené mnozstvi bylo prekroceno u 10 vzorkl
lihovin.

Pomoci izotopovych metod byl stanoven pfidavek
vody do buréiku, ktery byl prokdzan v 7 vzorcich.
Pridavek vody byl prokdzan dokonce i v jednom
vzorku madarského vina. Ve viné byl touto meto-
dou stanoven botanicky pivod etanolu, ktery
v jednom piipadé neodpovidal pivodu z cukru
hrozni révy vinné.
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In the pollutant group which covers polyaro-
matic hydrocarbons (PAH), phthalates, polychlo-
rinated biphenyls (PCB) and polychlorinated
dibenzo-p-dioxins (PCDD) and other organic
contaminants, a total of 1,319 food analyses of
328 samples were made with unsatisfactory
results recorded in 6 samples. These were 3 sam-
ples of food supplements (pumpkin, sea-buck-
thorn and hempseed oils) and one sample of extra
virgin olive oil, all containing an above-limit value
of benzo[a]pyrene.

Another unsatisfactory sample in this group was
a beer sample, where N-nitrosoamins were de-
tected and one sample of liquid flavour enhancer
with the exceeded permitted value of 3-mono-
chlorpropan-1, 2, diol.

As to anabolic steroid detection, one food sup-
plement sample of the 25 collected samples (611
analyses) was found to contain 1- dehydroandros-
tenedione and androst-4-ene-3.17-dione.

Within the checks for contaminants 24 samples
of the total number of 1,125 collected samples
with 3,103 analyses performed altogether were
found to be unsatisfactory. The contaminants
included mycotoxins, alkaloids, amines, nitrates
and other natural toxins. Unsatisfactory food-
stuffs contained an above-limit quantity of afla-
toxins B1, sum of aflatoxins B1, B2, G1 and G2
in 4 samples of dry shell fruit, 1 sample of spice
and 1 sample of crackers. The exceeded values of
nitrates were recorded in 3 samples of spinach.
Moreover, the group of contaminants also covers
ethyl carbamate (urethane), the permitted quanti-
ty of which was exceeded in 10 samples of spirits.

Isotope methods are used for the determination
of water addition to half-fermented wine which
was proven in 7 samples. Water addition was also

rants, les conservants, les édulcorants et les vita-
mines, sur un nombre total de 2 202 échantillons
(15 194 analyses effectuées), 135 échantillons
(215 analyses) étaient non satisfaisants. Dans le
groupe des colorants synthétiques, de lazoru-
bine dans des échantillons de vin et le colorant
ponceau 4R dans des confiseries, tout comme du
jaune orangé S dans les compléments alimentaires
et les pates ont, par exemple, été trouvés dans les
échantillons non satisfaisants. Dans le groupe des
antioxydants et des conservants a été trouvée une
quantité non satisfaisante d’acide benzoique, et ce
avant tout dans les salades fines, la quantité d’acide
sorbique ayant été dépassée pour 33 échantillons
de salades fines et de fripes. La teneur totale en
dioxyde de soufre a été dépassée pour 24 échan-
tillons de vins.

Dans le groupe des édulcorants, du sorbitol a été
trouvé dans 4 échantillons (jus de fruits et confitu-
res). Une teneur moindre en vitamine E que la te-
neur indiquée sur lemballage a été déterminée pour
4 échantillons non satisfaisants dans le groupe des
vitamines (boisson fruitée et aux légumes, graine de
colza et compléments alimentaires).

Dans le groupe des autres additifs, la teneur en sel
(épices, salades fines) a été dépassée pour 5 échan-
tillons et une quantité moindre en L-carnitine que
celle déclarée a été déterminée pour 2 échantillons
de graine de colza.

Lors de la détermination des éléments chimiques,
sur une quantité globale de 531 échantillons de
denrées alimentaires (1 079 analyses effectuées),
2 échantillons (2 analyses) nont pas satisfait, et ce
pour une raison de dépassement des valeurs auto-
risées ou de non-respect des valeurs déclarées. Les
insuffisances concernaient une teneur supérieure
a la limite en phosphore et en chrome. Les produits
pour lesquels ont été confirmées des découvertes



V rdmci detekce osetieni ionizujicim zéfenim byl
zji§tén jeden vyrobek (doplnék stravy), u néhoz
bylo potvrzeno pouZiti tohoto zdfeni. Z ostatnich
sledovanych litek byl u 11 vzorki lihovin zjistén
nadlimitni{ obsah metanolu a u 2 vzorku byla
zji§téna pfitomnost zbytkovych litek po dena-
tonium benzoate (obchodni nizev Bitrex), ktery
se pfidava do lihu jako denatura¢ni ¢inidlo. Jeho
pfitomnost v lihovindch prokazuje pouziti lihu
nezndmého ptivodu pii jejich vyrobé.

V rimci celostitni radia¢ni monitorovaci sité
(CRMS) byla také sledovina hmotnostni aktivita
radionuklidu 137Cs, a to zejména u brambor, obili,
ovoce, zeleniny a nékolika vzorkd hub dovezenych
z Ukrajiny. Viechny sledované vzorky byly vyhod-

noceny jako vyhovujici.

)la oznacovani a jakosti

potravin

Oznaéem’ poskytuje spotfebiteli dilezité
informace o potraving, jako jsou napt. jeji ptivod
a vyrobce, ndzev, trvanlivost a skladovaci pod-
minky, slozeni podle pouzitych surovin, podil
uritych a spotiebitelem preferovanych slozek,
zpisob Upravy potraviny, nutri¢ni hodnota,
mnozstvi potraviny v obalu a mnoho dalsich.
Privni pfedpisy stanovi nejen obecné pozadavky
na oznaeni potravin (vztahujici se napf. na
oznacovéni vech spotiebitelskych obald, pfeprav-
nich obald, na nebalené potraviny atd.), ale také
specifické pozadavky pouze pro urlité komodity
(mlé¢né vyrobky, pekaiské vyrobky, potraviny
zmrazené atd.). Kromé toho muze byt oznaleni
potravin doplnéno (napf. vyrobcem) i udaji nad
rdmec pravnich predpisu.

Pro spravné informovini spotfebitele jsou dilezité
nejen uvadéné informace (ve formeé textd, obrazka,
grafl, tabulek, znacek, symbola atd.), ale i pravdi-
vost poskytovanych udaju, jejich jednoznaénost,
zpusob jejich provedeni a umisténi, tvar a barev-
né provedeni oballi, misto vystaveni potraviny
v obchod¢ atd., tedy vlastni obchodni tprava.

Oznaceni informuje spotiebitele o vlastnos-
tech potravin, tedy také o jejich jakosti. Kontro-
la oznaleni, obchodni Gpravy a jakosti potravin
spolu velmi uzce souvisi. To tedy znamend, Ze jde
o kontrolu sprivnosti oznaceni a jeho pravdivosti
vzhledem k jakostnim ukazatelim, zda spotfebitel
dostal stanovené a pravdivé informace a zda nebyl
uveden v omyl.

V rimci kontroly oznacovini zjistili inspekto-
fi SZPI v roce 2008 celkem 2 636 nevyhovuji-
cich vzorka, pfi kontrole jakostnich analytickych
pozadavku (fyzikdlni a chemické pozadavky na
jakost) to bylo celkem 603 nevyhovujicich vzorka
a pii kontrole senzorickych pozadavka (smyslové
jakostni pozadavky) celkem 2 528 nevyhovujicich

vzorkd.

detected in one sample of Hungarian wine. Ap-
plying this method, the wine was found to con-
tain ethanol of a botanical origin, which in one
case did not correspond to the origin of vine grape
sugar.

Within the detection of treatment with ionizing
radiation one product (food supplement) was
proven to have undergone this treatment. As to
other monitored substances, 11 samples of spirits
were found to contain an excess amount of meth-
anol and in 2 samples, residues of denatonium
benzoate (trade name Bitrex), which is added to
alcohol as a denaturant, were detected. Its exist-
ence in spirits points to the use of alcohol of un-
known origin during their production.

Within the Nationwide Radiation Monitoring
Network (CRMS), mass activity of the radionu-
clide 137Cs was monitored mainly for potatoes,
cereals, fruit, vegetables and several samples of
mushrooms imported from the Ukraine. All
checked samples were evaluated as satisfactory.
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Inspection of Food Labelling
and Food Quality

Labelling provides consumers with important
information about the food product, such as its
origin and producer, name, best before date and
storage conditions, composition, listing of the
individual ingredients, the proportion of cer-
tain consumer preferred components, method
of preparing the food, nutritional values, quan-
tity of the food in the package and much more.
Legal regulations stipulate not only the general
requirements for food labelling (relating for ex-
ample to the labelling of all consumer packaging,
transportation packaging, non pre-packed food-
stuffs - etc.), but also to specific requirements for
certain commodities only (milk products, bakery
products, frozen products — etc.). In addition the
food labelling may be supplemented (e.g. by the
manufacturer) with information beyond the scope
of legal regulations.

Correctly informing consumers does not lie only
in the provided information itself (in the form of
texts, pictures, graphs, tables, signs, symbols etc.),
but also in the truthfulness of the provided data,
their non-ambiguity, the method of their presen-
tation and location, design and colour scheme of
the packaging, place of displaying the food prod-
ucts in a shop - etc., that is to say the actual com-
mercial appearance.

'The labelling informs consumers about food prop-
erties and therefore also its quality. Inspection ac-
tivities focusing on labelling, commercial appear-
ance and food quality are closely connected. This
means it concerns checks of the correctness and
truthfulness of the labelling in view of quality in-
dicators, whether a consumer was provided with
the prescribed and true information and whether
or not he was misled.

non satisfaisantes étaient des jus de fruits et des
agents de soutien.

Dans le groupe des polluants, incluant les hydro-
carbures polyaromatiques (PAH), les phtalates, les
biphényles polychlorés (PCB) et les polychlorodi-
benzo-para-dioxines (PCDD) et les autres conta-
minants organiques, un total de 1 319 analyses de
denrées alimentaires dans 328 échantillons, dont
6 échantillons étaient non satisfaisants, a été réalisé.
11 Sagissait de 3 échantillons de compléments ali-
mentaires (huile de courge, de chanvre et d’argou-
sier) et d’'un échantillon d’huile d'olive extra-vierge,
tous avec une valeur de benzo(a)pyréne supérieure
a la limite.

Un autre échantillon non satisfaisant dans ce groupe
étaitun échantillon de biére, dans lequel a été consta-
tée une teneur en N-nitrosomines et un échantillon
d’agent de saveur liquide avec une valeur admise dé-
passée de 3-monochloropropane-1, 2, diol.

Lors de la démonstration de la présence de stéroi-
des anabolisants a été mise a jour la présence de
1- déhydro-androsténedione et d’androst-4-éne-
3,17-dione dans 1 échantillon de complément
alimentaire sur 25 échantillons prélevés (611 ana-
lyses).

Dans le cadre du controle des substances conta-
minantes ont été enregistrés 24 échantillons non
satisfaisants sur un nombre total de 1 125 échan-
tillons prélevés, pour lesquels a été effectué un to-
tal de 3 103 analyses. Font partie des substances
contaminantes les mycotoxines, les alcaloides, les
amines, les nitrates et les autres toxines naturelles.
Dans les denrées non satisfaisantes a été consta-
tée une quantité supérieure a la limite d’aflatoxine
B1, une somme d’aflatoxines B1, B2, G1 et G2,
et ce pour 4 échantillons de fruits secs a coquilles,
1 échantillon dépices et 1 échantillon de biscuits.
Une quantité dépassée de nitrates a été enregistrée
pour 3 échantillons dépinard. Fait en outre partie
du groupe des substances contaminantes le carba-
mate déthyle (uréthane), dont la quantité autorisée
a été dépassée pour 10 échantillons de spiritueux.

A laide de méthodes isotopiques a été déterminé
un rajout deau dans du vin bourru, qui a été dé-
montré dans 7 échantillons. Un rajout deau a méme
été démontré dans un échantillon de vin hongrois.
Lorigine botanique de léthanol, qui, dans un cas,
ne correspondait pas a lorigine du sucre des raisins
du plant de vigne, a été déterminée dans le vin par
cette méthode.

Dans le cadre de la détection du traitement par
rayonnement jonisant a été constaté un produit
(complément alimentaire) pour lequel a été confir-
mée l'utilisation de ce rayonnement. Parmi les autres
substances suivies, une teneur supérieure a la limite
en méthanol a été constatée pour 11 échantillons
de spiritueux et pour 2 échantillons a été établie la
présence de substances résiduaires de benzoate de
dénatonium (dénomination commerciale Bitrex),
qui se rajoute a l'alcool en tant qu'agent dénaturant.
Sa présence dans les spiritueux démontre l'utilisa-
tion d’un alcool dorigine inconnue lors de sa pro-
duction.

Dans le cadre du Réseau national de suivi des ra-
diations (CRMS) a également été suivie l'activité
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Kontroly KLASA

Kontroly potravin ocenénych znackou KLASA
provadi SZPI od roku 2003. Tyto kontroly chai-
pe SZPI jako jednu ze svych priorit. Pfedmétem

kontroly je dodrzovini zikonnych pozadavka
vyplyvajicich z pravnich pfedpisti a rovnéz nad-
standardnich pozadavkd, k nimZ se podnikatelé
dobrovolné zavizali. Ovétuji se jak vlastnosti oce-

nénych potravin, tak podminky vyroby.

Kontroly v roce 2008 probihaly tak, Ze kazd4 nové
ocenénd potravina byla zkontrolovina do 3 mésict
od obdrzeni zprivy o jejim ocenéni. U ostatnich
potravin (ocenénych a kontrolovanych jiz v pre-
deslych letech) byla frekvence kontrol nastavena
tak, aby se opétovnd kontrola uskute¢nila alespon
jedenkrdt za dva roky anebo ¢astéji. V pribéhu
roku 2008 bylo uskute¢néno 175 kontrol zamé-
fenych na potraviny KLASA u 92 provozovatelt.
Z dlouhodobého hlediska vykazuji ocenéné potra-

viny dobrou uroveri jakosti.

Kontrola potravin z Asie

Tato kontrola probihala prubézné béhem celé-
ho roku 2008. Zaméfend byla na typické, k nim
dovizené, asijské potraviny, jako jsou potraviny
v kovovych konzervich (kompoty, konzervovana
zelenina, houby, vyrobky z ryb a z moiskych plo-
di), dile téstoviny a polévky, potraviny urcené
pro asijskou kuchyni (kofenici pfipravky, séjové
omicky a podobné ptfipravky, specidlni oleje,
moftské Fasy), zmrazené potraviny (vyrobky z ryb

a mofskych plodu) atd.

V rdmci této kontroly bylo uskute¢néno u provo-
zovatelt potravinafskych podnika 235 jednotlivych
kontrol. Celkem bylo zkontrolovino 269 vzorka
asijskych potravin, z nichz bylo 75 vzorki nevyho-
vujicich. Nejcastéjsimi nedostatky byly nedostatky
v oznaleni (chybéjici oznaleni v esting, neozna-
Ceni pouzitych aditiv, pripadné dalsi nedostatky
ve vztahu k oznaleni). V nékolika pfipadech bylo
zaznamendno také poruseni bezpec¢nosti potravin.

Kontrola dZemii a marmelad z dovozu a jinych
¢lenskych zemi EU nez CR se zaméfenim na
minimalni hmotnostni podil ovoce, jakost
a oznacovani

Duvodem pro tuto kontrolu bylo zjisténi vétsiho
mnozstvi nevyhovujicich dZzemu z jinych zemi EU
&z dovozu (zejména z hlediska nizsiho podilu
ovocné slozky) v poslednich letech. Celkem bylo
odebrino 14 vzorka dzemd, z toho 5 bylo vyhod-
noceno jako nevyhovujici. Zbyvajicich 9 vzorku
dzemi bylo vyhodnoceno jako vyhovujici, avsak
5 z nich vyhovélo v obsahu ovocné slozky jen
s pfihlédnutim k nejistoté stanoveni.

Vysledky této ustfedné fizené kontroly potvrdi-
ly, Ze se na nasem trhu vyskytuje nezanedbatelné
mnozstvi dZemi (zejména ze zemi EU) s niz§im
obsahem ovocného podilu, nez je deklarovino,
ptipadné ,falSované® jinym druhem ovoce, zejmé-
na jablky. Timto zptisobem pak dochdz{ ke klama-

ni spotiebitele.
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In 2008 within the inspection of labelling, the
CAFIA inspectors identified atotal of 2,636
unsatisfactory samples. During the inspection
of analytical quality requirements (physical and
chemical requirements of quality) there were
603 unsatisfactory samples and in the course of
inspecting sensory requirements (sensory qual-
ity requirements) a total of 2,528 unsatisfactory
samples.
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2.1.6
Thematic and Ad-Hoc

Inspections

KLASA Checks

The CAFIA has been performing checks of food-
stuffs awarded with the KILASA label since 2003.
These inspections are perceived by the CAFIA to
be one of its priorities. The objective of the check
is the compliance with statutory requirements
resulting from legal regulations and also above-
standard requirements which the entrepreneurs
willingly bound themselves to. It is not only the
properties of the awarded food products that are
checked but also the production conditions.

In 2008 inspections were implemented in the
following way: each newly awarded foodstuft
was checked within 3 months from receiving the
award notification. As to other foodstuffs (award-
ed and checked in previous years) the frequency of
inspections was set in a way so that the repeated
check took place at least once in two years or more
often. In the course of 2008 a total of 175 inspec-
tions focusing on the KLASA food products were
carried out in the facilities of 92 operators. From
a long-term aspect the awarded foodstuffs show
a good quality level.

Inspection of Food from Asia

This inspection was under way continuously
throughout the whole of 2008. It focused on typi-
cal, Asian products imported into our country,
such as tinned foodstuffs (stewed fruit, tinned
vegetables, mushrooms, fish and sea fruit prod-
ucts), furthermore pasta and soups, foodstuffs in-
tended for Asian cuisine (spice agents, Soya sauc-
es and similar preparations, special oils, scaweed),
frozen food (fish and sea fruit products) etc.

During these inspections, 235 separate checks
were made in the facilities of food business opera-
tors. A total of 269 samples of Asian food were
checked, of which 75 samples were found to be
unsatisfactory. The most frequent imperfections
concerned labelling (missing labelling in Czech,
not listing the used additives or possibly other
drawbacks in relation to labelling). In a few cases
a violation of food safety was also recorded.

Inspection of Imported Jams and Marmalade
from EU Member Countries Other than the
CR, Focusing on the Minimum Weight Propor-
tion of Fruit, Quality and Labelling

'The reason for this inspection arose in connection
with discovering a large number of unsatisfactory

massique du radionucléide 137Cs, et ce avant tout
pour les pommes de terre, le blé, les fruits, les 1é-
gumes et plusieurs échantillons de champignons
importés d’Ukraine. Tous les échantillons suivis ont
été évalués comme étant satisfaisants.

S

Controle de la désignation et de
la qualité des denrées

La désignation fournit au consommateur des in-
formations importantes sur la denrée alimentaire,
telles que, par ex., son origine et fabricant, son nom,
sa durabilité et ses conditions dentreposage, la
composition selon les matiéres premiéres utilisées,
la part de certaines composantes et des compo-
santes préférées par le consommateur, le mode de
traitement de la denrée alimentaire, la valeur nutri-
tive, la quantité d’aliment dans lemballage et bien
d’autres. Les dispositions juridiques déterminent
non seulement les exigences générales concernant
la désignation des denrées (se rapportant, par ex.,
a la désignation de tous les emballages pour les
consommateurs, des emballages de transport, aux
denrées non emballées, etc.), mais aussi les exigen-
ces spécifiques uniquement pour certains produits
(produits laitiers, produits de boulangerie, denrées
alimentaires congelées, etc.). En outre, la désigna-
tion des denrées alimentaires peut étre complétée
(par ex. par le fabricant) également par des données
allant au-dela du cadre des dispositions juridiques.

Pour une bonne information du consommateur
sont importants non seulement les informations
mentionnées (sous forme de textes, d’images, de
graphiques, de tableaux, de signes, de symboles,
etc.), mais aussi la véracité des données fournies,
leur caractére univoque, la maniére dont elles sont
congues et placées, la forme et la couleur de réalisa-
tion des emballages, le lieu dexposition de la denrée
alimentaire dans le magasin, etc., cest-a-dire le trai-
tement commercial propre.

La désignation informe le consommateur sur les
propriétés des denrées alimentaires, cest-a-dire
également sur leur qualité. Le contrdle de la dési-
gnation, du traitement commercial et de la qualité
des denrées alimentaires est trés étroitement lié.
Cela signifie par conséquent qu’il s’agit du contréle
de lexactitude de la désignation et de sa véracité
étant donné les indicateurs de qualité, a savoir si le
consommateur a regu les informations déterminées
et exactes et §'il n'a pas été induit en erreur.

Dans le cadre du contréle des désignations, les ins-
pecteurs de I'TAAT ont constaté en 2008 un en-
semble de 2 636 échantillons non satisfaisants, un
total de 603 échantillons non satisfaisants ayant été
détecté lors du controle des exigences analytiques de
qualité (exigences physiques et chimiques concer-
nant la qualité) et de 2 528 échantillons non satis-
faisants lors du contrdle des exigences sensorielles
(exigences sensorielles concernant la qualité).



Kontrola jakosti, oznacovani a spravnosti uva-
dénych ddaji u potravin pro ostatni vyzivu
jinou nez obilnou, uréenou pro vyzivu kojenci
a malych déti — ostatnich piikrmi

Duvodem pro tuto kontrolu byla skute¢nost, ze
tento typ kontrol se u ostatnich pfikrmé doposud
nedélal — kontrola byla v minulych letech zamé-
fena zejména na zdravotni nezdvadnost ostatnich

piikrma.

Celkem bylo odebréno 14 vzorki ostatnich pfikr-
mt, z nichz 8 bylo vyhodnoceno jako nevyhovujici.
U 5 vzorki se jednalo o nesprivné oznaceni
a 3 vzorky nevyhovély z divodu nespravného ozna-
eni a soucasné i z divodu nevyhovujiciho slozeni.

Vysledky této ustfedné fizené kontroly ukdzaly, ze
dovidzené i u nds vyrabéné ostatni pitkrmy svym
sloZzenim z hlediska vyzivové hodnoty, obsahu
sodiku a obsahu deklarovanych vitamint odpo-
vidaji (aZ na vyjimky) deklaraci na obale. Pouze
u 3 ze 14 vzorku byly zjistény mensi nesrovnalosti.
Ponékud piekvapivym zjisténim vsak bylo, ze vice
nez polovina odebranych vzorka (8 ze 14) nevy-
hovéla z hlediska oznacovini.

Kontrola extra panenskych olivovych oleji
Kontrolni akce méla provéfit, zda extra panenské
olivové oleje dostupné na nadem trhu spliuji fyzi-
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jams from other EU countries or from imports
(particularly from the point of view of a lower
content of fruit ingredients) in recent years.
A total of 14 jam samples were collected with
5 of these being evaluated as unsatisfactory. The
remaining 9 jam samples were classified as being
satisfactory, however 5 of them complied with the
fruit content volume only when taking into con-
sideration the uncertainty of the determination.

The results of this centrally controlled inspection
confirmed that in the domestic market there was
alarge number of jams (particularly from EU
countries) with the fruit content volume being
lower than declared, or possibly “adulterated” with
a different kind of fruit, mainly apples. In this way
consumers are deceived.

Inspection of Quality, Labelling and the Cor-
rectness of Provided Data of Foodstuffs for
a Diet Other than a Grain-based Diet, Intend-
ed as Baby and Children’s Food - Other Supple-
mentary Food

The reason for this inspection was the fact that
this type of check for other supplementary food
had not been performed so far — the check in the
previous years focused mainly on the health safety
of other supplementary food.

A total of 14 samples of other supplementary
food were collected, with 8 of these being evalu-
ated as unsatisfactory. In 5 samples this was due
to incorrect labelling and 3 samples failed for the
reason of having both incorrect labelling and un-
satisfactory ingredients.

The results of this centrally controlled inspection
showed that as to its composition from the point
of view of nutritional values, sodium content and
the content of declared vitamins the imported
as well as locally produced other supplementary
food matches (bar exceptions) the declaration on
the packaging. Only 3 of 14 samples were found
to have small discrepancies. A rather surprising
fact was that more than half of the collected sam-
ples (8 of 14) did not comply from the labelling
aspect.

Inspection of Extra Virgin Olive Oils

This inspection focused on checking whether
virgin olive oils available in the domestic market
comply with physical and chemical parameters
laid down in Commission Regulation (EEC)
No. 2568/91. Within the inspection some sam-
ples also underwent organoleptic assessment by
an examining board of the University of Primor-
ska, approved in Slovenia.

The inspection was performed at central distribu-
tors of extra virgin olive oils. A total of 10 samples
of extra virgin olive oils - 1 Greek, 2 Italian and
7 samples of Spanish oils were examined. For the
organoleptic assessment three samples were se-
lected.

All the samples complied with the physical and
chemical parameters laid down in Commission
Regulation (EEC) No. 2568/91. Their potential
non-conformity would have indicated the possi-
bility of additions of other vegetable oils. None of
the samples were found to be adulterated.
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2.1.6

Controles thématiques et excep-
tionnels

Controles KLASA

LTAAT effectue depuis 2003 des contréles portant
sur la désignation des denrées alimentaires label-
lisées par la marque KLASA. LTAAT considére
ces controles comme l'une de ses priorités. Lobjet
du controle est le respect des demandes législatives
résultant des dispositions juridiques, tout comme
des exigences hors-standard, que les entrepreneurs
se sont librement engagés a respecter. Ainsi, tant la
qualité des denrées alimentaires labellisées que les
conditions de leur production sont contrdlées.

Les controles en 2008 se sont déroulés de fagon
a ce que chaque denrée alimentaire nouvellement
labellisée soit controlée dans les 3 mois aprés ré-
ception du rapport portant sur sa labellisation. Pour
les autres denrées alimentaires (déja labellisées et
controlées les années précédentes), la fréquence des
controles a été fixée de fagon a ce qu'un controdle
répété seffectue au moins une fois tous les deux ans
ou plus souvent. Au cours de 'année 2008 ont été
réalisés 175 controles orientés vers les denrées ali-
mentaires KLASA chez 92 exploitants. Sur le long
terme, les denrées alimentaires évaluées font appa-
raitre un bon niveau de qualité.

Controle des denrées alimentaires provenant
d’Asie

Ce controle sest déroulé de maniére continue pen-
dant toute I'année 2008. Il a été orienté avant tout
vers les denrées alimentaires asiatiques caractéristi-
ques, importées dans notre pays, telles que les den-
rées alimentaires dans des conserves en fer (compo-
tes, légumes en conserves, champignons, produits
a base de poissons et de fruits de mer), tout comme
les pates et les soupes, les denrées alimentaires des-
tinées a la cuisine asiatique (préparations assaison-
nantes, sauces soja et préparations similaires, huiles
spéciales, algues de mer), les produits congelés (pro-
duits a base de poissons et de fruits de mer), etc.

Dans le cadre de ce contrdle ont été réalisés chez
les exploitants détablissements alimentaires 235
controles individuels. Au total, 269 échantillons de
denrées alimentaires asiatiques ont été controlés,
dont 75 échantillons étaient non satisfaisants. Les
insuffisances les plus fréquentes étaient des insufli-
sances dans la désignation (désignation manquante
en tchéque, non-désignation des additifs employés,
le cas échéant autres insuffisances en relation avec
la désignation). Dans quelques cas a également été
enregistrée une violation de la sécurité des denrées
alimentaires.

Controle des confitures et marmelades issues de
Iimportation et d’Etats membres de I'UE autres
que la République tchéque, avec orientation vers
la part massique minimale en fruits, la qualité et
la désignation

La raison de ce controdle était la constatation d’une
quantité plus importante de confitures non satis-
faisantes issues d’autres pays de 'UE ou de I'im-
portation (avant tout du point de vue de la part de
composante fruitée) ces derniéres années.

15



kalni a chemické parametry stanovené nafizenim
Komise (EHS) ¢.2568/91. V ramci kontrolni akce

bylo u nékterych vzorki provedeno i hodnoceni

organoleptickych vlastnosti ve schvilené zkusebni
komisi ve Slovinsku, a to na pracovisti Primorské
univerzity.

Kontrola byla provedena u centralnich distribu-
tortl extra panenskych olivovych oleji. Provéfeno
bylo celkem 10 vzorki extra panenskych olivovych
oleju — 1 fecky, 2 italské a 7 vzorku $panélskych
oleju. Pro hodnoceni organoleptickych vlastnosti

byly vybriny 3 vzorky.

U viech vzorka byly splnény chemické a fyzikdlni
ukazatele stanovené nafizenim Komise (EHS)
& 2568/91, jejichz nesplnéni poukazuje na moznost
piimési jinych rostlinnych oleji. U zadného vzorku
tedy nebylo prokdzino faldovani.

P1i hodnoceni organoleptickych vlastnosti vyho-
vély vechny vzorky, jeden vsak azZ po vyhodnoceni
duplikatnich vzorka.

Kontrola energetickych napoji

Kontrola energetickych ndpoji méla provéfit, zda
jsou tyto nealkoholické ndpoje spravné znaceny
a zda opravdu obsahuji latky deklarované vyrob-

cem na obale.

Bylo zkontrolovidno 9 vzorkil — 5 vzorkd tuzem-
skych vyrobci a 4 vzorky puvodem z EU
(2 vzorky z Polska, 1 z Nizozemi, 1 z Rakouska).
Pozadavkim platnych pravnich pfedpisti nevy-
hovély 2 vzorky (pavodem z CR), a to z dtvodu
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When assessing the organoleptic properties, all
the samples complied, however one only after as-
sessing duplicate samples.

Inspection of Energy Drinks

The energy drink inspection was to determine
whether these soft drinks are labelled correctly
and whether they really contain the substances
declared by the manufacturer on the packaging.

Nine samples were checked — 5 samples from do-
mestic producers and 4 samples originating from
the EU (2 samples from Poland, 1 from Holland,
1 from Austria). The requirements of legal regu-
lations were not complied with by 2 samples (of
CR origin), on the grounds of having a different
content of ingredients than declared on the prod-

uct packaging.

Inspection of Exogenous Water Content in Par-
tially Fermented Grape Must

'The objective of this inspection was to set the pro-
cedure for ensuring checks for the prohibited ad-
dition of exogenous water in partially fermented
grape must.

The object of the inspection was partially fer-
mented grape must referred to as bur¢ik (from
throughout the entire CR) and partially ferment-
ed grape must referred to by names other than
burc¢dk produced from grapes harvested in other
EU Member States. Samples were collected from
retailers. Apart from the actual buréak, contain-
ers from which samples were collected were also
checked along with accompanying documents
(specifically information about producers and
suppliers were recorded). A total of 49 burc¢ik
samples were collected, of which 7 were assessed
as unsatisfactory due to the proven content of ex-
ogenous water at the range from 15 % to 47 %.

Furthermore, 4 samples of partially fermented
grape must were collected and all of them were
satisfactory. A total of 43 sellers of buréik were
checked and in 9 cases the buréik seller was si-
multaneously a bur¢ik producer. During the in-
spections focused on partially fermented grape
must 4 sellers were checked, and in none of the
cases were they the producers of this must.

The results have shown that in 2008 the occur-
rence of adulterated burc¢ak decreased by approx.
5 % compared with 2007. The number of cases of
adulterating bur¢dk and partially fermented grape
must by adding exogenous water has a declining
tendency.

Inspection Focused on the Safety of Dry Shell
Fruit — Imports from Third Countries and Dry
Shell Fruit — Other Products

The target of the inspection focused on dry shell
fruit from third countries imported into the EC
was to ensure the health safety of these commodi-
ties, which due to the possible content of aflatox-
ins may represent a serious risk to human health.

Inspections were carried out at establishments of
direct importers, but focusing only on the batches,
which were not sampled upon entry into the CR,
at establishments of producers (roasting and pack-
ing plants), furthermore at facilities of producers
using dry shell fruit as ingredients (added sub-

Un total de 14 échantillons de confitures a été
prélevé, dont 5 ont été évalués comme non satis-
faisants.

Les 9 échantillons restants de confitures ont été
évalués comme satisfaisants, mais 5 dentre eux
nont satisfait concernant leur teneur en compo-
sante fruitée queeu égard a I'incertitude de sa dé-
termination.

Les résultats de ce controle dirigé de maniére cen-
trale ont confirmé qu'une quantité non négligeable
de confitures (avant tout issues des pays de I'UE)
avec une teneur moindre en composante fruitée que
celle déclarée, le cas échéant “falsifiées” par d’autres
fruits, avant tout des pommes, se trouvait sur notre
marché. De cette fagon a ainsi lieu une tromperie
du consommateur.

Controle de la qualité de la désignation et de
l'exactitude des données indiquées pour les den-
rées alimentaires pour une alimentation autre
que céréaliere, destinée aux nourrissons et aux
petits enfants — compléments alimentaires autres
La raison de ce controle résidait dans le fait que ce
type de contrdles ne se faisait pas jusqu'alors pour les
compléments alimentaires autres — le controle était
orienté ces derniéres années avant tout vers I'inno-
cuité sanitaire des compléments alimentaires autres.

Un total de 14 échantillons de compléments ali-
mentaires autres a été prélevé, dont 8 ont été éva-
lués comme non satisfaisants. Pour 5 échantillons, il
s'agissait d’'une dénomination inexacte et 3 échan-
tillons nétaient pas satisfaisants du fait d’'une dési-
gnation inexacte et du fait d’une composition non
satisfaisante.

Les résultats de ce contrdle dirigé de maniere
centrale ont montré que les compléments ali-
mentaires autres importés et produits dans no-
tre pays correspondaient (2 quelques exceptions
pres) a la déclaration sur l'emballage du point
de vue de la valeur nutritionnelle, de la teneur
en sodium et de la teneur en vitamines décla-
rées. De petites disparités ont été uniquement
constatées sur 3 des 14 échantillons. Mais une
constatation quelque peu surprenante a été que
plus de la moitié des échantillons prélevés (8 sur
14) nétaient pas satisfaisants du point de vue de
leur désignation.

Controle des huiles d'olive extra-vierges
Lopération de contrdle devait vérifier si les huiles
dolive extra-vierges disponibles sur notre marché
remplissent les parameétres physiques et chimi-
ques fixés par le réglement (CEE) n® 2568/91 de
la Commission. Dans le cadre de cette opération
de controle a également été entreprise pour certains
échantillons une évaluation des propriétés organo-
leptiques au sein d’'une commission de test agréée
en Slovénie, a savoir sur le site de l'université de
Primorska.

Le controle aété réalisé chez les distributeurs
centraux d’huiles d'olive extra-vierges. Un total de
10 échantillons d’huiles d’olive extra-vierges a été
controlé — 1 grecque, 2 italiennes et 7 échantillons
d’huiles espagnoles. 3 échantillons ont été prélevés
pour une évaluation des propriétés organolepti-
ques.



jiného obsahu slozky, nez bylo deklarovino na

obale vyrobku.

Kontrola obsahu exogennivody v ¢asteéné zkva-
Seném hroznovém mostu

Cilem akce bylo stanovit postup pro zajisténi
kontroly nepovoleného piidavku exogenni vody
do ¢astecné zkvaseného hroznového mostu.

Predmétem byl ¢dstecné zkvaseny hroznovy most
oznaleny jako burédk (z celé CR) a ¢éstecné zkva-
$eny hroznovy most oznaceny jinak nez burcik
vyrobeny z hrozni sklizenych v jinych ¢lenskych
stitech EU. Vzorky byly odebriny u prodejct.
Kromé samotného buré¢iku byly kontroloviny
také nddoby, ze kterych byly vzorky odebirdny,
a pruvodni doklady (konkrétné byly zaznamena-
vény informace o vyrobci a dodavateli). Celkem
bylo odebrino 49 vzorki burédku, z toho 7 bylo
vyhodnoceno jako nevyhovujici. Byl u nich pro-
kizin obsah exogenni vody v rozmezi od 15 %

do 47 %.

Daile byly odebrany 4 vzorky ¢dste¢né zkvasené-
ho hroznového mostu, vsechny vyhovély. Celkem
bylo zkontrolovino 43 prodejct bur¢iku, piicemz
v 9 piipadech byl prodejce zaroven i vyrobcem
burcdku. Pri kontrole ¢4stecné zkvaseného hrozno-
vého mostu byli zkontrolovéni 4 prodejci, ve véech

ptipadech byl vyrobce odlisny.

Vysledky ukézaly, Ze v roce 2008 byl vyskyt fal-
Sovaného burc¢iku zhruba o 5 % niz$i nez v roce
2007. Pocet pripadu falSovani bur¢dku a ¢dstecné

stances) in their products and in grocery whole-
sale. The object of the check was mainly cashew
nuts, pistachios, peanuts, sweet almonds, Brazil
nuts, walnuts, hazelnuts and dry shell fruit — other
products (such as for example sugar coated roast
peanuts, chocolate coated hazelnuts, white choco-
late coated almonds with coconut and pineapple
flavour, dark chocolate coated hazelnuts, wasabi
peanuts).

During the inspection a total of 43 samples were
collected to be tested for the content of aflatoxin
B1, aflatoxin B2, aflatoxin G1, aflatoxin G2 and
sum of aflatoxins B1, B2, G1, G2. One sample of
Brazil nuts failed to comply with safety require-
ments.

Checks of the Satisfactory Trade Quality of
Wine Bottled in an EC Member State, Imported
Wine and Imported/Transported Wine Bottled
in the CR

The inspection focused on checking the quality
requirements and requirements for labelling aris-
ing from generally binding legal regulations con-
cerning wines, which do not originate in the CR.

The inspected wines were taken to the CAFIA
laboratory, where individual laboratory tests were
performed, e.g. sensory evaluation, content of the
actual alcohol, volatile acids, sugar-free extract,
residual sugar, free and overall sulphur dioxide.
Furthermore, at the inspector’s discretion wine
was analysed for citric acid, sorbic acid, synthetic
colourings, benzoic acid and natural anthocyanin.

] b ™
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Pour tous les échantillons ont été remplis les indi-
ces physiques et chimiques fixés par le réglement
(CEE) n° 2568/91 de la Commission, dont le non-
respect témoigne de la possibilité de 'adjonction
d’autres huiles végétales. Une falsification n'a donc
été constatée pour aucun des échantillons.

Lors de évaluation des propriétés organoleptiques,
tous les échantillons ont été satisfaisants, un unique-
ment apres évaluation des échantillons dupliqués.

Controle des boissons énergétiques

Le controle des boissons énergétiques devait vérifier
si ces boissons non alcoolisées étaient désignées de
maniere juste et si elles comportaient réellement les
substances déclarées par le fabricant sur lemballage.

9 échantillons ont été controlés — 5 échantillons de
fabricants locaux et 4 échantillons originaires de
I'UE (2 échantillons de Pologne, 1 des Pays-Bas,
1 d’Autriche). 2 échantillons (originaires de Répu-
blique tcheque) nont pas satisfait aux exigences des
dispositions juridiques en vigueur, et ce pour une
raison de teneur en composantes autre que celle dé-
clarée sur lemballage du produit.

Controle de la teneur en eau exogéne dans le
moit de raisin partiellement fermenté

Le but de cette opération était de déterminer la
procédure pour assurer le controle de I'adjonction
non autorisée deau exogéne dans le mott de raisin
partiellement fermenté.

Lobjet en aété du mout de raisin partiellement
fermenté désigné en tant que vin bourru (issu de
toute la République tchéque) et du moat de rai-
sin partiellement fermenté désigné autrement que
vin bourru, produit a base de raisins cueillis dans
d’autres pays membres de 'UE. Les échantillons
ont été prélevés chez les vendeurs. Hormis le vin
bourru lui-méme ont également été contrdlés les
récipients 4 partir desquels les échantillons ont
été prélevés et les documents d’accompagnement
(concrétement, les informations sur le fabricant et
le fournisseur ont été enregistrées). Un total de 19
échantillons de vin bourru a été prélevé, dont 7 ont
été évalués comme non satisfaisants. Une teneur en
eau exogeéne dans une limite allant de 15 % a 47 %
a été démontrée les concernant.

En outre ont été prélevés 4 échantillons de mott de
raisin partiellement fermenté, tous ayant été jugés
satisfaisants. Au total, 43 vendeurs de vin bourru
ont été controlés, le vendeur ayant été dans 9 cas en
méme temps le producteur du vin bourru. Lors du
controle du motit de raisin partiellement fermenté,
4 vendeurs ont été controlés, le producteur ayant été
différent dans chaque cas.

Les résultats ont démontré en 2008 que la présence
de vin bourru falsifié avait été denviron 5 % moin-
dre quen 2007. Le nombre de cas de falsification
de vin bourru et de mout de raisin partiellement
fermenté par adjonction deau exogéne a une ten-
dance 2 la baisse.

Controle de I'innocuité sanitaire des fruits secs
a coquilles — importation de pays tiers et de fruits
secs a coquilles — autres produits

Le but du contrdle des fruits secs a coquilles de
pays tiers importés dans la CE était de s’assurer de
'innocuité sanitaire de ces produits, pouvant repré-
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zkvaseného hroznového mostu piidavkem exo-
genni vody md klesajici tendenci.

Kontrola zdravotni nezavadnosti suchych
skofapkovych plodi — dovoz ze tietich zemi
a suchych skofapkovych plodii — vyrobki jinych
Cilem kontroly suchych skotfdpkovych ploda ze
tietich zem{ dovdzenych do ES bylo zajistit zdra-
votni nezdvadnost téchto komodit, které mohou
diky moznému obsahu aflatoxini pfedstavovat
vézné riziko pro lidské zdravi.

Kontrola byla providéna u pfimych dovozct, ale
pouze u $arzi, které nebyly vzorkoviny pii vstupu
do CR,u vyrobeu (prazirny, balirny), déle u vyrob-
cli pouzivajicich suché skofdpkové plody jako
suroviny (pfisady) do svych vyrobki a ve velko-
obchodé s potravinami. Pfedmétem kontroly byly
predevsim kesu ofechy, pistdcie, arasidy, sladké
mandle, para ofechy, vlasské ofechy, jadra lisko-
vych ofechu a suché skotdpkové plody — vyrobky
jiné (jako naptiklad prazené arasidy v cukru, lis-
kové ofechy v ¢okoladé¢, mandle v bilé cokolddé
s kokosem a ananasovou prichuti, liskové ofechy
v hotkocokolddové polevé, arasidy wasabi).

Pii kontrole bylo odebrino celkem 43 zkusebnich
vzorki, které byly hodnoceny na obsah aflatoxinu B1,
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A total of 269 wine samples were analysed with
123 samples being found unsatisfactory, which
represents a share of 45.72 %. Of this number
78 samples were classified as unsatisfactory from
the sensory point of view, representing 29 % of the
overall quantity. Moreover, during the analyses it
was discovered that 19 wine samples had incor-
rect (misleading) information about the actual
alcohol content on the label and 16 wine samples
had incorrect (misleading) information about the
residual sugar content on the label. Seven samples
were found to contain citric acid above the limit
and 1 sample exceeded the sorbic acid limit.

The inspection results have shown that there
are still a relatively high number of unsatisfac-
tory wines. Comparing the countries which were
“sampled” more than ten times, then clearly the
worst wines are those which are referred to on
the label as “EU Wine Mixture” (59.2% N), fol-
lowed by wines from Italy (50.8% N), Slovakia
(40.9% N), Hungary (37.5% N) and wines from
Spain (30.8% N).

Inspection of Food Supplements with the De-
clared Echinacea spp. Content

The inspecting activity was to check whether the
food which was declared to contain the extract or

S

senter un risque grave pour la santé humaine du fait
d’une teneur possible en aflatoxines.

Le controle a été réalisé chez les importateurs di-
rects, mais uniquement pour les lots nayant pas été
échantillonnés lors de lentrée en République tche-
que, chez les fabricants (grilloirs, salle demballage),
puis chez les fabricants utilisant des fruits secs a co-
quilles en tant que matiéres premiéres (ingrédients)
dans leurs produits et dans le commerce en gros de
denrées alimentaires. Lobjet du contréle était avant
tout les noix de cajou, les pistaches, les cacahuétes, les
amandes douces, les noix de Para, les noix de jauge,
les noyaux de noisettes et les fruits secs & coquilles —
produits autres (comme, par exemple, les cacahuétes
grillées dans du sucre, les noisettes dans du chocolat,
les amandes dans du chocolat blanc 2 la noix de coco
et a lardbme d’ananas, les noisettes dans un glacage
au chocolat chaud, les cacahuétes au wasabi).

Lors du contréle ont été prélevés en tout 43 échan-
tillons de test qui ont été évalués concernant leur
teneur en aflatoxine B1, aflatoxine B2, aflatoxine
G1, aflatoxine G2 et la somme d’aflatoxines B1,
B2, G1, G2.1 échantillon de noix de Para n'a pas

satisfait aux exigences d’innocuité sanitaire.

Controle de la qualité commerciale satisfaisante
des vins emballés dans 'un des pays membres de
la CE, des vins issus de 'importation et des vins
importés / emmenés emballés en République
tchéque

Le controle a été orienté vers la vérification des
exigences qualitatives et des exigences concernant
la désignation, résultant des dispositions juridiques
généralement engageantes pour les vins non origi-
naires de République tchéque.

Les vins contrdlés ont été prélevés dans les labo-
ratoires de I'TAAT, ou ont été effectués des tests
de laboratoire individuels, par ex. évaluation sen-
sorielle, teneur en alcool réel, acide volatil, extrait
sans sucre, sucre résiduaire, dioxyde de soufre li-
bre et global. De plus, selon la libre appréciation
de linspecteur, le vin a été analysé concernant
lacide citrique, l'acide sorbique, les colorants
synthétiques, l'acide benzoique, les anthocyanes
naturels.

Un total de 269 échantillons de vins a été ana-
lysé, dont 123 échantillons se sont révélés étre
non satisfaisants, ce qui représente 45,72 %.
Dans ce nombre, 78 échantillons ont été jugés
du point de vue sensoriel comme non satisfai-
sants, ce qui représente 29 % du nombre total.
De plus, il a été constaté lors des analyses que
pour 19 échantillons de vins, la teneur réelle en
alcool était désignée de maniére inexacte (trom-
peuse) sur Iétiquette et que pour 16 échantillons
de vins, la teneur en sucre résiduaire était indi-
quée de maniére inexacte (trompeuse) sur Iéti-
quette. Pour 7 échantillons a été constatée une
teneur supérieure a la limite en acide citrique
et pour 1 échantillon une teneur supérieure a la
limite en acide sorbique.

Les résultats du contréle ont démontré que la quan-
tité de vins non satisfaisante était toujours relative-
ment importante. Si nous comparons les pays ayant
été “échantillonnés” plus de dix fois, on constate
alors que font clairement partie des pires les vins
désignés sur [étiquette comme “mélange de vins de
I'UE”(59,2% N), suivis des vins d’Italie (50,8% N),



aflatoxinu B2, aflatoxinu G1, aflatoxinu G2 a sumy
aflatoxint B1, B2, G1, G2. Pozadavkim na zdravot-

ni nezdvadnost nevyhovél 1 vzorek para ofech.

Kontrola uspokojivé obchodni jakosti vin bale-
nych v nékterém z ¢Elenskych stata ES, vin
z dovozu a vin dovezenych / pfevezenych bale-
nychv CR

Kontrola byla zaméfena na provéfeni jakostnich
pozadavki a pozadavka na oznacovini vyplyvaji-
cich z obecné zdvaznych pravnich predpisi u vin,
které nejsou piivodem z CR.

Kontrolovana vina byla odebirdna do laboratofe
SZPI, kde byly provadény jednotlivé laboratorni
zkousky, napf. senzorické hodnoceni, obsah sku-
te¢ného alkoholu, tékavé kyseliny, bezcukerny
extrakt, zbytkovy cukr, oxid sifi¢ity volny i celkovy.
Daile dle uvidzeni inspektora bylo vino analyzo-
vino na kyselinu citrénovou, kyselinu sorbovou,
syntetickd barviva, kyselinu benzoovou, ptirodni
antokyany.

Celkem bylo analyzovino 269 vzork vin, z nichz
nevyhovélo 123 vzorki, coz predstavuje 45,72 %.
Z toho 78 vzorku bylo senzoricky hodnoceno jako
nevyhovujici, to pfedstavuje 29 % z celkového
poctu. Dale bylo pti analyzich zjisténo, ze 19 vzor-
ki vin je na etiketé nespravné (klamavé) ozna-
¢eno skute¢nym obsahem alkoholu a 16 vzorka
vin je na etiketé nespravné (klamavé) oznaceno

obsahem zbytkového cukru. U 7 vzorkd byl zjistén

parts of the Echinacea spp. plant did not mislead
the consumer and whether this plant was really
added to the foodstuffs. A total of 18 food sup-
plements were checked and one type of mineral
water containing this plant. All the 19 samples
were found to contain substances characteristic
for Echinacea; none of the samples were classified
as unsatisfactory.

Inspection of Labelling and Non-permitted
Claims in Food Supplements and Food for Par-
ticular Nutritional Uses

'The inspection focused on the declaration of mis-
leading medical effects in food supplements and
the correctness of nutritional claims in food for
particular nutritional uses. Within this activity,
129 foodstuffs were examined, 97 of these be-
ing food supplements with 15 failing to com-
ply with the valid legal regulations. None of the
32 checked foodstuffs were marked with unsatis-
factory nutritional claims.

Checking Food (Raw Materials) for Genetic
Modification

Within all the inspections focusing on the genetic
modification (GM) presence implemented in

2008 a total of 208 samples were analysed in the
CAFIA laboratories.

The Multi-year National Plan of Inspections of
the CAFIA includes a regular all-year round the-

matic inspection of food (ingredients), which may

de Slovaquie (40,9% N), de Hongrie (37,5% N) et
des vins d’Espagne (30,8% N).

Controle des compléments alimentaires avec une
teneur déclarée en Echinacea spp.

Lopération de contréle devait vérifier si les den-
rées alimentaires déclarant une teneur en extrait
ou une part d’herbe Echinacea spp. ne trompent
pas le consommateur et si cette herbe est réelle-
ment rajoutée dans les denrées. 18 compléments
alimentaires ont été controlés ainsi qu'une eau mi-
nérale comportant cette herbe. Pour lensemble des
19 échantillons de denrées alimentaires ont été dé-
montrées des substances caractéristiques de I'Echi-
nacea, aucun des échantillons prélevés n'ayant été
jugé non satisfaisant.

Controle de la désignation et des allégations non
autorisées pour les compléments alimentaires et
denrées alimentaires pour I'alimentation spéciale
Le controle a été orienté vers les déclarations d’ef-
fets curatifs interdits pour les compléments alimen-
taires et vers lexactitude de l'utilisation des déclara-
tions nutritionnelles concernant les aliments pour
l'alimentation spéciale. Dans le cadre de cette opé-
ration ont été évaluées 129 denrées alimentaires,
dont 97 compléments alimentaires, 15 n’ayant pas
satisfait aux dispositions juridiques en vigueur.
Sur les 32 denrées alimentaires contrdlées, aucune
nétait désignée par une déclaration nutritionnelle
non satisfaisante.

Controle des denrées alimentaires (matiéres pre-
miéres) concernant la présence d’une modifica-
tion génétique

208 échantillons ont été analysés dans les labora-
toires de 'TAAT dans le cadre de l'ensemble des
contrdles orientés vers la présence d’'une modifica-

tion génétique (MG), entrepris en 2008.

LTAAT aintégré dans son plan national plurian-
nuel un controle thématique régulier sur toute I'an-
née des denrées alimentaires (matiéres premiéres)
pouvant contenir du soja, du mais ou du riz GM.
Le but du contrdle est de vérifier si des OGM non
autorisés ne sont pas mis en circulation en Républi-
que tcheque et si les denrées alimentaires (matiéres
premiéres) contenant du GM sont désignées en
vertu du code juridique en vigueur. Dans le méme
temps est controlée la mise en place par les exploi-
tants détablissements alimentaires de systemes de
suivi des denrées.

Dans le cadre du contréle thématique, les inspec-
teurs ont controlé 91 établissements et prélevé
187 échantillons, dont 137 denrées alimentaires et
50 matieres premieres. Dans un cas a été mise en
circulation de la bouillie au mais sans déclaration
de la présence du mais GM MON 810 autorisé.
Il s’agit toutefois du seul cas lié 4 une mauvaise
désignation. Pour 7 échantillons a été constatée la
présence occasionnelle ’OGM autorisé dans une
quantité sous la limite autorisée de 0,9 % (cinq fois
mélange de soja RR et deux fois mélange de mais
MON 810). Conformément aux dispositions juri-
diques, ces échantillons ont été évalués comme sa-
tisfaisants. Dans aucun des produits prélevés n'a été
démontrée la présence ' OGM non autorisé et tous
les établissements avaient mis en place un systéme
de suivi.
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nadlimitni obsah kyseliny citrénové a u 1 vzorku
nadlimitni obsah kyseliny sorbové.

Vysledky kontroly ukézaly, Ze mnozstvi nevy-
hovujicich vin je stile pomérné vysoké. Jestlize
porovndme staty, které byly ,,vzorkoviny“ vice nez
desetkrit, tak jednozna¢né mezi nejhorsi patfi
vina, kterd jsou na etiketé oznacena jako ,smés
vin EU“ (59,2% N), dile vina z Itilie (50,8% N),
ze Slovenska (40,9% N), z Madarska (37,5% N)
a vina ze Spanélska (30,8% N).

Kontrola dopliki stravy s deklarovanym obsa-
hem Echinacei spp.

Kontrolni akce méla provéfit, zda potraviny, které
deklaruji obsah extraktu nebo ¢dsti bylin Echina-
ceii spp., neklamou spotfebitele a zda je tato bylina
skute¢né do potravin pfidivina. Bylo provéfeno

18 dopliiki stravy a jedna minerdlni voda s obsa-

hem této byliny. U vSech 19 vzorki potravin byly
prokdziny litky charakteristické pro Echinaceu,
zadny z odebranych vzorki nebyl hodnocen jako
nevyhovujici.

Kontrola oznac¢ovani a nepovolenych tvrzeni
u dopliki stravy a potravin pro zvlastni vyzivu
Kontrola byla zaméfena na deklaraci zakdzanych
lécebnych ucinkd u doplika stravy a na sprav-
nost pouziti vyzivovych tvrzeni u potravin pro
zvldstni vyzivu. V rimeci této akce bylo posouzeno
129 potravin, z toho 97 doplnkt stravy, z nichz
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contain GM Soya, maize or rice. The purpose of
the inspection is to verify whether banned GMOs
are put into circulation in the CR and whether
food (ingredients) containing approved genetic
modification is properly labelled in accordance
with applicable legal regulations. Simultaneously,
checks focus on whether the operators of food
business establishments have the food traceability
system introduced.

Within the thematic inspections, inspectors
checked 91 establishments and collected 187 sam-
ples, of which 137 were foodstuffs and 50 ingredi-
ents. In one case maize semolina was put into cir-
culation without the declaration of containing the
allowed GM maize - MON 810. However, this
was the only case connected with incorrect label-
ling. Seven samples were found to contain the ac-
cidental presence of the allowed GM at a quantity

below the applicable limit of 0.9 % (five times the
admixture of RR Soya and twice the admixture of
MON 810 maize). In accordance with legal regu-
lations these samples were classified as satisfacto-
ry. None of the collected products tested positive
for banned GM and all establishments had the

food traceability system introduced.

Food Treated with Ionizing Radiation

The CAFIA regularly checks food potentially
treated with ionizing radiation and informs the
European Commission about the results of these

Denrées alimentaires traitées par un rayonne-
ment ionisant

LTAAT se consacre réguliérement au contrdle des
denrées alimentaires potentiellement traitées par
rayonnement ionisant et informe des résultats la
Commission européenne. Le but de lopération de
controle est de vérifier si les denrées alimentaires
traitées sont diment désignées et si seules les den-
rées alimentaires pour lesquelles les dispositions
juridiques le permettent sont traitées.

Pendant lopération de controle ont été prélevés au
total 62 échantillons incluant des échantillons de
fruits frais (fraises, avocat, papaye, mangue, bana-
nes), dépices, de soupes instantanées aux nouilles,
de compléments alimentaires, d’infusions, de vian-
de de poulet et de volaille emballée, de poissons et
d’autres animaux marins.

Pour les échantillons prélevés a été entreprise la
détection d’un rayonnement a l'aide de la thermo-
luminescence et de la méthode GC/MS et, ulté-
rieurement, le contrdle de leur désignation. Seul
1échantillon de complément alimentaire n'a pas été
satisfaisant, car les compléments alimentaires ne
doivent pas étre traités par un rayonnement ioni-
sant.

En outre a été vérifié si les denrées alimentaires
traitées par rayonnement ionisant sur le territoire
de la République tcheque étaient destinées au
marché de 'UE ou exportées vers des pays tiers.
Il a été constaté par le contrdle qu'une partie pré-
pondérante des denrées alimentaires traitées par
rayonnement ionisant restait sur le territoire de la

République tcheque.

Controle de la falsification des miels par des su-
cres C-4

Le but de lopération de contrdle était de vérifier
si ne se produisait pas d’addition non autorisée de
sucre dans les miels par des sucres dits C 4, clest-a-
dire des sucres créés par des plantes non melliferes
telles que, par exemple, le mais, la canne a sucre et
le millet. Un total de 8 miels falsifiés a été dévoilé
par la méthode de la spectrométrie massique des
taux d’isotopes dans les laboratoires de I'TAAT, ce
qui a démontré une addition complémentaire de
sucre dans le miel, qui est un procédé interdit. Le
miel est défini comme une denrée alimentaire de
caractére saccharidique naturel, dans lequel ne doit
étre rajoutée aucune autre substance, y compris des
additifs. Seul un autre type de miel peut étre mé-
langé dans le miel.

Dans le cas de lensemble des 8 échantillons non
satisfaisants, il s’agissait de mélanges de miels pro-
venant de pays européens et extra-européens.

Controle de I'importation de denrées alimen-
taires d'origine végétale issues de pays tiers dans
le régime des réglementations de la CE

LTAAT effectue le controle de l'importation des
denrées alimentaires d'origine végétale issues de
pays tiers en collaboration étroite avec les organis-
mes de 'administration des douanes. Le controle
de I'importation est orienté avant tout vers les pro-
duits & risque qui sont soumis, en vertu des régle-
mentations immédiatement engageantes de la CE,
a un régime spécial d’importation et doivent étre
soumis a leur entrée 4 un controle systématique ou
inopiné.



15 nevyhovélo platnym pravnim predpisim. Z 32
kontrolovanych potravin nebyla zZddnd oznacena
nevyhovujicim vyZivovym tvrzenim.

Kontrola potravin (surovin) na pfitomnost gene-
tické modifikace

V riamci vSech kontrol se zaméfenim na pfitom-
nost genetické modifikace (GM) uskute¢nénych
v roce 2008 bylo v laboratofich SZPI analyzovino
208 vzorka.

SZPI ma ve viceletém ndrodnim plinu zafaze-
nu pravidelnou celoro¢ni tématickou kontrolu
potravin (surovin), které mohou obsahovat GM
s6ju, kukufici nebo ryzi. Cilem kontroly je ovéfit,
zda v CR nedochizi k uvidéni do ob&hu nepo-
volenych GMO a jestli jsou potraviny (suroviny)
obsahujici povolenou GM oznaleny dle platného
pravniho fddu. Soucasné je provéfovino, zda maji
provozovatelé potravindfskych podnikd zavedeny
systémy sledovatelnosti potravin.

V rdmci tématické kontroly inspektofi zkontro-
lovali 91 podnika a odebrali 187 vzorki, z toho
137 potravin a 50 surovin. V jednom piipadé byla
do ob¢hu uvedena kukuti¢nd krupice bez deklara-
ce pfitomnosti povolené GM kukufice MON 810.
Jde vsak o jediny pfipad spojeny se $patnym znace-
nim. U 7 vzorku byla zjisténa nihodnd pritomnost

povolené GM v mnozstvi pod povolenym limitem
0,9 % (pétkrat pfimés RR s6ji a dvakrit pfimés
kukufice MON 810). V souladu s pravnimi pfed-
pisy byly tyto vzorky hodnoceny jako vyhovujici.

checks. The aim of this inspection action is to
verify whether food is properly labelled after its
treatment and whether this treatment was applied
only to food, which is allowed to undergo this
treatment by legal regulations.

During this inspection, 62 samples that included
samples of fresh fruit (strawberries, avocado,
papaya, mango, banana) spices, instant noodle
soups, food supplements, herbal teas, pre-packed
chicken and poultry meat, fish and other sea ani-
mals were collected.

The collected samples were subjected to the de-
tection of ionization by means of thermo-lumi-
nescence and GC/MS, followed by a labelling
inspection. Only one sample of food supplement
failed, because food supplements must not be
treated with ionizing radiation.

Furthermore, the inspection focused on whether
food treated with ionizing radiation in the CR
was intended for the EU market or to be exported
to third countries. The inspection revealed that
the vast majority of food treated with ionizing ra-
diation remained in the territory of the CR.

Inspection of Honey Adulteration with C-4
Sugars

The target of this inspection was to check whether
honey was additionally sweetened with the so-
called C 4 sugars, that is to say sugar produced
by non-melliferous plants, such as for example

Les controles de 'innocuité sanitaire des denrées
alimentaires sont orientés avant tout vers la déter-
mination de la teneur en aflatoxines chez les types
sélectionnés de fruits secs a coquilles (cacahuetes
de Chine, d’Egypte et du Brésil, pistaches d’Iran
et de Turquie, noisettes et figues de Turquie, noix
de Para du Brésil, amandes des USA), le contréle
des denrées alimentaires mélangées contenant des
fruits secs a coquilles a risque et des fruits séchés en

faisant également partie.

Au cours de 'année 2008, I'Inspectorat de 'TAAT
a Prague aenvoyé a 'Office des douanes D5 de
Rudni u Prahy, qui est le seul point dentrée ap-
prouvé pour I'importation des fruits secs & coquilles
a risque dans la CE sur le territoire de la Républi-
que tchéque, un point de vue engageant concernant
146 expéditions. Il sagissait de 17 expéditions de
cacahuetes de Chine, de 27 expéditions de noisettes,
de figues et de pistaches de Turquie et de 146 ex-
péditions d’amandes des USA. Lors du contréle de
I'importation ont été prélevés 37 échantillons de
fruits secs a coquilles. Sur la base des résultats non
satisfaisants de la détermination en laboratoire de la
teneur en aflatoxines, une mise en circulation libre
a été refusée pour 1 expédition.

LTAAT ainformé les autres Etats membres et la
Commission européenne des expéditions refusées
de fruits secs a coquilles. Le but de la mesure in-
diquée est dempécher I'introduction sur le marché
unifié, par I'intermédiaire des points dentrée sur
le territoire des autres Etats membres, de den-
rées alimentaires ne remplissant pas les exigences
sanitaires concernant la teneur en aflatoxines. En
comparaison avec 'année 2007, lorsque 127 expé-
ditions sont passées par un contrdle dentrée dans le
lieu déterminé d’importation, une légére hausse du
nombre d’expéditions sest produite.

Le controle de la présence de colorants interdits
pour une utilisation dans la production alimentaire
pour les piments rouges, les produits a base de pi-
ments rouges, pour le curcuma et 'huile de palme
(suivi dans le cadre du monitoring des substances
étrangeres) et le suivi du niveau de la contamina-
tion radioactive pour les champignons poussant
librement importés a partir de certains pays tiers
touchés par la catastrophe nucléaire de Tchernobyl
font également l'objet d’'un controle régulier de la
part de la 'TAAT.

Avant leur entrée en République tchéque, respecti-
vement dans 'UE, sont également controlées 'huile
de tournesol en provenance d’'Ukraine (pour la pré-
sence d’huiles minérales), les denrées alimentaires
issues de Chine avec une teneur en composantes
laitiéres ou de soja (pour la présence de mélami-
ne) et la gomme de guar dorigine indienne (pour
la présence de dioxines, respectivement de penta-
chlorphénol).

De plus ont été controlés des produits sélectionnés
a base de riz provenant des USA et de Chine, et ce
dans le but de vérifier s'ils ne comportaient pas lor-
ganisme génétiquement modifié non autorisé “LL
RICE 601” pour le riz des USA ou “Bt63” pour le
riz de Chine.

LTAAT controle également lors de I'importation

en provenance de pays tiers (et lexportation a par-
tir de 'UE) le respect des paramétres qualitatifs.
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V zidném z odebranych produktt nebyla prokazdna

pfitomnost nepovolené GM a vsechny podniky
mély zaveden systém sledovatelnosti.

Potraviny o$etiené ionizujicim zafenim

SZPI se pravidelné vénuje kontrole potravin poten-
cidlné oSetfenych ionizujicim zdfenim a o vysled-
cich informuje Evropskou komisi. Cilem kontrolni
akce je ovéfit, zda jsou osetfené potraviny fadné
oznaleny a zda jsou oSetfoviny pouze potraviny,
u nichz to povoluji pravni predpisy.

Béhem kontrolni akce bylo odebrino celkem
62 vzorka, které zahrnovaly vzorky ¢erstvého ovo-
ce (jahody, avokado, papaya, mango, bandny), kofe-
ni, instantnich nudlovych polévek, dopliiki stravy,
bylinnych ¢aja, baleného kufeciho a drubeziho
masa, ryb a ostatnich moiskych Zivocichi.

U odebranych vzorka byla provedena detekce
ozdfeni pomoci termoluminiscence a GC/MS
a nisledné kontrola oznaceni. Nevyhovél pouze
1 vzorek dopliku stravy, protoze doplitky stravy

se nesm{ oSetfovat ionizujicim zdfenim.

Dale bylo zjistovino, zda potraviny osetfené ioni-
zujicim zafenim na izemi CR byly urceny pro trh
EU, nebo byly vyvezeny do tfetich zemi. Kontro-
lou bylo zjisténo, Ze previzna ¢dst potravin o$etfe-
nych ionizujicim zdfenim zUstdvd na Gzemi CR.

Kontrola falsovani medi C-4 cukry

Cilem kontrolni akce bylo provéfit, zda nedochdzi
k nepovolenému doslazovini medu tzv. C 4 cukry,
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maize, sugar cane or millet. Based on the meth-
od of Isotope ratio mass spectrometry a total of
8 adulterated honeys were detected in the CAFIA
laboratory, substantiating the additional sweet-
ening of honey, which is not allowed. Honey is
defined as a food of natural saccharide character,
where no other substances including additives
may be added. It is only allowed to add one type
of honey to another.

As to these 8 unsatisfactory samples they were
honey mixtures from both European countries
and countries outside Europe.

Import Controls of Food of Plant Origin from
Third Countries Governed by EC Legislation

The CAFIA supervises imports of food of plant
origin from third countries in close cooperation
with the customs authorities. The import con-
trol focuses mainly on risk commodities that are,
based on directly binding EC legislation, subject
to a special import regime and on their entry they
are subjected to systematic or random inspection.

Food safety inspections focus particularly on the
determination of aflatoxins in certain kinds of dry
shell fruit (peanuts from China, Egypt and Brazil,
pistachios from Iran and Turkey, hazelnuts and
figs from Turkey, Brazil nuts from Brazil, almonds
from the USA) and they also include checks of
compound foodstuffs containing the high-risk
dry shell fruit and desiccated fruit.

Il sagit avant tout de la certification des fruits et 1é-
gumes frais effectuée conformément au réglement

applicable de la CE.

2.1.7

Controéle de la production

Au cours de l'année 2008, les inspecteurs de
I'TAAT ont effectué un total de 7 994 entrées
dans des exploitations de producteurs de den-
rées alimentaires, cest-a-dire chez des exploitants
détablissements alimentaires produisant ou condi-
tionnant des denrées alimentaires ou des matiéres
premiéres. Dans le cadre de ces entrées ont été en-
trepris 10 235 controles avec une orientation ciblée
(orientés vers 'hygiéne, les systemes fondés sur les
principes HACCP, la désignation, la documenta-
tion, les données de consommation et de durabilité,
etc.). De ce fait, 2 166 établissements alimentaires
soccupant de la production de denrées alimentaires
ont été soumis a des contrdles avec une orientation
ciblée.

La conception du contrdle dans la production des
denrées alimentaires en 2008 sest basée sur le plan
des controles dirigés de maniére centrale, tout com-
me les plans de chaque inspectorat, tout comme sur
la situation actualisée pendant 'année 2008 (par
exemple contrdles dans la production nécessaires
pour enquéter sur des insuffisances dans le com-
merce de détail ayant été provoquées de maniére
évidente par un producteur). Le but des controles de
production des denrées alimentaires était avant tout
dévaluer le respect des stipulations des dispositions
juridiques applicables concernant les exigences re-
latives a4 ’hygiene du personnel et des exploitations
et les exigences concernant le systéme de controle
interne des producteurs, avec orientation vers la sé-
curité des denrées alimentaires (exigences du régle-
ment CE n° 2004/852). Les inspecteurs ont surtout
controlé la facon dont les producteurs respectaient
leurs propres procédures de contréle fondées sur les

principes HACCP.

Hormis les controles avec une orientation ciblée sur
les exigences hygiéniques et les exigences concer-
nant les systémes de controle interne, 'TAAT a éga-
lement effectué en 2008 chez les producteurs de
denrées alimentaires des contrdles avec une orien-
tation ciblée vers le respect des autres stipulations
des dispositions juridiques. Il s’agissait par exemple
de prélévements d’échantillons pour le controle de
la sécurité et de la qualité des denrées alimentaires,
de lévaluation de la désignation exacte et du trai-
tement commercial des denrées alimentaires se
trouvant directement dans une exploitation, de
contréles de la documentation d’accompagnement
concernant les denrées alimentaires, de contrdles
des emballages ou de contréles de 'accomplisse-
ment d’une mesure imposée, etc.



tedy cukry, které vytvafeji nemedonosné rostliny,
jako je napftiklad kukufice, cukrovi tftina a proso.
Metodou hmotnostni spektrometrie izotopovych
pomérti bylo v laboratofi SZPI odhaleno celkem
8 falSovanych medt, coz prokdzalo dodate¢né
doslazovini medu, které neni dovoleno. Med je
definovin jako potravina pfirodniho sacharidové-
ho charakteru, do které se nesmi pfiddvat zddné
jiné latky véetné aditiv. Do medu lze pfimichat
pouze jiny druh medu.

V piipadé vsech 8 nevyhovujicich vzorku se jed-

nalo o smési medi ze zemi Evropy i mimo ni.

Kontrola dovozu potravin rostlinného ptavodu
ze tietich zemi v rezimu predpisit ES

SZPI vykonavd dozor nad dovozem potravin
rostlinného puvodu ze tietich zemi v dzké spo-
lupréci s organy celni spravy. Kontrola dovozu je
zaméfena zejména na rizikové komodity, které dle
bezprostiedné zavaznych piedpisti ES podléhaji
zvldstnimu rezimu dovozu a pii vstupu musi byt
podrobeny systematické nebo namétkové kontrole.

Kontroly zdravotni nezavadnosti potravin jsou
zaméfeny zejména na stanoveni obsahu aflatoxind
u vybranych druhu suchych skofdpkovych plodu
(arasidy z Ciny, Egypta a z Brazilie, pisticie z Irdinu
a Turecka, liskové ofisky a fiky z Turecka, para
ofechy z Brazilie, mandle z USA) a jejich soucdsti
je také kontrola sloZenych potravin obsahujicich
rizikové suché skotrdpkové plody a susené ovoce.

V priabéhu roku 2008 vydal Inspektorit SZPI
v Praze Celnimu tfadu D5 v Rudné u Prahy, ktery
je jedinym vstupnim mistem schvilenym pro
dovoz rizikovych skupin suchych skofdpkovych
plodd do ES na tzemi CR, zévazné stanovisko
ke 146 zasilkim. Jednalo se o 17 zésilek arasida
z Ciny, 27 zasilek liskovych oriska, fika a pisticii
z Turecka a 146 zasilek mandli z USA. Pfi kon-
trole dovozu bylo odebrdno 37 vzorka suchych
skofdpkovych plodi. Na zdkladé nevyhovuji-
cich vysledkd laboratorniho stanoveni obsahu
aflatoxint bylo u jedné zdsilky zamitnuto uvolnéni
do volného obéhu.

SZPI informovala o zamitnutych zdsilkdch suchych
skofdpkovych plodi ostatni ¢lenské stity a Evrop-
skou komisi. Cilem uvedeného opatieni je zabranit
uvedeni potravin nespliiujicich zdravotni pozadavky
na obsah aflatoxini na jednotny trh prostfednictvim
vstupnich mist na dzemi jinych clenskych statd.
V porovnini s rokem 2007, kdy proslo v ur¢eném
misté dovozu vstupni kontrolou 127 zésilek, doslo
k mirnému nériistu poctu zdsilek.

Predmétem pravidelné kontroly ze strany SZPI
je také kontrola pfitomnosti barviv nepovolenych
pro pouziti v potravindiské vyrobé u chilli pap-
ricek, ve vyrobcich z chilli papricek, u kurkumy
a palmového oleje (sledovano v ramci monitoringu
cizorodych litek) a sledovani hladiny radioaktivni
kontaminace u volné rostoucich hub dovazenych
z vybranych tfetich zemi postizenych jadernou
havdrii v CCrnobylu.

Pted vstupem do CR, resp. EU, jsou kontrolovi-
ny také slunecnicovy olej pivodem z Ukrajiny (na
pfitomnost mineralnich oleju), potraviny z Ciny
s obsahem mlééné nebo s6jové slozky (na pfitom-
nost melaminu) a guarovd guma ptivodem z Indie

During 2008, the CAFIA Inspectorate in Prague
issued to the D5 Customs Office in Rudn4
u Prahy, which is the only authorized point of en-
try for the import of high-risk groups of dry shell
fruits to the EC in the territory of the CR, its
binding opinion on 146 consignments. These con-
cerned 17 consignments of peanuts from China,
27 consignments of hazelnuts, figs and pistachios
from Turkey and 146 consignments of almonds
from the USA. During the import inspection, 37
samples of dry shell fruit were collected. Based on
the unsatisfactory results of the laboratory deter-
mination of aflatoxin content, 1 consignment was
refused to be released into free circulation.

The CAFIA informed other Member States and
the European Commission about the rejected
consignments of dry shell fruit. The objective of
this measure is to prevent food non-compliant
with safety requirements due to aflatoxin con-
tent from being placed on the common market
through entry points in the territory of other
Member States. Compared with 2007, when
127 consignments underwent the entry inspec-
tion at this entry point there was a slight increase
in the consignment numbers.

The CAFIA also regularly examines the presence
of colourings, the use of which is prohibited in
the production of chilli peppers, in products made
of chilli peppers, in curcuma and palm oil (exam-
ined within the foreign substance monitoring),
and monitors the level of radioactive contamina-
tion in wild mushrooms imported from certain
third countries affected by the nuclear accident in

Chernobyl.

Before entry into the CR, or more precisely the
EU, sunflower oil from the Ukraine is checked
(for the presence of mineral oils), as well as food-
stuff from China containing milk or Soya com-
ponents (for the presence of melamine) and guar
gum originating from India (for the presence of
dioxins, more precisely pentachlorophenol).

Furthermore, selected rice products originating
in the USA and China were tested. The objective
was to check whether they contained the banned
genetically modified organism “LL RICE 601” in
the case of rice from the USA or “Bt63” for the
rice from China.

In the case of imports from third countries (and
export from the EU) the CAFIA also examines
whether qualitative parameters are met. This con-
cerns mainly the certification of fresh fruit and
vegetables, carried out in line with the relevant
EC Regulation.

In the course of 2008, CAFIA inspectors made
7,994 entries to establishments of food manufac-

turers, i.e. operators of those food businesses that
manufacture or pack foodstuffs or raw materials.

2.1.8

Controle du commerce

Les inspecteurs de 'TAAT ont entrepris en 2008
un total de 22 426 entrées dans des exploitations
dans le réseau de détaillants et de 1 961 entrées
dans les grands entrepdts. Dans le cadre de ces en-
trées a été entrepris un total de 63 522 controles
avec une orientation ciblée (cest-a-dire orientés
vers les obligations que les vendeurs peuvent direc-
tement influencer, ce que représentent par exemple
la sécurité des denrées alimentaires en liaison avec
les conditions de stockage, le respect des régimes de
température pour les denrées alimentaires refroi-
dies et congelées, le respect des exigences hygiéni-
ques lors de la vente de denrées alimentaires, lexac-
titude des données mentionnées lors de la vente de
denrées alimentaires non emballées ou emballées,
Iéquipement des points de vente en fonction de la
gamme de la marchandise vendue, le respect des
données de consommation et de durabilité mini-
males, etc.). 7 864 établissements alimentaires soc-
cupant de vente de denrées alimentaires ont ainsi
été soumis 2 des controdles avec orientation ciblée.

Du point de vue des produits individuels dans le
réseau commercial, le contréle en 2008 a été prin-
cipalement dirigé vers les fruits et les légumes, les
pommes de terre de consommation courante, les
produits de patisserie et de boulangerie, le vin, les
produits laitiers et a base de viande, les produits de
cuisine froide, mais aussi d’autres produits impor-
tants du point de vue du panier du consommateur,
le cas échéant des produits ayant fourni une autre
raison pour étre soumis a une activité de contrdle
accrue.

Dans le cadre des exploitations de vente au détail
ont été constatés en tout 5 169 échantillons non sa-
tisfaisants, cest-a-dire 37,1 % du nombre total des
échantillons évalués. Pour les sociétés de vente en
gros, 222 échantillons se sont révélés étre non sa-
tisfaisants, cest-a-dire 10,9 % du nombre total des
échantillons évalués.

Ce sont les produits suivants qui se sont surtout
révélés étre problématiques en 2008 dans le réseau
commercial: sel alimentaire (100 % des lots non sa-
tisfaisants - N), vins autres que vins de plants de vi-
gne (80,0 % N), produits féculiers (77,8 % N), glaces
et cremes glacées (75,0 % N), produits déshydratés
et agents de saveur (69,4 % N), chocolat et confi-
series (62,8 % N) et champignons (61,5 % N). Une
violation moindre des dispositions juridiques en
vigueur a été enregistrée pour les pates (52,0 % N),
les produits du froid (44,7 % N), les produits de
cuisine froide (42,8 % N), les fruits et légumes trai-
tés (41,7 % N) et les édulcorants naturels ou le miel
d’abeille (pour les deux produits 40,0 % N).

Une attention considérable a également été consa-
crée au contrdle des conditions hygiéniques de vente
et de controle des systémes de sécurité des denrées
alimentaires fondés sur les principes HACCP. Si des
insuffisances ont été constatées dans ce secteur chez
des exploitants détablissements alimentaires, il ne
s'agissait alors pas d’insuffisances de caractere grave.

Si ont été constatées dans le réseau commercial des
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(na pf{tomnost dioxind, resp. pentachlorfenolu).
Daile byly provéfoviny vybrané produkty z ryze
pochizejici z USA a Ciny, a to s cilem ovéfit, ze
neobsahuji nepovoleny geneticky modifikovany
organismus ,LL. RICE 601 u ryze z USA nebo
,Bt63“ uryze z Cl’ny.

SZPI provétuje pii dovozu ze tfetich zemi (a vyvo-
zu z EU) rovnéz splnéni kvalitativnich parametrt.
Jednd se zejména o certifikaci Cerstvého ovoce
a zeleniny providénou v souladu s pfislusnym
nafizenim ES.

V pribéhu roku 2008 uskuteénili inspektofi
SZPI celkem 7 994 vstupt do provozoven vyrobct

potravin, tedy k provozovatelim téch potravindi-
skych podniki, ktefi vyrdbéji nebo bali potraviny
nebo suroviny. V rdmci téchto vstupti bylo prove-
deno 10 235 kontrol s cilenym zaméfenim (coz je
zaméfeni na hygienu, systémy zaloZené na zdsa-
dich HACCP, oznacovini, dokumentaci, data
pouzitelnosti a trvanlivosti apod.). Kontrolami
s cilenym zaméfenim bylo takto provéfeno 2 166
potravindfskych podnika zabyvajicich se vyrobou

potravin.

Koncepce kontroly ve vyrobé potravin v roce 2008
vychdzela z planu stfedné fizenych kontrol, dile
z plant jednotlivych inspektoriti a rovnéz z aktu-
dlnisituace béhemroku 2008 (napiiklad kontrolyve
vyrobé potfebné k dosetfeni nedostatki v maloob-
chodg, které byly evidentné zpisobeny vyrobcem).
Cilem kontrol vyroby potravin bylo pfedeviim
posoudit dodrzovani ustanoveni pfislusnych prav-
nich predpist, které se tykaji pozadavka na osobni
a provozni hygienu a pozadavki na systém vnitf-
ni kontroly vyrobct se zaméfenim na bezpec¢nost
potravin (pozadavky nafizeni ¢. 2004/852/ES).
Inspektofi predevsim kontrolovali, jak vyrobci
dodrzuji své vlastni kontrolni postupy zaloZené na

zasaddch HACCP.

Kromé kontrol s cilenym zaméfenim na hygie-
nické pozadavky a pozadavky na systémy vnitfni
kontroly providéla SZPI v roce 2008 u vyrobcu
potravin také kontroly s cilenym zaméfenim na
splnéni dalsich ustanoveni pravnich pifedpisa.
Jednalo se naptiklad o odbéry vzorka pro kont-
rolu bezpec¢nosti a jakosti potravin, o hodnoceni
spravného oznacovéni a obchodni dpravy potravin
pfimo na provozovné, o kontroly privodni doku-
mentace k potravindm, o kontroly obali nebo
o kontroly plnéni ulozeného opatfeni apod.
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Within these entries, 10,235 target oriented in-
spections were carried out (focusing mainly on
hygiene, systems based on the HACCP princi-
ples, labelling, documentation, use by dates and
best before dates — etc.). A total of 2,166 food
businesses engaged in food processing were sub-
jected to target oriented inspections.

'The approach to inspections in food production in
2008 was based on the plan of centrally control-
led inspections, on plans of individual inspector-
ates and also on the current situation throughout
the year of 2008 (e.g. inspections in the production
necessary to complete the investigation of imper-
fections in retail sale, which were evidently caused
by the manufacturer). The objective of food produc-
tion controls was, in particular, to assess the com-
pliance with the relevant legal regulations relating
to the requirements for personal and operational
hygiene and requirements for internal control sys-
tems of manufacturers focusing on food safety (the
requirements of Regulation No. 2004/852/EC).
The inspectors particularly examined how the
manufacturers complied with their own control
procedures based on HACCP principles.

In addition to inspections in 2008 aimed at hy-
giene requirements and requirements for internal
control systems, the CAFIA also carried out other
inspections at establishments of food manufactur-
ers, targeting compliance with other provisions of
legal regulations. These included, for example,
collecting samples for food safety and quality in-
spections, assessment of the correct labelling and
commercial appearance of foodstuffs directly at
the manufacturers’ premises, examination of ac-
companying documents, checking packaging or
inspections aimed at the performance of the im-
posed measure - etc.

2.1.8

Trade Inspection

In 2008 CAFIA inspectors made 22,426 entries
to establishments of the retail network and 1,961
entries into wholesale warehouses. Within these
entries, 63,522 target oriented inspections were
carried out (focusing on the duties, which sell-
ers may directly influence, which are for example
food safety in connection with storage conditions,
observing thermal regimes for chilled and fro-
zen food, compliance with hygiene requirements
during sales of food, correctness of data provided
during sales of non pre-packed or wrapped food-
stuffs, facilities of outlets according to the range
of the goods sold, observing the use by and best
before dates - etc.). A total of 7,864 food business
engaged in food sales were subjected to these tar-
get oriented inspections.

As to commodities in the trade network, the
inspection in 2008 particularly focused on fruit
and vegetables, potatoes for consumption, bakery
and confectionery products, wine, milk and meat
products, delicatessen products, but also other
commodities important in terms of the CPI mar-

insuffisances nétant pas nées de maniére évidente
en tant que conséquence d’une procédure non
conforme du vendeur, mais ayant été provoquées
par une mise en doute du producteur ou de I'im-
portateur (comme, par exemple, une désignation
non correspondante de produits emballés, certains
types de violation de la sécurité des denrées alimen-
taires ou des cas de denrées alimentaires falsifiées),
elles ont alors servi d’incitation pour une résolution
de ces cas sur le lieu de leur naissance — a savoir
chez le producteur ou 'importateur.

2.1.9

Suggestions de contrédle

En 2008,TTAAT a regu un total de 2 874 sugges-
tions, ce qui représente 334 suggestions en moins
quen 2007. Un total de 687 de ces suggestions
a été recu en tant que suggestions anonymes. Sur
le nombre total de suggestions, 1 029 ont été jugées
comme justifiées, 1 376 comme infondées, la partie
restante des suggestions nétant pour le moment pas
encore close ou leur justification ou non-justifica-
tion n'a pas pu étre évaluée.

2 140 suggestions ont été recues directement de la
part des consommateurs et la partie restante des
suggestions a été transmise a 'Inspection agricole
et alimentaire tcheque par d’autres organismes et
institutions de controle.

Lobjet le plus fréquent des suggestions était la
qualité insatisfaisante des denrées alimentaires, la
nocivité sanitaire des denrées alimentaires, les in-
suffisances concernant 'hygiéne dans les points de
vente, la vente de denrées alimentaires avec une
date dépassée de consommation ou la non-indi-
cation d’une date dépassée de durabilité minimale,
tout comme la désignation non satisfaisante des
denrées alimentaires, les conditions insatisfaisantes
de conservation et la présence d’'un objet étranger
dans une denrée alimentaire.

Du point de vue des produits, les suggestions ont
le plus souvent concerné la viande et les produits
a base de viande, les produits laitiers, les produits
de boulangerie, les légumes frais, les fruits frais, les
produits a base de volailles et les ceufs, les confise-
ries et les chocolats et la cuisine froide.

Sur la base des suggestions a été prélevé un total de
3961 échantillons, dont 1 337 au total se sont révé-
1és non satisfaisants, ce qui correspond en moyenne
pour lensemble des produits a presque 34 % des
échantillons non satisfaisants. Du point de vue de
la constatation procentuelle la plus élevée déchan-
tillons non satisfaisants sur la base de suggestions,
les produits suivants se sont révélés étre les plus
problématiques: glaces et crémes glacées, produits
demballage, produits déshydratés et agents de sa-
veur, vin, légumes frais, chocolat et confiseries, 1¢-
gumineuses et graines oléagineuses et alimentation
spéciale et compléments alimentaires.

Concernant le systéme de communication de cer-
tains types de suggestions avec tel ou tel exploitant



Inspektofi SZPI uskute¢nili v roce 2008 celkem
22 426 vstupti do provozoven v maloobchod-
ni siti a 1 961 vstupd do velkoskladi. V rim-
ci téchto vstupli bylo provedeno celkem 63 522

kontrol s cilenym zaméfenim (to je zaméfeni na
povinnosti, které mohou prodejci pfimo ovlivnit,
coz piedstavuje napiiklad bezpecnost potravin
v souvislosti s podminkami skladovéni, dodrzo-
vani teplotnich rezimu u chlazenych a mrazenych
potravin, dodrzZovini hygienickych pozadavki
pii prodeji potravin, sprévnost udaji uvidénych
pii prodeji nebalenych ¢&i zabalenych potravin,
vybaveni prodejen podle sortimentu proddvaného
zbozi, dodrzovani dat pouZitelnosti a minimalni
trvanlivosti apod.). Kontrolami s cilenym zamé-
fenim bylo takto provéfeno 7 864 potravinarskych
podniki zabyvajicich se prodejem potravin.

Z pohledu jednotlivych komodit v obchodni siti
byla kontrola v roce 2008 zaméfena nejvice na
ovoce a zeleninu, konzumni brambory, cukrafské
a pekatské vyrobky, vino, mlécné a masné vyrobky,
vyrobky studené kuchyné, ale také dalsi komodity,
které jsou vyznamné z pohledu spotfebniho kose,
popiipadé se vyskytl jiny divod vénovat jim zvy-

senou kontrolni pozornost.

V riamci kontrol maloobchodnich provozoven
bylo zjisténo celkem 5 169 nevyhovujicich vzor-
ka, tj. 37,1 % z celkového poc¢tu hodnocenych.
U velkoobchodnich firem bylo nevyhovujicich
222 vzorki, tj. 10,9 % z celkového poctu hodno-
cenych.

Problematickymi se v roce 2008 v obchodni siti
jevily zejména tyto vyrobky: jedld stil (100 % nevy-
hovujicich hodnocenych $arzi - N), vina jind nez
révovi (80,0 % N), skrobdrenské vyrobky (77,8 %
N), zmrzliny a mrazené krémy (75,0 % N), dehyd-
ratované vyrobky a ochucovadla (69,4 % N), ¢oko-
ldda a cukrovinky (62,8 % N) a houby (61,5 % N).
Méné poruseni platnych pravnich pfedpist bylo
zaznamendno u téstovin (52,0 % N), mrazi-
renskych vyrobka (44,7 % N), vyrobkd studené
kuchyné (42,8 % N), zpracovaného ovoce a zele-
niny (41,7 % N) a pfirodnich sladidel & véeliho
medu (obé komodity 40,0 % N).

Znacna pozornost byla také vénovina kontrole
hygienickych podminek prodeje a kontrole systé-
mui bezpecnosti potravin zaloZenych na zisadich
HACCP. Pokud byly na tomto poli u provozovatel
potravinafskych podniku zjistény nedostatky, pak se
nejednalo o nedostatky zdvazného charakteru.

Pokud byly v obchodni siti zjistény nedostatky,
které evidentné nevznikly jako dusledek nesprav-
ného postupu prodejce, ale byly zpisobeny pochy-
benim vyrobce nebo dovozce (jako je tieba neod-
povidajici oznaceni balenych vyrobku, nékteré
typy poruseni bezpec¢nosti potravin anebo pripady
falsovanych potravin), slouzily pak pfedev$im jako
podnéty k dofeseni takovych pripadi v misté jejich

vzniku — tedy u vyrobce nebo dovozce.

ket basket, or, there was another reason to pay in-
creased attention to them.

Within the trade inspection carried out in retail
sale establishments, 5,169 samples were found
to be unsatisfactory representing 37.1 % of the
overall checked volume. In wholesale establish-
ments there were 222 non-conforming samples,
i.e. 10.9% of the total assessed amount.

'The following products appeared to be problem-
atic in the retail network in 2008: edible salt (100
% of the non-compliant batches - N), wines oth-
ers than grape wines (80.0 % N), starch products
(77.8 % N), ice-creams and frozen creams (75.0
% N), dehydrated products and flavour enhancers
(69.4 % N), chocolate and confectionery (62.8 %
N) and mushrooms (61.5 % N). Fewer violations
of legal regulations were found in pasta (52.0
% N), frozen products (44.7 % N), delicatessen
products (42.8 % N), processed fruit and vegeta-
bles (41.7 % N) and natural sweeteners and bee
honey (both commodities 40.0 % N).

Considerable attention was paid to checking the
hygiene conditions of sales and the food safety
systems based on the HACCP principles. If any
imperfections were found in the establishments of
food operators in this aspect, they were not serious.

If imperfections were found in the retail net-
work that evidently were not the consequence
of incorrect procedures applied by the seller, but
were caused by manufacturers or importers (such
as e.g. non-compliant labelling of pre-packaged
foodstuffs, some breaches of food safety require-
ments or cases of adulterated foodstuffs), they
served mainly as an impulse to solve such findings
at the place of their origin - that is to say with the
manufacturers or importers.

In 2008, the CAFIA received 2,874 suggestions
which is 334 less than in 2007. Of this number,
687 of the suggestions received were anonymous. Of

the total, 1,029 suggestions were assessed as justified,
1,376 as unjustified, while the remaining suggestions
have not yet been assessed or it was not possible to
assess whether they were or were not justified.

2,140 suggestions were received directly from
consumers; the remaining suggestions were sub-
mitted to the CAFIA by other inspection bodies

and institutions.

'The suggestions most frequently related to unsat-
isfactory food quality or safety, hygiene imperfec-
tions in stores, sale of expired food or failure to
indicate expired best before date, unsatisfactory
food labelling, inadequate storage conditions and
presence of foreign matter in food.

As to commodities, suggestions mostly related
to meat and meat products, milk products, bak-

d’établissements alimentaires, 'TAAT a transmis en
2008 aux exploitants détablissements alimentaires
147 suggestions 4 résoudre (par conséquent, en
tout, 5 % du nombre total de lensemble des sug-
gestions).

En cas de constatation d’une situation illégale, des
mesures orientées vers la suppression des insuffi-

sances constatées sont imposées par les inspecteurs
aux exploitants détablissements alimentaires. Les
informations mentionnées dans le présent chapitre
se rapportent aux interdictions imposées lors de la
production et la remise en circulation de denrées
alimentaires ou de produits & base de tabac pour
lesquels nont pas été remplies les exigences fixées
par les dispositions juridiques.

En 2008,TTAAT a imposé en tout 16 168 interdic-
tions pour un montant global de 45 749 960 CZK.
Chez les producteurs de denrées alimentaires
a été infligé un total de 137 interdictions pour un
montant total de 2 431 316 CZK. Pour les den-
rées alimentaires d'origine animale (produits lai-
tiers, volaille, lapins, ceufs, viande, produits a base
de viande, miel, poissons et animaux aquatiques),
un total de 5383 interdictions pour un montant
global de 1166 805 CZK a été infligé sur la base
des résultats des contrdles. Font partie des pro-
duits alimentaires pour lesquels des interdictions
ont été infligées le plus fréquemment les produits
laitiers, avec, en tout, 2 416 interdictions imposées
pour un montant global de 420 217 CZK et les
produits & base de viande, avec un total de 2 406
interdictions infligées pour un montant global de
488 432 CZK. Sensuivent dans les autres secteurs
les produits déshydratés et agents de saveur, pour
lesquels 1 335 interdictions au total ont été impo-
sées pour un montant global de 559 450 CZK et
les produits de boulangerie, pour lesquels 1 193 in-
terdictions ont été infligées pour un montant global
de 275017 CZK. Le plus grand volume financier
d’interdictions (19 881 568 CZK) a été infligé dans
le domaine des alcools et des spiritueux. Le volume
des interdictions dans le domaine de I'alimentation
spéciale et des compléments alimentaires, dont le
montant a atteint 11 006 526 CZK, mérite égale-
ment d’étre cité.

En 2008, I'TAAT a effectué des analyses phy-

siques, chimiques, de biochimie moléculaire et

sensorielles de produits agricoles et alimentaires
principalement au sein de deux de ses propres labo-
ratoires d’analyses (Prague, Brno).
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Vroce 2008 SZPI piijala celkem 2 874 podnétt,

cozje 0 334 podnétd méné nez v roce 2007. Téchto

podnéti bylo piijato celkem 687 jako anonym-
nich. Z celkového poétu podnéta jich bylo 1 029
vyhodnoceno jako oprévnénych, 1 376 jako neo-
pravnénych, zbyvajici ¢dst zatim neni uzaviena nebo
opravnénost ¢ neopravnénost nesla vyhodnotit.

2 140 podnéta bylo pfijato pfimo od spotiebiteli
a zbyvajici ¢dst podnéta byla Stitni zemédélské
a potravindfské inspekci postoupena jinymi kont-
rolnimi orginy a institucemi.

Nejcastéjsim predmétem podnéti byla nevyhovu-
jici jakost potravin, zdravotni zdvadnost potravin,
hygienické nedostatky v prodejndch, prodej potra-
vin s proslou dobou pouzitelnosti ¢i neoznaceni
proslé doby minimalni trvanlivosti, ddle nevyho-
vujici oznacovani potravin, nevyhovujici podmin-
ky uchovini a vyskyt ciziho pfedmétu v potraving.

Z hlediska komodit se podnéty nejcastéji tyka-
ly masa a masnych vyrobki, mléénych vyrobka,
pekatskych vyrobkd, Cerstvé zeleniny, Cerstvého
ovoce, dribezéiskych vyrobka a vajec, cukrovinek
a okolady a studené kuchyné.

Na zakladé podnétt bylo odebrino celkem 3 961
vzorkd, z nichZz nevyhovélo celkem 1 337, coz
v praméru za vSechny komodity odpovidd téméf
34 % nevyhovujicich vzorka. Z hlediska nejvyssiho
procentudlniho zichytu nevyhovujicich vzorkl
na zdkladé podnéta byly vyhodnoceny jako nej-
problemati¢téj§i ndsledujici komodity: zmrzliny
a mrazené krémy, balirenské vyrobky, dehydra-
tované vyrobky a ochucovadla, vino, Cerstvd zele-
nina, ¢okoldda a cukrovinky, lusténiny a olejnatd
semena a zvlastni vyZziva a dopliiky stravy.

V systému komunikace nékterych typt podnéta
s uréenymi provozovateli potravinafskych podnika
predala SZPI v roce 2008 k dofe$eni provozovate-
lam potravindfskych podnikd 147 podnéti (tedy
celkem 5 % z celkového poctu véech podnéti).

Pfi zjisténi protipravniho stavu jsou inspektory

ukldddny provozovatelim potravindiskych pod-
nikd opatfeni zaméfend na odstranéni zji§ténych
nedostatkd. Informace uvedené v této kapitole
se vztahuji na zdkazy ulozené pfi vyrob& a dal-
§im uvddéni do obéhu potravin nebo tabikovych
vyrobki, u kterych nebyly splnény pozadavky sta-

novené pravnimi pfedpisy.

V roce 2008 ulozila SZPI celkem 16 168 zikazid
v celkové vysi 45 749 960 K¢. U vyrobctl potravin

ery products, fresh vegetables, fresh fruit, poultry
products and eggs, confectionery and chocolate
and delicatessen products.

On the basis of these suggestions, a total of 3,961
samples were taken, of which 1,337 samples were
non-compliant, representing an average for all
commodities of 34% of non-compliant samples.
As to the highest percentage of discovered non-
compliant samples taken on the basis of sugges-
tions, the most problematic commodities were
the following: ice-creams and frozen creams,
packed products, dehydrated products and flavour
enhancers, wine, fresh vegetables, chocolate and
confectionery, pulses and oil seed, food for par-
ticular nutritional uses and food supplements.

Within the system of communicating some types
of suggestions to certain food business operators
in 2008 the CAFIA referred 147 suggestions to
food business operators for them to deal with
(that is to say 5 % of the total number of all sug-
gestions).

ALATR T c re e
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In the event of an infringement of the rules, the
inspectors impose measures on food business op-
erators, which are aimed at rectifying the identi-
fied imperfections. Information provided in this
chapter relates to bans imposed in production
and the subsequent putting into circulation con-
cerning the foodstuffs or tobacco products which
failed to meet the requirements laid down in legal
regulations.

In 2008, the CAFIA imposed a total of 16,168
bans amounting to CZK 45,749,960. Food manu-
facturers received 137 imposed bans totalling CZK
2,431,316. Based on inspection results, 5,383 bans
totalling CZK 1,166,805 were imposed on foods
of animal origin (milk products, poultry, rabbits,
eggs, meat, meat products, honey, fish and aquatic
animals). Food products affected by bans were
most frequently milk products — a total of 2,416
bans amounting to CZK 420,217 and meat prod-
ucts — 2,406 bans totalling CZK 488,432. These
were followed by dehydrated products and flavour
enhancers with 1,335 bans amounting to CZK
559,450 and bakery products reaching 1,193 bans
at the total of CZK 275,017. The largest financial
amount of bans (CZK 19,881,568) was imposed
on alcohol and spirits. Another ban worth men-
tioning was in the area of food for particular nu-
tritional use and food supplements totalling CZK
11,006,526.

Des méthodes de spectrométrie massique des taux
d’isotopes (IRMS) et de résonance magnétique nu-
cléaire (SNIF-NMR) ont été nouvellement mises
en place et accréditées au sein de linspectorat de
I'TAAT de Brno, dans le but de déterminer l'ori-
gine botanique des sucres dans les jus de fruits et
une adjonction non autorisée de sucres dans le miel.
Des méthodes de détermination de nouvelles mo-
difications génétiques du mais, des produits a base
de mais, du soja et des produits a base de soja ont,
en outre, été accréditées.

Des méthodes de test par chromatographie liquide
avec détecteur de masse (LC/MS/MS), élargissant
léchelle des pesticides et mycotoxines jusqu’alors
suivis, ont été nouvellement mises en place et ac-
créditées au sein du laboratoire de l'inspectorat de
I'TAAT de Prague. Par ailleurs ont été mises en
place et accréditées des méthodes de test de subs-
tances rajoutées aux denrées alimentaires comme,
par ex., lédulcorant sucralose, la coenzyme Q10, la
vitamine B6.

Dans le cadre de l'activité de laboratoire, des tests
sélectionnés en laboratoire ont été effectués en
2008 par des laboratoires externes mandatés. Par
exemple, les analyses orientées vers la détermina-
tion de I'aflatoxine M1, témoin d’une falsification
de produits a base de viande et les analyses de miel
ont été effectuées dans le laboratoire de I'Institut
national de médecine vétérinaire de Jihlava (SVU).
Les analyses de radioactivité (activité massique
du radionucléide 137Cs) ont été assurées par les
laboratoires de I'Institut national de médecine vé-
térinaire de Prague et d’'Olomouc. De méme, des
échantillons de viande dans le but d'examiner leur
teneur en dioxines et certains types de produits
dans le but de déterminer la présence de mélami-
ne ont été envoyés a I'Institut national de méde-
cine vétérinaire de Prague. Des analyses chimiques
deaux emballées, la détermination d’hydrocarbures
aromatiques polycycliques (PAH), des analyses de
sel et la détermination de 'iode ont été assurées
par les laboratoires de I'Institut médical d’Ostrava
(ZU), site de Karvind. Les analyses de gomme de
guar — détermination de la présence de dioxines et
de pentachlorphénol — ont été effectuées au sein du
laboratoire de I'Institut médical d’Ostrava, site de
I'Ecole supérieure de chimie et de technologie de
Frydek-Mistek. La détermination d’acrylamide, de
semicarbazide et de furanes a été prise en charge
par le laboratoire de 'Ecole supérieure de chimie
et de technologie de Prague (VSCHT). Le labo-
ratoire de tests du centre scientifique et de recher-
che Koper de l'université de Primorska en Slovénie
a procédé a l'analyse sensorielle des huiles dolive.
Le laboratoire de I'inspectorat de 'TAAT a Prague
est également le laboratoire national de référence
(NRL) pour le domaine des mycotoxines, des pes-
ticides dans les fruits et les légumes, des pesticides
dans les céréales et des pesticides par la méthode
a résidu unique. Le laboratoire de l'inspectorat de
I'TAAT de Brno est le NRL pour le domaine du
contrdle des OGM.

Pour la réalisation des analyses déchantillons pour
les besoins de I'TAAT et en liaison avec le Regle-
ment (CE) n° 882/2004, les audits des laboratoires
mandatés par 'TAAT pour effectuer des analyses
pour le contrdle administratif des denrées alimen-
taires ont été entrepris en 2008 dans les laboratoi-

res de la société Bel/NOVAMANN International,



bylo ulozeno celkem 137 zédkazi v celkové vysi
2 431 316 K¢. Na potraviny zivocisného pivo-
du (mlééné vyrobky, driibez, krilici, vejce, maso,
masné vyrobky, med, ryby a vodni Zivo¢ichové)
bylo na zikladé vysledka kontrol ulozeno cel-
kem 5 383 zikazi v celkové vysi 1 166 805 K.
K potravindfskym vyrobkim, kde byly zikazy
nejcastéji ulozeny, patfily mlééné vyrobky, ulozeno
celkem 2 416 zakazi v celkové vysi 420 217 K¢
a masné vyrobky, ulozeno celkem 2 406 zikazu
v celkové vysi 488 432 K¢&. Z ostatnich obort pak
nasledovaly dehydratované vyrobky a ochucovadla,
kde bylo ulozeno celkem 1 335 zdkaza v celkové
vysi 559 450 K¢ a vyrobky pekafské, kde bylo
ulozeno 1 193 zakazi v celkové vysi 275 017 K¢.
Nejvétsi finanéni objem zidkaza (19 881 568 K¢)
byl uloZen v oboru lih a lihoviny. Za zminku stoji
i objem zdkazt v oboru zvlastni vyziva a doplitky
stravy, jejichZ vy$e dosdhla 11 006 526 K¢.

Vroce 2008 provadéla SZPI fyzikalni, chemické,

molekuldrné-biochemické a senzorické rozbory

zemédélskych a potravindiskych vyrobkl previz-
né ve dvou vlastnich analytickych laboratofich
(Praha, Brno).

Na inspektordtu SZPI v Brné byly nové zavede-
ny a akreditoviny metody hmotnostni spektro-
metrie izotopovych pomérd (IRMS) a nukledrni
magnetické rezonance (SNIF-NMR) za téelem
stanoveni botanického pivodu cukril v ovocnych
§tavich a stanoveni nepovoleného pfidavku cukri
do medu. Dile byly akreditoviny metody na sta-
noveni novych genetickych modifikaci kukufice,
kukufi¢nych vyrobk, s6ji a s6jovych vyrobkii.

V laboratofi inspektordtu SZPI v Praze byly nové
zavedeny a akreditoviny metody zkouseni kapali-
novou chromatografii s hmotnostnim detektorem
(LC/MS/MS), které rozsitfuji $kalu dosud sledova-
nych pesticidd a mykotoxind. Dale byly zavedeny
a akreditovany metody zkouseni latek pfiddva-
nych do potravin, jako napf. sladidlo sukralosa,
koenzym Q10, vitamin B6.

V rdmci laboratorni ¢innosti byly v roce 2008 pro-
vedeny vybrané laboratorni zkousky povéfenymi
externimi laboratofemi. Napfiklad rozbory zamé-
fené na stanoveni aflatoxinu M1, prikaz fal§ovini
masnych vyrobkd a rozbory medu byly provedeny
v laboratofi SVU v Jihlavé. Rozbory radioakti-
vity (hmotnostni aktivita radionuklidu 137Cs)
zajistovaly laboratofe SVU v Praze a v Olomouci.
Do SVU Praha byly rovnéz zasiliny vzorky masa
za Glelem vySetfeni na obsah dioxinl a vybrané
druhy vyrobki za ucelem stanoveni melami-
nu. Chemické rozbory balenych vod, stanoveni
polycyklickych aromatickych uhlovodika (PAH),
rozbory soli a stanoveni jédu zajistovaly labora-
tote ZU v Ostravé, pracovisté Karvind. Rozbory
guarové gumy — stanoveni dioxinll a pentachlor-
fenolu — byly provedeny v laboratofi zU Ostrava,

2.2

Laboratory Activities

In 2008, the CAFIA performed physical, chemi-
cal, molecular-biochemical and sensory analyses
of agricultural and food products mainly in its two
analytical laboratories (Prague, Brno).

At the CAFIA Inspectorate in Brno, isotope ratio
mass spectrometry (IRMS) and nuclear magnetic
resonance (SNIF-NMR) methods were newly
introduced and accredited for determination of
the botanical origin of sugars in fruit drinks and
determination of banned sugar additions in hon-
ey. Moreover, methods for determining the new
genetic modifications of maize, maize products,
Soya and Soya products were accredited.

The CAFIA Inspectorate in Prague introduced
and gained accreditation for testing methods
using a liquid chromatograph mass spectrometer
(LC/MS/MS) enlarging the scale of the so-far
monitored pesticides and mycotoxins. Moreover,
methods for testing substances added to food-
stuffs, such as sucralose sweetener, coenzyme Q10
and vitamin B6 were introduced and accredited.

In 2008 selected laboratory tests were performed
by external authorised laboratories within the
framework of laboratory activities. For example,
analyses for the detection of aflatoxin M1, deter-
mination of the adulteration of meat products and
honey analyses were performed in the SVU labo-
ratory in Jihlava. Radioactivity analyses (mass ac-
tivity of the radionuclide 137Cs) were conducted
by the SVU laboratories in Prague and Olomouc.
The SVU laboratory in Prague was also sent meat
samples for the determination of dioxin content
and selected types of products for melamine test-
ing. Chemical analyses of bottled water, determi-
nation of polycyclic aromatic hydrocarbons (PAH)
and analyses of salt and determination of iodine
were performed by the Ostrava ZU laboratories in
the Karvind branch. Analyses of guar gum — deter-
mination of dioxins and pentachlorophenol were
conducted by the Ostrava ZU laboratory in the
Frydek Mistek branch. The determination of acr-
ylamides, semicarbazides and furans was carried
out by the VSCHT laboratory in Prague. Sensory
analysis of olive oils was conducted by the testing
laboratory of Koper Science and Research Centre
of the University of Primorska in Slovenia. The
laboratory of the CAFIA Inspectorate in Prague
is also the National Reference Laboratory (NRL)
for Mycotoxins, Pesticides in Fruit and Vegeta-
bles, Pesticides in Cereals and Pesticides via the
Single Residue Method. The laboratory of the
Brno CAFIA Inspectorate is the NRL for GMO
Control.

Based on Regulation (EC) No. 882/2004 for the
performance of sample analyses for the CAFIA’s
needs, in 2008 laboratories authorised by the
CAFIA to perform analyses for state control of
foodstuffs were audited, specifically laboratories
of Bel/NOVAMANN International, s.r.o. Bratis-
lava, namely the Pie$tany establishment (SR) and

s.r.0., Bratislava, a savoir site de Piestany (Républi-
que slovaque) et site de Panenské Bfezany (Répu-
blique tcheéque), tout comme dans les laboratoires
de I'Institut médical avec siége a Ostrava, ’EKO-
CENTRA OVALAB s.ro., Ostrava, de 'Ecole
supérieure de chimie et de technologie de Prague
et de I'Institut national de médecine vétérinaire de
Jihlava.

Dans les laboratoires de 'TAAT (Prague, Brno) sest
déroulée une réaccréditation par lorganisme natio-
nal d’accréditation CIA o.p.s., Prague, qui a con-
firmé l'accomplissement des critéres de la norme
nationale tchéque et norme européenne CSN EN
ISO/IEC 17025 et pendant laquelle ont été accré-
ditées de nouvelles méthodes de test.

Tests comparatifs entre laboratoires en 2008
Comme chaque année déja, I'TAAT a également
organisé en 2008 des tests comparatifs entre labo-
ratoires (systtme MTZL). 5 tests comparatifs se
sont déroulés en 2008, auxquels ont pris part 45 la-
boratoires. Il sest agi des séries et étapes suivantes
de tests comparatifs:

Série II étape 22: Détermination des substances
additives — Détermination de l'acide sorbique et
citrique et détermination du dioxyde de soufre li-
bre et global dans le vin; 29 laboratoires y ont pris
part;

Série Vétape 12: Détermination des éléments
inorganiques — Détermination du fer, du chrome,
du manganeése et du sélénium dans un complément
alimentaire; 11 laboratoires y ont pris part;

Série IX étape 29: Méthodes classiques de test
— Détermination de la densité relative, de I'alcool,
des acides volatils, des sucres réducteurs et de l'ex-
trait sans sucre dans le vin; 27 laboratoires y ont
pris part;

Série IX étape 30: Méthodes classiques de test —
Détermination des protéines (azote), du collagéne
(hydroxyproline), de lextrait sec, de la cendre, du
sel et de la matiére grasse dans un produit a base de
viande; 19 laboratoires y ont pris part;

Série X étape 08: Détermination des contaminants
— Détermination du déoxynivalénol (DON) et du
zéaralénone (ZON) dans la farine; 9 laboratoires
y ont pris part.

Les laboratoires accrédités de I'TAAT participent
réguliérement 2 des tests comparatifs internatio-
naux et nationaux — tests d’habilitation des labo-
ratoires chimiques, physico-chimiques et de bio-
chimie moléculaire, conformément a lexigence de
la norme nationale tchéque et norme européenne

CSN EN ISO/IEC 17025.

En 2008, les laboratoires physico-chimiques des
inspectorats de 'TAAT 2 Prague et a Brno ont par-
ticipé a 32 tests dans le systtme FAPAS organisés
par le CSL (Grande-Bretagne), 11 tests dans le
systtme CHEK organisés par la VWA (Pays-Bas),
un test organisé par la société LGC Standards Sp.
(Pologne) et un test organisé par le laboratoire de
référence de la CE, orienté vers les analyses de fu-
mée de cigarette (Allemagne, organisateur DIN).

Le laboratoire de 'TAAT de Prague, en tant que la-
boratoire national de référence pour la détermina-
tion des pesticides par la méthode a résidu unique,
a pris part aux tests entre laboratoires organisés par
le Laboratoire de référence de la CE.
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pracovisté Frydek-Mistek. Stanoveni akrylamidu,
semikarbazidu a furant zaji§tovala laboratof
VSCHT v Praze. Senzorickou analyzu olivo-
vych oleji provedla zkusebni laboratof védecko-
vyzkumného centra Koper, Primorské Univerzity
ve Slovinsku. Laboratof inspektoratu SZPI v Pra-
ze je rovnéz ndrodni referenéni laboratofi (NRL)
pro oblast mykotoxint, pesticidii v ovoci a zeleni-
né, pesticidu v ceredliich a pesticidi singlrezidualni
metodou. Laboratof inspektordtu SZPI v Brné je
NRL pro oblast kontroly GMO.

V névaznosti na Nafizeni (ES) ¢. 882/2004 k pro-
vadéni analyz vzorka pro potieby SZPI byly v roce
2008 provedeny audity laboratofi povéfenych
SZPI k providéni analyz pro ufedni kontrolu
potravin v laboratofich spole¢nosti Bel/NOVA-
MANN International, s.r.o., Bratislava, a to pra-
covisté Piestany (Slovenskd republika) a praco-
visté Panenské Bfezany (Ceska republika), a dale
laboratoti Zdravotniho tstavu se sidlem v Ostrave,
EKOCENTRA OVALAB s.r.0., Ostrava, Vysoké
$koly chemicko-technologické v Praze a Stdtniho
veterinirniho dstavu v Jihlavé.

V laboratofich SZPI (Praha, Brno) probéhla
reakreditace ndrodnim akreditaénim orginem
CIA o.p.s., Praha, kterd potvrdila plnéni kritérii
CSN EN ISO/IEC 17025 a béhem které byly

akreditovdny nové metody zkouseni.

Mezilaboratorni porovnavaci testy v roce 2008
Jako jiz kazdoroéné poridala SZPI i v roce 2008
mezilaboratorni porovnédvaci zkousky (systém
MTZL). V roce 2008 se uskute¢nilo 5 porovna-
vacich testd, kterych se zicastnilo 45 laboratofi.
Jednalo se o nisledujici série a kola porovnavacich
testl:

Série IT kolo 22: Stanoveni aditivnich latek — Sta-
noveni kyseliny sorbové a citrénové a stanoveni
volného a celkového oxidu sificitého ve ving; testu
se zucastnilo 29 laboratoff;

Série V kolo 12: Stanoveni anorganickych prvka
— Stanoveni Zeleza, chromu, manganu a selenu
v doplnku stravy; testu se zicastnilo 11 laboratofi;
Série IX kolo 29: Klasické metody zkouseni — Sta-
noveni relativni hustoty, alkoholu, tékavych kyse-
lin, redukujicich cukr a bezcukerného extraktu
ve ving; testu se zulastnilo 27 laboratofi;

Série IX kolo 30: Klasické metody zkouseni
— Stanoveni bilkovin (dusiku), kolagenu (hydro-
xyprolinu), sudiny, popela, soli a tuku v masném
vyrobku; testu se zacastnilo 19 laboratofi;

Série X kolo 08: Stanoveni kontaminantd — Sta-
noveni deoxynivalenolu (DON) a zearalenonu
(ZON) v mouce; testu se zucastnilo 9 laboratofi.

Akreditované laboratofe SZPI se pravidelné
ucastni mezindrodnich i ndrodnich porovndva-
cich zkousek — testovini zptisobilosti chemickych,
tyzikilné-chemickych a molekuldrné-biochemic-
kych laboratofi v souladu s pozadavkem normy

CSN EN ISO/IEC 17025.

V roce 2008 se fyzikilné-chemické laboratofe
inspektordta SZPI v Praze a v Brné zacastnily
32 testd v systému FAPAS pofadanych CSL (Velkd
Britdnie), 11 testd v systému CHEK potddanych
VWA (Nizozemi), jednoho testu pofidaného
spole¢nosti LGC Standards Sp. (Polsko) a jed-
noho testu porddaného referen¢ni laboratoii ES,

Panenské Bfezany establishment (CR), furthermore
laboratories of the Institute of Public Health with
the seat in Ostrava, EKOCENTRUM OVALAB
s.r.0., Ostrava, Institute of Chemical Technology in
Prague and State Veterinary Institute in Jihlava.

The CAFIA laboratories (Prague, Brno) were
re-accredited by the national accreditation body
-CIA o.p.s., Prague, which confirmed compliance
with the CSN EN ISO/IEC 17025 criteria and
new testing methods were accredited in the course
of it.

Inter-laboratory Comparison Testing in 2008
As in each year, also in 2008 the CAFIA organ-
ized inter-laboratory comparison testing (the
MTZL system). In 2008, five comparison tests
took place in which 45 laboratories participated.
The series and rounds of comparison tests were
the following:

Series IT Round 22: Determination of additives
— Determination of sorbic acid and citric acid and
determination of free and total sulphur dioxide in
wine; 29 laboratories participated in the test;
Series VRound 12: Determination of inor-
ganic elements - Determination of iron, chrome,
manganese and selenium in a food supplement;
11 laboratories participated in the test;

Series IX Round 29: Classical testing methods -
Determination of relative density, alcohol, volatile
acids, reducing sugars and sugar-free extract in
wine; 27 laboratories participated in the test;
Series IX Round 30: Classical testing methods —
Determination of proteins (nitrogen), collagen (hy-
droxyproline), dry matter, ash, salt and fat in a meat
product; 19 laboratories participated in the test;
Series X Round 08: Determination of contami-
nants — Determination of deoxynivalenol (DON)
and zearalenone (ZON) in flour; 9 laboratories
participated in the test.

The accredited CAFIA laboratories regularly take
part in international and national comparison
tests — proficiency testing of chemical, physical-
chemical and molecular-biochemical laboratories,
in line with the requirements of CSN EN IS0/
IEC 17025.

In 2008, physical-chemical laboratories of the
CAFIA Inspectorates in Prague and Brno took
part in 32 tests within the FAPAS system organ-
ized by the CSL (Great Britain), 11 tests within
the CHEK system organized by VWA, (Nether-
lands), one test organized by the company - LGC
Standards Sp. (Poland) and one test performed by
the EC Reference Laboratory, aimed at cigarette
smoke analyses (Germany, organiser - DIN).

The CAFIA laboratory in Prague, which is the
NRL for determination of pesticides with the sin-
gle residue method, participated in inter-laboratory
tests organized by the EC Reference Laboratory.

The Brno laboratory for isotope analyses took
part in six comparison tests within the FIT-PTS
system organized by the Joint Research Centre,
EC. The molecular-biochemical laboratory of the
CAFIA Inspectorate in Brno participated in four
tests within the GeMMA system organized by
the CSL (Great Britain).

Le laboratoire d’analyses isotopiques de Brno a par-
ticipé a 6 tests comparatifs de syst¢tme FIT-PTS
organisés par le Joint Research Centre (Commis-
sion européenne). Le laboratoire de biochimie mo-
léculaire de linspectorat de 'TAAT de Brno a pris
part a 4 tests dans le systtme GeMMA organisés
par le CSL (Grande-Bretagne).

Certiﬁcation des fruits et légumes frais
LIAAT aprocédé a la certification des fruits
et légumes frais en vertu du réglement (CE)

n° 1148/2001 de la Commission, concernant les
contrdles de conformité avec les normes de com-
mercialisation applicables dans le secteur des fruits
et légumes frais, en vigueur pour les espéces pour
lesquelles existent des normes commerciales — re-
glement de la CE aménageant la qualité de chaque
produit. Aux fins d’'un accomplissement de ce régle-
ment sont considérés comme fruits frais et légumes
frais tous les produits pour lesquels sont émises des
normes commerciales en vertu de 'annexe n° I du
réglement (CE) n” 2200/1996 du Conseil, portant
organisation commune des marchés dans le secteur
des fruits et légumes, en vigueur.

La délivrance de certificats de conformité avec les
normes commerciales de la Communauté pour les
fruits et légumes frais est entreprise en vertu de

la loi n® 146/2002 Coll., portant sur I'TAAT, telle
quamendée par les textes subséquents.

IMPORTATION

En 2008 a été établi par les inspecteurs de 'TAAT
un total de 216 certificats lors de 'importation de
fruits et de légumes frais destinés a la consomma-
tion directe. 16 autres certificats ont été établis pour
des fruits et légumes destinés 4 un traitement in-
dustriel.

EXPORTATION

En 2008, aucun certificat pour des fruits et légumes
frais w'a été établi. De méme, aucun certificat pour
une fonction industrielle pour des fruits et des 1é-
gumes frais n'a été établi.

Certificats pour l'exportation de vin produit
a base de plants de vigne

En 1992, des droits pour létablissement de cer-
tificats pour lexportation de vin ont été attribués
a'TAAT par le Comité de gestion des vins prés de
la Commission de 'UE. N'est considérée comme
exportation que lexportation dans des pays tiers,
nullement dans les autres pays de I'UE. Un total
de 19 certificats VI1 pour lexportation de vin a été
établi en 2008. Parmi ceux-ci, 3 certificats ont été
établis pour une exportation en Russie, 11 pour le
Japon et 5 pour la Chine.

Certifications autres

LTAAT a assuré la certification de denrées alimen-
taires ou de matiéres premiéres destinées a leur pro-
duction dans la sphére non régulée principalement



ktery byl zaméfen na analyzy cigaretového koute

(Némecko, poradatel DIN).

Laboratoi SZPI Praha se jako ndrodni referenéni
laboratof pro stanoveni pesticidi single-rezidu-
dlni metodou zucastnila mezilaboratornich testt
porddanych Referenéni laboratoti ES.

Brnénska laborator izotopovych analyz se zicast-
nila 6 porovndvacich testd systému FIT-PTS
porddanych Joint Research Centre (EK). Moleku-
larné-biochemickd laboratof inspektoritu SZPI
v Brné se zucastnila 4 testd v systému GeMMA
porddanych CSL (Velka Britinie).

Certiﬁkace Cerstvého ovoce a zeleniny

SZPI providéla certifikaci éerstvého ovoce a zeleni-
ny dle nafizeni Komise (ES) ¢. 1148/2001, o kon-
troldch dodrzovani obchodnich norem pro Eerstvé
ovoce a zeleninu, v platném znéni pro ty druhy, pro
které existuji obchodni normy — nafizeni ES upra-
vujici jakost jednotlivych produkti. Pro tcely plné-
ni tohoto nafizeni jsou za Cerstvé ovoce a Cerstvou
zeleninu povazoviny vSechny komodity, pro které
jsou vyddviny obchodni normy dle pfilohy ¢. I nafi-
zeni Rady (ES) ¢.2200/1996, o spole¢né organizaci

trhu s ovocem a zeleninou, v platném znéni.

Vydavini certifikitd o shodé s obchodnimi nor-
mami Spoleéenstvi pro Cerstvé ovoce a zeleninu je
proviadéno podle zédkona ¢. 146/2002 Sb., o SZPI,

ve znéni pozdéjsich predpisi.

DOVOZ

V roce 2008 bylo inspektory SZPI vystaveno cel-
kem 216 certifikdtl pfi dovozu Eerstvého ovoce
a zeleniny ur¢ené k piimé spotiebé. Dalsich
16 certifikdtl bylo vystaveno na ovoce a zeleninu
uréenou k primyslovému zpracovani.

VYVOZ

V roce 2008 nebyly vystaveny zadné certifikdty pro
Cerstvé ovoce a zeleninu. TaktéZ nebyly vystaveny
zadné certifikdty pro priamyslové uréeni erstvého
ovoce a zeleniny.

Certifikaty pro export révového vina

V roce 1992 byla udélena SZPI Vyborem pro
vino pfi Komisi EU prava pro vydavéni certifika-
ti pro export vina. Za export je povazovin pouze
vyvoz do tietich zemi, nikoli do ostatnich zemi
EU. V roce 2008 bylo vystaveno celkem 19 certi-
fikatt VI1 pro export vina. Z toho byly vystaveny
3 certifikaty pro vyvoz do Ruska, 11 do Japonska
a5do Ciny.

Certifikace ostatni

SZP1I zajistovala certifikaci potravin nebo surovin
uréenych k jejich vyrobé v neregulované sféfe pre-
vazné za ucelem exportu. Certifikity SZPI osvéd-
Cuji urcité znaky nebo limity, zpravidla v souladu
s pozadavky zahrani¢niho odbératele. V' rimci

Certiﬁcation of Fresh Fruit and Vegetables

Based on Commission Regulation (EC) No.
1148/2001 on checks on conformity with the
marketing standards applicable to fresh fruit and
vegetables, as amended, the CAFIA certified those
fresh fruit and vegetables for which marketing

standards have been laid down — EC Regulations
governing the quality of individual products. For
the purpose of implementing this regulation, all
commodities for which marketing standards pur-
suant to Annex I to Council Regulation (EC) No.
2200/1996 on the common organization of the
market in fresh fruits and vegetables, as amended,
are taken as fresh fruit and fresh vegetables.

Certificates on compliance with Community mar-
keting standards applicable to fresh fruit and veg-
etables are issued in line with Act No 146/2002
Coll., on the CAFIA, as subsequently amended.

IMPORT

In 2008, CAFIA inspectors issued 216 certificates
for the import of fresh fruit and vegetables intend-
ed for direct consumption. Another 16 certificates
were issued for fruit and vegetables intended for
industrial processing.

EXPORT

In 2008, no certificates were issued for the export
of fresh fruit and vegetables. Similarly, no certifi-
cates were issued for fruit and vegetables intended
for industrial processing.

Certificates for Grape Wine Exports

In 1992, the CAFIA was given powers by the
Committee for Wine of the EU Commission to
issue certificates for wine export. Export means
only export to third countries, not to other EU
Member States. In 2008, there were 19 VI1 certif-
icates issued for wine export. Of this, 3 certificates
for export to Russia, 11 to Japan and 5 to China.

Other Certification

The CAFTA ensured the certification of foodstuffs
or raw materials destined for their production in
a non-harmonized area, predominantly for export
purposes. The CAFIA certificates confirm some
properties or limits, usually in line with the re-
quirements of foreign customers. Within optional
product certification, a total of 52 certificates were
issued in 2008.

dans un but d'exportation. Les certificats de 'TAAT
attestent de certaines caractéristiques ou limites,
généralement conformément aux demandes d’un
client étranger. Un total de 52 certificats a été établi
en 2008 dans le cadre de la certification non obli-
gatoire des produits.

Systéeme d’alerte rapi-
de pour les denrées

alimentaires et les ali-
ments pour animaux
(RASFF)

L’Inspection agricole et alimentaire tchéque a un
double rdle dans le systtme d’alerte par lintermé-
diaire duquel tous les membres échangent entre eux
des informations sur les denrées alimentaires ou les
aliments pour animaux dangereux. D’une part elle
est, a coté de I'Institut central de controle et d’essais
pour l'agriculture, des organismes de protection de la
santé publique, des organismes de 'administration
vétérinaire, des organismes douaniers, de 'Office na-
tional de la sécurité nucléaire, du ministere de la Jus-
tice et du ministére de 'Agriculture, I'un des mem-
bres du réseau national. D’autre part, son deuxi¢me
role est un role de Lieu de contact national pour la
communication avec la Commission européenne et
les autres Etats membres.

Le systéme est administré par la Commission euro-
péenne et, en République tchéque, le ministére de
I'Agriculture et le ministére de la Santé prennent
part & son administration. Pour cela servent plu-
sieurs dispositions juridiques, qui sont avant tout le
réglement (CE) n° 178/2002 du Parlement euro-
péen et du Conseil, en vigueur et, dans les réglemen-
tations du code juridique tchéque, il s'agit de la loi
n” 110/1997 Coll., portant sur les denrées alimen-
taires et les produits 4 base de tabac, telle quamen-
dée par les textes subséquents, de la loi n® 91/1996
Coll., portant sur les aliments pour animaux, telle
quamendée par les textes subséquents et de I'Or-
donnance gouvernementale n” 98/2005 Coll., dé-
terminant le systéme d’alerte rapide concernant un
risque de menace sur la santé des gens résultant de
denrées alimentaires et d’aliments pour animaux.

Les “lignes directrices” du RASFE, 4 la création
desquelles participent tous les Etats membres et
dont la publication est attendue sous forme de
disposition juridique de la CE, forment un autre
document influengant de maniére considérable le

systtme RASFF.

Les notifications, dites informations détaillées com-
pletes sur la denrée alimentaire, la matiére premiere,
T'aliment pour animal notifiés, etc., y compris les in-
formations sur lorigine, la distribution, les mesures
prises et les résultats de lenquéte, sont statistique-
ment classées dans 2 groupes de base.
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nepovinné certifikace vyrobkt bylo v roce 2008
vystaveno celkem 52 certifikdta.

Stétni zemé&délskd a potravindfskd inspekce md

ve varovném systému, prostfednictvim kterého si
jednotlivi ¢lenové vyménuji informace o nebezpec-
nych potravindch nebo krmivech, dvoji roli. Jednak
je vedle Ustfedniho kontrolniho a zkugebniho
ustavu zemédélského, orgdni ochrany verejného
zdravi, orgdnd veterindrni spravy, celnich orgdnt,
Statniho dfadu pro jadernou bezpecnost, Minis-
terstva spravedlnosti a Ministerstva zemédélstvi
jednim z ¢lent ndrodni sité. Jeji druhou roli je role
Nérodniho kontaktniho mista pro komunikaci
s Evropskou komisi a ostatnimi ¢lenskymi stéty.

Systém spravuje Evropskd komise, v Ceské repub-
lice se pak na spravé podili Ministerstvo zemédél-
stvi a Ministerstvo zdravotnictvi. K tomu slouzi
nékolik pravnich predpist, kterymi jsou predevsim
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 178/2002, v platném znéni, z predpisi ceského
pravniho fadu je to zdkon ¢.110/1997 Sb., o potra-
vinich a tabdkovych vyrobeich, ve znéni pozdéj-
§ich pfedpist, zdkon ¢&. 91/1996 Sb., o krmivech,
ve znéni pozdéjsich predpist, a Nafizeni vlady
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Rapid Alert System for

Food and Feed (RASFF)

The Czech Agriculture and Food Inspection
Authority has two functions in the alert system
via which individual members exchange infor-
mation about dangerous food and feeding-stuffs.
First it is one of the members of the national net-
work, along with the Central Institute for Super-
vising and Testing in Agriculture, bodies of public
health protection, bodies of veterinary adminis-
tration, customs authorities, State Office for Nu-
clear Safety, Ministry of Justice and Ministry of
Agriculture. Its second role is being the National
Contact Point for communication with the Euro-
pean Commission and other Member States.

The system is centrally administered by the Euro-
pean Commission, as to the Czech Republic the
system is administered by the Ministry of Agri-
culture and Ministry of Health. The legal basis for
these activities is predominantly, Regulation (EC)
No. 178/2002 of the European Parliament and of
the Council, as amended. As regards Czech leg-
islation, it is in particularly: Act No. 110/1997
Coll., on Foodstuffs and Tobacco Products, as
subsequently amended, Act No. 91/1996 Coll.,
on Feeding-stuffs, as subsequently amended, and
Government Regulation No. 98/2005 Coll., estab-
lishing the rapid alert system upon the emergence
of risks to human health from food and feed.
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de I'importation concernant I'lAAT

Les notifications regues sont des notifications que
la République tchéque a regues d’'un autre Etat par
Iintermédiaire de la Commission européenne et
concernant un produit défectueux, ayant été fabri-
qué sur le marché tchéque ou ayant été distribué sur
le marché tcheque.

Les notifications envoyées sont le groupe de noti-
fications que la République tchéque notifie elle-
méme dans le systéme. En outre, nous les divisons en
notifications concernant le contréle sur le marché et
notifications concernant le contrdle aux frontiéres.

En 2008, la République tchéque aregu un total
de 62 notifications originales, dont 31 notifica-
tions ont été soumises a une enquéte de la part de
I'TAAT, et elle a envoyé en tout 56 notifications ori-
ginales, 52 concernant un controle sur le marché et,
dans 4 cas, il sagissait d’un controle d’importation.
LTAAT a pris part a ces cas avec les organismes
de 'Administration des douanes conformément
a I'Accord de concours et d’assistance réciproques
conclu entre I'TAAT et la Direction générale des
douanes. Sur les 52 notifications envoyées sur la
base d’un contrdle sur le marché, 'TAAT a participé
a une enquéte dans 41 cas.

Hormis les notifications dans lesquelles il était di-
rectement indiqué que le produit se trouvait sur le
marché de la République tchéque, cest-a-dire les
notifications regues, I'TAAT a également consacré
son attention aux autres notifications issues du sys-
teme RASFF et a utilisé les informations issues du
systéme pour le suivi du marché et l'orientation de
son activité de controle (par ex. cas de présence de
mélamine dans les produits issus de Chine, etc.).
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¢. 98/2005 Sb., kterym se stanovi systém rychlé-
ho varovini o vzniku rizika ohrozeni zdravi lidi
z potravin a krmiv.

Dalsim dokumentem vyrazné ovliviiujicim systém
RASFF jsou tzv. voditka RASFF, na jejichz tvorbé
se podilely véechny ¢lenské stdty, u nichz se pred-
pokldda vydani formou prévniho predpisu ES.

Ozndmeni, tzn. ucelend podrobnd informace
o hldsené potraving, suroviné, krmivu atd. véetné
informaci o piivodu, distribuci, piijatych opat-
fenich a vysledcich Setfeni, statisticky délime do
2 zékladnich skupin.

Ozndmeni{ pfijatd jsou ozndmeni, kterd Cesk4
republika pfijala z jiného stitu prostfednictvim
Evropské komise, a tykaji se zdvadného vyrobku,
ktery byl na ¢eském trhu vyroben anebo byl na
Cesky trh distribuovén.

Ozndmeni odesland je skupina ozndmeni, kterd
Ceskd republika do systému sama hlsi. Dile je
délime na ozndmeni tykajici se kontroly na trhu
a kontroly na hranicich.

V roce 2008 pfijala Ceska republika celkem
62 originalnich ozndmeni, z toho 31 oznimeni
dodetfovala SZPI, odeslala celkem 56 origindl-
nich ozndmeni, 52 se tykalo kontroly na trhu a ve
4 ptipadech se jednalo o kontrolu dovozu. Na
téchto piipadech se SZPI podili s orginy Celni
spravy v souladu s Dohodou o vzdjemné soudin-
nosti a spoluprici uzavienou mezi SZPI a Gene-
rilnim feditelstvim cel. Z. 52 ozndmeni odesla-
nych na zakladé kontroly na trhu se SZPI podilela
na Setfeni ve 41 pripadech.

Kromé oznameni, ve kterych bylo pfimo uvedeno,
ze byl vyrobek na trhu Ceské republiky, tzn. ozni-
meni pfijatd, vénovala SZPI pozornost i dalsim
ozndmenim ze systému RASFF a vyuzivala infor-
mace ze systému pro monitoring trhu a zameéfeni
kontrolni ¢innosti (napf. pfipad nalezu melaminu

v produktech z Ciny apod.).

Informaéni a komunikaéni systém SZPI zahrnu-

je komplexni soubor technologii zaméfenych na
procesni i datovou integraci heterogennich soft-
warovych systému a aplikaci. Zahrnuje nékolik
podsystéma a je provozovin v 8 lokdlnich sitich
propojenych pomoci virtudlni privétni sité.

V roce 2008 byl realizovin pfechod z klasické
telefonie na IP telefonii jako jednoznaény trend
v oblasti hlasovych komunikaci, a to zejména pro
usporu nékladu a jednotné vyuziti datové infra-
struktury. Systém IP telefonie byl zaveden ve
viech lokalitich SZPI. Doslo ke zruseni stiva-
jicich analogovych ustfeden a analogové telefo-
ny byly nahrazeny koncovymi IP telefony, které

The so-called RASFF Guidelines is another docu-
ment strongly influencing the RASFF system. The
creation of these guidelines was the joint work of
all Member States and it is assumed they will be
delivered in the form of an EC legal regulation.

Notifications, which are comprehensive detailed in-
formation on the reported foodstuff, raw material,
feedstuff, etc. including information on the origin,
distribution, measures taken, and results of examina-
tions, are statistically divided into two basic groups.

Notifications received are notifications, which the
Czech Republic received from a different country
via the European Commission and relate to a de-
fective product, which was produced in the Czech
market or distributed in the Czech market.

Notifications sent are a group of notifications,
which the Czech Republic reports to the system
itself. Furthermore, they are divided into notifica-
tions relating to market surveillance and border
controls.

In 2008, the Czech Republic received a total of
62 original notifications, of which 31 fell within
the competence of the CAFIA, and it sent off
a total of 56 original notifications, 52 related to
market surveillance and 4 cases concerned import
control. In these cases the CAFIA cooperates
with customs authorities in accordance with the
Agreement on Mutual Collaboration and Coop-
eration concluded between the CAFIA and the
General Directorate of Customs. The CAFIA
participated in the investigation of 41 cases of 52
notifications sent on the basis of the performed
market surveillance.

Apart from the notifications, which directly
stated that the product had been in the market
of the Czech Republic (the so-called notifications
received), the CAFIA devoted its attention to
other notifications from the RASFF system and
used the information from the system for mar-
ket monitoring and inspection activity targeting
(e.g. the case of detecting melamine in products
from China etc.).

Information and Com-
m n System

The CAFIA information and communication
system consists of a comprehensive set of technol-
ogies aimed at procedural and data integration of
heterogeneous software systems and applications.
It encompasses several subsystems and is oper-
ated on 8 local networks interconnected through
a virtual private network.

In 2008 a switchover from the classical telephony
to IP telephony was carried out since it is a pos-
itive trend in the area of voice communication,
mainly due to cost savings and the integrated use
of data infrastructure. The IP telephony system

Systeme d’information
et de communication

A

Le systéme d’information et de communication
de T'TAAT comporte un ensemble complet de
technologies orientées vers l'intégration des pro-
cédures et des données de systemes de software
et d’applications hétérogénes. Il inclut plusieurs
sous-systémes et est exploité dans 8 réseaux locaux
raccordés a l'aide d’un réseau virtuel privé.

En 2008 a été réalisé le passage de la téléphonie
classique a une téléphonie IP en tant que tendance
univoque dans le domaine des communications
vocales, et ce avant tout pour une économie de
colits et une utilisation unifiée de I'infrastructure
des données. Le systtme de téléphonie IP a été
mis en place dans tous les sites de 'TTAAT. Les cen-
trales analogiques existantes ont été supprimées et
les téléphones analogiques ont été remplacés par
des téléphones dextrémité IP, qui fournissent un
plus grand confort pour les utilisateurs. Le systéme
Cisco Unified Communications a deux serveurs de
commande, qui partagent le traitement des appels
et les informations sur lensemble du systéme, a été
utilisé en tant qu'architecture de base de la solu-
tion dans les sites de Brno.

Pour que le réseau de données soit capable de mai-
triser les demandes de service vocal parallélement
aux demandes de transferts de données, la vitesse
de connexion de chaque inspectorat a été augmen-
tée et la qualité et la stabilité des lignes WAN de

données ont été renforcées.

Dans le cadre de loptimisation de linfrastructure
des serveurs de I'Inspectorat central de 'TAAT a été
choisie une solution de virtualisation de lenviron-
nement des serveurs, diminuant considérablement
le nombre de tous les appareils physiques, parfois
déja obsoletes, et ayant permis de consolider le ser-
vice et l'administration des sous-systémes d’infor-
mations dans plusieurs serveurs performants. Pour
la sauvegarde des données a été mis en place un sys-
teme de sauvegarde a4 deux niveaux, avec stockage
des données sur un champ de disque a grande ca-
pacité et duplication ultérieure sur une bibliothéque
de bandes, avec utilisation du software sophistiqué
de la société IBM — Tivoli Storage Manager.

Le portail Intranet a été étendu avec un module
pour les tests on-line des inspecteurs. Le portail
Internet a été transféré sous forme de hosting dans
un nouvel environnement web. De plus y a été
implémenté un nouveau produit modulaire com-
plet, couvrant enti¢rement tous les processus liés
4 P'administration et la publication d’'un contenu,
par ex. acquisition et insertion de documents, leur
catégorisation, gestion des publications, recherche
avancée et autres fonctionnalités modernes.
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poskytuji vyssi uzivatelsky komfort. Jako zakladni
architektura feeni byl pouzit systém Cisco Uni-
fied Communications se dvéma fidicimi servery
v brnénskych lokalitich, které sdili zpracovani
hovort a informace o celém systému.

Aby datovd sit byla schopna zvlddnout ndroky
hlasového provozu soucasné s pozadavky dato-
vych pfenosi, byla navySena rychlost pripojeni
jednotlivych inspektorata a posilena kvalita a sta-

bilita datovych WAN linek.

V rdmci optimalizace serverové infrastruktury
Ustfedniho inspektoritu SZPI bylo zvoleno
feSeni virtualizace serverového prostredi, které
vyznamné snizuje pocet jednotlivych fyzickych
stroji, mnohdy jiz zastaralych, a umoziuje kon-
solidovat provoz a sprivu informacnich podsys-
tému do nékolika vykonnych serverd. Pro zilo-
hovini dat byl nasazen dvoustupiiovy zdlohovaci
systém s uklddinim dat na kapacitni diskovd pole
s ndslednou duplikaci na paskovou knihovnu za
pouziti sofistikovaného softwaru spole¢nosti IBM
— Tivoli Storage Manager.

Intranetovy portdl byl rozsifen o modul pro
on-line testovdni inspektortl. Internetovy portil
byl pfeveden formou hostingu do nového webové-
ho prostredi. Dile byl na néj implementovéin novy
komplexni moduldrni produkt, ktery plné pokryva
veskeré procesy souvisejici se spravou a publikaci
obsahu, napf. pofizovini a vkldddni dokumentu,
jejich kategorizace, fizeni publikovini, pokrocilé
vyhledavini a dalsi moderni funkcionality.

- a pripominkovani prav- -

Voblasti legislativy byla i v tomto roce ¢innost roz-
sahld a vyznamnd. Rozhodujici price byly zaméreny
na dokonceni novelizace zikona ¢. 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zmé-
né a doplnéni nékterych souvisejicich zakon,
ve znéni pozdéjsich predpisi, a s tim souvisejici
novelizaci zdkona ¢&. 146/2002 Sb., o Stitni zemé-
délské a potravindiské inspekci a o zméné nék-
terych souvisejicich zakonu. Legislativni proces
byl u obou citovanych zikonu uspésné dokonéen
a novely obou zikoni nabyly d¢innosti ke dni
15. 5. 2008. Novelizovany zikon o potravinich
adaptuje zakladni pfedpisy Evropskych spole-
Censtvi v oblasti potravinového préiva tak, aby byl
zabezpelen volny pohyb bezpecnych a zdravych
potravin v ramci SpoleCenstvi a byla zajisténa
existence systému identifikace problémd i bezpec-
nosti potravin, s cilem zajistit spravné fungovini
vnitiniho trhu a chranit lidské zdravi. Soucasné
zakotvuje zdsadu ur¢ité primdrni odpovédnosti
provozovatelil potravinafskych podniki pro zajis-
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was introduced in all the CAFIA locations. The
existing analogue exchanges were put out of use
and analogue telephone sets were replaced by IP
telephone terminals, which provide greater user
comfort. The main solution architecture is based
on the Cisco Unified Communications system
with two control servers in the Brno locations,
which share call and information processing.

To ensure that the data network is capable of
coping with the requirements of the voice traffic
jointly with the requirements of data transmis-
sion, the connection speed of individual inspec-
torates was increased and the quality and stability
of the WAN lines improved.

Within the optimisation of the server infrastruc-
ture of the CAFIA Headquarters, the solution
based on the server environment virtualisation
was selected resulting in significant reductions in
the number of individual physical devices, in many
cases obsolete, and allowing consolidation of the
operation and administration of information sub-
systems into several high-performance servers. For
the purpose of data back-up, a two-stage back-up
system was employed storing data on the capacity
hard disk array with the subsequent duplication
in the tape library using the IBM sophisticated
software — Tivoli Storage Manager.

The Intranet portal was extended with a module
for the on-line testing of inspectors. The Inter-
net portal was transferred in the form of hosting
into a new web environment. Furthermore, a new
complex modular product was implemented into
it, fully covering all processes connected with the
administration and publication of the content, e.g.
creating and inserting documents, their categori-
sation, publication control, advanced search and
other modern functionalities.

2.6

Legislation

2.6.1

Creating and Commenting on
the Legislation

Activities in the field of legislation were also ex-
tensive and important in this year. Significant work
was focused on finishing the amendment to Act
No. 110/1997 Coll., on Foodstuffs and Tobacco
Products and on amendments to some related acts,
as subsequently amended and the related amend-
ment to Act No. 146/2002 Coll.,, on the Czech
Agriculture and Food Inspection Authority and on
amendments to some related acts. The legislative
process was successtully completed for both of the
acts and the amendments to both of them came
into force on May 15,2008.The amended Food Act
adopts the basic regulations of the European Com-
munities in the area of food law so as to ensure free
movement of safe and healthy foodstuffs within the
Community and to secure the existence of systems

2.6

Activité dans le domai-
ne de la législation

2.6.1
Création de dispositions juridiqu-
es et observations a leur sujet

L’activité dans le domaine de la législation a été
importante et vaste cette année. Les travaux déci-
sifs ont été orientés vers 'achévement de I'amen-
dement de la loi n° 110/1997 Coll., portant sur
les denrées alimentaires et les produits 4 base de
tabac et modification et complétement de certai-
nes lois afférentes, telle quamendée par les textes
subséquents, et 'amendement correspondant de
la loi n° 146/2002 Coll., portant sur I'Inspection
agricole et alimentaire tchéque et modification
de certaines lois afférentes. Le processus législatif
a été achevé avec succes pour les deux lois citées
et les amendements des deux lois sont entrés en
vigueur le 15. 5. 2008. La loi amendée portant sur
les denrées alimentaires adapte les dispositions de
base des Communautés européennes dans le do-
maine du droit alimentaire, de fagon 4 ce que soient
assurées la libre circulation de denrées alimentaires
stires et saines dans le cadre de la Communauté et
lexistence d’un systéme d’identification des proble-
mes et de la sécurité des denrées alimentaires, pour
un bon fonctionnement du marché intérieur et
une protection de la santé humaine. Dans le méme
temps, elle ancre le principe de la responsabilité
primaire certaine des exploitants détablissements
alimentaires dans la prise en charge de la sécurité
des denrées alimentaires. Le nouvel aménagement
juridique permet aux exploitants des établissements
alimentaires une certaine flexibilité lors de la créa-
tion d’un systéme fiable de production, de traite-
ment et de distribution de denrées alimentaires si-
res. La partie retravaillée de la loi concernant I'im-
position d’amendes, et ce sur la base du Principe
d’aménagement juridique des infractions et autres
délits administratifs dans les lois aménageant lexer-
cice de 'administration publique, approuvées par la
résolution gouvernementale n” 162 du 20 février
2002, a été particulierement essentielle.

En 2008, I'TAAT a, en outre, initié un projet
d’amendement 2 la loi n® 321/2004 Coll., portant
sur la vini-viticulture. Dans le cadre de l'activité
législative, 'TAAT a envoyé ses remarques concer-
nant toute une série de lois et d’arrétés. Les plus
importantes ont été la proposition d’amendement
alaloi n® 634/1992 Coll., portant sur la protection
du consommateur, la proposition d’amendement a
la loi n® 258/2000 Coll., portant sur la protection
de la santé publique, la proposition de loi portant
sur les plaintes, la proposition de loi portant sur le
contréle public, la proposition d’un code du com-
merce et la proposition de loi portant sur les im-
pots a la consommation. Elle a pris part a l'amen-
dement des arrétés d’application concernant la loi
sur les denrées alimentaires, par exemple l'arrété n°
113/2005 Coll., portant sur les modalités de dési-
gnation des denrées alimentaires et des produits a
base de tabac, I'arrété n° 77/2003 Coll., détermi-



téni bezpecnosti potravin. Novd privni Gprava
umoziiuje provozovatelim potravindfskych pod-
niki urcitou flexibilitu pii vytvafeni spolehlivého
systému vyroby, zpracovini a distribuce bezpec-
nych potravin. Zcela zdsadné byla pfepracovina
st zdkona tykajici se ukldddni pokut, a to na
zdkladé Zasad pravni dpravy piestupkd a jinych
spravnich deliktt v zdkonech upravujicich vykon
vefejné spravy schvilenych usnesenim vlddy ¢. 162

7 20. Gnora 2002.

V roce 2008 SZPI dile iniciovala ndvrh novely
zakona ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinaf-
stvi. V rdmci legislativni ¢innosti zasilala SZPT své
pfipominky k celé fadé zakonu a vyhlasek. Nej-
dtilezitéj$i byl ndvrh novely zdkona & 634/1992
Sb., o ochrané spotfebitele, ndvrh novely zikona
¢.258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi, ndvrh
zakona o stiznostech, navrh zdkona o stitni kont-
role, ndvrh obchodniho zikoniku a ndvrh zikona
o spotfebnich danich. Podilela se na noveliza-
ci provddécich vyhlisek k zdkonu o potravinich,
napiiklad vyhlasky ¢ 113/2005 Sb., o zptsobu
oznacovéni potravin a tabakovych vyrobki, vyhlas-
ky ¢.77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro
mléko a mlécné vyrobky, mrazené krémy a jedlé
tuky a oleje i vyhldsky ¢. 141/1997 Sb., o technic-
kych pozadavcich na vyrobu, skladovini a zpraco-
vani lihu.

SZPI se zapojila i do pfipominkového fizeni
v rdmci tvorby pravnich predpistt ES, napiiklad
ndvrhu nafizeni Komise (ES) k providécim pra-
vidlim pro ochranu oznaceni pivodu a zemépis-
nych oznaceni a ndvrhu nafizeni Komise (ES),
kterym se stanovi nékterd provddéci pravidla
k nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 o enologickych
postupech a omezenich, kterd se na né vztahuji.

Experti SZPI se v roce 2008 aktivné podileli

na tvorbé pravnich predpisi na evropské urovni

v rdmci pracovnich formaci Komise a Rady EU.
Jejich ¢innost byla zintenzivnéna v souvislosti s pfi-
pravou na nadchdzejici piedsednictvi CR v Radé
EU v 1. pololeti roku 2009. Za slovinského a fran-
couzského piedsednictvi se experti SZPI zalast-
nili celkem 19 jedndni v Radé EU a 21 jedndni
pracovnich formaci Komise. Nejéetnéjsi byla ucast
na jedndnich Pracovni skupiny Rady pro potra-
viny, kde byl projedndvin Névrh nafizeni Evrop-
ského parlamentu a Rady o poskytovini informaci
o potravindch spotfebitelim a jedndnich Pracovni
skupiny EK pro zemédélské kontaminanty, kterad
se zabyvala predevsim problematikou kontaminace
potravin aflatoxiny a mykotoxiny. Dalsimi for-
macemi, v nichz byli experti SZPI zapojeni, byla
mimo jiné Pracovni skupina EK pro normalizaci
a kontrolu jakosti Cerstvého ovoce a zeleniny, Sku-
pina vlddnich expertd EK pro metody analyz vina
nebo Vybor EK pro ochranu geografickych ozna-
eni a oznaceni pivodu pro zemédélské produkty

a potraviny (OAP).

dealing with problem identification and food safety
with the target of ensuring the correct function-
ing of the internal market and protecting human
health. Simultaneously, it lays down the principle
of a certain primary responsibility of food business
operators of ensuring food safety. New legislation
provides food business operators with a degree of
flexibility in creating a reliable system of safe food
production, processing and distribution. The part
of the act relating to fines was radically amended,
on the basis of the Principles of Regularisation of
Transgressions and Other Administrative Offences
in Acts Governing the Performance of Public Ad-
ministration approved by Government Resolution
No. 162 of February 20,2002

Furthermore in 2008 the CAFIA initiated a draft
amendment to Act No. 321/2004 Coll., on Viti-
culture and Wine Production. Within the scope of
legislative work, the CAFIA sent its comments on
a range of bills and decrees, the most significant be-
ing the draft amendment to Act No. 634/1992 Coll.,
on Consumer Protection, the draft amendment to
Act No. 258/2000 Coll., on Public Health Protec-
tion, proposal for bill on complaints, bill of state
control, draft Commercial Code and consumer tax
bill. It participated in amendments to the imple-
menting Decrees to the Act on Foodstufs, e.g. De-
cree No. 113/2005 Coll., on the method of labelling
foodstuffs and tobacco products, Decree No. 77/2003
Coll,, laying down requirements for milk and milk
products, ice creams and edible fats and oils, and De-
cree No. 141/1997 Coll., on technical requirements
for alcohol production, storage and processing.

The CAFIA was engaged in the commenting pro-
cedure in relation to the creation of EC legislation,
for example a proposal for the Commission Regu-
lation (EC) on the implementing rules for pro-
tecting the designation of origin and geographical
indications and a proposal for the Commission
Regulation (EC), laying down some implementing
rules for Council Regulation (EC) No. 479/2008
on oenological practices and restrictions, which
relate to them.

2.6.2

Participation in the Meetings

of the EC and the EU Council

In 2008 CAFIA experts actively participated in
the creation of legislation on the European level
within working parties of the Commission and the
Council of the EU. Their activities were intensified
in connection with the upcoming Czech Presi-
dency of the EU Council in the first half of 2009.
Under the Slovenian and French Presidency the
CAFIA experts participated in a total of 19 meet-
ings in the EU Council and 21 meetings of the
Commission working parties. They most often
attended meetings of the Working Party of the
Council on Foodstuffs, where the proposal for
the regulation of the European Parliament and
Council on providing information about foods
to consumers was discussed and meetings of the

nant les exigences concernant le lait et les produits
laitiers, les cremes glacées et graisses et huiles ali-
mentaires et larrété n° 141/1997 Coll., portant sur
les exigences techniques concernant la production,
Tentreposage et le traitement de l'alcool.

LTAAT sest également jointe & la procédure d'ob-
servations dans le cadre de la création des disposi-
tions juridiques de la CE, par exemple la proposi-
tion de reglement (CE) de la Commission relatif
aux régles d’application pour la protection des
appellations d'origine et des indications de prove-
nance et la proposition de réglement (CE) de la
Commission, fixant certaines régles d’application
pour le reglement (CE) n° 479/2008 du Conseil
portant sur les pratiques cenologiques et les res-
trictions qui s’y appliquent.

2.6.2

Participation aux activités de

formations professionnelles de
la Commission européenne et du
Conseil de PUE

=3

Les experts de 'TAAT ont participé de maniére
active en 2008 a la création des dispositions juri-
diques au niveau européen dans le cadre des for-
mations professionnelles de la Commission et du
Conseil de 'UE. Leur activité a été intensifiée en
liaison avec la préparation a la présidence a venir
de la République tchéque au sein du Conseil de
I'UE au cours du ler semestre de I'année 2009.
Sous la présidence slovéne et francaise, les experts
de I'TAAT ont participé a un total de 19 séances
au sein du Conseil de I'UE et a 21 séances de for-
mations professionnelles de la Commission. La
plus fréquente a été la participation aux activités
du Groupe de travail du Conseil pour les denrées
alimentaires, ol a été discutée la Proposition de re-
glement du Parlement européen et du Conseil por-
tant sur la fourniture d’informations sur les denrées
alimentaires aux consommateurs et aux débats du
Groupe de travail de la Commission européenne
pour les contaminants agricoles, qui a, avant tout,
traité de la problématique de la contamination des
denrées alimentaires par les aflatoxines et myco-
toxines. Les autres formations auxquelles les ex-
perts de I'TAAT se sont joints ont été, entre autres,
le Groupe de travail de la Commission européenne
pour la normalisation et le contréle de la qualité des
fruits et des légumes frais, le Groupe des experts
gouvernementaux de la Commission européenne
pour les méthodes d’analyses du vin ou le Comité
de la Commission européenne pour la protection
des indications de provenance et des appellations
dorigine pour les produits agricoles et les denrées
alimentaires (OAP).

Les représentants de 'TAAT ont également parti-
cipé de maniére réguliére aux séances du Groupe
ministériel de coordination au sein du ministére
de 'Agriculture de République tchéque, qui est le
centre de coordination pour I'approbation des ins-
tructions, positions et mandats présentés pour la Ré-
publique tchéque et le ministére de IAgriculture lors
des débats des organismes de travail de TUE,y com-
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Zistupce SZPI se také pravidelné acastnil zaseda-
ni Resortni koordina¢ni skupiny na Ministerstvu
zemédélstvi CR, ktera je koordina¢nim centrem
pro schvalovani instrukei, pozic a mandata pre-
zentovanych za CR a resort zemédélstvi na jednd-
nich pracovnich orgini EU véetné COREPERu,
Zvlastniho zemédélského vyboru a Rady ministra
pro zemédélstvi a rybolov.

I ato ¢innost zahrnovala komplexni zaji§tovini

préavni agendy jak v oblasti spravniho prava, tak
iv ostatnich pravnich oborech.

V roce 2008 bylo pravomocné skonceno 2301
spravnich fizeni, v nichz byly ulozeny pokuty
v celkové vysi 39908 700 K¢. V porovndni s rokem
2007 doslo k navyseni celkové vyse ulozenych
pokut o 2423200 Ké. Uvedené navyseni lze
Vysvétlit navySenim poctu pravomocné skonce-
nych spravnich fizeni o 264. Ve spravnich fizenich
byly rovnéz ulozeny ndhrady nikladd na sprivni
fizeni v celkové ¢astce 2 301 000 K.

Nejvice pokut bylo ve spravnim fizeni uloZeno
za poruseni téchto ustanoveni pravnich predpist
(v zdvorce je uveden pocet piipadu):

¢ ¢l. 14 natizeni (ES) ¢. 178/2002 — uvddéni na
trh potravin $kodlivych pro zdravi nebo nevhod-
nych k lidské spotiebé (349),

¢ ¢l. 16 natizeni (ES) ¢. 178/2002 — uvidéni do
ob¢hu klamavé oznacenych potravin (194),

¢ ¢l. 4 natizeni (ES) ¢. 852/2004 — nedodrzeni
hygienickych pozadavkd pii uvddéni potravin do
obéhu (642),

* ¢l. 45 natizeni (ES) ¢. 1493/1999 — vyroba
nepovolenym enologickym postupem (53),

* § 11 odst. 1 pism. d) zédkona o potravinich —
oddélené umisténi a oznaceni potravin s proslym
datem minimdlni trvanlivosti (667),

* § 11 odst. 2 pism. a) zdkona o potravinich
— nevyfazeni potravin nespliujicich stanovené
pozadavky (161),

* § 10 odst. 1 pism. c) zdkona o potravinich
— uvadéni do ob¢hu potravin s proslym datem
pouzitelnosti (718),

* § 8 zakona o potravinich — oznacovini nebale-
nych potravin (194),

* § 11 odst. 1 pism. c) zdkona o potravinich
— nedodrzeni stanovené teploty pii uchovivini
potravin (132),

e § 27 zikona o vinohradnictvi a vinaistvi —
nedodrzeni pozadavka na jakost vina (121),

¢ § 16 zikona o vinohradnictvi a vinafstvi —
neoznaceni nebo nespravné oznaceni vina (17).

Pokud bylo u kontrolované osoby zjisténo soucasné
poruseni vice ustanoveni pravniho pfedpisu, byla
pokuta ukldddna souhrnné za vsechny zjisténé

nedostatky.

V rdmci odvolacich fizeni bylo v roce 2008 projed-
ndno 109 rozhodnuti, z nichz bylo 82 potvrzeno,
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Working Party of the EC on Agricultural Con-
taminants, which dealt mainly with the issues of
food contaminated with aflatoxins and mycotoxins.
Other working groups where the CAFIA experts
were involved were the Working Party of the EC
on Fresh Fruit and Vegetables, Group of Govern-
ment EC Experts for Methods of Wine Analyses
and also the EC Committee on Protected Geo-
graphical Indications and Protected Designations

of Origin for Agricultural Products (OAP).

A CAFIA representative regularly took part in
the meetings of the Coordination Group at the
Czech Ministry of Agriculture, which is a coordi-
nation centre for approving instructions, positions,
and mandates presented on behalf of the CR and
the department of agriculture at the meetings of
EU working bodies including the COREPER,
the Special Committee on Agriculture, and the
Agriculture and Fisheries Council.

2.6.3

Legal Activities

These activities included complex legal paper-
work both in the field of administrative law as
well as in other legal fields.

There were 2,301 administrative proceedings fi-
nally completed in 2008, in which fines amount-
ing to CZK 39,908,700.00 were imposed. In
comparison with 2007, the sum of fines imposed
in 2008 grew by CZK 2,423,200.00. This rise can
be explained by an increase in the final decisions
arisen from completed administrative proceed-
ings, by 264. Compensation for costs of admin-
istrative proceedings at the total amount of CZK
2,301,000.00 was also imposed in administrative
proceedings.

Most of the fines were imposed for violating the
following legal provisions (in brackets see the
number of cases):

e Art. 14 of Regulation (EC) No. 178/2002
— placing on the market foodstuffs harmful to
human health or unfit for human consumption
(349),

e Art. 16 of Regulation (EC) No. 178/2002
— placing on the market misleadingly labelled
foodstuffs (194),

* Art. 4 of Regulation (EC) No. 852/2004

— failure to observe hygiene requirements during

placing foodstufls on the market (642),

* Art. 45 of Regulation (EC) No. 1493/1999
— production applying the banned oenological
practice (53),

e Section 11, Sub-section 1 (d) of the Act on
Foodstuffs — separate placement and labelling of
food with expired best before date (667),

e Section 11, Sub-section 2 (a) of the Act on
Foodstuffs — failure to discard food not com-
plying with the requirements laid down by law
(161),

e Section 10, Sub-section 1 (c) of the Act on

pris le COREPER, le Comité spécial agricole et le
Conseil des ministres pour 'agriculture et la péche.

2.6.3

Activité juridique

Cette activité a inclus la prise en charge compléte
de l'agenda agricole tant dans le domaine du droit
administratif que dans les autres domaines du droit.

En 2008 ont légalement pris fin 2 301 procédu-
res administratives, pour lesquelles ont été in-
fligées des amendes pour un montant total de
39908 700 CZK. En comparaison avec l'an-
née 2007, il sest produit une augmentation de
2423 200 CZK du montant global des amendes
infligées. Caugmentation indiquée peut étre expli-
quée par une hausse de 264 du nombre des pro-
cédures administratives légalement achevées. Des
remboursements de frais de procédure administra-
tive pour un montant total de 2 301 000 CZK ont
également été infligés dans les procédures admi-
nistratives.

Le plus grand nombre d’amendes dans la procédure
administrative a été infligé pour une violation des
stipulations suivantes des dispositions juridiques (le
nombre de cas est indiqué entre parenthéses):

* art. 14 du réglement (CE) n° 178/2002 — mise
sur le marché de denrées alimentaires préjudicia-
bles pour la santé ou impropres a la consommation
humaine (349),

* art. 16 du réglement (CE) n° 178/2002 — mise
en circulation de denrées alimentaires désignées de
maniére trompeuse (194),

e art. 4 du réglement (CE) n° 852/2004 — non-
respect des exigences d’hygiéne lors de la mise en
circulation de denrées alimentaires (642),

* art. 45 du réglement (CE) n° 1493/1999 — pro-
duction par une pratique cenologique non admise
(53),

* § 11 alinéa 1 lettre d) de la loi portant sur les
denrées alimentaires — emplacement séparé et
désignation des denrées alimentaires avec date dé-
passée de durabilité minimale (667),

* § 11 alinéa 2 lettre a) de laloi portant sur les den-
rées alimentaires — non-retrait de denrées alimen-
taires ne remplissant pas les exigences fixées (161),

* § 10 alinéa 1 lettre c) de la loi portant sur les
denrées alimentaires — mise en circulation de den-
rées alimentaires avec date dépassée de consom-
mation (718),

* § 8 de la loi portant sur les denrées alimen-
taires — désignation de denrées alimentaires non
emballées (194),

* § 11 alinéa 1 lettre c) de la loi portant sur les
denrées alimentaires — non-respect de la tempé-
rature fixée lors du stockage des denrées alimen-
taires (132),

* § 27 de la loi portant sur la vini-viticulture
— non-respect des exigences concernant la qualité
du vin (121),

* § 16 de la loi portant sur la vini-viticulture
— non-désignation ou désignation inexacte d'un

vin (17).



13 zménéno a 14 rozhodnuti zruseno a vriceno
piislusnému inspektoritu k novému projedndni
a rozhodnuti.

SZPI nadéle uspésné spolupracovala s Utadem

pramyslového vlastnictvi pfi kontrole dodrzovéni
prav dusevniho vlastnictvi k chranénym zemépis-
nym oznalenim, chrinénym oznacenim pivodu
a ochrannym zndmkam.

Pokracovala v aktivnim zapojeni do systému
SOLVIT, v ramci kterého ¢lenské stity spolu-
pracuji pii Gcelném fedeni problému, jez vzni-
kaji v dusledku nespravného pouzivini pravnich
predpist v oblasti vnitfniho trhu ze strany orgdni
vefejné moci.

SZPI je ¢lenem Celostitni radiaéni monitorovaci
sité a spolupracuje se Statnim Gfadem pro jader-
nou bezpecnost (SUJB) v monitorovani radioak-
tivni kontaminace (aktivita radionuklidu 137Cs)
na celém tzemi CR.

SZPI také tzce spolupracovala s orgdny stitni
spravy, samospravy, i nestitni sféry, a to zejména

v oblasti Food Safety.

Foodstuffs — placing on the market foodstuffs
with an expired use by date (718),

* Section 8 of the Act on Foodstuffs — labelling
of non-pre-packed food (194),

e Section 11, Sub-section 1 (c) of the Act on
Foodstuffs — non-compliance with temperatures
set for food storage (132),

* Section 27 of the Act on Viticulture and Wine
Production — non-compliance with the require-
ments for wine quality (121),

* Section 16 of the Act on Viticulture and Wine
Production — failure to label or incorrect labelling
of wine (17).

If an inspection of the checked entity detected
more violations of legal provisions at one time,
a cumulative fine was imposed for all identified
violations.

Within the appellate procedure, 109 decisions
were discussed in 2008, of which 82 were upheld,
13 were changed and 14 decisions were repealed
and returned to the relevant inspectorate for re-
consideration.

2.7

Cooperation with Other

Authorities and Institu-
tions in the CR

The CAFIA continued to successfully cooper-
ate with the Industrial Property Office in check-
ing the observance of intellectual property rights
related to protected geographical indications, pro-
tected designations of origin, and trademarks.

The CAFIA maintained its active involvement
in the SOLVIT system, within which Member
States cooperate in the effective solving of prob-
lems that occurred as a result of the inappropriate
use of legislation in the area of the internal market
by public administration authorities.

The CAFIA is a member of the Nationwide Ra-
diation Monitoring Network and cooperates with
the State Office for Nuclear Safety (SUJB) in
monitoring radioactive contamination (activity of

the radionuclide 137Cs) in the entire territory of
the CR.

Moreover, the CAFIA closely cooperated with
state administration bodies, local authorities, as
well as non-public sphere entities, particularly in
the area of Food Safety.

Si une violation concomitante de plusieurs stipu-
lations d’une disposition juridique a été constatée
chez une personne contrdlée, l'amende a été infli-
gée de maniere globale pour toutes les insuffisances
constatées.

Dans le cadre des procédures d’appel, 109 décisions
ont été étudiées en 2008, dont 82 ont été confir-
mées, 13 modifiées, 14 décisions ayant été annulées
et renvoyées a l'inspectorat compétent pour réexa-
men et nouvelle décision.

Collaboration avec les

autres administrati-
ons et institutions en
République tchéeque

AL =11 e
e lail

L’IAAT a continué & collaborer avec succes avec
I'Office de la propriété industrielle lors du contrdle
du respect des droits de propriété intellectuelle re-
latifs aux indications de provenance protégées, aux
appellations dorigine protégées et aux marques dé-
posées.

Elle a continué a s’intégrer activement au systéme
SOLVIT, dans le cadre duquel les Etats membres
collaborent lors de la résolution densemble des pro-
blémes naissant en conséquence d’'une utilisation
erronée des dispositions juridiques dans le domaine
du marché intérieur de la part des organismes de
pouvoir public.

LTAAT est membre du Réseau national de suivi
des radiations et collabore avec 'Office national
de la sécurité nucléaire (SU]B) dans le suivi de la
contamination radioactive (activité du radionucléi-
de 137Cs) sur tout le territoire de la République
tcheque.

LTAAT a également collaboré de maniére étroite
avec les organismes de I'administration publique,
les collectivités régionales et la spheére non gouver-
nementale, et ce avant tout dans le domaine de la
sécurité alimentaire.
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SZPI aktivné podporovala rozvijeni mezinirod-
nich vztaht i v tomto roce. Navic s pfihlédnutim
k planovanému predsednictvi CRv Evropské komi-
si v prvni poloviné roku 2009 vybrani zaméstnanci
sbirali zkuSenosti v zahranici, aby mohli vykonévat
¢innosti souvisejici s pfedsednictvim.

V rdmci pfipravy na nadchdzejici pfedsednictvi
se fada expertd zGlastnila vybranych semindia
organizovanych Evropskym institutem pro vefej-
nou spravu (EIPA) a dale praktického workshopu
o EU, ktery byl vytvofen ,na miru“ a zorganizo-
van ve spoluprici MZe a zemédélské univerzity
v belgickém Gembloux. Rovnéz se zucastnili
odborného jazykového vzdélivini v zahranici
a zaméstnanec OKLC absolvoval 14 denni jazy-
kovou a odbornou stiz na Mezindrodnim dfadu
pro révu a vino (O.1.V.). Stejnou dobu pak stravil
zaméstnanec pravniho a legislativniho oddéleni
OPZ na Stilém zastoupeni CR v Brusely, kde od
1. 11. 2008 piisobi v pozici juniorniho diplomata
na Useku zemédélstvi a Zivotniho prostredi.
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In 2008 as in other years the CAFIA actively sup-
ported the development of international relations.
Moreover, taking into consideration the upcoming
Czech Presidency of the European Union in the
first half of 2009 selected employees went abroad
to gain experience so that they were able to per-
form the activities connected with the Presidency.

Within the preparation for the Presidency,
a number of experts participated in selected work-
shops organized by the European Institute for
Public Administration (EIPA) and furthermore
a practical workshop about the EU, which was
“custom made” and organised in cooperation with
the Ministry of Agriculture and agricultural uni-
versity in Gembloux, Belgium. Moreover, CAFIA
employees participated in special language courses
abroad and a OKLC employee completed a 14
day language and short-term attachment with
the International Vine and Wine Office (O.1.V.).
An employee of the Legal and Legislative Unit
of OPZ spent a fortnight at the Permanent Rep-
resentation of the Czech Republic in Brussels,

L’IAAT a soutenu activement le développement
des relations internationales cette année égale-
ment. De plus, eu égard a la présidence prévue de
la République tchéque au sein de la Commission
européenne au premier semestre de I'année 2009,
les employés sélectionnés ont acquis des expérien-
ces a Iétranger pour pouvoir accomplir les activités
lies a la présidence.

Dans le cadre de la préparation a la future pré-
sidence, plusieurs experts ont participé a certains
séminaires organisés par I'Institut européen d’ad-
ministration publique (EIPA), tout comme a un
workshop pratique consacré a 'UE, qui a été créé
“sur mesure” et organisé en collaboration avec le
ministére de U'Agriculture et I'université agricole
dans la ville belge de Gembloux. De méme, ils ont
pris part a des formations linguistiques spécialisées
a étranger et un employé du Service contrdle, la-
boratoires et certification (OKLC) a suivi un stage
linguistique et professionnel de 14 jours au sein de
I'Organisation internationale de la vigne et du vin

(O.LV.). Un employé du département juridique



V kvétnu 2008 navstivila delegace zastupci SZPI
Statni veterindrni a potravinovou spravu v Litvé, kde
jednala jak na ustfednim inspektoratu, tak i inspek-
tortu regiondlnim (Vilnus). Smyslem byla vyména
zkusenosti v dozorové ¢innosti, metodika kontroly
a ukldddni postihd. Velka ¢ast diskuse byla vénova-
nd praktické implementaci nafizeni hygienického
bali¢ku, nebot Litva je, stejné jako CR, novym ¢len-
skym staitem EU. Zapocala se tak spoluprice, kterd
vedla v prabéhu roku k daldi vyméné zkuSenosti
s fungovanim informacnich systémi a s kontrolou
Cerstvého ovoce.

Spoluprice navizana v minulych letech s rakousky-
mi partnery byla dile prohlubovina aktivni G¢asti na
odborné konferenci zaméfené na kvalitu a bezpe¢-
nost rostlinnych produktt (Lebensmittelchemiker-
tage 2008) a uréené pro pracovniky Sirokého spekt-
ra potravinafského pramyslu. Rakouskym kolegim
byla pfedstavena ¢innost nadeho tfadu a provadéni
kontrolnich postupu.

V ptipadé Codex Alimentarius se jednalo o kvét-
nové zasedani Vyboru pro Cerstvé ovoce a zeleninu
a ddle jedndni v Budapesti, kde probihalo 29. zase-
dani Codexového vyboru pro metody zkouseni
a odbér vzorka.

Rada zaméstnanct se aktivné Gcastnila riznych
vyznamnych odbornych setkini a mezindrodnich
konferenci. Odborniki z laboratoii se pfimo tyka-
lo napt. 10. oficidlni zaseddni Evropské sit¢ GMO
laboratoti (ENGL) JRC, dile Skoleni pro oblast
rezidui pesticidii v ovoci a zeleniné (CRL-FV)
a single-rezidudlni metody stanoveni pesticidu
(CRL-SRM) nebo Workshop pro rezidua pestici-
dt organizovany Referenéni laboratofi Spolecen-
stvi pro ceredlie a krmiva (CRL-CF). Problema-
tika metod a systému vysledovatelnosti potravin
byla nimétem workshopu TRACE s podtitulem
Molekularné biologické metody pro tcely vysledo-
vatelnosti organizovaného pod zastitou Spolkového
tfadu pro hodnoceni rizika (BfR) v Berliné.

SZPI nadile udrzuje aktivni spoluprici s Mezind-
rodni organizaci pro révu a vino (O.LV.), kde se
v bfeznu 2008 nds zastupce Glastnil zaseddni Sub-
komise pro metody analyzy vin a zasedini Vykon-
ného vyboru.

Zastupci inspektort, metodiki a laboratofi se
v listopadu 2008 zucastnili 5. vyro¢niho semindfe
evropského potravinového priva zaméfeného na
pfedstaveni nejnovéjsich trendd v potravinovém
pravu, které jsou v soucasné dobé¢ feseny. Vzhle-
dem k tomu, Ze bezpec¢nost potravin a jejich jakost
se staly v EU prioritou, se program tykal proble-
matiky oznacovéni potravin, GMO, ,novel foods*
& kontroverzniho klonovini zvifat, a to z hlediska
dopadu na bezpec¢nost potravin a zdravi spotiebi-
tele. Obdobné koncipované bylo i skoleni tykajici
se praktického naplnovini Nafizeni o zdravotnich
a nutri¢nich tvrzenich v praxi.

Pribézné byli skoleni i odbornici v problematice
systému kritickych bodi (HACCP). Kurz Audit
systémt HACCP absolvovali v riiznych jazykovych
mutacich 3 zaméstnanci SZPI. Diraz byl kladen na
vedeni auditd v potravindfskych provozech a tech-
niku auditovani obecné.

where since Nov. 1, 2008 he has held the position
of junior diplomat in the Agriculture and Envi-
ronment Unit.

In May 2008 CAFIA representatives visited the
State Veterinary and Food Administration in
Lithuania, where they held talks both at the head-
quarters and the regional inspectorate (Vilnius).
The purpose was to exchange experience in su-
pervising activities, inspection methodology and
imposing sanctions. A large part of the discussion
was devoted to the practical implementation of
the hygiene package regulations, since Lithuania,
like the CR, is a new EU Member State. Coop-
eration was started in this way and in the course
of the year it continued with a further exchange of
experience relating to the functioning of informa-
tion systems and fresh fruit inspections.

The cooperation established in past years with
Austrian partners was intensified with active par-
ticipation at a specialised conference focusing on
the quality and safety of products of a plant origin
(Lebensmittelchemikertage 2008) intended for
workers in a wide-spectrum of the food-process-
ing industry. Austrian colleagues were shown the
activities of our office and the implementation of
inspection practices.

As to the Codex Alimentarius, it concerned a May
session of the Committee on Fresh Fruit and Vege-
tables and furthermore an event in Budapest, where
the 29th meeting of the Codex Committee for
Methods of Analysing and Sampling was held.

Many employees actively participated in various
specialised meetings and international confer-
ences. Events aimed at laboratory experts were the
10th official meeting of the European Network of
the GMO Laboratories (ENGL) JRC, training
in the area of pesticide residues in fruit and veg-
etables (CRL-FV) and a single residue method
for determination of pesticides (CRL-SRM) and
the workshop for pesticide residues organised by
the Community Reference Laboratory for Cere-
als and Feeding Stuff (CRL-CF). The issues fo-
cusing on food traceability methods and systems
was the topic of the TRACE workshop with the
sub-heading Molecular Biological Methods for
purposes of traceability organised under the sup-
port of the Federal Institute for Risk Assessment
(BfR) in Berlin.

The CAFIA continued active cooperation with the
International Vine and Wine Office (O.1.V.), where
in March 2008 our representative took part in
a meeting of the Sub-committee for Wine Analysis
Methods and a session of the Executive Council.

In November 2008 representatives of inspectors,
methodologists and laboratories participated in
the 5th seminar of European food law aimed at
presenting the latest trends in food law, which are
currently dealt with. In view of the fact that food
safety and quality have become a priority in the
EU, the programme related to issues of food label-
ling, GMO, “novel foods” or the controversial ani-
mal cloning, from the point of view of the impacts
on food safety and consumer health. A similar
concept was applied for a training session relating
to the practical performance of the regulation on
health and nutritional claims in practice.

et législatif du Service des Affaires juridiques et
etrangéres (OPZ) a également passé 14 jours au
sein de la Représentation permanente de la Répu-
blique tcheéque a Bruxelles, ou il travaille depuis le
1.11.2008 au poste de diplomate junior au sein de
I'Unité agriculture et environnement.

En mai 2008, une délégation de représentants de
I'TAAT a rendu visite 2 ’Administration nationale
vétérinaire et alimentaire de Lituanie, ou elle a eu
des entretiens tant au sein de I'inspectorat central
quau sein de linspectorat régional (Vilnius).
Le sens de cette visite était un échange d’expérien-
ces dans l'activité de tutelle, la méthodologie du
controle et la mise en place de recours. Une grande
partie des discussions a été consacrée a I'implé-
mentation pratique du réglement paquet hygiéne,
car la Lituanie est, tout comme la République tche-
que, un nouvel Etat membre de 'UE. De la sorte
a commencé une collaboration ayant entrainé au
cours de I'année un nouvel échange d’expériences
concernant le fonctionnement des systémes d’in-
formation et le controle des fruits frais.

La collaboration liée ces derniéres années avec les
partenaires autrichiens a continué a étre approfon-
die par une participation active a la conférence spé-
cialisée orientée vers la qualité et la sécurité des pro-
duits végétaux (Lebensmittelchemikertage 2008) et
destinée aux employés d’'un large spectre de 'indus-
trie alimentaire. LJactivité de notre administration
et la réalisation des procédures de controle ont été
présentées a nos collegues autrichiens.

Dans le cas du Codex Alimentarius, il sest agi de
la séance du mois de mai du Comité de gestion des
fruits et légumes frais, tout comme des discussions
menées & Budapest, ville dans laquelle sest dérou-
lée 1a 29¢me séance du Comité du Codex sur les
méthodes d’analyses et déchantillonnage.

De nombreux employés ont pris une part active a
diverses rencontres professionnelles et conférences
internationales importantes. Par ex., 10 séances
officielles du Réseau européen des laboratoires
OGM (ENGL) du JRC, la Formation dans le do-
maine des résidus de pesticides dans les fruits et les
légumes (CRL-FV) et de la méthode a résidu uni-
que de détermination des pesticides (CRL-SRM)
ou bien le Workshop pour les résidus de pestici-
des, organisé par le Laboratoire de référence de la
Communauté pour les céréales et les aliments pour
animaux (CRL-CF), ont directement concerné les
spécialistes des laboratoires. La problématique
des méthodologies et des systemes de tracage des
denrées alimentaires a été le theme du workshop
TRACE portant le sous-titre Méthodes de bio-
logie moléculaire aux fins d’un tracage, organisé
sous égide de I'Institut fédéral pour lévaluation
des risques (BfR) a Berlin.

LTAAT continue 2 maintenir une collaboration ac-
tive avec 'Organisation internationale de la vigne
etduvin (O.1.V.), ol notre représentant a participé
en mars 2008 aux séances de la Sous-commission
pour les méthodes d’analyse et d’appréciation des
vins et aux séances du Comité exécutif.

Des représentants des inspecteurs, des méthodolo-
gistes et des laboratoires ont participé en novem-
bre 2008 au 5éme séminaire annuel sur le droit
alimentaire européen, orienté vers la présentation
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V listopadu 2008 zavitala delegace top manage-
mentu na potravinafsky veletrh Emballage & IPA
2008, ktery se uskutecnil v Pafizi, a sezndmila se
tak s modernimi trendy v oblasti bezpe¢ného bale-
ni a uchovéni potravin a s novymi potravindfskymi

vyrobky na trhu.

Pokracovala téZ price v neformalni organizaci
dozorovych orgint FLEP, a to pisobenim v fidicim
vyboru a tcasti na férech v Helsinkdch a Rimé. Dile
se nasi metodici zapojili do odborného workshopu
Falsovéni potravin, ktery se uskutecnil v anglickém
Birminghamu.

rodni prbjekty.'.

V oblasti mezindrodnich projekti se SZPI sou-
stfedila na dvé tématické linie (ob& finanéné pod-
porované EU), a to Evropskou tzemni spoluprici
a Transition Facility.

Po skonceni aktivit v rimci programu Interreg navi-
zali pracovnici inspekce spoluprici se zemémi, které
jsou zahrnuty pod Evropskou uizemni spolupraci.
Jiz v lednu probéhlo jedndni v Drézdanech, kde je
partnerskou stranou Stdtni ministerstvo socidlnich
véci, spolkovd zemé Sasko. V dubnu pak vedlo
obdobné orientované jedndni se slovenskou Stitni
veterindrni a potravindfskou spravou k administra-
tivnim pfipravam spole¢ného projektu pfeshrani¢ni
spoluprice. Projekt byl pfijat k fedeni pod ndzvem
Posilent spoluprdce a rozvoj siti mezi pribranicnimi
regiony CR a SR v oblasti iiredni kontroly potravin
a v priibéhu podzimu byly projedniny organizacni
zélezitosti tak, aby na zacitku roku 2009 mohl byt
projekt otevien tvodni konferenci.

SZPI téz tspésné vyuzila posledni moznosti Cerpat
z prostfedkd programu Transition Facility (Pfe-
chodnd opatfeni) a zdirné dokoncila probihajici
projekty a podala Zadosti o dva nové.

U projektu Posileni strategie kontroly e-komerce
u komodit, které spadaji do kompetence SZPI, jehoz
dodavatelem byla spole¢nost Elso Philips, byli pro-
stfednictvim pisemné Komplexni zpravy, pozado-
vanych $koleni a dalsich technickych prostfedki
zaméstnanci SZPI sezndmeni s problematikou
elektronického obchodovini a tfedni kontroly na
Internetu. V rdmci projektu byla pro vefejnost vydd-
na brozura shrnujici mozna uskali pfi nakupovini
prostfednictvim webovych stranek.

Ve spoluprici s Usttedni védeckou laboratofi
v Kentu ve Velké Britanii byl v poloviné roku 2008
zavrsen projekt Posileni vymahatelnosti potravinové-
ho prava Statni zemédélskou a potravindrskou inspekci
(ENCA).V prubéhu projektu se uskuteénilo celkem
10 seminaf zaméfenych na posileni vymahatelnos-
ti potravinového priva ES a zvySeni laboratornich
kapacit.

I pfes velké mnozstvi zdjemcl se zdafilo podini
novych Zadosti. Pro projekt Falfovdni potravin —

38

Moreover, experts were trained in matters relat-
ing to the critical control point system (HACCP)
as necessary. Three CAFIA employees completed
a course on the HACCP system audit in various
language mutations. The emphasis was placed on
audit performance in food processing plants and
general auditing techniques.

In November 2008 the top management delega-
tion visited the Emballage & IPA 2008 Food-
processing Fair, which took place in Paris, and
learnt about modern trends in the area of safe
packaging and food storage as well as new food
products in the market.

The CAFTA was also involved in the informal
organization of supervisory bodies — FLEP, by
working in the Steering Group and participating
in forums in Helsinki and Rome. Furthermore,
our methodologists took part in the Food Adul-
teration Specialised Workshop which was held in
Birmingham, England.

In the area of international projects, the CAFIA
concentrated on two topical lines (both financially

supported by the EU), namely the European Ter-
ritorial Cooperation and Transition Facility.

After finishing the activities within the Inter-
reg programme CAFIA workers followed up the
cooperation with the countries, which come un-
der European Territorial Cooperation. The first
meeting was held in January in Dresden, where
the CAFIA’s partner was the State Ministry of
Social Affairs, Free State of Saxony. In April, simi-
larly oriented discussions were held with the Slo-
vak State Veterinary and Food Authority, aimed
at administrative preparations of the joint project
of Cross-Border Cooperation. It was decided
the project would be dealt with under the title of
Strengthening of Cooperation and Network Develop-
ment between Cross-Border Regions of the CR and
SR in the Area of Official Food Control and during
the autumn organisational matters were discussed
in such a way so that it was possible to open the
project at the beginning of 2009 with an initial
conference.

Moreover, the CAFIA successfully made use of
the final possibility to draw finances from the
Transition Facility programme and effectively
completed the ongoing projects and submitted ap-
plications for two new ones.

In relation to the Strengthening E-commerce Con-
trol Strategy for Commodities within the CAFIA
Competence project, the supplier of which was
Elso Philips, CAFIA workers were familiar-
ized with issues of electronic business and offi-
cial control on the Internet on the basis of the
written Comprehensive Report, training ses-
sions and other technical facilities. Within the

des tendances les plus récentes prises en compte
a I'heure actuelle dans le droit alimentaire. Etant
donné que la sécurité des denrées alimentaires et
leur qualité sont devenues une priorité au sein de
I'UE, le programme concernait la problématique
de la désignation des denrées alimentaires, les
OGM, les “novel foods” ou le clonage controversé
des animaux, et ce du point de vue de 'impact sur
la sécurité des denrées alimentaires et la santé du
consommateur. La formation concernant I'accom-
plissement pratique du Réglement portant sur les
allégations nutritionnelles et de santé dans la prati-
que a été également congue de maniére similaire.

Les spécialistes dans le domaine des Principes
d’analyse du risque et des points de contrdle cri-
tique (HACCP) ont également été formés de
maniére continue. 3 employés de 'TAAT ont suivi
le cours Audit des systemes HACCP en diverses
langues. Un accent a été mis sur la tenue des audits
dans les établissements alimentaires et la techni-
que de l'audit en général.

En novembre 2008, une délégation de top ma-
nagement sest rendue au salon de 'alimentation
Emballage & IPA 2008, qui a eu lieu a Paris, et
sest ainsi informée des tendances modernes dans
le domaine de la sécurité des emballages et du
stockage des denrées alimentaires et des nouveaux
produits alimentaires sur le marché.

Le travail au sein de lorganisation informelle des
organismes de contrdle FLEP a également conti-
nué, et ce par une action au sein du comité de di-
rection et une participation a des forums a Helsin-
ki et Rome. De plus, nos méthodologistes se sont
joints au workshop professionnel Falsification des
denrées alimentaires, qui sest déroulé dans la ville
anglaise de Birmingham.

Dans le domaine des projets internationaux,

ITAAT sest concentrée sur deux lignes thémati-
ques (toutes les deux soutenues financiérement par
I'UE), a savoir la Coopération territoriale euro-
péenne et le programme Transition Facility.

Apres la fin des activités dans le cadre du pro-
gramme Interreg, les employés de l'inspection ont
noué une collaboration avec les pays qui sont in-
tégrés a la Coopération territoriale européenne.
Deés le mois de janvier des discussions ont eu lieu
a Dresde, ot le partenaire est le ministére national
des Affaires sociales, land fédéral de Saxe. Puis,
en avril, des discussions d'orientation similaire se
sont déroulées avec ’Administration vétérinaire et
alimentaire nationale slovaque concernant les pré-
paratifs administratifs du projet commun de col-
laboration transfrontaliere. Le projet a été adopté
pour résolution sous l'intitulé Renforcement de la
collaboration et développement des réseaux entre les
régions transfrontaliéres de la République tcheque et
de la République slovaque dans le domaine du contrile



posileni znalostni bize v oblasti faliovdni byl nalezen
partner, kterym je Spolkové ministerstvo pro zemé-
délstvi, bezpe¢nost potravin a ochranu spotfebitele
(BMELV, Némecko), resp. jeho vykonné slozky. Pro
druhy projekt Zlepseni implementace acquis v oblas-
ti dozoru nad bezpecnosti potravin (IAFS) byla ve
spoluprici s Centrem pro zahrani¢ni spolupréci
MF CR ziskdna jako realizdtor projektu Rakouskd
agentura pro zdravi a bezpe¢nost potravin (AGES).
Celkové projekt obsahuje patnict rizné tématicky
zaméfenych $kolicich aktivit a pét studijnich stzi.

Oba projekty maji podobu twinningu, tj. hlavné
skoleni prostfednictvim delegovanych expertii a stu-
dijni stiZe u zahrani¢nich partnert. Podpis projek-
t se uskutecnil v prosinci 2008, vlastni projektové

aktivity budou zahdjeny poc¢atkem roku 2009.

project a brochure aimed at the public, summing
up possible pitfalls of buying through websites
was published.

In cooperation with the Central Scientific Labora-
tory in Kent, Great Britain, the project of Enhanc-
ing the Food Law Enforcement by the Agriculture and
Food Inspection Authority (ENCA) was completed
in mid 2008. In the course of the projects a total of
10 seminars were organised focusing on enhanc-
ing the EU Food Law enforcement and increasing
laboratory capacities.

Despite a great number of applicants, the CAFIA
succeeded in submitting new applications. A part-
ner was found for the Food Fraud — Strength-
ening the Knowledge Base on Food Adulteration
project, which is the Federal Ministry of Food,
Agriculture and Consumer Protection (BMELV,
Germany), or more precisely its executive units.
In collaboration with the Centre for International
Cooperation of the Ministry of Finance of the CR
(MF CR) a project implementer was found for the
second project, Improved Implementation of Acquis
in the Area of Food Safety (IAFS), namely the Aus-
trian Agency for Health and Food Safety (AGES).
In total the project contains fifteen various topic-
oriented training activities and five short-term
study attachments.

Both projects are of a twinning nature, i.e. com-
prising mainly of training by delegated experts and
short-term study attachments with foreign part-
ners. The projects were signed in December 2008,
the actual project activities will commence at the
beginning of 2009.

administratif des denrées alimentaires et, au cours de
lautomne, les questions organisationnelles ont été
discutées, de fagon a ce que le projet puisse étre
ouvert au début 2009 par une conférence intro-
ductive.

LTAAT a également utilisé avec succes la derniére
possibilité d’'un prélevement des fonds du pro-
gramme Transition Facility (Mesures transitoires)
et a achevé avec réussite les projets en cours, tout
en déposant des demandes pour deux nouveaux
projets.

Pour le projet Renforcement de la stratégie du contro-
le du commerce électronique pour les produits tombant
dans la compétence de I’Inspection agricole et alimen-
taire tchéque dont le fournisseur était la société Elso
Philips, les employés de I'TAAT ont été informés,
par l'intermédiaire d'un Rapport densemble écrit,
des formations requises et d’autres moyens techni-
ques, de la problématique du commerce électroni-
que et du contréle administratif sur Internet. Dans
le cadre du projet a été publiée pour le public une
brochure résumant les écueils possibles lors des
achats par I'intermédiaire de sites web.

En collaboration avec le Laboratoire central scien-
tifique de Kent en Grande-Bretagne, le projet Ren-
Sforcement de lapplication du droit alimentaire par
PInspection agricole et alimentaire tcheque (ENCA)
a été achevé au milieu de I'année 2008. Au cours
du projet ont eu lieu 10 séminaires orientés vers
le renforcement de l'application du droit alimen-
taire de la CE et 'accroissement des capacités des
laboratoires.

Malgré un grand nombre dentités intéressées,
le dépot de nouvelles demandes a été réussi. Un
partenaire, qui est le Ministére fédéral de I'Ali-
mentation, de I'’Agriculture et de la Protection du
consommateur (BMELV, Allemagne), respecti-
vement ses unités exécutives, a été trouvé pour le
projet Falsification des denrées alimentaires — renfor-
cement de la base de connaissances dans le domaine de
la falsification. Pour le deuxieéme projet Renforce-
ment de I'implémentation des acquis dans le domaine
du contréle de la sécurité des denrées alimentaires
(IAFS), la collaboration de 'Agence autrichienne
pour la sécurité alimentaire (AGES), en tant que
réalisatrice du projet, a été obtenue en coopération
avec le Centre pour la collaboration étrangeére du
ministere des Finances de la République tcheque
(MF CR). Au total, le projet comporte quinze ac-
tivités de formation thématiquement orientées de
maniére diverse et cing stages d’études.

Les deux projets ont un twinning similaire, cest-a-
dire principalement une formation par I'intermé-
diaire dexperts délégués et un stage d'études chez
les partenaires étrangers. La signature des projets
a eu lieu en décembre 2008, les propres activités du
projet débutant au début de 'année 2009.
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Public Relations

Komunikaci s vefejnosti priklddd Stitni zemé-
délskda a potravinafska inspekce velky vyznam.
Bezpecnych a kvalitnich potravin na trhu Ize totiz
dosdhnout jen spole¢nym usilim pfislusnych dozo-
rovych orgdnt, samotnych podnikateld, ale rovnéz
také spottebiteld. Zde totiz plati, Ze nejlepsim kon-
trolorem je pouceny spotiebitel a nejvétsim trestem
pro podnikatele je ztrita zakaznika. I proto Stitni
zemédélskd a potravindiskd inspekce vénuje mno-
ho pozornosti osvété mezi spotiebiteli a rovnéz
jim pravidelné pfindsi informace o vysledcich své
¢innosti. Nemalou mérou mohou k celkovému sta-
vu trhu s potravinami piispét i samotni podnika-
telé, proto i jim se SZPI v rdmci svych moznosti
a kompetenci snazi poradit a pomoci jim s orientaci
v pravnich pfedpisech.

SZPI mi k tomuto ucelu jiz nékolik let zavedeny
velmi flexibilni systém komunikace s vefejnosti. Ridi
se v ném predevsim principy otevienosti tak, jak jsou
zakotveny v zdkoné & 106/1999 Sb., o svobodném
piistupu k informacim. V mnoha ohledech viak
vsticnost Gfadu jde nad rimec povinnosti stanove-
nych timto zdkonem. V soucasnosti se na inspekci
muize kdokoliv obritit s jakymkoliv dotazem, a je-li
v moci a kompetenci dfadu na tyto dotazy odpo-
védét, dostane se mu odpovédi. Tazatelé pfitom
mohou vyuzivat vSechny dostupné komunikacni
prostiedky — e-mail, telefon, fax, klasickou pisem-
nou korespondenci, formulat pres webové rozhrani,
popiipadé se mohou dojit zeptat pfimo osobné.
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The Czech Agriculture and Food Inspection
Authority regard communicating with the public
as being very important. It is possible to achieve
safe and good quality products in the market
only through the joint efforts of the relevant in-
spection bodies, individual entrepreneurs as well
as consumers. In this instance it applies that the
best inspector is an informed consumer and the
biggest punishment for a business is the loss of
customers. For this reason the Czech Agriculture
and Food Inspection Authority pays great atten-
tion to awareness among consumers and regularly
provides them with information about the results
of its activities. Entrepreneurs themselves can con-
tribute to the overall situation in the food market
and therefore the CAFIA, within its possibilities
and competence, tries to advise them and help
them to grasp legal regulations.

With this purpose in mind the CAFIA has had
a very flexible system of communicating with the
public in operation for several years. Within it, the
authority follows mainly principles of openness,
as they are laid down in Act No. 106/1999 Coll.,
on Free Access to Information. However, in many
aspects the accommodativeness of the authority
goes beyond the scope of obligations set by this
act. At present anyone can contact the CAFIA
with any enquiry and if it falls within its scope of
powers and competence to answer these questions,
replies will be given. Inquirers can use all available
means of communication — e-mail, telephone, fax,
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L’Inspection agricole et alimentaire tcheque ac-
corde une grande importance 4 la communication
avec le public. Ce nest en effet qu'avec leffort com-
mun des organismes de contréle compétents, des
entrepreneurs eux-mémes mais, aussi, des consom-
mateurs qu'il est possible dobtenir des denrées ali-
mentaires sires et de qualité sur le marché. En effet
sapplique ici le principe selon lequel le meilleur
contrdleur est un consommateur averti et la
meilleure punition pour lentrepreneur est la perte
d’un client. Clest pourquoi I'Inspection agricole et
alimentaire tchéque consacre une grande attention
a I'information des consommateurs et leur fournit
également régulierement des informations sur les
résultats de son activité. Les entrepreneurs eux-mé-
mes peuvent également contribuer dans une mesure
importante a la situation densemble sur le marché
des denrées alimentaires, et cest pourquoi I'TAAT
sefforce dans le cadre de ses possibilités et compé-
tences de les conseiller et de les aider a sorienter
dans le dédale des dispositions juridiques.

A cette fin, 'TAAT a mis en place depuis plusieurs
années déja un systéme trés flexible de communica-
tion avec le public. Ce systéme obéit avant tout aux
principes douverture tels qu’ils sont ancrés dans la
loi n° 106/1999 Coll., portant sur I'acces libre aux
informations. Mais, 4 maints égards, louverture
de linspection dépasse le cadre des obligations
fixées par cette loi. A T'heure actuelle, toute per-
sonne peut s'adresser a I'inspection avec quelque
question que ce soit et, §'il est dans le pouvoir et
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V roce 2008 dorazilo na SZPI piiblizné 60 Zidosti
o informace, které zcela naplriovaly néleZitosti uve-
dené v zakoné o svobodném piistupu k informacim.
Vétsina z nich pfitom byla od podnikateld, ktefi
zédali o potvrzeni, Ze jsou u SZPI vedeni v evidenci
a probihaji u nich kontroly. Celkové viak inspekce
za minuly rok reagovala na 1 772 dotazg; vétsinu
znich (1 677 dotazii) vytidilo oddéleni komunikace
na Ustfednim inspektordtu, zbytek (95 dotazii) pak
jednotlivé regiondlni inspektoraty. Nejcastéji se na
inspekei se svymi dotazy obraceli pfimo podnika-
telé, ktefi se hlavné zajimali o podminky dovozu
vybranych komodit, dile o povinnosti vyplyvajici
z legislativy a vztahujici se k prodeji & vyrobé potra-
vin, ve velké mife se jejich dotazy tykaly také ozna-
Covani potravin. Spotiebitelé se na inspekei vétsinou
obraceli s dotazem, zda ta ¢i ona konkrétni potravi-
na, kterou si zakoupili nebo kterou pravidelné kon-
zumuji, neni zdravotné zdvadnd. Vétsinou tak &inili
v reakei na informace, které zaznély v médiich, nebo
na zédklad¢ vlastniho podezfeni. Cast)?m tématem
dotazii bylo také oznacovini potravin a konkrétni
stiznosti, které pak vytstily v poddni podnétu ke
kontrole.

V mnoha piipadech vyuzivi SZPI ke komunika-
ci s vefejnosti i média. V roce 2008 tak inspekce
vydala celkem 44 tiskovych zpriv, z nichZ vétsina
pfindsela varovini pfed nebezpecnou potravinou na
trhu, popfipadé rady, na co si dit pfi ndkupu vybra-
né komodity pozor. Nejvétsi medialni ohlas zazna-
menala tiskovd zprava o piipadu, kdy spotiebitelka
nalezla v chlebu zape¢enou mys a nésledna kontrola
u vyrobce tohoto chleba zjistila hrubé nedostatky

Graf 4 ¢.1/ Graph 4 No. 1 / Graphique 4 n° 1

classical written correspondence, a form via a web
interface, or possibly they can come to enquire in
person.

In 2008 the CAFIA received approx. 60 requests
for information which fully met the prerequisites
specified in the Act on Free Access to Informa-
tion. Most of these were from entrepreneurs who
requested confirmation that they were registered
with the CAFIA and have inspections carried out
in their establishments. Last year in total, the au-
thority responded to 1,772 inquiries; most of them
(1,677 inquiries) were dealt with by the Com-
munication Unit of the Headquarters, the rest
(95 inquiries) by individual regional inspector-
ates. The CAFIA was most frequently contacted
directly by entrepreneurs, who were mainly in-
terested in the conditions regulating the import
of certain commodities, furthermore obligations
arising from legislation and relating to the sale or
production of foodstuffs and finally many of their
inquiries were about food labelling. Consumers
contacted the authority particularly with ques-
tions of whether a specific foodstuff, which they
purchased or regularly consumed, was harmful to
health. They mostly reacted to information, which
was communicated in the media or followed their
own suspicions. A frequent subject of inquiries was
also food labelling and specific complaints which
resulted in submitting a suggestion for inspection.

In many cases the CAFIA uses the media for com-
municating with the public. During 2008, it issued
44 press releases, most of which were of a warning

de la compétence de 'inspection de répondre a ces
questions, cette personne recoit une réponse. Les
questionneurs peuvent utiliser tous les moyens de
communication disponibles — mail, téléphone, fax,
correspondance écrite classique, formulaire par
une interface web, le cas échéant peuvent venir po-
ser des questions directement en personne.

En 2008 sont parvenues approximativement 2
I'TAAT 60 demandes d’information, qui satisfai-
saient totalement aux conditions mentionnées dans
la loi sur l'acces libre aux informations. La plupart
dentre elles provenaient dentrepreneurs, qui de-
mandaient la confirmation selon laquelle ils étaient
d@ment enregistrés dans le registre de 'TAAT et que
des contréles se déroulaient chez eux. Mais, au total,
Iinspection a réagi 'année derniere a 1 772 ques-
tions; la plupart dentre elles (1 677 questions) ont été
traitées par le département communication au sein
de 'inspectorat central, le reste (95 questions) étant
par chaque inspectorat régional. Ce sont directement
les entrepreneurs qui ont le plus souvent questionné
Iinspection, avec un intérét principalement porté
aux conditions d’importation de tel ou tel produit,
tout comme aux obligations résultant de la législa-
tion et se rapportant a la vente ou a la production
de denrées alimentaires, leurs questions concernant
également dans une mesure importante la désigna-
tion des denrées alimentaires. Les consommateurs
ont pour la plupart questionné linspection pour
savoir si telle ou telle denrée alimentaire concréte
qu’ils avaient achetée ou qu'ils consommaient régu-
lierement nétait pas préjudiciable pour la santé. La
plupart le faisaient en réaction a des informations

Dotazy vefejnosti vyfizené odd. komunikace 1]} (podle skupin tazatelii a podle formy dotazu) / Inquiries Made by the Public Dealt with by the Communication Unit of
the Headquarters (according to groups of inquirers and the type of inquiry) / Questions du public traitées par le département communication de I'Inspectorat central (selon les

groupes de questionneurs et selon la forme de la question)
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v hygiené provozu. S velkym ohlasem se rovnéz
setkala tiskovd zpréva o ryzi s nepovolenou genetic-
kou modifikaci ¢ zprava potvrzujici dovoz pouhych
dvaceti baleni bonbénti s nadlimitnim obsahem
melaminu do CR.

Ohlasy na ptipad nepovolené genetické modifikace
v ryzi proddvané v CR a kauza ¢inskych vyrobka
kontaminovanych melaminem se také vyraznym
zpisobem podilely na zvy$eném poctu dotazii, které
musela SZPI vyfizovat v ¢ervnu a na prelomu zai

a fjna (viz graf 4 &.2).

Zatimco geneticky upravend ryze zajimala pie-
devsim spotfebitele, ktefi si na inspekei ovéfovali,
zda ndhodou nemaji doma inkriminovanou Sarzi
potraviny, pfipad melaminu zaméstnaval pfedevsim
média. Melamin byl tématem tfetiny dotazd, se kte-
rymi se novindfi na inspekci obratili v zdff a f{jnu
loniského roku.

SZPI také v poslednich letech tladi na provozova-
tele potravindfskych podniki, aby o nebezpeénych
potravindch informovali vefejnost sami. Tato jejich
povinnost vyplyva z ¢lanku 19 Natizeni Evropské-
ho parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne
28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady
a pozadavky potravinového préva, ziizuje se Evrop-
sky ufad pro bezpec¢nost potravin a stanovi postupy
tykajici se bezpecnosti potravin. Diikazem toho,
ze si podnikatelé tuto svou povinnost za¢inaji uveé-
domovat, je i sedm tiskovych zpriv a prohldSeni
o zévadnych potravinich, které zvefejnili samotni
provozovatelé. Inspekce v takovych pfipadech pou-
ze na tyto prohldseni odkazovala na svych webo-
vych strankach.

Potravinarska inspekce v roce 2008 také zorganizo-
vala tiskovou konferenci, jejimz tématem byla pro-
blematika doplnku stravy; jejich legislativni uprava,
historie jejich kontroly i aktudlni vysledky kontroly.
Tiskova konference s ndzvem ,Dopliiky stravy —
u¢innd pomoc, nebo falesné nadéje?” se uskutecnila
5. bfezna v ramci Mezindrodnich potravinafskych

Graf 4 ¢.2 / Graph 4 No. 2 / Graphique 4 n° 2

nature against dangerous foodstuffs in the mar-
ket, or possibly advice on what to look for when
buying selected commodities. The greatest media
response was recorded by the press release about
a case when a consumer found a baked mouse in
bread and the subsequent inspection at the bread
producer’s premises discovered gross violations in
operational hygiene. A large response was also at-
tracted by the press release about rice with banned
genetic modification and news confirming the im-
port of a mere twenty packets of sweets containing
above-limit levels of melamine into the CR.

Reactions to the case of the banned genetic modi-
fication in rice sold in the CR and the case of Chi-
nese products contaminated with melamine signif-
icantly contributed to the increase in the number
of inquiries, which the CAFIA had to deal with in
June and the turn of September and October (see
Graph 4 No. 2).

While genetically modified rice was at the centre
of interest of predominately consumers who were
checking with the authority whether or not they
had the identified batch of the foodstuff at home,
the melamine case was more widely in the media
spotlight. Melamine was the topic of one third of
inquiries, which journalists addressed to the CA-
FIA in September and October last year.

In recent years the CAFIA has been pressuring
operators of food businesses to inform the public
about dangerous foodstuffs themselves. This obli-
gation of theirs is based on Article 19 of Regula-
tion (EC) No. 178/2002 of the European Parlia-
ment and of the Council of January 28, 2002 set-
ting out the general principles and requirements of
food law, establishing the European Food Safety
Authority and laying down procedures in matters
of food safety. Entrepreneurs started realising that
they had to comply with this obligation and this
fact was manifested by seven press releases and
declarations of harmful foodstuffs, which were
published by the operators themselves. In these

étant apparues dans les médias ou sur la base de leur
propre soupeon. La désignation des denrées alimen-
taires et les plaintes concrétes ayant débouché sur le
dépot d’'une suggestion pour un contrdle ont égale-
ment été un théme fréquent des questions.

Dans plusieurs cas, 'TAAT utilise aussi les médias
pour sa communication avec le public. En 2008,
inspection a ainsi émis un total de 44 communi-
qués de presse, dont la plupart avertissaient d’'une
denrée alimentaire dangereuse sur le marché, le
cas échéant donnaient des conseils sur ce dont il
faut faire attention lors de 'achat de tel ou tel pro-
duit. Le communiqué de presse concernant le cas
oll une consommatrice a trouvé dans un pain une
souris cuite, le contréle ultérieur chez le fabricant
de ce pain ayant établi de graves insuffisances dans
I'hygiene de lexploitation, a regu I'écho médiatique
le plus important. De méme, le communiqué de
presse sur un riz avec une modification génétique
non admise ou l'information confirmant I'impor-
tation en République tchéque de seulement vingt
paquets de bonbons ayant une teneur en mélamine
supérieure a la limite, ont eu un grand impact. Les
échos concernant le cas de modification génétique
non autorisée d’un riz vendu en République tche-
que et laffaire des produits chinois contaminés a
la mélamine ont également contribué d’une fagon
importante au nombre accru de questions que
I'TAAT a dd traiter en juin et fin septembre-début
octobre (voir graphique 4 n° 2). Tandis que le riz
génétiquement modifié a avant tout intéressé les
consommateurs, qui ont vérifié aupres de I'inspec-
tion s’ils ne possédaient pas chez eux par hasard
le lot de denrée alimentaire incriminée, le cas de
la mélamine a avant tout occupé les médias. La
mélamine a formé thématiquement parlant le tiers
des questions avec lesquelles les journalistes se sont
adressés a I'inspection en septembre et octobre de
l'année passée.

LIAAT pousse également ces derniéres années
les exploitants détablissements alimentaires pour
qu’ils informent eux-mémes le public sur les den-

Poget dotaz(i sméfujicich na odd. komunikace Ul v priibéhu roku / Number of Inquiries Addressed to the Communication Unit of the Headquarters during the Year / Nombre de questions adressées au
département communication de I'Inspectorat central au cours de I'année
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veletrhd Salima v Brng, kde se SZPI prezentovala

také vlastnim stankem.

Webové stranky

V dobé, kdy informaéni technologie vstupuji do
naseho kazdodenniho Zivota, se ani ufad, jako je
SZPI, neobejde bez kvalitnich webovych stranek.
SZPI na svych webovych strankach zvefejiiuje mno-
ho dulezitych informaci, napiiklad varovini pfed
nebezpeénymi potravinami, rady pro spotiebitele
i podnikatele apod. Dlouhodobé tedy usiluje o to,
aby v8ichni uZivatelé méli rovné podminky v p¥istu-
pu na web. Od prosince 2008 byla proto spusténa
nova verze webovych stranek spliujici metodiku
webové piistupnosti. Novd podoba tak odpovidd
mimo jiné pozadavkim vyhldsky & 64/2008 Sb.,
kterd orgintim vefejné spravy uklddd povinnost
zvefejiiovat informace na webovych strinkich ve
formé, kterd je pfistupnd i zdravotné postizenym.

Webové stranky Statni zemédélské a potravindiské
inspekee byly jiz dfive uzptlisobeny pro sluchové
postizené a pro osoby s poruchami uceni a soustfe-
déni, protoze neobsahovaly multimedidlni zdzna-
my, zvuky, blikajici nebo Casto se ménici prvky atd.
V rdmci poslednich Gprav vsak doslo k dal§imu
zjednoduseni a upfesnéni struktury strinek, kterd
nyni i témto osobidm prohlizeni webu jesté vice
usnadni.

Opodstatnénost webovych strinek dokazuji také
rok od roku vyssi pocty unikdtnich i celkovych pii-
stupt (viz graf 4 & 3 a 4 ¢ 4). Mezi nejnavstévova-
néjsi rubriky, co se tyce unikdtnich pfistupd (tedy
IP adres), patiily Informace pro spotiebitele, Tis-
kové zprivy a Pravni predpisy. Nejétenéjsimi lanky
vibec bylo Vino, Zikon ¢.106/1999 Sb., o svobod-
ném piistupu k informacim a Organiza¢ni struktura

SZPI.

cases the authority merely referred to these an-
nouncements on its website.

In 2008 the Czech Agriculture and Food Inspec-
tion Authority organised a press conference aimed
at the subject of food supplements; their legisla-
tion, history of inspections and current results of
the checks. The press conference under the title
“Food Supplements — Efficient Help or False
Hopes?” took place on March 5 within the Salima
International Food Fairs in Brno, where the CA-
FIA presented its activities at its own information
stand.

Website

At this time when information technologies are
commonplace, an authority such as the CAFIA
cannot manage without a good quality website.
The CAFIA publishes on its pages a great deal
of important information, for example warning
against dangerous foodstufts, advice for consumers
and entrepreneurs -etc. So, on a long-term basis it
tries to ensure that all users have equal conditions
for accessing the web. For this reason in December
2008 a new version of the website was launched
meeting the methodology of web accessibility.
The new website complies with the requirements
of Decree No. 64/2008 Coll., imposing on state
administration bodies the obligation to publish
information on the website, in a way which is also
accessible to disabled people.

The website of the Czech Agriculture and Food
Inspection Authority had even before been ad-
justed for those with hearing impediments and
persons with learning and concentration disorders,
in as much as they did not contain multimedia
recordings, sounds, flashing or quickly changing
features - etc. During the last modifications, the
page structure was further simplified and specified,
making browsing through this website even easier
for these people.

The justifiability of the website is demonstrat-
ed by the year on year increasing numbers of
unique as well as total visits (see Graphs 4 No.3
and 4 No. 4). The most visited sections with regard
to unique visits (i.e. IP addresses) were “Informa-
tion for Consumers”, “Press Releases” and “Leg-
islation”. The most read articles were Wine, Act
No. 106/1999 Coll., on Free Access to Informa-
tion and the CAFIA Organizational Structure.

rées alimentaires dangereuses. Cette obligation ré-
sulte pour eux de larticle 19 du Reéglement (CE)
n”178/2002 du Parlement européen et du Conseil
du 28 janvier 2002, établissant les principes géné-
raux et les prescriptions générales de la 1égislation
alimentaire, instituant Autorité européenne de
sécurité des aliments et fixant des procédures re-
latives 2 la sécurité des denrées alimentaires. Les
sept communiqués de presse et déclarations sur les
denrées alimentaires défectueuses que les exploi-
tants ont rendu publics eux-mémes, constituent
également la preuve du fait que les entreprenecurs
commencent a se rendre compte de cette obliga-
tion. Dans ces cas, 'inspection n'a fait que renvoyer
a ces déclarations sur ses pages web. Linspection
alimentaire a également organisé en 2008 une
conférence de presse dont le théme était la problé-
matique des compléments alimentaires, leur amé-
nagement législatif, I'historique de leur contréle et
les résultats actuels du contrdle. Une conférence de
presse intitulée “Compléments alimentaires — aide
effective ou faux espoir?”a eu lieu le 5 mars dans le
cadre des Salons internationaux de I'alimentation
Salima 4 Brno, ot 'TAAT sest également présen-
tée avec son propre stand.

Pages web

A une époque ot les technologies de I'information
pénetrent de plus en plus dans notre vie quoti-
dienne, méme une administration telle que 'TAAT
ne peut se passer de pages web de qualité. LIAAT
publie sur ses pages web de nombreuses informa-
tions importantes, par exemple des avertissements
concernant des denrées alimentaires dangereuses,
des conseils pour les consommateurs et les entre-
preneurs, etc. Elle sefforce ainsi sur le long terme
a ce que tous les utilisateurs disposent de condi-
tions égales dans I'acces au web. Depuis décembre
2008 a été lancée une nouvelle version des pages
web, remplissant la méthodologie de I'accessibilité
au web. Ce nouveau visage correspond ainsi, entre
autres, aux exigences de l'arrété n° 64/2008 Coll.,
imposant aux organismes de 'administration pu-
blique lobligation de publier des informations sur
leurs pages web dans une forme également accessi-
ble aux personnes atteintes d’'un handicap physique.
Les pages web de I'TAAT avaient déja été adaptées
auparavant aux personnes souffrant de déficiences
auditives et a celles ayant des troubles de I'appren-
tissage et de la concentration, car elles ne compor-
taient pas denregistrements multimédias, de sons,
déléments clignotants ou se modifiant souvent, etc.
Toutefois, dans le cadre des derniéres modifications,
il y a eu une nouvelle simplification et spécification
de la structure des pages, ce qui rend désormais en-
core plus simple la consultation du web pour ces
personnes.

Les nombres sans cesse plus importants une an-
née sur l'autre de connexions uniques et globales
(voir graphiques 4 n° 3 et 4 n° 4) témoignent éga-
lement du bien-fondé des pages web. Concernant
les connexions uniques (donc les adresses IP), les
Informations pour les consommateurs, les Com-
muniqués de presse et les Dispositions juridi-
ques ont fait partie des rubriques les plus visitées.
Les articles les plus lus de tous ont été Vin, Loi
n” 106/1999 Coll., portant sur I'acces libre aux in-
formations et Structure organisationnelle de I'Ins-
pection agricole et alimentaire tchéque.
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Zaméstnanci jsou nejvétsim kapitilem kazdé fir-
my. Do zna¢né miry pravé oni rozhoduji o Gspéchu
nebo neuspéchu celého podniku. Proto je nutné
vénovat interni komunikaci mimofddnou pozor-
nost, nebot md své nezastupitelné misto i jako
motivacni ndstroj.

Za Glelem zlep$eni komunikace byl od pocit-
ku roku 2008 spustén do ostrého provozu interni
informaéni portil v podobé¢ intranetu, na kterém
zaméstnanci naleznou nejen dulezité informace
a dokumenty pro jejich kazdodenni pracovni ¢in-
nost, ale ktery také umoziiuje pfistup do aplikaci,
jako je spisova sluzba, rezervace zdrojd, organizacni
struktura a telefonni seznam. Z externich aplikaci
je s intranetovym portdlem propojen napf. infor-
macni systém Kontrolni a laboratorni ¢innost nebo
e-mailovd posta. V pribéhu roku 2008 byla k portilu

doplnéna aplikace pro on-line testovini inspektort.

Intranetovy portdl je také zdrojem neformdlnich
informaci v podobé mési¢né vyddvaného Zpravo-
daje SZPI, ktery vychazi jiz od roku 2004 a stile
se t€81 velké oblibé zaméstnanci. Od roku 2008 je

Employees are the greatest assets of any com-

pany. To a great degree it is them who decide the
success or failure of the entire enterprise. Therefore
it is necessary to devote the utmost attention to in-
ternal communication since it has an irreplaceable
function also as a motivational tool.

For the purpose of improving communication at
the beginning of 2008 a live-run of the internal
information portal in the form of intranet was ini-
tiated, providing employees with not only impor-
tant information and documents for their every-
day work activities, but also with access to applica-
tions, such as document service, source reservation,
organisational structure and telephone directory.
As to external applications the intranet portal is
interconnected for example with the Inspection
and Laboratory Activity system or e-mail. In the
course of 2008 the portal was extended with an
application for on-line testing of inspectors.

'The intranet portal is also a source of informal in-
formation through the monthly publication of the
CAFIA Magazine, which has been published since

Les employés sont le plus grand capital de cha-
que entreprise. Ce sont eux qui, justement, déci-
dent dans une mesure considérable du succés ou
de Iéchec de toute lentreprise. Cest pourquoi il est
nécessaire de consacrer une attention exception-
nellement importante 4 la communication interne,
car celle-ci a une place irremplacable également en
tant quinstrument de motivation.

Afin d’améliorer la communication a été mis en
service intensif depuis le début de I'année 2008
un portail d’information interne sous la forme
d’Intranet, sur lequel les employés trouvent non
seulement des informations importantes et des
documents pour leur activité professionnelle quo-
tidienne, mais qui permet aussi un acces a des ap-
plications telles que le service des dossiers, la réser-
vation de machines, la structure organisationnelle
et annuaire téléphonique. Dans les applications
externes, le systtme d’information Activité de
contrdle et de laboratoire ou la poste électronique
sont, par ex., raccordés au portail Intranet. Au cours
de 2008, une application pour les tests on-line des
inspecteurs est venue compléter le portail.
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plné integrovin v rdmci intranetu a je tak dostupny
v jakoukoliv dobu vSem zaméstnancim SZPI.

Komunikace v rimci SZPI neni zaméfena pouze na
stavajici zaméstnance, ale vénuje se také zaméstnan-
cim byvalym — seniordm. S nimi se vedeni dfadu
kazdoro¢né setkivd na piedvinocnich beseddch
a informuje je o aktudlnim déni na SZPI i ve svété
potravin.

Vzdéla'wéni a rozvoj zaméstnanci byl v roce 2008

zajistovan v souladu se schvilenym planem vzdé-
lavini, a to pfedevdim prostfednictvim externich
vzdélavacich instituci a agentur. Cast odbornych
vzdélavacich akei byla také zajiStovana prostied-
nictvim vlastnich lektorti z fad zaméstnancti SZPI.
V pribéhu roku byl v reakei na aktudln{ vzdélava-
ci potfeby plin doplnén o nékteré dalsi vzdélavaci
akee.

Nejvétsi pozornost byla zaméfena na prohlubovani
odbornych znalosti a dovednosti zaméstnanct kon-
trolni stéry. Mezi prioritni témata roku 2008 patfily
kurzy zaméfené na bezpecnost potravin a odbornd
skoleni k jednotlivym kontrolovanym komoditim.

Stejné jako v pfedchozich letech byla pozornost
vénovina také zvySovani komunikaénich dovednos-
ti zaméstnanctl, a to zejména prostiednictvim kur-
zi ,Komunikaéni dovednosti“ a ,Konflikty a jejich
feseni“. V roce 2008 byl také zakoncen cyklus skole-
ni piipravujici zaméstnance ve vedoucich funkcich
na realizaci hodnoticich rozhovori v rimci pilotni-
ho roku hodnoceni zaméstnanci SZPI.

V roce 2008 bylo zakonceno instituciondlni i jazy-
kové vzdélavini zaméstnanci zafazenych na pozice
expertd pracovnich skupin v rdmci pfedsednictvi
CRvradé EUv prvni poloviné roku 2009. Vsichni
zaméstnanci splnili pfedepsané pozadavky na vzdé-
ldni i jazykové zkousky ve stanoveném terminu.

Zaméstnanci SZPI se také castnili mnoha pre-
zen¢nich i e-learningovych kurzii pofidanych
Institutem stitni sprivy a Ustavem zemédélské
ekonomiky a informaci, jejichz cilem byl rozvoj
dovednosti a znalosti zaméstnancti.

Tabulka 5.2 / Table 5.2 / Tableau 5.2

2004 and still enjoys popularity among employees.
Since 2008 it has been fully integrated within the
intranet and subsequently is accessible to all the
CAFIA employees at any time.

Communication within the CAFIA does not fo-
cus only on current employees, but is aimed also
at previous employees — seniors. Every year they
are invited to pre-Christmas discussions with the
CAFIA management and they are informed about
current happenings in the CAFIA as well as the
world of food.

5.2

Personnel Training

In 2008, employee training and education pro-
grammes were ensured in accordance with an ap-
proved annual training plan, mainly by external
training institutions and agencies. Some specific
educational activities were provided by our own
lecturers. In the course of the year as a reaction to
the arisen educational needs, the plan was extend-
ed with some other training sessions.

Most attention was paid to improving the spe-
cialised knowledge and skills of employees of the
inspection sphere. The 2008 priority objectives
were courses aimed at food safety and specialised
training sessions concerning individual inspected
commodities.

Similarly as in previous years we concentrated on
increasing the communication skills of employees,
mainly through the courses “Communications
Skills” and “Conflicts and Their Solution”. In 2008
the training series preparing employees in head
positions for assessment interviews within the pi-
lot year of the CAFIA employee assessment was
completed.

In 2008 the institutional education and language
courses of employees placed in positions of experts
in working groups within the Czech Presidency
of the European Union in the first half of 2009
were completed. All employees complied with the
prescribed requirements for education as well as
language tests by the set deadline.

Le portail Intranet est également une source d’in-
formations informelles sous la forme du Bulletin
de I'TAAT publié chaque mois, qui sort depuis
2004 déja et qui jouit sans cesse d’une grande po-
pularité auprés des employés. Depuis 2008, il est
pleinement intégré dans le cadre d’Intranet et est
ainsi disponible & tout moment pour tous les em-

ployés de I'TAAT.

La communication dans le cadre de I'TAAT nlest
pas uniquement dirigée vers les employés actuels,
mais se consacre également aux anciens employés
—seniors. La direction de I'inspection les rencontre
chaque année lors de réunions d’avant-Noél et les
informe de l'actualité de 'TAAT et du monde des
denrées alimentaires.

5.2

Formation des employés

La formation et le développement des employés
ont été assurés en 2008 conformément au plan ap-
prouvé de formation, et ce avant tout par I'intermé-
diaire d’institutions et d’agences de formation exté-
rieures. Une partie des actions de formation profes-
sionnelle a également été assurée par 'intermédiaire
des propres lecteurs issus des rangs des employés de
I'TAAT. Le plan a été complété par certaines autres
actions de formation au cours de 'année, en réac-
tion aux besoins actualisés de la formation.

La plus grande attention a été consacrée a 'appro-
fondissement des connaissances professionnelles
et du savoir-faire des employés de la sphére des
controles. Les cours orientés vers la sécurité des
denrées alimentaires et les formations profession-
nelles concernant chaque produit contrdlé ont fait
partie des thémes prioritaires de 'année 2008.

De méme que pendant les années précédentes,
une attention a été également consacrée a 'amé-
lioration des connaissances communicationnelles
des employés, et ce avant tout par I'intermédiaire
des cours “Connaissances communicationnelles” et
“Conflits et leur résolution”. En 2008 a également
pris finle cycle de formation préparant les employés
ayant des fonctions dirigeantes a la réalisation des
entretiens d’évaluation dans le cadre de I'année pi-
lote d’évaluation des employés de 'TAAT.

Jazykové znalosti zaméstnanc(i ke dni 31. 12. 2008 / Language Skills of Employees as on Dec. 31, 2008 / Connaissances linguistiques des employés au 31. 12. 2008

Anglicky jazyk Francouzsky jazyk Némecky jazyk

English language French language German language

Anglais Francais Allemand

Uroveii 1 — mirné pokrogily / Level 1 — Pre-intermediate / Niveau 1 — faux débutant 67 12 12
Uroveti 2 — stfedné pokrogily / Level 2 — Intermediate / Niveau 2 — débutant avancé 64 5 8
Uroven 3 — vysoce pokroéily / Level 3 — Upper- intermediate / Niveau 3 — hautement avancé 28 3 6
CELKEM / TOTAL / TOTAL 159 20 26
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SZPI i nadile organizovala jazykové kurzy pro
zaméstnance, kdy pfispivala zejména na jazykovou
vyuku v externich kurzech.

V roce 2008 se celkem 3 810 zaméstnanci Gcastnilo
608 vzdélavacich akei (véetné jazykového vzdélavani).

Celkem bylo na vzdélavani vynalozeno 3 140 tis. K¢.

Moreover, CAFIA employees participated both
in regular and e-learning courses organized by the
Institute of State Administration and the Institute
of Agricultural Economics and Information which
aimed at the development of knowledge and skills
of employees.

The CAFIA continued to organise language
courses for employees, mainly by contributing to
language education in external courses.

In 2008 a total of 3,810 employees participated in
608 educational events (including language train-
ing). The costs expended on education amounted
to CZK 3,140,000.00.

En 2008 a également été achevée la formation ins-
titutionnelle et linguistique des employés intégrés
au poste dexperts des groupes de travail dans le
cadre de la présidence de la République tchéque
au sein du conseil de 'UE au premier semestre de
lannée 2009. Tous les employés ont rempli les de-
mandes requises de formation et de tests de langue

dans le délai fixé.

Les employés delTAAT ont également pris part
a plusieurs cours de présence et de-learning or-
ganisés par I'Institut d’administration publique et
I'Institut déconomie agricole et d’informations,
dont le but a été le développement du savoir-faire
et des connaissances des employés.

LTAAT a continué a organiser des cours de langue
pour les employés et a avant tout contribué a la
formation linguistique par l'intermédiaire de cours
externes.

En 2008, un total de 3 810 employés a participé
4 608 actions de formation (y compris formation
linguistique). Une somme totale de 3 140 mille
CZK a été engagée dans la formation.

47



Zprava o hespod
_Report on Financi

--Rapport de gestion

Tabulka 6 / Table 6 / Tableau 6

oo

‘VManagement

R
£ ] X )
Cagar :lig: Jet

e
TheTie AR

-

Udaje o rozpoétu piijmei a vydajti (v tis. K&) / Revenue and Expenditure Budget (in thousands of CZK) / Données sur le budget recettes et dépenses (en milliers de CZK)

Zavazné ukazatele Rozpocet schvaleny Rozpocet po zménach Skutecnost

Binding indicators Approved budget Amended budget Actual figures

Indices obligatoires Budget approuvé Budget aprés modifications Réalité

Prijmy 0SS celkem / Revenue 0SS total / Recettes de I'autorité des pouvoirs publics (0SS) 3000 3000 3389

Rozpocet vydajti / Expenditure budget / Budget dépenses

1. Bézné vydaje OSS celkem /_1. Curr_ent expenditure OSS total / 1. Dépenses cou- 290 879 302 571 301 763

rantes de I'autorité des pouvoirs publics (OSS)

v tom: platy zaméstnancti a ost.platby za prov.praci / including: employee salaries

and other remuneration for work performed / comprenant: salaires des employés et 145 544 150 544 150 544

autres paiements pour le travail effectué

z toho: - platy zaméstnanc(i / of which: - employee salaries / dont: - salai res des employés 144 310 148 930 148 930

- ostatni osobni vydaje / - other personnel costs / - autres dépenses de personnel 1234 1054 1054
- odstupné / - severance pay / - indemnités forfaitaires 0 560 560

po_vmne Qopstne placene_z zam_estnava@elem / c,()mpulsory insurance contri butions paid by the employer / 50 941 52 607 59 607

primes d’assurance obligatoires payées par I'employeur

prevod fondu kulturnich a spmalmch potieb / t_ransfer to the Fund for Cultural and Social Needs / 2886 2979 2979

transfert au fonds des besoins culturels et sociaux

ugelove a ostatni b_ezne vydaje / spemal-purpose and other current expenditure / 91 508 96 441 95 633

dépenses de fonctionnement et dépenses courantes autres

2. Kapl_talove vyfiaje OSS celkem / 2 Capltgl expenditures of 0SS total / 2. Dépenses 24 345 30 965 31 534*

de capitaux de I'autorité des pouvoirs publics (0SS) total

Uhrn vydajii (1 a 2) / Summary of expenditure (1 and 2) / Somme des dépenses (1 et 2) 315224 333536 333297

Pocet zaméstnancti / Number of employees / Nombre d’employés 510 510 474,55

Priimérny plat (v KE) / Average salary (in CZK) / Salaire moyen (en CZK) 23580 24 335 26128

* prekroceni ve vySi 569 tis. K¢ o poutziti prostredki rezervniho fondu SZPI / * overspending at the amount of CZK 569,000 covered by finances from the CAFIA reserve fund / * dépassement d’'un mon-

tant de 569 mille CZK par I'utilisation des ressources du fonds de réserve de I'lAAT
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Pﬁ vniméni celoevropského kontextu je snahou
SZPI ptispét svymi kontrolnimi aktivitami k elimi-
naci nedostatkd u potravin produkovanych na tze-
mi CR a soucasné byt dostatecné efektivni vstupni
branou potenciondlné rizikovych potravin, které
jsou dovizeny na tzemi Spolecenstvi prostfednic-
tvim naseho stitu. Proto je kladen duraz na kontrolu
vyroby, zejména na preventivni systémy bezpe¢nos-
ti potravin a na systematickou kontrolu rizikovych
potravin z dovozu. Kritéria bezpe¢nosti potravin
viak jsou dusledné sledovina u vSech provozovatelii
potravindiskych podnikd — od uvedené vyroby az
po maloobchodni prodej. Dal$im vyznamnym smé-
rem kontroly jsou aktivity viici klamavé oznacenym
a falSovanym potravinim.

K tradi¢né a dlouhodobé vyuzivanym formim
ufedni kontroly potravin, kterymi jsou monitorové-
ni, inspekce, odbér vzorki a analyza, pfibyl v roce
2008 audit. Po proskoleni kontrolnich pracovnikd,
nastaveni a uvedeni v Zivot vnitfnich pravidel pro
jeho provadéni se tato forma kontroly stala plno-
hodnotnou soudisti kontrolni ¢innosti dfadu.

V roce 2008 uskuteénili inspektofi SZPI celkem
32 459 vstupt do provozoven potravindfskych pod-
nikd. Z uvedeného poctu bylo 22 426 vstupt pro-
vedeno v maloobchodni siti, 7 994 ve vyrob¢, 1 961
ve velkoskladech a 78 na ostatnich mistech (napt.
v restauracich, pfi pfepravé apod.). V rdmci téchto
vstupti bylo provedeno 73 837 kontrol s cilenym
zaméfenim (tj. zaméfenim na hygienu, systémy kri-

I aking into consideration the Pan-European
context, the CAFIA strives to contribute, through
its inspecting activities, to the elimination of im-

perfections in food produced in the territory of
the CR and simultaneously to be a sufficiently ef-
ficient entry gate for potentially hazardous food-
stuffs, which are imported into the territory of
the Community via our country. For this reason
the emphasis is placed on production inspection,
particularly preventive systems of food safety and
systematic inspections of high risk imported food.
However, the food safety criteria are consistently
monitored in the facilities of all food business
operators — from the production itself through to
retail sale. The next significant area the inspections
focus on is the activities aimed at preventing mis-
leading labelling and food adulteration.

The traditional tried and trusted applied forms
of official food inspection, which are monitoring,
checks, collection of samples and analyses, were
added to in 2008 in the form of an audit. After
training inspectors, setting the internal rules for
the audit implementation and putting these into
practice, this inspecting method became an im-
portant component of the inspecting activities of

the authority.

During 2008, CAFIA inspectors made a total of
32,459 entries to establishments of food business
operators. Of this number, 22,426 were made in
the retail network, 7,994 in production, 1,961 in

En observant le contexte européen, I'TAAT seffor-
ce de contribuer par ses activités de contréle a Iélimi-
nation des insuffisances pour les denrées alimentaires
produites sur le territoire de la République tchéque,
tout en étant une porte dentrée suffisamment efhi-
cace pour les denrées alimentaires potentiellement a
risques, importées sur le territoire de la Communauté
par I'intermédiaire de notre Etat. Cest pourquoi 'ac-
cent a été mis sur le contréle de la production, avant
tout sur les systémes préventifs de sécurité des den-
rées alimentaires et sur le controle systématique des
denrées alimentaires a risques issues de I'importation.
Mais les critéres de sécurité des denrées alimentaires
sont suivis de maniére conséquente chez tous les ex-
ploitants d’établissements alimentaires — de la pro-
duction mentionnée jusqu’a la vente au détail. Une
autre orientation importante du contrdle a été dirigée
vers les activités concernant les denrées alimentaires
désignées de maniére trompeuse et falsifiées.

En 2008, un audit a été rajouté aux formes de
contrdle administratif des denrées alimentaires
utilisées de maniére traditionnelle et de longue
date, telles que le suivi, 'inspection, le prélévement
d’échantillons et I'analyse. Aprés la formation des
employés en charge du contrdle, la mise en place et
la mise en pratique des regles internes pour sa réa-
lisation, cette forme de contréle est devenue partie
intégrante de l'activité de contrdle de l'inspection.

Les inspecteurs de I'TAAT ont effectué en 2008 un
total de 32 459 entrées dans des exploitations d’éta-
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tickych kontrolnich bodti, oznacovéni, dokumenta-
ci, data pouzitelnosti a trvanlivosti apod.).

Celkem bylo zjisténo 5 878 nevyhovujicich vzorka
potravin a ostatnich vyrobkd. Z uvedeného poctu
nevyhovujicich vzorka bylo 2 855 vzorkd pavodem
z CR, 1 400 vzorku ze stitd EU (mimo CR) a 891
vzorki ze tfetich zemi. U 732 nevyhovujicich vzorka
nebyl ptivod uveden. Z pohledu mista kontroly byly
pocty nevyhovujicich vzorka nasledujici: v maloob-
chodni siti 5 166, ve vyrobé 491, ve velkoobchodé
219 a na ostatnich mistech 2 nevyhovujici vzorky.

Pii zjisténi protipravniho stavu jsou inspektory
ukladany provozovatelim potravinafskych podnika
opatfeni zaméfend na odstranéni zji§ténych nedo-
statkli. V roce 2008 ulozila SZPI celkem 16168
zdkazii v celkové vysi 45 749 960 K¢. U vyrobcet
potravin bylo uloZeno celkem 137 zikazi v celko-
vé vysi 2 431 316 Ke. K potravindiskym vyrobkam,
kde byly zdkazy nejcastéji ulozeny, patfily mlééné
vyrobky (2 416 zékazli v celkové vysi 420 217 K¢)
a masné vyrobky (2 406 zdkazu v celkové vysi
488432 K¢). Z ostatnich obortt pak ndsledovaly
dehydratované vyrobky a ochucovadla (1 335 zdka-
zi v celkové vysi 559 450 K¢&) a vyrobky pekatské
(1 193 zakazi v celkové vysi 275 017 K¢). Nejvétsi
finanéni objem zdkaza (19 881 568 K&) byl ulozen
voboru lih a lihoviny. Za zminku stoji i objem zdka-
2 v oboru zvldstn{ vyziva a dopliky stravy, jejichz
vy$e dosahla 11 006 526 K¢.

V roce 2008 SZPI prijala celkem 2 874 podnétt,
coz je 0 334 podnétd méné nez v roce 2007. Téchto
podnéti bylo piijato celkem 687 jako anonymnich.
Z celkového poctu jich bylo 1 029 vyhodnoceno
jako opravnénych, 1 376 jako neopravnénych, zby-
vajici ¢dst zatim neni uzaviena nebo opravnénost ¢i
neopravnénost nesla vyhodnotit. 2 140 podnéta
bylo piijato pfimo od spotiebitelii a zbyvajici ¢ast
podnéti byla Stitni zemédélské a potravindiské
inspekei postoupena jinymi kontrolnimi orgdny
a institucemi.

V roce 2008 bylo pravomocné skonceno 2301
spravnich fizeni, v nichZ byly uloZeny pokuty v cel-
kové vysi 39 908 700 K¢. V porovndni s rokem 2007
doslo k navySeni celkové vysSe ulozenych pokut
0 2423200 K¢. Uvedené navyseni lze vysvétlit
navy$enim poctu pravomocné skoncenych sprav-
nich fizeni o 264. Ve spravnich fizenich byly rovnéz
uloZeny nahrady nakladd na spravni fizeni v celkové
Castee 2 301 000 Ke.

Statn{ zemédélska a potravindfska inspekee je sou-
Casné Clenem i Ndrodnim kontaktnim mistem pro
CR ve varovném systému, prostfednictvim kterého
si jednotlivi ¢lenové vymériuji informace o nebez-
peénych potravindch nebo krmivech RASFF. V roce
2008 piijala Ceské republika celkem 62 origindlnich
ozndmeni, z toho 31 oznimeni dosetfovala SZPI,
odeslala celkem 56 originlnich ozndmeni, 52 se
tykalo kontroly na trhu a ve 4 piipadech se jednalo
o kontrolu dovozu. Z 52 ozndmeni odeslanych na
zédkladé kontroly na trhu se SZPI podilela na Setfeni
ve 41 piipadech.

V oblasti legislativy byly rozhodujici price zamé-
feny na dokonéeni novelizace zédkona ¢. 110/1997
Sb., o potravindch a tabakovych vyrobcich a 0 zmé-
né a doplnéni nékterych souvisejicich zdkond, ve
znéni pozdéjsich predpisy, a s tim souvisejici nove-
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wholesale warehouses, and 78 elsewhere (e.g. in
restaurants, during transportation — etc.). Within
these entries, 73,837 targeted inspections were
carried out (i.e. focusing on hygiene, critical con-
trol point systems, labelling, documentation, use
by dates and best before dates - etc.).

A total of 5,878 unsatisfactory samples of food
and other products were found. Of this number,
2,855 samples originated from the CR, 1,400
samples from the EU (excluding the CR) and 891
from third countries. The origin was not specified
on 732 unsatisfactory samples. As to the place of
inspection, the numbers of unsatisfactory samples
were as follows: 5,166 in the retail network, 491 in
production, 219 in wholesale, and 2 elsewhere.

In the event of an infringement of the rules, the
inspectors impose measures on food business op-
erators, which are aimed at rectifying the iden-
tified imperfections. In 2008, the CAFIA im-
posed a total of 16,168 bans amounting to CZK
45,749,960.00. Food manufacturers received
137 imposed bans totalling CZK 2,431,316.00.
Food products affected by bans most frequently
were milk products (a total of 2,416 bans amount-
ing to CZK 420,217) and meat products (406
bans totalling CZK 488,432). These were followed
by dehydrated products and flavour enhancers
(1,335 bans amounting to CZK 559,450) and
bakery products (1,193 bans at the total of CZK
275,017). The largest financial amount of bans
(CZK 19,881,568.00) was imposed on alcohol
and spirits. Another ban worth mentioning was in
the area of food for particular use and food supple-
ments totalling CZK 11,006,526.00.

In 2008, the CAFIA received 2,874 suggestions
which is 334 less than in 2007. Of this number,
687 of the suggestions received were anonymous.
Of the total, 1,029 suggestions were assessed as
being justified, 1,376 as unjustified, while the re-
maining suggestions have not yet been assessed or
it was not possible to assess whether they were or
were not justified. 2,140 suggestions were received
directly from consumers; the remaining sugges-
tions were submitted to the Czech Agriculture
and Food Inspection Authority by other inspec-
tion bodies and institutions.

There were 2,301 administrative proceedings fi-
nally completed in 2008, in which fines amounting
to CZK 39,908,700.00 were imposed. In compari-
son with 2007, the sum of fines imposed grew by
CZK 2,423,200.00. This rise can be explained by
an increase in the final decisions arisen from com-
pleted administrative proceedings by 264. Com-
pensation for costs of administrative proceedings
at the total amount of CZK 2,301,000.00 was also
imposed in administrative proceedings.

The Czech Agriculture and Food Inspection Au-
thority is simultaneously a member of the Czech
National Contact Point for the alert system via
which individual members exchange information
about dangerous food and feeding-stuffs, called
RASFF. In 2008, the Czech Republic received
a total of 62 original notifications, of which 31 fell
within the competence of the CAFIA, it sent off
a total of 56 original notifications, 52 related to
market surveillance and 4 cases concerned import

control. The CAFIA participated in the investiga-

blissements alimentaires. Sur le nombre indiqué,
22426 entrées ont été effectuées dans le réseau de
détaillants, 7994 dans la production, 1961 dans les
grands entrepdts et 78 dans d’autres endroits (par
ex. dans des restaurants, lors du transport, etc.).
Dans le cadre de ces entrées, 73837 controles ont
été effectués avec une orientation ciblée (clest-a-
dire orientés vers I'hygiene, les systémes de points
de contrdle critiques, la désignation, la documenta-
tion, les données de consommation et de durabilité,
etc.). Au total, 5 878 échantillons non satisfaisants
de denrées alimentaires et d’autres produits ont été
constatés. Sur le nombre indiqué déchantillons non
satisfaisants, 2 855 échantillons étaient originaires
de République tcheque, 1 400 échantillons prove-
nant de pays de 'UE (hors République tchéque)
et 891 échantillons étant issus de pays tiers. Pour
732 échantillons non satisfaisants, lorigine nétait
pas indiquée. Du point de vue du lieu de controle,
les nombres déchantillons non satisfaisants ont été
les suivants: dans le réseau de détaillants 5 166, dans
la production 491, dans le commerce en gros 219 et
dans les autres lieux 2 échantillons non satisfaisants.

Lors de la constatation d’une situation illégale, les ins-
pecteurs imposent des mesures aux exploitants déta-
blissements alimentaires, destinées a la suppression
des insuffisances constatées. En 2008, I'TAAT a im-
posé en tout 16 168 interdictions pour un montant
global de 45 749 960 CZK. Chez les producteurs de
denrées alimentaires a ét¢ infligé un total de 137 in-
terdictions pour un montant total de 2431316 CZK.
Ont fait partie des produits alimentaires pour lesquels
des interdictions ont été infligées le plus fréquemment
les produits laitiers (2416 interdictions pour un mon-
tant global de 420 217 CZK) et les produits & base de
viande (2 406 interdictions pour un montant global
de 488 432 CZK). Ont suivi dans les autres secteurs
les produits déshydratés et agents de saveur (1 335 in-
terdictions pour un montant global de 559 450 CZK)
et les produits de boulangerie (1193 interdictions
pour un montant global de 275017 CZK). Le plus
grand volume financier d’interdictions (19 881 568
CZK) a été infligé dans le domaine des alcools et des
spiritueux. Le volume des interdictions dans le do-
maine de lalimentation spéciale et des compléments
alimentaires, dont le montant a atteint 11 006 526
CZK, mérite également d¥étre cité.

En 2008, I'TAAT arecu un total de 2 874 sugges-
tions, ce qui représente 334 suggestions de moins
quen 2007. Un total de 687 de ces suggestions a été
regu en tant que suggestions anonymes. Sur le nom-
bre total de suggestions, 1 029 ont été jugées comme
justifiées, 1 376 comme infondées, la partie restante
des suggestions nétant pour le moment pas encore
close ou leur justification ou non-justification n'a pas
pu étre évaluée. 2 140 suggestions ont été regues di-
rectement de la part des consommateurs et la partie
restante des suggestions a été présentée a I'Inspec-
tion agricole et alimentaire tchéque par d’autres or-
ganismes et institutions de controle.

En 2008 ont légalement pris fin 2 301 procédures
administratives, pour lesquelles ont été infligées des
amendes pourun montanttotalde 39 908 700 CZK.
En comparaison avec 'année 2007, il sest produit
une augmentation de 2 423 200 CZK du montant
global des amendes infligées. Laugmentation in-
diquée peut étre expliquée par une hausse de 264
du nombre des procédures administratives légale-
ment achevées. Des remboursements de frais de



lizaci zdkona ¢&. 146/2002 Sb., o Stitni zemédél-
ské a potravindiské inspekci a o zméné nékterych
souvisejicich zakonu. Legislativni proces byl u obou
citovanych zdkond uspésné dokoncen a novely obou
zdkond nabyly uc¢innosti ke dni 15.5.2008. V roce
2008 SZPI dile iniciovala ndvrh novely zdkona

¢.321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi.

SZPI aktivné podporovala rozvijeni mezinirodnich
vztaht i v roce 2008. Navic s prihlédnutim k plino-
vanému pfedsednictvi CRv Evropské komisi v prv-
ni poloviné roku 2009 vybrani zaméstnanci sbirali
zkuSenosti v zahrani¢i, aby mohli vykondvat ¢innos-
ti souvisejici s pfedsednictvim. V oblasti mezindrod-
nich projektt se SZPI soustfedila na dvé tematické
linie. Po skonceni aktivit v rimci programu Interreg
navézali pracovnici inspekce spoluprici se zemémi,
které jsou zahrnuty pod Evropskou uzemni spolu-
préci. SZPI téZ usp&sné vyuzila posledni moznosti
Cerpat z prostiedkd programu Transition Facility
(Pfechodna opatfeni) a zddrné dokon¢ila probiha-
jici projekty a podala zadosti o dva nové.

Komunikaci s vefejnosti piiklada Statni zemédélska
a potravindiskd inspekce velky vyznam. M4 k tomu-
to tcelu jiz nékolik let zavedeny velmi flexibilni sys-
tém. Ridi se v ném pfedevsim principy otevienosti
tak, jak jsou zakotveny v zikoné ¢ 106/1999 Sb.,
o svobodném pfistupu k informacim. V mnoha pii-
padech vyuziva SZPI ke komunikaci s vefejnosti
i média. SZPI také v poslednich letech tla¢i na pro-
vozovatele potravinafskych podnikd, aby o nebez-
peénych potravindch informovali vefejnost sami.
Tato jejich povinnost vyplyvé z ¢lanku 19 Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002
ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné
zdsady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se
Evropsky ufad pro bezpe¢nost potravin a stanovi
postupy tykajici se bezpe¢nosti potravin.

tions of 41 cases of the 52 notifications sent on the
basis of the performed market surveillance.

Activities in the field of legislation were focused
mainly on finishing the amendment to Act
No. 110/1997 Coll., on Foodstuffs and Tobacco
Products and on amendments to some related acts,
as subsequently amended and the related amend-
ment to Act No. 146/2002 Coll.,, on the Czech
Agriculture and Food Inspection Authority and on
amendments to some related acts. The legislative
process was successfully completed for both of the
acts and the amendments to both of the acts came
into force on May 15, 2008. The CAFIA initiated
a draft amendment to Act No. 321/2004 Coll., on
Viticulture and Wine Production in 2008.

In 2008 the CAFIA actively supported the de-
velopment of international relations. Moreover,
taking into consideration the upcoming Czech
Presidency of the of the European Union in the
first half of 2009 selected employees went abroad
to gain experience so they were able to perform
the activities connected with the Presidency. In
the area of international projects, the CAFIA
concentrated on two topical lines. After finish-
ing the activities within the Interreg programme
CAFIA workers followed up cooperation with the
countries, which come under European Territorial
Cooperation. Moreover, the CAFIA successfully
made use of the final possibility to draw finances
from the Transition Facility programme and effec-
tively completed the ongoing projects and submit-
ted applications for two new ones.

The Czech Agriculture and Food Inspection Au-
thority regard communicating with the public
as being very important. For this purpose it has
had a very flexible system in operation for several
years. Within it, the authority follows mainly prin-
ciples of openness, as they are laid down in Act
No. 106/1999 Coll., on Free Access to Informa-
tion. In many cases the CAFIA uses the media
for communicating with the public. In recent
years the CAFIA has been pressuring operators of
food businesses to inform the public about dan-
gerous foodstuffs themselves. This obligation of
theirs is based on Article 19 of Regulation (EC)
No. 178/2002 of the European Parliament and of
the Council of January 28, 2002 setting out the
general principles and requirements of food law,
establishing the European Food Safety Author-
ity and laying down procedures in matters of food

safety.

procédure administrative pour un montant total de
2301 000 CZK ont également été infligés dans les
procédures administratives.

LInspection agricole et alimentaire tchéque est,
dans le méme temps, membre et Lieu de contact
national pour la République tchéque dans le sys-
teme d’alerte par lintermédiaire duquel tous les
membres échangent entre eux des informations
sur les denrées alimentaires ou les aliments pour
animaux dangereux RASFE. En 2008, la Répu-
blique tchéque a recu un total de 62 notifications
originales, dont 31 notifications ont été soumises
a une enquéte de la part de I'TAAT, elle a envoyé
en tout 56 notifications originales, 52 concernant
un controle sur le marché et, dans 4 cas, il s’agissait
d’un controéle d'importation. Sur les 52 notifications
envoyées sur la base d'un contrdle sur le marché,
I'TAAT a participé a une enquéte dans 41 cas.

Dans le domaine législatif, les travaux décisifs ont été
orientés vers 'achévement de 'amendement de la loi
n” 110/1997 Coll., portant sur les denrées alimen-
taires et les produits & base de tabac et modification
et complétement de certaines lois afférentes, telle
quamendée par les textes subséquents, et 'amen-
dement correspondant de la loi n” 146/2002 Coll.,
portant sur I'Inspection agricole et alimentaire tche-
que et modification de certaines lois afférentes. Le
processus législatif a été achevé avec succes pour les
deux lois citées et les amendements des deux lois sont
entrés en vigueur le 15. 5. 2008. En 2008, I'TAAT
a, en outre, initié un projet d'amendement a la loi
n” 321/2004 Coll., portant sur la vini-viticulture.

LTAAT a soutenu activement le développement des
relations internationales en 2008 également. De plus,
eu égard a la présidence prévue de la République
tchéque au sein de la Commission européenne au
premier semestre de 'année 2009, les employés sélec-
tionnés ont acquis des expériences a Iétranger pour
pouvoir accomplir les activités liées a la présidence.
Dans le domaine des projets internationaux, I'TAAT
sest concentrée sur deux lignes thématiques. Apres la
fin des activités dans le cadre du programme Interreg,
les employés de I'inspection ont noué une collabora-
tion avec les pays qui sont intégrés a la Coopération
territoriale européenne. LTAAT a également utilisé
avec succes la derniére possibilité d’'un prélévement
des fonds du programme Transition Facility (Mesu-
res transitoires) et a achevé avec réussite les projets
en cours, tout en déposant des demandes pour deux
nouveaux projets.

LInspection agricole et alimentaire tchéque accorde
une grande importance 4 la communication avec le pu-
blic. A cette fin, TTAAT a mis en place depuis plusieurs
années déja un systeme trés flexible. Ce systéme obéit
avant tout aux principes douverture tels quils sont
ancrés dans la loi n° 106/1999 Coll,, portant sur I'ac-
ces libre aux informations. Dans plusieurs cas, [TAAT
utilise aussi les médias pour sa communication avec le
public. CTAAT pousse également ces derniéres années
les exploitants détablissements alimentaires pour qu'ils
informent eux-mémes le public sur les denrées alimen-
taires dangereuses. Cette obligation résulte pour eux de
Particle 19 du Reéglement (CE) n” 178/2002 du Parle-
ment européen et du Conseil du 28 janvier 2002, éta-
blissant les principes généraux et les prescriptions géné-
rales de la législation alimentaire, instituant I'Autorité
européenne de sécurité des aliments et fixant des pro-
cédures relatives a la sécurité des denrées alimentaires.
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ations

adresse IP Identification univoque d’une installation concréte (ordinateur) dans I'environnement d’Internet

Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungssicherheit

Rakouska agentura pro zdravi a bezpecnost potravin

AGES :
Austrian Agency for Health and Food Safety
Agence autrichienne pour la sécurité alimentaire
Bundes Institut fiir Risikobewertung
- Spolkovy urad pro hodnoceni rizika v Némecku
Federal Institute for Risk Assessment
Institut fédéral pour I'évaluation des risques en Allemagne
Das Bundesministerium fiir Ernahrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
BMELV Spolkové ministerstvo pro zemédélstvi, bezpecnost potravin a ochranu spotfebitele v Némecku
Federal Ministry of Food, Agriculture and Consumer Protection in Germany
Ministére fédéral de I’Alimentation, de I’Agriculture et de la Protection du consommateur
0Oznaceni geneticky modifikované ryze, modifikace neni povolena v EU
Bt63 Name of genetically modified rice, this modification is not allowed in the EU
Désignation d’un riz génétiquement modifié, modification non admise dans I'UE
CAFIA Czech Agriculture and Food Inspection Authority
CE Commission européenne ou Communautés européennes
CEE Communauté économique européenne
Mezindrodni komise pro koordinaci norem a smérnic pro vyrobu, obchod a kontrolu potravin
Codex Alimentarius International commission coordinating standards and directives for food production, sale and inspection
Commission internationale pour la coordination des normes et directives pour la production, le commerce et le contrdle des denrées alimentaires
Vybor stalych zastupcti vlad clenskych statd EU
COREPER Committee of Permanent Representatives in the European Union
Comité des représentants permanents des gouvernements des Etats membres de I'UE
CPI Consumer Price Index
CR Czech Republic
Referencni laborator Spole¢enstvi pro pesticidy v obilovindch a krmivech
CRL-CF Community Reference Laboratory for Pesticides in Cereals and Feeding Stuff

Laboratoire de référence de la Communauté pour les pesticides dans les céréales et I'alimentation pour les animaux
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Referencni laboratof Spolecenstvi pro pesticidy v ovoci a zeleniné

CRL-FV Community Reference Laboratory for Pesticides in Fruits and Vegetables
Laboratoire de référence de la Communauté pour les pesticides dans les les fruits et les Iégumes
Referencni laborator Spolecenstvi pro single-rezidualni metody stanoveni pesticidil
CRL-SRM Community Reference Laboratory for Single Residue Methods
Laboratoire de référence de la Communauté pour les méthodes a résidues unique de détermination des pesticides
Celostatni radiacni monitorovaci sit
CRMS Nationwide Radiation Monitoring Network
Réseau national de suivi des radiations
Vykonna agentura britského ministerstva Zivotniho prostfedi, potravin a venkova
CSL Central Science Laboratory - Executive agency of the British Ministry of the Environment, Food and Rural Affairs
Agence exécutive du ministere britannique de I’Environnement, de I’Alimentation et des Affaires rurales
Koruna Ceska
CzZK Official Czech currency
Monnaie officielle en République tcheque
C-4 cukry Cukry, které vytvareji nemedonosné rostliny, jako je napfiklad kukufice, cukrova tftina a proso
C-4 sugars Sugars produced by non-melliferous plants, such as maize, sugar cane or millet
Cesky institut pro akreditaci
cia 0.p.s. Czech Institute for Accreditation
Institut tcheque d’accréditation
¢R Ceska republika

CSN EN ISO/IEC
17025

Norma stanovuijici véeobecné poZadavky posuzovani shody na zpdsobilost zkuSebnich a kalibracnich laboratofi provadét zkousky a kalibrace, véetné vzorkovani, které
jsou provadény pomoci metoda kreditace pro oblast kalibracnich laboratofi

Standard laying down general requirements for assessing the competence of testing and calibration laboratories to perform tests and calibrations, including sampling
which are carried out by methods accredited for the area of calibration laboratories

Norme déterminant les exigences générales d’évaluation de la conformité pour I’habilitation des laboratoires de tests et d’étalonnage a la réalisation de tests et
d’étalonnages, y compris I'échantillonnage, effectués a I'aide d’une accréditation méthodologique pour le domaine des laboratoires d’étalonnage

Deutsches Institut fiir Normung e. V.

Némecky institut pro normalizaci

DIN - —
German Institute for Standardization
Institut allemand de normalisation
Deoxynivalenol (kontaminant)
DON Deoxynivalenol (contaminant)
Déoxynivalénol (contaminant)
EC European Commission or European Communities
EEC European Economic Community
EHS Evropské hospodarské spolecenstvi
Evropsky institut pro verejnou spravu
EIPA European Institute of Public Administration
Institut européen d’administration publique
EK Evropska komise
Projekt posileni kapacity SZPI
ENCA Enhancing the Capacity of the Czech Agriculture and Food Inspection Authority
Projet de renforcement de la capacité de la IAAT
Evropska sit laboratofi analyzujicich GMO
ENGL European Network of GMO Laboratories
Réseau européen des laboratoires analysant les 0GM
ES Evropska spolecenstvi
Evropska unie
EU -
European Union
Mezindrodni testovani zplsobilosti laboratofi - chemické analyzy - chemické rozbory potravin
FAPAS The Food Analysis Performance Assessment Scheme - International laboratory proficiency testing schemes — chemical analyses — chemical analyses
Test international d’aptitude des laboratoires — analyses chimiques — analyses chimiques des denrées alimentaires
Metody izotopové analyzy potravin — Programy zkouseni zpiisobilosti
FIT-PTS Food analysis using Isotope Techniques - Proficiency Testing Scheme
Méthodes isotopiques d’analyse des aliments - Systemes d’essais d’aptitude
SdruZeni zastupcil evropskych inspekCnich organdl, které uplatriuji potravinarské zakony v praxi
FLEP Food Law Enforcement Practicioners - Association of representatives of European inspection authorities which enforce food law in practise
Groupe de représentants des organismes d’inspection européens appliquant les lois alimentaires dans la pratique
Bezpecnost potravin
Food Safety —— - - -
Sécurité des denrées alimentaires
Plynovy chromatograf s hmotnostnim detektorem
GC/MS Gas chromatograph with mass spectrometer
Chromatographie gazeuse avec détecteur de masse
Testovani zpdsobilosti laboratofi provadéjicich analyzy geneticky modifikovanych materialli
GeMMA Genetically Modified Material Analysis Scheme - Testing of laboratories performing analyses of genetically modified materials

Test d’aptitude des laboratoires effectuant des analyses des matieres génétiquement modifiées
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Geneticka modifikace

GM Genetic modification
Génétiquement modifié
Geneticky modifikované organismy
GMO - - -
Genetically modified organisms
Systém kritickych kontrolnich bod( ve vyrobé
HACCP Critical Control Point system in production
Principes d’analyse du risque et des points de contréle critique
Systém mezinarodnich testil zplsobilosti v ramci organizace IAEA (International Atomic Energy Agency)
CHEK Chemical and Quality Assurance - System of international proficiency testing within the IAEA (International Atomic Energy Agency)
Systéme de tests internationaux d’aptitude dans le cadre de I’organisation IAEA (Agence Internationale pour Energie Atomique)
IAAT Inspection agricole et alimentaire tchéque
Posileni implementace acquis v oblasti dozoru nad bezpecnosti potravin
IAFS Improved Implementation of Acquis in the Area of Food Safety
Renforcement de I'implémentation des acquis dans le domaine du contrdle de la sécurité des denrées alimentaires
Predni svétova spole¢nost v oboru informacnich technologii
IBM International Business Machines Corporation - A world leading company in the information technology sector
Société internationale de tout premier plan dans le domaine des technologies de I'information
Protokol, pomoci kterého spolu komunikuji vSechna zafizeni v Internetu
IP Internet Protocol - A protocol through which all devices on the Internet mutually communicate
Protocole a I'aide duquel toutes les installations communiquent ensemble dans Internet
IP address Unique identification of a specific device (computer) in the Internet environment
IP adresa Jednoznacna identifikace konkrétniho zafizeni (pocitace) v prostredi Internetu

IP telefonie

PFenos hlasového (telefonniho) signdlu prostfednictvim pocitacové sité vyuZivajici Internet Protokol

IP telephony

Transfer of voice (telephone) signal through a computer network using the Internet Protocol

IRMS

Izotopovy hmotnostni spektrometr

Isotopic Ratio Mass Spectrometry

Spectrométrie massique des taux d’isotope

JRC

Spolecné vyzkumné stfedisko Evropské komise

Joint Research Centre of the European Commission

Centre commun de recherche de la Commission européenne

KLASA

MZe touto znackou v ramci Narodniho programu pro podporu domdcich potravin ocefuje vybrané tuzemské potravinarské a zemeédélské vyrobky

The Ministry of Agriculture awards this label to selected domestic food and agricultural products within the National Programme for Support of Domestic Foodstuffs

Par cette désignation, le ministere de I’Agriculture labellise dans le cadre du Programme national pour le soutien des denrées alimentaires locales des produits

alimentaires et agricoles locaux sélectionnés

Kukurice MON 810

0Oznaceni linie genetické modifikace kukufice

Kapalinovy chromatograf s hmotnostnim spektrometrem na principu trojitého kvadrupolu

LC/MS/MS Liquid chromatograph with mass spectrometer on the principle of triple quadruple
Chromatographie liquide avec spectrometre de masse sur le principe du triple quadripéle
Geneticky modifikovana ryze

LL RICE 601 Genetically modified rice
Riz génétiquement modifié

Maize MON 810 Name of the line of genetically modified maize

Mais MON 810

Désignation d’une lignée de mais génétiquement modifié

MF CR

Ministerstvo financi Ceské republiky

Ministry of Finance of the CR

Ministére des Finances de la République tcheque

MTZL

Mezilaboratorni testovani zpiisobilosti laboratofi

Inter-laboratory testing of laboratory qualification

Tests interlaboratoires d’aptitude des laboratoires

Nevyhovuijici hodnocené Sarze

Non-complying batches

Lots non satisfaisants

Novel foods

Potraviny nového typu

Nouveaux aliments

Narodni referencni laborator

NRL National Reference Laboratory
Laboratoire national de référence
Pivod zemédélskych produktl

OAP Origin of agricultural products
Origine des produits agricoles

OGM Organismes génétiquement modifiés
Mezindrodni organizace pro révu a vino

O.L.V. International organisation for vine and wine
Organisation Internationale de la Vigne et du Vin
Odbor kontroly, laboratofi a certifikace

OKLC Control, Laboratories and Certification Department

Service controle, laboratoires et certification
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OoPz

Odbor pravni a zahraniéni

Law and Foreign Affairs Department

Service des Affaires juridiques et etrangéres

0ss

Organizacni slozka statu

Body of public administration

Autorité des pouvoirs publics

PAH

Polycyklické aromatické uhlovodiky

Polycyclic aromatic hydrocarbons

Hydrocarbures polyaromatiques

PCB

Polychlorované bifenyly

Polychlorinated biphenyls

Biphényles polychlorés

PCDD

Polychlorované dibenzo-p-dioxiny

Polychlorinated dibenzo-p-dioxins

Polychlorodibenzo-para-dioxines

Ponceau 4R

Syntetické pfidavné barvivo E 124

Synthetic additive colouring E 124

Colorant synthétique additionnel E 124

PRES

Predsednictvi CR v radé EU

Presidency of the Council of the European Union

Présidence de la République tcheque du Conseil de I'UE

RASFF

Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva

Rapid Alert System for Food and Feed

Systéme d’alerte rapide pour les denrées alimentaires et les aliments pour animaux

RR séja

Oznaceni genetické modifikace u soji - Roundup Ready soja

RR Soya

Name of the Soya genetic modification - Roundup Ready Soya

Salima

Mezinarodni potravinarskeé veletrhy

International food fairs

Salons internationaux de I'alimentation

SNIF-NMR

Nuklearni magneticka rezonance izotopovych pomeérd

Site-Specific Natural Isotope Fractination-Nuclear Magnetic Resonance Spectroscopy

Résonance magnétique nucléaire des taux d’isotopes

soja RR

Désignation d’une modification génétique du soja - Roundup Ready soja

SOLVIT

Systém reseni problémi na vnitfnim trhu EU

Effective problem solving in the internal market

Systéme de résolution des problemes dans le marché intérieur de I'UE

SR

Slovenska republika

Slovak Republic

sucres C-4

Sucres créés par des plantes non melliféres comme, par exemple, le mais, la canne a sucre et le millet.

suJB

Statni urad pro jadernou bezpe¢nost

State Office for Nuclear Safety

Office national de la sécurité nucléaire

Svu

Statni veterinarni tstav

State Veterinary Institute

Institut national de médecine vétérinaire

SZPI

Statni zemédélska a potravinarska inspekce

téléphonie IP

Transmission d’un signal vocal (téléphonique) par I'intermédiaire d’un réseau informatique utilisant un protocole Internet

UE

Union européenne

USA

Spojené staty americké

United States of America

Etats-Unis d’Amérique

VSCHT

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze

Institute of Chemical Technology in Prague

Ecole supérieure de chimie et de technologie de Prague

Voedsel en Waren Autoriteit

Nizozemsky kontrolni Gifad

Food and Consumer Product Safety Authority

Agence néerlandaise pour la sécurité des aliments et des produits

WAN

Zkratka z anglického Wide Area Network, ve volném prekladu znamena rozsahla sit

Abbreviation for Wide Area Network

Abréviation du terme anglais Wide Area Network, signifiant dans une traduction libre vaste réseau

ZON

Zearalenon (kontaminant)

Zearalenone (contaminant)

Zéaralénone (contaminant)

zU

Zdravotni Ustav

Public Health Institute

Institut de santé publique
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