Sanitarni zafFizeni, €istici
prostFedky, odpady aneb
co zajistit na stanku

Vhodné zaFizeni a prostiredky
pro hygienickou o&istu rukou, pracovnich nastroju, Spra’vné skladovani a manipuhce
zafizeni, ploch a potravin (tekouci voda €i hadrz . .

s dostatkem pitné vody, zajisté&ni ohFevu S potravmaml

vody, napft. el. rychlovarnou konvici,
pratokovym ohfivadem, umyvadlo,
pfipadné prenosné umyvadlo, dale
tekuté mydlo a jednorazové ruéniky,
mobilni dfez s pFivodem pitné vody
- méné striktni poZadavky mohou
byt uplatfiovéany v pfipadé nabidky
balenych potravin ¢i ovoce a zeleniny)

Potraviny vyZadujici chlazeni, napf. maso, masné a mleéné
vyrobky, syry, mléko, Cerstvé stavy, rybl vyrobky, cukrarskeé
vyrobky, studené pokrmy apod. musi byt uchovavany

v chladicim zaFizeni

Teplé pokrmy musi byt udrzovany
v teplém stavu pri teploté

. . ) nejméné +60 °C
Toaletu v dostupné vzdalenosti

(idedlné vyclenéné WC pro pracovniky v potravinarstvi

= X “iwas . X R .. . Oddélené skladovani syrovych
&i prodejce na trzisti/dané akei - oddé&lené od verejnosti)

potravin — maso, vejce,

L. @ . . e neodisténa zelenina apod.
Jimani odpadu {napf. do odpadni nadoby/nadrze)

PFi manipulaci s nebalenymi
potravinami - pouzivat podavaci ‘ =il V—é
klests &ijiné nagini, jednorazové ] € A
rukavice. EOTR:%VE;\/\" ,S. ?P‘{&
VYZAP‘];‘O LEQN\CE

Likvidaci odpadii — ukladat do uzaviratelnych
nadob a pribéznd odstrafiovat

mmm zakladni

POZADAVKY I

pro prodej potravin
a pokrmu na stancich

Oznéameni dinnosti SZPI Pitni voda Trvanlivost

Sledovat a dodrzovat data
Zahajeni cinnostije tfeba Pouzivat pouze pitnou vodu pouZitelnosti a data minimalni
oznamit Statni zemédélské (Ize pouzit zasobnik na pitnou vodu, trvanlivosti potravin
a potravinarske inspekei. balenou pitnou vodu)
a to vyplnenim a odeslanim
registratniho formulare, Sledovatelnost

Ochrana potravin

ktery js k dispozici v 8lanku ‘

i T2 = e A PredloZit na vyz4dan! inspektord
\ pred vhejsimi vI|vy dodaci listy a faktury
S e ohrénit ored k potravinam
20 . otraviny je tfeba chranit pre
Cistota stanku vhé&jSimi nepFiznivymi vlivy (dést,
hih i n slunce, prach, necistoty, hmyz, A P 4. "
g OSOb yg M skldcoi, mikrobislni kontaminace, AIkOhOlIer napOJe
Prostory stanku a zaFizen( zbytky isticich prostredkl apod.) Neprodévat alkoholické napoje
musi byt udrzovany v Eistoté / / / a tabakové vyrobky osobam
a dobrém stavu mladsim 18 let, pro prodej lihovin
NEDIVTE SE, VZDYT_ je potFeba mit koncesi
Dodrzovéani zdsad osobni a CHRANIM POTRAVINY PRED
provozni hygieny (Cisty ochranny j VNEISIMI VLIVY...
odav, zdravotni zplscebilost, zédkaz Oznadovani

nehygienického chovani napf.
koureni apod.) Poskytnout spotrebiteli povinné

informace o potravinach

[k

Wvice
%5 informaci

vaww.szZpl.gov.cz/clansk/maloobchod

’ N\ STATNi ZEMEDELSKA
LB s/ A POTRAVINARSKA INSPEKCE


https://www.szpi.gov.cz/clanek/informace-nejen-pro-zacinajici-podnikatele.aspx?q=Y2hudW09Mg%3d%3d
https://www.szpi.gov.cz/clanek/maloobchod.aspx?q=Y2hudW09MTA%3d
https://www.szpi.gov.cz/default.aspx

