A)

B)

Stanovisko MZe (SVS a SZPI)
ke zpusobu dobrovolného oznac¢ovani ,,bez E*“ nebo ,.bez pridanych E*
a vyjadreni s podobnym vyznamem
ke dni 1. 4. 2020.

V nize _uvedenych pripadech v souladu s pozadavky narizeni (ES) €. 1333/2008
0 potravinarskych pridatnych latkach a narizeni (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informaci o potravinach spotiebiteliim NENI MOZNE potravinu oznagéit slovy ,bez
E“ avyjadienim s podobnym vyznamem nebo ,bez pridanych E“ a vyjadienim
s podobnym vyznamem:

Pokud je do vyrobku pfidana ,,potravinarska pridatna latka“.

Pokud se potravinarska pridatna latka do slozené potraviny dostala principem
prenosu ze slozky potraviny bez ohledu na to, zda ve findlnim vyrobku plni Ci
neplni technologickou funkci.

Pokud je do vyrobku pfFidan ,extrakt, ktery neni_obvykle jako takovy uréen ke
spotiebé jako potravina a ktery je schopny v potraviné plnit technologickou funkci
pridatné latky"“.

(napf. Spenatovy extrakt — nahrada E 250 — dusitan sodny)

Pokud je do vyrobku pfidana slozka obsahujici_,extrakt, ktery neni_obvykle jako
takovy uréen ke spotiebé jako potravina a ktery je schopny v potraviné plnit
technologickou funkci pridatné latky‘.

(napf. koncentrovana Stava obsahujici extrakt z jefabin s obsahem kyseliny sorbové
plnici funkci konzervantu).

Informace napf. ,bez konzervant(“ a vyrazi podobnych nelze uvést ani v pfipadé, ze
dand potravinaiska pridatna latka je v potraviné pouzita pro jinou hlavni
technologickou funkci avSak ma v potraviné téz (vedlejsi) funkci (v tomto pripadé
konzervacni).

(napf. do vyrobku je pouZita pfidatna latka jako regulator kyselosti, ktera ma vsak
souCasné také konzervacni ucinky)

V nize uvedenych pripadech v souladu s pozadavky nafizer)i (EU) c': 1169/2011
0 poskytovani_informaci_o potravinach spotiebitelim NENI _MOZNE potravinu
oznacit slovy ,,bez E“ nebo vyjadirenim s podobnym vyznamem:

Pokud je technologicky proces vyroby potravin nastaven takovym zpusobem, aby
v jeho prabéhu zamérné vznikaly latky, které pini stejny technologicky ucinek jako
pfidatné latky s cilem nahradit potravinaiské pridatné latky se stejnym
technologickym ucinkem nebo byla pouzita potravina, jejiz technologicky proces
vyroby byl nastaven takovym zpusobem, aby v jeho pribéhu zamérné vznikaly
latky, které pini stejny technologicky uc€inek jako pfidatné latky s cilem nahradit
potravinarské pridatné latky se stejnym technologickym ucinkem.

(napf. fermentaci salamu, lusténin, zeleniny apod. nebo v chlebovém kvasu vznika volna
kyselina glutamova, resp. kyselina mlécna nebo octova, ktera plni v potraviné stejnou
technologickou funkci jako glutamat, resp. konzervant; fermentovana mouka)

C) V nize uvedenych pripadech v souladu_ s pozadavky narizeni (EU) €. 1169/2011

o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim JE MOZNE potravinu oznagit
slovy ,bez E“ a vyjadienim s podobnym vyznamem nebo ,bez pridanych E“
a vyjadrenim s podobnym vyznamem:




1. Pokud se v potraviné pfirozené vyskytuji latky, které jsou svym chemickym slozenim
podobné pfidatnym latkam, avSak zamérné neplni technologickou funkci. Tyto latky
mohou také vzniknout béhem technologického procesu, napf. zrani, fermentace apod.,
aniz by byly zamérnou nahradou za potravinarskou pfidatnou latku se stejnym
technologickym ucinkem.

2. Pokud do potravin nebyly pfidany pfidatné latky, ale byla pfidana pouze surovina ve

formé slozky potraviny, to znamena surovina Cerstva, mrazena, suSena, bez dalSich
chemickych zasah(, ktera pfirozené obsahuje latky shodné se schvalenymi pfidatnymi
latkami.
(napt.: do vyrobku je pouzito ovoce/zelenina, pfirozené bohaté na kyselinu benzoovou,
citronovou a dalSi latky, ve formé slozky potraviny - jako bezvaje¢né celozrnné téstoviny
se Spenatem, sloZeni: celozrnna pSeni¢na mouka (97%), Spenat (3%) nebo je pouzit ocet
nebo ovocna/zeleninova Stava).

e Oduvodnéni

V souladu s ustanovenim ¢l. 7 nafizeni (EU) 1169/2011 dotéena oznaceni ,bez pfidatnych
latek®, ,bez E&ek" a slova s podobnym vyznamem nesméji uvadét koneéného spotrebitele
rovnéz v omyl, pokud jde o charakteristiku potraviny a zviasté o jeji povahu, sloZeni,
vlastnosti nebo zplsob vyroby.

Jednim z cild tohoto nafizeni je poskytnout primérnému koneénému spotiebiteli zaklad, aby
mohl ucinit informovany vybér, je proto v tomto ohledu dulezité zajistit, aby konecny
spotfebitel snadno porozumél informacim uvedenym na oznaceni.

Spotiebitel na potravinach oznacenych dotéenymi vyrazy neoéekava vyskyt pfidatnych latek
nebo latek pouzitych jako nahrada potravinarské pfidatné latky se stejnym technologickym
ucinkem.

Na zakladé ¢l. 7 nafizeni (EU) 1169/2011 jsou dotéena oznaCeni ve vySe uvedenych
pfipadech podle v8ech shora uvedenych bodl povazovana za zavadeéjici a uvadéjici
konecného spotiebitele v omyl.

e Extraktem se rozumi oddéleni slozek od plvodni matrice. Extrakt maze byt ziskany
napfiklad z rostlin bohatych na slozky, které jsou schopné v potraviné plnit
technologickou funkci. Extrakty je mozné ziskat metodou selektivni extrakce nebo
neselektivni extrakce.

Selektivni extrakce

Za selektivni separacni krok by bylo mozné oznacit proces, pfi kterém dochazi k izolaci
chemickych individui, k separaénim postuplm nebo dochazi k vyznamnému naruSeni
pomeéru extrahovanych latek. Postupné pouziti fady rdznych rozpoustédel v sérii maze jiz
vést k cilenému precistovani slozek. DalSim pfedpokladem selektivni extrakce by mélo byt
naruseni pomeérud zivin a dalSich latek v potraviné vlivem extrakce, v€etné kombinace sestavy
riznych rozpoustédel nebo separacnich postupl, pouziti jako suroviny nepotraviny nebo
zarazeni rlizného poctu precistovacich kroku.

Prikladem je selektivni extrakce Spenatu za u¢elem ziskani dusi¢nanda.

Neselektivni extrakce

Neselektivni extrakci se rozumi extrakce slozek z potraviny pfi zachovani jejich poméru
v puvodni matrici. Jako neselektivni metodu ,nespecifickou” by bylo mozné oznacit napfiklad
extrakci jednim druhem rozpoustédla (vodou, lihem nebo organickymi rozpoustédly)
v rozsahu povoleném smérnici 32/2009 o pouziti extrakénich rozpoustédel. Pocet
extrakénich stupnu nebo cykli nehraje roli.

Pfikladem muze byt napfiklad €ajovy nalev, rozpustna nebo dekofeinovana kava, masovy
nebo zeleninovy vyvar, chmelové extrakty, extrakce oleju z pokrutin, extrakty koreni.

Pokud se potravina susi nebo koncentruje pouze odnimanim vody, pak se nejedna
0 extrakt, ale o susenou nebo koncentrovanou potravinu. V pripadé, ze je v potraviné




zménén pomér_zakladnich slozek, tji. ze je extrahovana napi. oddélenim _slozky,
nejedna se o potravinu, ale o extrakt.

¢ Nové potraviny dle narizeni (EU) 2015/2283

Extrakty schopné plnit technologickou funkci vzhledem k jejich zpusobu ziskavani z potravin
je mozné také povazovat za nové potraviny dle shora citovaného nafizeni. K tomu také vede
jiz podany navrh provadéciho nafizeni o schvaleni nové potraviny — extraktu z brusinek ve
formé pradku ve Francii. Dle ¢&l. 4 pfedmétného nafizeni je povinnosti provozovatele
potravinaiského podniku ovéfit, zda potravina, kterou hodlaji uvést na trh, spada do oblasti
pusobnosti tohoto nafizeni ¢i nikoliv.

e Stanovisko Stalého vyboru z roku 2018

Jedna se o stanovisko k uzivani extraktll bohatych na slozky schopné pinit technologickou
funkci v potravinach. To znovu potvrdilo obdobna stanoviska z roku 2006 a 2010. Zavér
uvedeného stanoviska tkvi vtom, Zze pouziti extraktli, jez jsou schopny plnit urcitou
technologickou funkci, se povazuje za umyslné pouziti jako potravinarské pridatné
latky. Ztoho duvodu by mély splhovat podminky stanovené v pravnich pfedpisech
o pfidatnych latkach (v&etné specifikace) a musi byt oznadeno v souladu s pfislusnymi
ustanovenimi pro oznacovani pfidatnych latek.

e Vyjadreni Evropské komise ze dne 19.3.2019 na poslaneckou otazku
p. Andriukaitise — zkraceny preklad

Diskuze tykajici se uziti extraktl byly zahajeny na zakladé pozadavku ¢lenskych statl, které
vyjadfily znepokojeni nad praktikami zneuzivani rostlinnych vytazkd k vyuzivani funkce
pfidatné latky v potravinach, pfiCemz tvrdi, Ze tyto extrakty nejsou potravinaiskymi
pfidatnymi latkami.

Vysledek diskuse (stanovisko Stalého vyboru viz. vySe) by mél byt vykladan ve spojeni
s pfisluSnymi pravnimi pfedpisy (nafizeni (ES) €. 1333/2008 o potravinarskych pridatnych
latkach) a zejména s definici potravinarské pridatné latky stanovenou v ¢l. 3 pfedmétného
nafizeni o potravinarskych pfidatnych latkach. Z toho vyplyva, Ze pfidané slozky, které maji
technologicky ucinek v potravinach, by mély byt povazovany za pfidatné latky, i kdyz jsou
ziskany z potravin nebo jinych pfirodnich zdroju.

PFisluSnym dozorovym organim c&lenskych statl pfislusi, aby zaujaly stanovisko k pravnimu
postaveni takovych vyrobku, a to pfipad od pfipadu.

e Ostatni

Stanovisko MZe (SVS a SZPI) se nevztahuje na potraviny s barvicimi u€inky, pfi pouzivani
téchto latek a s tim souvisejici oznaCovani se postupuje dle Metodického dokumentu EK
,Guidance notes on the classification of food extracts with colouring properties®.

Stanovisko MZe (SVS a SZPI) aplikuji pfislusné dozorové organy vuci vSem vyrobkim
uvadénych na trh v Ceské republice, nelze vSak pfedjimat obdobny pfistup dozorovych
organ( v jinych ¢lenskych statech.

Stanovisko MZe (SVS a SZPI) je pouze informativniho charakteru. Zavazny vyklad pravnich
predpisu pfi jejich aplikaci na konkrétni pfipad mohou provadét pouze nezavislé soudy.
Jakykoli jiny vyklad pravniho pfedpisu ma pouze informativni vyznam a neni pravné
relevantni.



