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vazeny pane | R

v navaznosti na Vas dopis, ktery jsme obdrzeli dne 27. 5. 2019, vnémz nas zadate o

informace dle zadkona &. 106/1999 Sb., o svobodném pfistupu k informacim, ve znéni
pozdéjSich predpisl, Vam nize zasilame pozadované informace.

1) Jaké metody (vé. Identifikace metody dle CSN/SOP) a principy metod, aplikuje
Statni zemédélska a potravinarska inspekce pri testovani vzorkid potravin,
konkrétné masa ve vlastni Stavé distribuovaného ve sklenéném obalu nebo
v konzervé, v ramci procesu zjistovani obsahu téchto potravin.

Ke stanoveni obsahu masa v masnych vyrobcich, konkrétné masa ve vlastni Stavé
distribuovaného ve sklenéném obalu nebo v konzervé, vyuziva SZPI rlizné laboratore.

Pfedmétné stanoveni provadi laboratof inspektoratu SPZI v Praze, ktera pouziva interni
akreditovanou metodu SZPI oznacenou A/69 Stanoveni obsahu Cisté svalové bilkoviny
aobsahu masa v masnych vyrobcich a vyrobcich obsahujicich maso dopoétem
z naméfenych hodnot, ktera vychazi z nafizeni Komise (ES) €. 2004/2002, o postupu
uréovani obsahu masa a tuku v nékterych vyrobcich z vepfového masa, v plathém znéni,
v kombinaci s pfilohou VII ¢ast B bod 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢&.
1169/2011, o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim, v platném znéni.

SZPI vyuziva pro pfedmétné stanoveni i dalSi povéfené laboratofe, napf. laboratof Statniho
veterinarniho Ustavu Jihlava (Narodni referencni laboratof pro maso a masné vyrobky), ktera
stanoveni provadi akreditovanou metodou oznacenou SOP 8.127 Stanoveni obsahu masa
v masnych vyrobcich dopo&tem (z obsahu bilkovin a tuku), ktery vyplyva z nafizeni Komise
(ES) €. 2004/2002, o postupu urCovani obsahu masa a tuku v nékterych vyrobcich
z vepfového masa, v platném znéni.

Nafizeni Komise (ES) €. 2004/2002 definuje obecny princip stanoveni obsahu masa. Obsah
masa je zde popsan, jako soucet tzv. tukuprostého (odtu€néného) masa a tuku. Vypocet
obsahu odtu¢néného masa je vtomto nafizeni stanovovan na zakladé poméru obsahu
dusiku pochazejiciho z masa a tzv. dusikového faktoru.

Pfiloha VIl ¢ast B bod 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011
definuje ,maso®, pokud je pouzivano jako slozka potraviny. Z hlediska vypoc&tu obsahu masa
je podstatné, zZe je zde definovan nejvyssi obsah tuku a pojivové tkané pro slozky oznacené
terminem ,maso”. Za ucelem naplnéni téchto pozadavku je nutné pfi vypoctu obsahu masa
provadét korekce na prebytecny tuk a pojivovou tkan. Korekce pro jednotlivé druhy masa



jsou provadény v souladu s pozadavky tohoto nafizeni. Podrobny popis metody je uveden
v publikacich Food Standard Agency (Food Standard Agency Labelling and Composition of
Meat Products Guidance Notes 2003, Annex G2).

Dusikové faktory pro vepfové maso jsou uvedeny v nafizeni Komise (ES) €. 2004/2002;
dusikové faktory pro kureci, kriti, hovézi, hovézi, popt. specifické ¢asti vepfového masa jsou
dohledatelné v odborné literatufe, konkrétné jsou uvedeny v publikaci: Analytical Methods
Committee AMCTB No 63, Anal. Methods, 2014, 6, 4493 (Meat and poultry nitrogen factors).

2) Jaké principy srovnavani vysledku zkousSky s deklarovanymi udaji na obalu téchto
potravin aplikuje Statni zemédélska a potravinarska inspekce pfri testovani vzorku
potravin, konkrétné masa ve viastni stavé distribuovaného ve sklenéném obalu
nebo v konzervé, v ramci procesu zjiStovani obsahu téchto potravin.

Vysledky zkouSek se oproti udajim deklarovanym na obale vyhodnocuji se zohlednénim
rozSifené nejistoty méfeni. Povinnosti vyrobce je zajistit jednotnost Sarze, jeji spravné
oznaceni na obalu a splnéni pozadavkl na oznacovani dle nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) €. 1169/2011, tedy zadné z baleni nesmi klamat spotrebitele.

V pfipadé vyhodnocovani vyzivovych udaji na obale vyrobku vychazi SZPl z Voditek
Evropské Komise pro vyhodnocovani vyzivovych udajli zr. 2012. Dokument nese nazev
,POKYNY PRO PRISLUSNE ORGANY POVERENE KONTROLOU SHODY S PRAVNIMI
PREDPISY EU K: nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 ze dne 25.
fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim, o zméné nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zru$eni smérnice
Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES
a narizeni Komise (ES) ¢. 608/2004 a smérnici Rady 90/496/EHS ze dne 24. zafi 1990
o nutriénim oznacCovani potravin a smérnici Evropského parlamentu a Rady 2002/46/ES ze
dne 10. ¢ervna 2002 o sblizovani pravnich predpist ¢lenskych stati tykajicich se doplnika
stravy s ohledem na stanoveni pfipustnych odchylek od nutricnich hodnot uvedenych na
etiketé.”

Tento dokument byl vypracovan s cilem sjednotit pfistup kontrolnich organa ¢lenskych statu
a poskytnout témto kontrolnim organim a provozovatellim potravinarskych podnikd pokyny
ohledné pfipustnych odchylek pro uc¢ely nutriéniho oznaCovani.

3) Sdéleni, zda jsou vyse uvedené metody a postup pfi zkouskach zverejnény
a zpristupnény verejnosti.

Jak bylo uvedeno vySe, pouzité metody vyplyvaji z nafizeni Komise (ES) €. 2004/2002,
o postupu uréovani obsahu masa a tuku v nékterych vyrobcich z vepfového masa, v platném
znéni. Pouzivané dusikové faktory, pro jiné nez vepfové maso, jsou individualni podle druhu
masa, jsou pfistupné v odborné literatufe a jsou harmonizované mezi laboratofemi
provadéjicimi rozbory vzorkt odebranych pfi Grednich kontrolach SZPI. Uvedené metody
a postup pfi zkouSkach zvefejnény nejsou.

S pozdravem

Mgr. Jaroslav Stross
feditel Odboru kancelar uradu
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