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Véc: Odpovéd’ na zadost o poskytnuti informace dle zakona &. 106/1999 Sb, o
svobodném pristupu k informacim, ve znéni pozdéjsich piedpisu

Vazeny pane (R

Statni zemédélska a potravinaiska inspekce (dale ,SZPI“ nebo ,povinny subjekt) obdrzela
dne 13. 8. 2018 Vasi zZadost o poskytnuti informaci dle zakona ¢. 106/1999 Sb., o
svobodném pfistupu k informacim, ve znéni pozdéjsich predpisti (dale “zakon ¢&. 106/1999
Sb.”). '

SZPI poZadala dne 20. 8. 2018 o upfesnéni pfedmétné zadosti; upfesnéni bylo doruceno
povinnému subjektu obratem, dne 20. 8. 2018.

Bod €. 1 Poskytnéte uplnou metodu ,Stanoveni gama-laktoni pro odhalovani
falSovani vina pfidavkem syntetického aroma chiralni plynovou chromatografii s MS
detekci®, kéd SZPl V138, poradové cislo 314 (podle osvédcéeni o akreditaci ¢.:
313/2017), metoda SZPI 4821.

Vtomto bod& Zadosti bylo rozhodnuto o &asteéném odmitnuti Vasi Zadosti v rozsahu
poskytnuti celé metody SZPl 4821 s vyjimkou obecnych informaci o pracovnim postupu,
vyhodnocovani naméfenych dat, interpretaci vysledkl s chledem na falSovani vina a
literaturu. Dané rozhodnuti Vam bude doruceno samostatng.

Pracovni postup

Postup

Jednotlivé analyty jsou kvantifikovany metodou externi kalibrace. Obsah y-lakton( ve viné se
stanovuje externimi kalibracemi jako suma obou enantiomerli kazdého vy-laktonu. Pro
pfipravu kalibradnich extraktl je jako matrice pouZito vino neobsahujici Zadny z
analyzovanych y—laktontl nebo vino modelové.

Ptipravi se pracovni roztok S1-lakt smési y- laktont [10 mg.-'] a pracovni roztok S1-e-C10
[10 mg.I-"] v ethanolu pro piipravu standardnich roztokii pro kalibradni p¥imku.
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Do sady vialek o objemu 40 ml se napipetuje 20 ml vina neobsahujici Zadny z
analyzovanych laktonli nebo vino modelové a pfida se urgité mnozstvi roztoku smési
standard(i pro méreni standard( kalibraénich zavislosti.

Pro ovéfeni, Ze vnitini standard neinterferuje se slozkami zkugebniho vzorku vina, je nutné
pfipravit blank.

Pokud by ve zkudebnim vzorku vina byla koncentrace sledovanych laktont mimo rozsah
kalibracni piimky, je vhodné koncentraéni fadu doplnit nebo provést fedéni vzorku.

Priprava vzorku
20,0 ml vzorku se napipetuje do 40 ml vialky a pfida se 100 ul roztoku interniho standardu e-
C10 (e- Decalactone).

Extrakce

K pfipravenym vzork(m (standardnim roztokdm pro kalibragni pfimku) se pfid4 4,0 £ 0,1 g
NaCl. Po rozmichani se k roztoku napipetuje 400 pl CFC-113 (1,1,2-Trichloro-1,2,2-
trifluoroethan). Vialka se ihned uzavie a smés se 15 minut tfepe na laboratorni tfepa&ce. Pro
lep$i oddélovani fazi se smés po vytfepani cca 15 minut chladi v lednici. Potom se vzorek
odstiedi na laboratorni centrifuze (3000 ot./min, 10 min). Po odstfedé&ni se spodni organicka
faze pomoci Pasteurovy pipety pfevede do GC-vialky s insertem a vialka je peglivé
uzaviena. Takto pfipraveny extrakt se pfimo pouzije pro GC-MS analyzu.

GC-MS analyza
Provadi se minimalné dvé paralelni méfeni jednoho extraktu vzorku.

Vyhodnoceni namérenych dat
Vyhodnoceni GC-MS analyzy

Identifikace analytu

Identifikace piku v chromatogramu je zaloZena na porovnani RRC analytu (4. RC analytu ku
RC vnitiniho standardu) s primérnym RRC standard( v kalibra&ni fadé. RRC analytu by se
mél rovnat primérnému RRC standard( s toleranci + 0,5 %.

RRC je relativni retenéni ¢as
RC je retenéni éas

U y-laktonl a e-C10 jsou sledovany m/z 85 a 128. lontovy pomér pro analyt by mél odpovidat
iontovému poméru standardu.

Dal$im zplsobem konfirmace identity piku mize byt porovnani zaznamu hmotnostniho
spektra naméfeného v modu Fullscan s hmotnostnim spektrem standardu.

Vypocet

Vypodet konstant linearni regresni zavislosti R, na ¢,

Hodnoty konstant linearni regresni zavislosti R, (1) na koncentraci analytu c; v kalibraénich
roztocich ,a* (smérnice) a ,b“ (isek na ose y) jsou vypodéteny pomoci programu MS Excel.

R=4i )
PPy

PP, je suma ploch enantiomer jednoho analytu y-laktonu

PPy je suma ploch enantiomer( vnitfnfho standardu

b = Usek na ose y linearni regresni zavislosti R, (1) na ¢; v kalibra&nich roztocich

a = smérnice regresni zavislosti R, (1) na ¢, v kalibradnich roztocich ‘

Vypocet koncentrace ylaktonu ve vzorku
Koncentrace analytu ve zkuSebnim vzorku (c,) se vypo&ita pomoci nasledujiciho vztahu:
R_-b
Ca — vz (2)
a




kde:

PP,
=25 (3)
PPy
Rvzje pomér sumy ploch pik( analytu y-laktonu ve vzorku k sumé ploch pikd vnitfniho
standardu.
PP, je suma ploch enantiomer( analytu y-laktonu ve vzorku

Intepretace vysledku

Obsah jednotlivych y-lakton(, jako suma enantiomeril pfislusného y-laktonu, se vyjadtuje v

Hg/l. Zastoupent jednotlivych enantiomerl y-laktonu je vyjadieno jako pomé&r enantiomert R

a S formy v procentech vychazejici z poméru ploch pikli enantiomerd. V pfipadé pFirodniho

aroma dominuje ve vzorku vina R forma daného y-laktonu, u syntetickych aromat je pomér

R:S forem y-laktond 50:50 %. Vysledky laboratorniho rozboru jsou vyhodnocovéany na

zakladé nize uvedenych skuteénosti: ,

— komplexniho posouzeni typu vina - vina s dlouhodobym zranim, &ervena vina, sladka
vina, geograficky pQvod vina

— koncentraci sledovanych y-laktont ve vzorku (Dekano-1,4-lakton, Undekano-1,4-lakton,
Dodekano-1,4-lakton)

~ poméru jejich R a S enantiomerd vychazejici z dostupné védecké literatury.

S pfihlédnutim k vy8e uvedenym skutednostem se pfidavek syntetického aroma do vina
povazuje za prokazany v pfipadé, ze dva nebo vice laktonl jsou pfitomny ve vzorku v
koncentraci vy8$i nez je mez stanovitelnosti a se zastoupenim R formy nizsim nez 55 %.
Vzorek je hodnocen jako vyhovujici v pfipadé, Ze koncentrace sledovanych laktont jsou pod
mezi stanovitelnosti. Pokud neplati ani jedna z uvedenych podminek, je vzorek interpretovan
jako nehodnocen.

V piipadé, kdy dvé paralelni méreni jednoho extraktu vzorku poukazuji na vzorek
s pfidavkem syntetického aroma, je nutné provést analyzu jesté jednou véetné kompletni
pfipravy vzorku.
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Bod €. 2 Poskytnéte veskeré dokumenty, zaznamy a pfilohy vztahujici se k metodé ad
1., jeji interpretaci a jejimu valida¢nimu programu, 4. zejména, nikoliv v$ak vyluéné,
pracovni postup, vyhodnocovani namérenych dat, interpretaci vysledki s ohledem na
falSovani vina, kritickou reSersi, literaturu, validaéni parametry, podminky revaluace
systému, validacéni protokol.

Vas dotaz byl ¢asteCné zodpovézen poskytnutim informace odkazem dne 27.8.2018 (&.j.
dokumentu: SZPI/AF992-4/2018). Déle je V4§ dotaz zodpovézen nasledovné:




Informace o pracovnim postupu, vyhodnocovani namérenych dat, interpretaci vysledk(
s ohledem na fal$ovani vina a literatura jsou soucasti odpovédi v bodé &. 1 (viz vySe).

Kriticka reSerse
V tomto bodé Zadosti bylo rozhodnuto o ¢asteéném odmitnuti Vasi zadosti. Dané rozhodnuti
Vam bude doru¢eno samostatné.

Validaéni parametry
Informace byla poskytnuta dne 27. 8. 2018 (.j. dokumentu: SZPI/AF992-4/2018).

Podminky revalidace systému
Validace metody byla provedena pfi jejim zavadéni a vysledky méfeni byly pouZity pro
vytvofeni Validaéniho protokolu.

Revalidace systému je provadéna pfi kazdé sérii méfeni pro kontrolu zpUsobilosti systému,
jsou sledovany hodnoty smérnic kalibragnich kfivek pro jednotlivé y-laktony.

Validaéni protokol
Naleznete jej v pfiloze této zpravy.

Certifikaty k referenénim materialim
Naleznete je v pfiloze této zpravy.

Evidenéni list pristroje
Naleznete jej v pfiloze této zpravy.

Bod &. 3 Poskytnéte osvédéeni &.: 313/2017 ze dne 29. kvétna 2017 vydané Ceskym
institutem pro akreditaci, o.p.s., véetné viech priloh.

Informace byla poskytnuta odkazem dne 27.8.2018 (&.j. dokumentu: SZPI/AF992-4/2018).

Bod &. 4 Podle dodatku pfilohy osvédcéeni ¢.: 313/2017 ze dne 29. kvétna 2017
zkusebni laboratoF Statni zemédélské a potravinarské inspekce uplatriuje flexibilni
pfistup k rozsahu akreditace u metody ad 1. a muZe tuto metodu modifikovat pri
zachovéani principu méfeni. Poskytnéte veskeré modifikace, ke kterym zkuSebni
laboratoF Statni zemédélské a potravinafFské inspekce pristoupila u metody ad 1. od
podani Zadosti o udéleni akreditace. Poskytnéte veskeré seznamy cinnosti, které byly
a jsou provadény v ramci flexibilniho rozsahu u metody ad 1.

V tomto bodé& Zadosti bylo rozhodnuto o ¢asteéném odmitnuti Vasi zadosti. Dané rozhodnuti
Vam bude doruéeno samostatné.

S pozdravem

Mgr. Jaroslav Stross
povéien vedenim Odboru kancelaf Ufadu

Pfilohy:
— Valida¢ni protokol_4821.pdf
— Certifikaty k referenénim materialim.pdf
— Evidenéni list pfistroje.pdf



Dokument byl elektronicky podepsan



