e STATNI ZEMEDELSKA
sz A POTRAVINARSKA INSPEKCE
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Datovou schrankou |D: (il S

Vazeny pane 0

v navaznosti na Vas dopis, ktery jsme obdrzeli dne 4. 8. 2018, vnémz nas zadate o
informace dle zakona ¢&. 106/1999 Sb., o svobodném pfistupu k informacim, ve znéni
pozdéjsich predpist, tykajici se postupu stanovovani obsahu masa v potravinach pro tcely
ovéfeni spravnosti deklaraci na obalu potraviny, uvadime odpovédi na Vase otazky:

1) Jaké Metody vypocétu pouziva SZPl pro jednotlivé druhy masa (veprové, hovézi,
kureci, kruti, rybi atd.)

Maso, kromé ryb

Metoda stanoveni obsahu masa v masnych vyrobcich a vyrobcich obsahujicich maso je
interni akreditovana metoda SZPI, ozna¢ena A/69 a vychazi z nafizeni Komise (ES) &.
2004/2002, o postupu uréovani obsahu masa a tuku v nékterych vyrobcich z vepfového
masa, v platném znéni, v kombinaci s pfilohou VII ¢ast B bod 17 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011, o poskytovani informaci o potravinach spotrebitellim,
v platném znéni.

Narizeni Komise (ES) ¢. 2004/2002 definuje obecny princip stanoveni obsahu masa. Obsah
masa je zde popsan, jako soulet tzv. tukuprostého (odtuénéneho) masa a tuku. Vypocet
obsahu odtué¢néného masa je vtomto nafizeni stanovovan na zakladé poméru obsahu
dusiku pochazejiciho z masa a tzv. dusikového faktoru.

Priloha VIl ¢ast B bod 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011
definuje ,maso”, pokud je pouzivano jako slozka potraviny. Z hlediska vypoétu obsahu masa
je podstatné, Ze je zde definovan nejvyssi obsah tuku a pojivové tkané pro slozky oznaéené
terminem ,maso”. Za G€elem naplnéni téchto pozadavkl je nutné pfi vypoctu obsahu masa
provadét korekce na prebyteény tuk a pojivovou tkan. Korekce pro jednotlivé druhy masa
jsou provadény v souladu s pozadavky tohoto nafizeni. Podrobny popis metody je uveden
v publikacich Food Standard Agency (Food Standard Agency Labelling and Composition of
Meat Products Guidance Notes 2003, Annex G2).

Dusikové faktory pro vepfové maso jsou uvedeny v nafizeni Komise (ES) ¢. 2004/2002;
dusikové faktory pro kufeci, krati, hovézi, hovézi, popf. specifické ¢asti vepfového masa jsou
uvedeny v publikaci: Analytical Methods Committee AMCTB No 63, Anal. Methods, 2014, 6,
4493 (Meat and poultry nitrogen factors).

Maso z ryb a produktd rybolovu




U rybich vyrobkl a produktl rybolovu obalovanych, které obsahuji, kromé rybiho masa i
dal$i slozky obsahujici bilkovinny dusik, SZPl pouziva interni akreditovanou metodu
chemické analyzy s oznadenim S/48. Postup v této metodé je identicky s postupem v ¢l. 7.4
normy Codex Alimentarius Codex Stan 166-1989 (tzv. metoda dusikového faktoru).

U rybich vyrobk( a produktll rybolovu neobalovanych, které neobsahuji, kromé rybiho masa i
dal$i slozky obsahujici bilkovinny dusik, SZPl| pouziva interni akreditovanou metodu
chemické analyzy s oznagenim S/48. Princip v této metodé je shodny s postupem z ¢&l. 7.4
normy Codex Alimentarius Codex Stan 166-1989 (tzn. metoda dusikového faktoru), avSak
jelikoz tyto vyrobky neobsahuji zadny jiny zdroj dusiku nez je rybi maso, neprovadi se zde
korekce na dusik nepochazejici z rybiho masa.

2) Jakymi pravnimi predpisy, vnitinimi predpisy, metodikami, pokyny, instrukcemi
nebo jinymi dokumenty (,,Pravidla“) se tyto Metody vypoctu ridi.

Stanoveni obsahu masa v masnych vyrobcich a vyrobcich obsahujicich maso se fidi
nasledujicimi ,Pravidly®:

- Metoda SZPI| s oznacenim A/69 Stanoveni obsahu Cisté svalové bilkoviny a obsahu
masa v masnych vyrobcich a vyrobcich obsahujicich maso dopoftem z naméfenych
hodnot

- nafizeni Komise (ES) ¢. 2004/2002, o postupu urdovani obsahu masa a tuku v
nékterych vyrobcich z vepfového masa, v platném znéni

- nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011, o poskytovani informaci
o potravinach spotfebitellim, v platném znéni

- publikace: Analytical Methods Committee AMCTB No 63, Anal. Methods, 2014, 6,
4493 (Meat and poultry nitrogen factors)

- FSA Labelling and Composition of Meat Products Guidance Notes 2003, Annex G2

Stanoveni obsahu masa u_rybich vyrobkl a produktld rybolovu se fidi nasledujicimi
LPravidly*:

- Metoda SZPI s oznagenim S/48 Stanoveni obsahu masa v rybach a rybich vyrobcich
dopoctem z naméfenych hodnot

- Codex Alimentarius Codex Stan 166-1989, &l. 7.4, metoda chemické analyzy (metoda
dusikového faktoru)

- publikace: Fish content and QUID
(http://www.seafish.org/media/publications/FS95_07_16_-_fish_content__quid.pdf)

3) Zadam o poskytnuti téchto Pravidel.

A) Postup pro stanoveni obsahu masa v masnych vyrobcich (kromé ryb) (vybrano z
metody SZPI s oznaCenim A/69)

1. Je nutno stanovit nebo vypoditat:

(veskeré hodnoty jsou uvedeny v g/100g)
v" Obsah celkového dusiku dle Kjeldahla - N

Obsah celkovych bilkovin — P = N*6,25

Obsah tuku - F

Obsah hydroxyprolinu - Hp

Obsah kolagenu (pfes hydroxyprolin) — C = 8*Hp
Obsah dusiku z kolagenu — N¢ = C/6,25

Obsah sojové bilkoviny (popf. dalSich nemasnych bilkovin), pokud jsou ve vyrobku
pfitomny — S

AN NN N N



v Obsah dusiku ze sojové bilkoviny (popf. z dal$ich nemasnych bilkovin), pokud j Jsou ve
vyrobku pfitomny — Ns = §/6,25

Obsah popela— A

Obsah vody — M

Obsah sacharid(l dopoétem — CHO = 100-M-F-P-A

Obsah dusiku ze zdroji bohatych na sacharidy - N = CHO * 0,02
Obsah dusiku z masa - Ny = N - (Ng) - Ng

AN NN N

2. Korekce na prebyteénou pojivovou tkan

Je-li obsah kolagenni (pojivové) tkané v mase obsazeném ve vyrobku vy$si nez maximalni
limit pro obsah pojivové tkané v mase uréeném pro vyrobu masnych vyrobkl (CTuax)’, je
tfeba korigovat obsah dusiku masa Ny o dusik z pfebytku kolagenu N¢o tj. stanovit Neor .

Obsah pojivové tkané v mase obsazeném ve vyrobku (CT) se vypo ita jako pomér (kolagen /
bilkoviny masa):

CT = C*100/(Ny*6,25)

Je-li hodnota vy$8i nez maximalni limit (CTyax), je nutné vypodéitat Ncor.:

Ncor = 100%(Ny ~ N)/(100-CTyax)

Priklad:

MASNY VYROBEK z veprového masa

Obsah celkového dusiku dle Kjeldahla - N = 1,984 %

Obsah celkovych bilkovin — P = N*6,25 = 1,984%6,25= 12,4 %
Obsah tuku - F =104 %

Obsah kolagenu (pfes hydroxyprolin) — C = 8*Hp = 1,08 %

Obsah dusiku z kolagenu — N¢ = C/6,25=0,1728 %

Obsah popela— A = 3,04 %

Obsah vody — M =73,6 %

Obsah sacharidt dopoétem — CHO = 100-M—-F-P—-A=0,56 %
Obsah dusiku ze zdroji bohatych na sacharidy Ng = CHO * 0,02 = 0,0112 %

Obsah dusiku zmasa Ny = N — Ns — Nr =1,9728 g/100g, (obsah dusiku nebyl v tomto
pfipadé korigovan na dusik ze soji)
Bilkoviny masa = 1,9728%6,25 = 12,33 g/100g,

C = 1,08 g/100g,
Pojivova tkari CT = 1,08*100/(1,9728%6,25) = 8,76 %, jedna se o vzorek obsahujici veprové

maso, limit je tedy 25% a tento limit nebyl pfekro¢en. Neni tedy nutné korigovat.

3. Obsah masa bez tuku se vypocita podle vzorce

DFM = 100*N¢or/dusikovy faktor’
Dusikovy faktor odrazi primérné zastoupeni obsahu dusiku v mase.

Priklad:

MASNY VYROBEK z veprového masa

DFM = 100*1,9728 /3,35 = 57,99 g/100g

Ncor v tomto pripadé odpovida obsahu dusiku z masa, nebot korekce nebyla nutna

4. Zkontroluje se, zda zjistény tuk neni nad limit
Je ale nutné zkontrolovat, zda obsah tuku nepfekrocil maximalni limit pro obsah tuku v mase

uréeném pro vyrobu masnych vyrobkl Fyax.

! Stanoven jako procentni podil kolagenu v bilkovinach obsaZenych v mase v pfiloze VII ¢ast B bod 17 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011, o poskytovani informaci o potravinach spotiebiteliim.

Dusikové faktory pro vepfové maso jsou uvedeny v nafizeni Komise (ES) €. 2004/2002; dusikové faktory pro
kufeci, kriti, hovézi, hovézi, popf. specifické asti vepfového masa jsou uvedeny v publikaci: Analytical Methods
Committee AMCTB No 63, Anal. Methods, 2014, 6, 4493 (Meat and poultry nitrogen factors).



Maximalni povolené mnozZstvi tuku ve vyrobku Fpovereny S€ Zjisti podle vzorce:
F, povoleny = (DF M*F, MAX )/ (100'/: MAX)

5. Obsah masa se vypocita:
Je-li obsah tuku stanoveny ve vyrobku vy$si nez vypocitany maximaini povoleny obsah tuku
Fpovoieny, Obsah masa MC ve vyrobku se vypocita dle nasledujiciho vzorce:

MC = DFM + Fpovoleny

Pokud je Fpovoeny VY8S8i nez celkovy stanoveny obsah tuku, pro vypocet obsahu masa se
pouzije celkovy stanoveny obsah tuku:

MC =DFM + F

Priklad vypoctu:
MASNY VYROBEK z vepfového masa

Zjistény obsah tuku — 10,4 g/100g

Frovoleny = (57,99*30)/(100-30) = 24,9 g/100g — limit tedy nebyl prekrocen a
Obsah masa se vypocita tak, Ze se pripocte zjistény obsah tuku:

MC =DFM + F

MC = 57,99 + 10,4 =68,4 g/100g

B) Postup pro stanoveni obsahu v rybach a rybich vyrobcich (vybrano z metody SZPI
s oznadenim S/48)

1. Je nutno stanovit nebo vypoéitat:

(vesSkeré hodnoty jsou uvedeny v g/100g)
v Obsah celkového dusiku dle Kjeldahla

popf.

v Obsah tuku
v" Obsah popela
v" Obsah vody

Vypocéty
Vypoéty pro obalované vyrobky nebo vyrobky obsahujici i jinou bilkovinu nez rybi
Pfed vlastnim vypoctem obsahu masa je nutné provést pomocné vypocty a korekce:

Dusik (N,) nepochazejici z masa se vypocita tak, Ze se od celkového dusiku odeétou
vSechny ostatni nemasné zdroje bilkovinného dusiku

No dusik nepochazejici z masa (strouhanka, mouka atd.) v %, ktery se vypocita podle
vzorce:

N, =8x0,02
kde je

S obsah sacharidd v % se stanovi dopoltem dle vzorce:

S=100-(V+T+B+P)

kde je:

® Stanoven v pfiloze VIl ast B bod 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011, o poskytovani
informaci o potravinach spotfebitellim.



obsah vody v %

celkovy obsah tuku v %

celkovy obsah bilkovin v % (N x 6,25)

celkovy obsah dusiku stanoveny dle Kjeldahla v %
obsah popela v %

Tz w L

Obsah dusiku (Ny) pochazejici z masa v % se vypoditd tak, Zze se od celkového dusiku
odedtou vdechny ostatni zdroje bilkovinného dusiku nepochazejici z masa:

NM = N_ NO
kde je:

N celkovy obsah dusiku stanoveny dle Kjeldahla v %

Poznémka: V pfipadé, Ze vzorek obsahuje i jiny zdroj bilkovinného dusiku nepochézejicich
z masa, ktery je analyzou zjistitelny, odecte se tento dusik také od celkového dusiku.

Obsah masa (M) v % se vypocita podle vzorce:
N

M =—£x100
f .
kde je:

f dusikovy faktor, ktery odrazi primérné zastoupeni dusiku v rybim mase. Hodnoty
pro riizné druhy rybiho masa jsou uvedeny v tabulce pfevzaté z normy Codex
Alimentarius (viz CODEX STAN 166 — 1989) a dalSich zdroju.

Vypoéty pro neobalované vyrobky

Obsah masa (M) v % se vypocita podle vzorce:

M= & x 100
f
kde je:

f  dusikovy faktor, ktery odrazi praimérné zastoupeni dusiku v rybim mase. Hodnoty pro
rizné druhy rybiho masa jsou uvedeny v tabulce pfevzaté z normy Codex
Alimentarius (CODEX STAN 166 — 1989) a dalSich zdroju.

PFi vypo&tu obsahu rybiho masa se pouZiji nasledujici dusikové faktory:

anglicky nazev

Druh ryby — Druh ryby — Sesky (latinsky nazev) Dusikovy faktor Zdroj informace

dle CSN 56 0634 Ryby a vodni
Zivogichové — Terminologie

Cod Treska obecna (Gadus morhua 2,85 CODEX STAN 166 — 1989,
Linnaeus), treskoviti Gadidae ) . . revize 2016
(filety pfimo z more)
2,78

(UK filety v bloku)

2,75 (dovozové
filety v bloku)




2,78 (UK mieté

bloky)
2,65 (dovozové
mleté bloky)
Minced Cod Rozemleta treska (Gadus morhua 2,61 CODEX STAN 166 — 1989,
Linnaeus), treskoviti Gadidae revize 2013
Coley/Saithe Treska tmava Pollachius virens 2,69 CODEX STAN 166 — 1989,
(Linnaeus, 1758) revize 2013
European Stikozubec obecny /Mofska stika/ 2,64 CODEX STAN 166 — 1989,
Hake (Merluccius merluccius (Linnaeus, revize 2013
1758))
Haddock Treska, treska skvrnita/treska 2,72 CODEX STAN 166 — 1989,
jednoskvrnna (Melanogrammus revize 2013
aeglefinus (Linaeus, 1758,,
Melanogrammus Gill, 1862)
Ling Mnik mofsky, (Molva molva (Linnaeus, 2,78 CODEX STAN 166 — 1989,
1758)) revize 2013
Plaice Platys (Pleuronectes platessa), 2,46 CODEX STAN 166 — 1989,
e A . revize 2013
Platysoviti (Celed: Pleuronectidae
(platysoviti})
Alaska Pollack Treska pestra/ treska Aljasska 2,75 (cela ryba) CODEX STAN 166 — 1989,
(Theragra chalcogramma (Pallas, ) revize 2016
1814), Theragra Lucas, 1898, ) 2,65 (filety)
2,45 (mlety)
Whiting Treska bezvousa (Merlangius 2,68 CODEX STAN 166 — 1989,
merlangus (Linnaeus, 1758)) revize 2013
South Atlantic Stikozubec kapsky (Merluccius 2,45 (obecny CODEX STAN 166 — 1989,

Hake (mixture
of Merluccius
capensis

and M.
Paradoxus)

capensis Castelnau, 1861), Stikozubec
hlubokomofsky (Merluccius paradoxus
Franca, 1960)

doporuéeny faktor)

2,60 (strojni filety
odstranéna kiize)

2,46 (zmrazené
filety v blocich)

revize 2016

Minced South
Atlantic Hake
(mixture of
Merluccius

capensis and
M. paradoxus

viz. vyde miety

2,38

(Cerstvy mlety)

2,32 (zmrazeny
mlety)

CODEX STAN 166 — 1989,
revize 2016

Tilapia Tlamoun nilsky/okounovec nilsky 12,88 (kombinovany) | CODEX STAN 166 — 1989,
(Oreochromis nilotica) . revize 2016
2,92 (Thajsko)
2,76 (Malajsie)
Scampi celé | Humr seversky/langustyna (Nephrops 2,90 (pfimo z mofe) | CODEX STAN 166 — 1989,

norvegius)

2,45 (po GMP
skladovani a
zpracovani)

revize 2016




Scampi —
myty a
vyloupany

2,44

D. Thorburn Burns,a Michael
Walker,*b S. Elahib and P.
Colwelib, Nitrogen factors as a
proxy for the quantitative
estimation of high value flesh
foods in compound products, a
review and recommendations
for future work, This journal is ®
The Royal Society of
Chemistry 2011 Anal.
Methods, 2011, 3, 1929-1935 |
1929

Crab

2,4

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
hitp://

www.seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Lobster

Humr evropsky, (Homarus gammarus
(Linnaeus, 1758))

2,7

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
http://

www.seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Prawn

Kreveta obecna (Palaemon serratus
(Pennant, 1777))

2,62

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
hitp://

www.seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Shrimp

Garnat

2,73

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
http://

www.seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Scallops

Hrebenatka kuchyriska (Pecten
maximus (Linnaeus, 1758))

2,64

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Assaciation of Public Analysts,




http://

www.seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CaoP.pdf.

Queens

Hrebenatka vickovita (Aequipecten
opercularis (Linnaeus, 1758))

2,55

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
http://

www.seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Anchovy

Sardel obecna (Engraulis
encrasicholus (Linnaeus, 1758))

2,45

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
http://

www.seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Herring

Sled obecny (Clupea harengus
(Linnaeus, 1758))

2,99

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
http://

www seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Mackerel

Makrela obecna (Scomber scombrus
Linnaeus, 1758)

3,12

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
Industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
hitp://

www seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Pilchard

Sardinka obecna (Sardina pilchardus
(Walbaum, 1792}))

2,83

Code of Practice on the
Declaration of Fish Content of
Fish Products, UKAFFP,
BFFF, BHA, BRC, Sea Fish
industry Authority, LACOTS,
Association of Public Analysts,
http://

www seafish.org/media/Publica
tions/Fish_Content_CoP.pdf.

Pangasius -
filety

Pangas dolnooky (Pangasius
hypophthalmus (Sauvage, 1878))

2,65 (komeréni
filety)

CODEX STAN 166 — 1989,
revize 2016

(vychazi z AMC, A Nitrogen
Factor for Commercial




2,80 (suché filety)

Pangasius (Pangasius
hypopthalmus) Fillets, Anal.
Methods, 2014, 6, 1284~
1287.Anal. Methods, 2014, 6,
1284-1287)

Atlantic
Salmon (fat
free)

Losos obecny (Salmo salar Linnaeus,
1758) bez tuku

2,75

CODEX STAN 166 — 1989,
revize 2016

(vychazi z P, Colwell, L. R.
Stephen Ellison, M. J. Walker,
S. Elahi, D. Thorburn Burns, K.
Gray and D. Craston, Nitrogen
factors for Atlantic Salmon,
Salmo salar, Farmed in
Scotland and in Norway and
for the Derived Ingredient,
“Salmon Frame Mince” in Fish
Products, J. Assoc. Public
Analysts, 2011, 39, 44-78.)

Salmon
minced (fat
free)

Losos obecny miety, bez tuku

2,81

CODEX STAN 166 — 1989,
revize 2016

(vychazi z P. Colwell, L. R.
Stephen Ellison, M. J. Walker,
S. Elahi, D. Thorburn Burns, K.
Gray and D. Craston, Nitrogen
factors for Atlantic Salmon,
Salmo salar, Farmed in
Scotland and in Norway and
for the Derived Ingredient,
“Salmon Frame Mince” in Fish
Products, J. Assoc. Public
Analysts, 2011, 39, 44-78.)

North Pacific
Hake

Merluccius productus Morska $tika
kanadska

2,85

http://www.fao.org/docrep/003/
T0219E/T0219E01.htm#refb

Poznamky:

1. Pokud neni specifikovano, pouzije se benevolentn&jsi faktor.

2. Pehled faktor(l v této tabulce neni koneény. Bude postupn& doplfiovan a aktualizovan na zékladé néjnovéjsich
védeckych poznatkdl a podle potieb kontrolnich laboratofi. Nové zafazované faktory budou vysledkem dohody
mezi laboratofemi kontrolnich organt.

3. V pfipadé druhdl ryb, které nejsou uvedeny ve vySe uvedené tabulce, se pouZiji hodnoty faktorli zjisténé
z relevantnich zdrojii uvadgjici obsah bilkovin pro rlizné druhy ryb. Piisludny faktor se z obsahu bilkovin zjisti
vydélenim obsahu bilkovin faktorem 6,25. Vhodné zdroje pro zji$téni obsahu bilkovin jsou napiiklad: Souci,
Fachmann, Kraut: The Food Composition, http://www.fao.org/wairdocs/tan/x5916e/x5916e00.htm#Contents atd.

C) V souladu s ust. § 11 odst. 1 pism. a) a § 11 odst. 2 pism. c) zakona €. 106/1999 Sb., bylo
v tomto bod& Zadosti tykajici se poskytnuti dokumentl Vami nazyvanych jako “Pravidla”
rozhodnuto o ¢asteéném odmitnuti Zadosti, které Vam bude doruceno samostatné.

Ostatni relevantni dokumenty oznacované jako ,Pravidla“ uvddime v pfiloze.




4) Pokud jsou Metody vypoctu zachyceny v kalkulaéce (napf. ve formatu souboru
Excel, *.xIs jako tomu je u metody Spoleénosti némeckych chemikii zvané QUID, viz
priloha ¢. 1), Zadam rovnéz o poskytnuti této kalkulacky ve formatu umozriujicim jeji
pouZivéani (otevieném formatuy).

Vtomto bodé Zadosti bylo zdlvodu neexistence informace rozhodnuto o ¢asteéném
odmitnuti Zadosti, které Vam bude doru¢eno samostatné.

5) Pokud se Metoda vypoétu pro néktery druh masa nefidi 24dnymi Pravidly, Za4dam o
informaci o tom, jakym zpisobem se v takovém pripadé stanovuje obsah masa, dile o
podrobny slovni popis takového postupu a rovnéZ z jakého pravniho divodu se takto
postupuje.

Metoda vypoctu se vzdy fidi Pravidly popsanymi vyse. Vyjimkou maZe byt, Ze v Pravidlech
neni uveden dusikovy faktor pro néktery druh masa. Vtomto pfipadé se laboratoi Fidi
postupem, ktery je uveden v pravidlech, tzn. vyhleda faktor v relevantnich literarnich
zdrojich. Nasledné je tento faktor zafazen do pravidel.

S pozdravem

Magr. Jaroslav Stross
povéfen fizenim Odboru kancelar Gifadu

Prilohy:

Codex Alimentarius Codex Stan 166-1989.pdf

Fish content and QUID.pdf

FSA Labelling and Composition of Meat Products.pdf
narizeni 1169_2011.pdf

narizeni 2004_2002.pdf
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