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Vazeny pane SR

v navaznosti na Vas dopis, ktery jsme obdrzeli dne 30. 6. 2018, v némz nas zadate o
informace dle zakona ¢€.106/1999 Sb., o svobodném pfistupu k informacim, ve znéni
pozdéjSich predpisli, Vam niZe zasilame odpovédi na Vase dotazy:

Otazka ¢. 1:

DoloZte podklady pro intepretaci, Zze poméry y-laktont zjisténé laboratornim rozborem
pomoci metody ,Stanoveni gama-laktoni pro odhalovani falSovéani vina pridavkem
syntetického aroma chiralni plynovou chromatografii s MS detekci“, kéd SZPl V138,
poradové Cislo 314 (podle osvédleni o akreditaci ¢.: 313/2017), metoda SZP| 4821,
prokazuji falSovani vina.

Jak je uvedeno v kap. 9.3. metody ,Stanoveni gama-lakton( pro odhalovani falSovani vina
pfidavkem syntetického aroma chiralni plynovou chromatografii s MS detekci®, kéd SZPI
V138, pofadové ¢islo 314 (podle osvéd&eni o akreditaci ¢.: 313/2017), metoda SZPI 4821:

,Obsah jednotlivych y-laktont, jako suma enantiomert pfislus§ného y -laktonu, se vyjadruje v
ug/l. Zastoupeni jednotlivych enantiomert y -laktonu je vyjadieno jako pomér enantiomeri R
a S formy v procentech vychazejici z poméru ploch pikt enantiomer(. V pfipadé piirodniho
aroma dominuje ve vzorku vina R forma daného y-laktonu, u syntetickych aromat je pomér
R:S forem y -laktond 50:50 %. Vysledky laboratorniho rozboru jsou vyhodnocovéany na
zékladé nize uvedenych skutecnosti:

- komplexniho posouzeni typu vina - vina s dlouhodobym zranim, éervena vina, sladka
vina, geograficky ptavod vina

- koncentraci sledovanych y -lakton(i ve vzorku (Dekano-1,4-lakton, Undekano-1,4-
lakton, Dodekano-1,4-lakton)

- pomérd jejich R a S enantiomert vychéazejici z dostupné védecké literatury

S pfihlédnutim k vySe uvedenym skuteénostem se pridavek syntetického aroma do vina
povaZuje za prokdzany v pfipadé, Ze dva nebo vice laktonu jsou pfitomny ve vzorku v
koncentraci vy$8i, neZ je mez stanovitelnosti a se zastoupenim R formy niZ§im neZ 55 %.
Vzorek je hodnocen jako vyhovujici v pfipadé, Ze koncentrace sledovanych lakton( jsou pod




mezi stanovitelnosti. Pokud neplati ani jedna z uvedenych podminek, je vzorek interpretovéan
jako nehodnocen.”

Otazka ¢. 2:

Identifikujte predpisy a védeckou literaturu, z kterych vyplyva, Ze uréity pomér enantiomerd y-
laktonti prokazuje, Ze do vina bylo pfidano syntetické aroma. Predpisy identifikujte nazvem,
Cislem a rokem vydani. Védeckou literaturu identifikujte zptusobem obvyklym pro
bibliografické citace.

BERNREUTHER, A.; J. Chromatogr. A, 481 (1989) 363-367
MOSANDL, A. J. High Resol. Chromatogr., 13 (1990) 528-531.
RAPP A., Dt. Lebensm.-Rdsch. 90 (1994) 171-174.

BLANCH G.P.,J Chromatogr Sci. 36 (1998) 589-94.

MOSANDL, A., Food Reviews International 11 (1995) 597-664,
RAVID, U, Flavour Fragr. J. 25 (2010), 20-27

LAMPE U., 38th World Congress of Vine and Wine 5 (2015) 06005

Qtazka ¢. 3:

Existuji limitni hodnoty chiralnich poméra y-laktont ve viné, popf. v jednotlivych druzich vina,
se kterymi Statni zemeédélskd a potravinalské inspekce porovhava hodnoty chirdlnich
pomért y-laktont zjisténé metodou uvedenou ad 1. za ucelem stanoveni, Ze ve viné je
pfidavek syntetického aroma?

Interpretace vysledku (rozhodovaci kritéria) jsou souéasti akreditované metody Stanoveni y-
laktont pro odhalovani falSovani vina pfidavkem syntetického aroma chiralni plynovou
chromatografii s MS detekci, kéd SZPl V138, pofadové &islo 314 (podle osvédceni o
akreditaci ¢.: 313/2017), metoda SZPI 4821.

Jak je uvedeno v kap. 9.3. metody, obsah jednotlivych y-laktont, jako suma enantiomert
prislusného y -laktonu, se vyjadfuje v pg/l. Zastoupeni jednotlivych enantiomerd y -laktonu je
vyjadreno jako pomér enantiomerdl R a S formy v procentech vychazejici z poméru ploch
pik(l enantiomerd. V pfipadé pfirodniho aroma dominuje ve vzorku vina R forma daného y -
laktonu, u syntetickych aromat je pomér R:S forem y -laktond 50:50 %. Vysledky
laboratorniho rozboru jsou vyhodnocovany na zakladé nize uvedenych skute¢nosti:

- komplexniho posouzeni typu vina - vina s dlouhodobym zranim, €ervena vina, sladka
vina, geograficky ptvod vina

- koncentraci sledovanych 0O -laktond ve vzorku (Dekano-1,4-lakton, Undekano-1,4-
lakton, Dodekano-1,4-lakton)

- poméru jejich R a S enantiomerl vychazejici z dostupné védecké literatury

S pfihlédnutim k vyse uvedenym skute€nostem se pfidavek syntetického aroma do vina
povaZuje za prokazany v pfipadé, Ze dva nebo vice lakton( jsou pfitomny ve vzorku v
koncentraci vy$s$i, nez je mez stanovitelnosti a se zastoupenim R formy niz§im nez 55 %.
Vzorek je hodnocen jako vyhovujici v pfipadé, Ze koncentrace sledovanych laktond jsou pod
mezi stanovitelnosti. Pokud neplati ani jedna z uvedenych podminek, je vzorek interpretovan
jako nehodnocen.



Otazka ¢. 4:

Pokud limitni hodnoty uvedené ad 3. jsou obsaZeny v pravnim anebo jiném pledpisu,

identifikujte takovy pfedpis nazvem, ¢islem a rokem vydani.

Vzhledem k povaze pozadovanych informaci bylo rozhodnuto o ¢aste€ném odmitnuti Vasi
zadosti. Dané rozhodnuti Vam bude doru¢eno samostatné.

Otazka ¢. 5:

Pokud limitni hodnoty uvedené ad 3. vyplyvaji z védecké literatury, identifikujte tuto
védeckou literaturu zpiisobem obvyklym pro bibliografické citace.

BERNREUTHER, A.,; J. Chromatogr. A, 481 (1989) 363-367
MOSANDL, A., J. High Resol. Chromatogr. 12 (1989) 532-536.
MOSANDL, A. J. High Resol. Chromatogr., 13 (1990) 528-531.
LEHMANN, D., et al. Z Lebensm Unters Forch 196 (1993) 207.
DUFOSSE, L., Sci. Aliment. 14 (1994) 17-50

MOSANDL, A., Food Reviews International 11 (1995) 597-664
BLANCH G.P., J Chromatogr Sci. 36 (1998) 589-94.

RAVID, U., Flavour Fragr. J. 25 (2010) 20-27

JARAUTA I., J. Agric. Food Chem. 53 (2005) 4166-4177

LAMPE U., 38th World Congress of Vine and Wine 5, 06005 (2015)
COOKE, R. Ch., J. Agric. Food Chem. 57 (2009) 348-352

LOPEZ PINAR, A., Frontiers in Chemistry 2017, 5, DOI: 10.3389/fchem.2017.00057
BAILLY S,: J. Agric. Food Chem. 57 (2009) 8557-8563

ANTALICK G,: J. Agric. Food Chem. 60 (2012) 12371-12383

Otazka ¢. 6:

DoloZte informace z odborné literatury ve formatu obvyklém pro bibliografické citace, z
kterych vyplyvé, Ze y-undekalakton se v pfirodé nevyskytuje.

Tvrzeni Ze ,y-undekalakton se v pfirodé nevyskytuje" nikdy nebylo soudasti metody SZPI
4821. SZPI nepouziva ke své kontrolni €innosti zadny postup, kde by toto bylo uplatriovano.
Tato informace sice byla dne 23. 4. 2018 zaslana jako soucast odpovédi na pfedchozi
zadost zadatele, a zjednodusujicim zpusobem (laicky) méla vyjadfovat pouze skuteCnost, Ze
z dostupné védecké literatury zabyvajici se obsahem y-undekalaktonu ve viné vzdy
vyplyvalo, Ze y-undekalakton vSude tam, kde byl stanovovan ve vinech nepodrobenych
dlouhodobému zrani, ho nebylo mozné detekovat nebo kvantifikovat za predpokladu, Ze
existovala metoda (standardy, typické ionty atd.), ktera, pokud by se y-undekalakton v
takovych vinech vyskytoval, ho byla schopna detekovat &i kvantifikovat. Viz literarni citace:

FERREIRA, V. et. al. : J. Chromatogr. A 1025 (2004)147-156
RAVID, U., Flavour Fragr. J. 25 (2010) 20-27
PEREZ-OLIVERO, S. J: J Anal Methods Chem, (2014) DOI: 10.1155/2014/8630192



Otazka é. 7:

Poskytnéte podklady, na zékladé kterych byla metoda ad 1. akreditovana ve vztahu k
interpretaci, Ze y-undekalakton se v pfirodé nevyskytuje a ve vztahu k interpretaci, Ze urcity
pomér enantiomert y-laktont prokazuje, Ze do vina bylo pridano syntetické aroma.

Vzhledem k povaze pozadovanych informaci v prvni &asti dotazu bylo rozhodnuto o
¢aste¢ném odmitnuti Vasi zadosti. Dané rozhodnuti Vam bude doruéeno samostatné.

Interpretace, Ze urcity pomé&r enantiomer( y-laktond prokazuje, Ze do vina bylo pfidano
syntetické aroma, vychazi z nasledujici odborné literatury:
BERNREUTHER, A.; J. Chromatogr. A, 481 (1989) 363-367
MOSANDL, A. J. High Resol. Chromatogr., 13 (1990) 528-531.
RAPP A., Dt. Lebensm.-Rdsch. 90 (1994) 171-174.

MOSANDL, A., Food Reviews International 11 (1995) 597-664,
RAVID, U., Flavour Fragr. J. 25 (2010), 20-27

LAMPE U., 38th World Congress of Vine and Wine 5 (2015) 06005

S pozdravem

RNDr. Daniela Sebestova, CSc.
feditelka Odboru kancelar Ufadu

v.z. Bc. et Bc. Radek Hlousek
vedouci Oddéleni administrativni podpory

Dokument byl elektronicky podepsan



