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MOLD VIN CZ s.r.o.

(dale jen ,,uéastnik Fizeni“)
Na Zatorce 43

160 00 Praha

pravné zastoupeny

Datovou schrankou

Odpovéd na Zzadost podle zakona &. 106/1999 Sb., o svobodném pfistupu k informacim

vazena pani N

v navaznosti na VaS$i zadost, ktera byla na inspektorat Statni zemédélské a potravinarské
inspekce v Praze doru¢ena dne 19.2.2020, ve které Zadate dle zakona ¢.106/1999
Sb., o svobodném pfistupu k informacim, ve znéni pozdéjSich predpist, o poskytnuti
informaci: ,,Podrobny popis, protokoly s podrobnymi vysledky laboratornich rozbor( vina
Muscat provedené v laboratofi spravniho organu v Brné v &ervnu 2018. A to z duvodi
nezavislého odborného posouzeni, jakym zpusobem a s jakymi konkrétnimi vysledky byla v
laboratori spravniho organu v Brné v ¢ervnu 2018 zjiSténa ve viné Muscat, jak existence
zakazaného syntetického aroma, tak i kyseliny sorbové a kyseliny benzoové.”, Vam zasilame
nize uvedenou odpovéd.

a) Podrobny popis, protokoly s podrobnymi vysledky laboratornich rozbori vina
Muscat provedené v laboratoii spravniho organu v Brné v ¢ervnu 2018.

Ugastnik fizeni uvedl na trh vinafsky produkt MUSCAT, bilé polosladké vino, ¢&.8. n157
19.09.16, alk. 11,5% obj, 0,75l, Vyrobce: SA "Vinuri de Comrat", str. Vinzavodskay 1,
Comrat, Moldavska republika, Dovozce: "MOLD VIN CZ s.r.0.", na Zatorce 43/9, Praha 6,
ktery byl odebran u kontrolované osoby AHOLD Czech Republic, a.s., Uhelna 2/1896, 40502
Dé&cin - Décin IV-Podmokly, pfi kontrole dne 4.5.2018, viz Zaznam o odbéru vzorku ¢. D909-
51222/18/A01.

Pfedmétny vinafsky produktu nevyhovél ve znacich - viné a chut (zjiStény vady — oxidativni,
po pelargonii), dale nevyhovélo ve znaku - pfidavek syntetického aroma (neni povoleno). S
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Protokolem o zkouSce a Posudkem &. D909-51222/18/A01 ze dne 18.6.2018 byl u€astnik
fizeni seznamen pfi kontrolnim vstupu dne 27.6.2018, pfi kterém mu byly pfedany kopie
predmétnych listin.

Ugastnik Fizeni tak byl seznamen s protokolem a posudkem obsahujicim podrobné vysledky
laboratornich rozbor( pfedmétného vina Muscat. Spravni organ nedisponuje jinymi listinami
ohledné laboratornich rozbori pfedmétného vina, nebot veSkeré naméfené hodnoty a
posouzeni jsou uvedeny ve vySe citovanych dokumentech.

Ohledné pozadovaného podrobného popisu laboratornich rozborli uvadi spravni organ
nasleduijici:

Obsah jednotlivych y-laktonu, jako suma enantiomeru prisluSného y-laktonu, se vyjadfuje v
pg/l. Zastoupeni jednotlivych enantiomerl y-laktonu je vyjadfeno jako pomér enantiomert R
a S formy v procentech vychazejici z poméru ploch pikGi enantiomert. V pfipadé pfirodniho
aroma dominuje ve vzorku vina R forma daného y-laktonu, u syntetickych aromat je pomér
R:S forem y-laktont 50:50 %.

Vysledky laboratorniho rozboru jsou vyhodnocovany na zakladé nize uvedenych skuteCnosti:

* komplexniho posouzeni typu vina - vina s dlouhodobym zranim, Cervena vina, sladka
vina, geograficky ptvod vina

» koncentraci sledovanych y-lakton ve vzorku (Dekano-1,4-lakton, Undekano-1,4-lakton,
Dodekano-1,4-lakton)

* poméru jejich R a S enantiomert vychazejici z dostupné védecké literatury.

S pfihlédnutim k vySe uvedenym skuteCnostem se pfidavek syntetického aroma do vina
povazuje za prokazany v pfipadé, ze dva nebo vice laktonU jsou pfitomny ve vzorku v
koncentraci vy$Si, nez je mez stanovitelnosti, a se zastoupenim R formy niz§im nez 55 %.
Vzorek je hodnocen jako vyhovujici v pfipadé, ze koncentrace sledovanych laktonud jsou pod
mezi stanovitelnosti. Pokud neplati ani jedna z uvedenych podminek, je vzorek interpretovan
jako nehodnocen.

b) Jakym zpusobem a s jakymi konkrétnimi vysledky byla v laboratofi spravniho
organu v Brné v éervnu 2018 zjiSténa ve viné Muscat, jak existence zakazaného
syntetického aroma, tak i kyseliny sorbové a kyseliny benzoové.

Pfitomnost syntetického aroma ve viné D909-51222/18/A01 byla prokazana nalezenim
vSech tfi gama-laktont C10-C12 v nepfirozené vysokych koncentracich zcela netypickych
pro vyskyt v pfirozenych bilych vinech, navic v racemickych pomérech. Pfi zadném
povoleném enologickém procesu probihajicim ve viné nevzniknou pfirozenym zplsobem ftfi
racemické smeési tfi chemicky odliSnych gamma-laktont, kdy kazdy z nich ma jiné
prekurzory, a je jinak tvoren jak v rostlinach samotnych, tak jinymi kmeny mikroorganismu pfi
mikrobialni &innosti. Takovychto pomérld R a S enantiomerd gama-laktonti C10-C12 je
mozné dosahnout pouze jejich primyslovou syntézou — tedy vyluéné lidskou ¢innosti — a
naslednym pfidanim takovéto smési do vina.

V protokolu o zkousce €. D909-51222/18/A01 je u znakl gama-dekalakton R+S, gama-
dekalakton R:S, gama-undekalakton R+S, gama-undekalakton R:S, gama-dodekalakton
R+S, gama-dodekalakton R:S uvedeno ve sloupci vyhodnoceni pismeno ,X“ to vSak
neznamena, Ze laboratorni rozbor nebyl proveden, nybrz (jak je uvedeno ve vysvétlivkach),
ze nebylo provadéno posouzeni shody se specifikaci. Jak je patrné ze samotného protokolu
o zkousce €. D909-51222/18/A01 je u téchto znakd uveden vysledek, ktery byl vyuzit pro
celkové hodnoceni vzorku — pro posouzeni znaku ,pfidavek syntetického aroma“. V tomto
znaku byl, na zakladé zjisténych analyz, vzorek vyhodnocen jako nevyhovujici. Toto zjisténi



je Fadné podlozeno provedenymi analyzami v€éetné uvedeni naméfenych hodnot. Nadto je ve
vysvétlivkach uvedeno, ze sloupec ,TFidici znaky“ slouzi pouze pro interni ucely v ramci
SZPI.

Pfitomnost ani obsah kyseliny sorbové a kyseliny benzoové nebyly pfedmétem analyzy
laboratofe SZPI inspektoratu v Brné. U hodnoceni nevyhovujicich znakl ve vani a chuti — po
pelargonii je v posudku obecné uvedeno, ze tuto vadu zplsobuji bakterie, které odbouravaji
kyselinu sorbovou. Jedna se o obecné konstatovani, jehoz ucelem bylo mozné vysvétleni
zjisténé vady. Na zakladé tohoto konstatovani je mozné, Ze ucastnik fizeni mylné zaméfil
svoji pozornost na obsah kyseliny sorbové ve viné, avSak podstatou nevyhovujicich znak( -
vané a chut (zjistény vady — oxidativni, po pelargonii) byla senzoricka analyza jakozto
akreditovana metoda laboratofi SZPI k posuzovani odebranych vzork(. V zadném pfipadé
v8ak SZPI nikdy netvrdila, Zze kyselina sorbova nebo benzoova byla v laboratofi stanovovana
nebo analyticky ve vzorku zjisténa a na protokolu o zkousce zadny takovy rozbor neni a
nikdy nebyl uveden. Jen pro uplnost uvadime, Ze uZiti kyseliny sorbové ve viné (ve formé
sorbanu draselného) je povoleno, pouze vdak v maximalnim mnozstvi 200 mg/| (viz pfiloha |
A fadek €. 11 tabulky nafizeni Komise (ES) &. 606/2009). Nicméné pripadna pfitomnost
kyseliny sorbové ve viné sama o sobé& nemusi souviset se zjiSt€nou senzorickou vadou.

S pozdravem

Ing. Petr Cuhra
feditel inspektoratu v Praze

Dokument byl elektronicky podepsan
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