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Vazeny pane [

v navaznosti na Vas8i Zadost, ktera byla na inspektorat Statni zemédélské a potravinarské
inspekce v Praze doruCena dne 3. 2. 2020 Vam nize v textu zasilame pozadované
informace. Dotazy obsazené v zadosti jsou uvedeny nize v textu kurzivou, odpovédi pak
bé&Znym textem bez kurzivy.

Jaky je postup vypoctu dle metody A/66 (Wallrauch; Lebensmittelchemie, 49, 40-45, 1995)?

Princip metody je zaloZzen na stanoveni vybranych markerl, které charakterizuji
pouZitou surovinu (ovoce nebo zelenina) a jsou co nejméné ovlivnény technologii a
ostatnimi pfitomnymi slozkami. Zjisténé hodnoty jsou pak porovnany s tabelovanymi
hodnotami pro 100% ovoce nebo zeleninu (100% Stavu nebo pyré), je vypocitan
podil ovoce nebo zeleniny podle jednotlivych markert a kone€ny podil ovoce je pak
vypocitan jako stfedni hodnota podild ovoce nebo zeleniny ziskanych z jednotlivych
markeru.

K vypoctu ovocného/zeleninového podilu je nutné sledovat aktualni védecky vyvoj
vtéto oblasti a vyuZivat nejnovéjSi poznatky. VypocCet a hodnoceni musi byt
provadéno osobou znalou problematiky technologie zpracovani ovoce a zeleniny,
chemickymi vlastnostmi latek a surovin pouzivanych k vyrobé& hodnocenych vyrobki
a jejich moznymi vzajemnymi reakcemi. Tato osoba musi mit zkuSenosti v oblasti
vypoctu a hodnoceni ovocného a zeleninového podilu.

PFi vypoétu obsahu ovocného podilu je vzdy nutné dukladné zohlednit, co muze
ovlivnit chemické sloZeni vyrobku a zejména obsahy sledovanych marker(. V pfipadé
nutnosti je mozné stanovit i dalsi, dopliikové / dodate¢né markery, které mohou
pomoci pfi hodnoceni vzorku. Pokud podily ovoce (zeleniny) vypocétené z nékterych
markert nekoresponduji s celkovym obrazem vzorku, je mozné po uvazeni a

1/3



komplexnim zhodnoceni (zejména z hlediska ovlivnéni markerl technologii, ¢i
slozenim vyrobku) tyto markery z vypoctu vypustit.

Jaké jsou hodnoty marker( v ramci zjistovani podilu ovocné sloZky v potraviné, kdy se
konkrétné jedna o tyto hodnoty
- Kyselina jable¢na;
- Fosfor;
- Kyselina D-isocitronova;
- Floridzin;
- Formolové ¢éislo;
- SuSina refraktometricka;
- Popel.
Hodnoty marker( se pohybuiji, v zavislosti na druhu ovoce v nasledujicich intervalech:
- Kyselina jable¢na (0,35 — 18,2) g/l(kg);
- Fosfor (70 — 400) mg/I (kg);
- Kyselina D-isocitronova (21 — 5990) mg/I (kg);
- Floridzin 32 mg/l (kg) — je charakteristicky pouze pro jablka;
- Formolové &islo (3 — 35) ml 0,1 M NaOH/100 ml;
- Susina refraktometricka — tento parametr neni pouzivan pro vypocet ovocného
podilu;
- Popel (2,5 -7,5) g/l (kg).

Nasledujici dotazy, s vyjimkou posledniho jsou zaméfeny na velikost kalkulované odchylky
stanoveni hodnot jednotlivych markerta. Vzhledem k tomu, ze zadny takovyto parametr
laboratof SZPI nepouziva, predpokladame, ze tazatel ma na mysli velikost rozSifené
nejistoty pouzivané pfi vyhodnoceni vysledki zkouSek a vtomto smyslu jsou také
zodpovézeny jednotlivé dotazy. V opacném pfipadé, tj. pokud tazatel nema na mysli
rozSifenou nejistotu, je tfeba konstatovat, Zze SZPI nevi, co ma tazatel velikosti kalkulované
odchylky stanoveni na mysli a SZPI tedy proto nemuze na dotazy odpovédét.

Jaka je kalkulovana odchylka stanoveni hodnoty kyseliny jablecné v ramci postupu zjistovani
ovocného podilu?
RozSifena nejistota stanoveni (koeficient rozSifeni = 2) pro stanoveni kyseliny
jable¢né je 19 % relativnich.

Jaka je kalkulovana odchylka stanoveni hodnoty fosforu v rémci postupu zjiStovani ovocného
podilu?
RozSifena nejistota stanoveni (koeficient rozSifeni = 2) pro stanoveni fosforu vychazi
z rovnice zavislosti nejistoty na koncentraci analytu podle nasledujiciho vztahu:
U (roz8ifena nejistota stanoveni v % relativnich) = 1,4 * 2 * (1-0,5*log (C*1E-6))
kde C je koncentrace analytu ve vzorku v mg/l (kg)
Rozsifena nejistota se v tomto pfipadé vypodita podle skuteéné zjisténé koncentrace
analytu (markeru).

Jaké je kalkulovana odchylka stanoveni hodnoty kyseliny D-isocitronové v ramci postupu
zjistovani ovocného podilu?
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RozSifena nejistota stanoveni (koeficient rozsifeni = 2) pro stanoveni kyseliny D-
isocitronové je 15 % relativnich.

Jaka je kalkulovana odchylka stanoveni hodnoty floridzinu v ramci postupu zjistovani
ovocného podilu?
RozSifena nejistota stanoveni (koeficient rozSifeni = 2) pro stanoveni floridzinu je
21 % relativnich.

Jaka je kalkulovana odchylka stanoveni hodnoty formolového disla v ramci postupu
zjisStovani ovocného podilu?
Absolutni hodnota rozSifené nejistoty stanoveni (koeficient rozSifeni = 2) pro
stanoveni formolového ¢isla ¢ini 0,40 ml 0,1 M NaOH/100 ml.

Jaka je kalkulovana odchylka stanoveni hodnoty susiny refraktometrické v rémci postupu
zjistovani ovocného podilu?
Rozsifena nejistota stanoveni (koeficient rozSifeni = 2) pro stanoveni refraktometrické
suSiny ¢ini v zavislosti na matrici (druh potraviny) 0,15 % az 0,20 % (v obou
pfipadech se jedna o absolutni hodnotu rozSifené nejistoty).

Jaka je kalkulovana odchylka stanoveni hodnoty popelu v ramci postupu zjisStovani ovocného
podilu?
Hodnota roz§ifené nejistoty (koeficient roz8ifeni = 2) pro stanoveni popela zavisi na
matrici (druhu potraviny) a Cini 0,14 g/l (absolutni rozSifena nejistota), resp. 5 %
relativnich, nejméné v3ak 0,01 g/100 g (absolutni rozSifena nejistota).

Je Vasi laboratori pouzivan pfi stanoveni podilu ovocné sloZky konkrétni potraviny vyluéné
zplsob vypoctu dle metody A/66 (Wallrauch; Lebensmittelchemie, 49, 40«45, 1995)? Pokud
ne, jaky jiny zpusob je vyuZivan?
PFi vypoctu ovocného podilu konkrétni potraviny je dodrzovan postup vypoctu dle
metody A/66.

S pozdravem

Ing. Petr Cuhra
feditel inspektoratu
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