Obr. 1: ROZHODOVACÍ STROM - stanovení statutu „potravina určená k přímé spotřebě“ [2, 3]
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* Pokud je potravina klasifikována jako „potravina určená k přímé spotřebě“ musí výrobce zajistit, aby potravina vyhověla příslušnému kritériu bezpečnosti pro L. monocytogenes. **Krátkodobý ohřev z důvodu zvýšení chutnosti potraviny (nejčastěji balené hotové jídlo) nezajistí odstranění mikrobiologického rizika.
Bude potravina před konzumací tepelně opracována např. spotřebitelem?





Je potravina označena informací „před spotřebou důkladně tepelně upravit“





Zajistí teplená úprava, že budou mikro-organismy odstraněny nebo sníženy na akceptovatelnou úroveň?





Vyplývá požadavek na označení týkající se tepelné úpravy z čl. 6 nařízení 2073/20005)?





Mohou vyvstat nejasnosti o tom, zda je nutné potravinu tepelně upravit?





Potravina bude klasifikována jako „potravina určená k přímé spotřebě“ *





Potravina bude klasifikována jako „potravina NEurčená k přímé spotřebě“ 





PPP nedodržel právní požadavek týkající se označování





PPP nezajistil povinnost vyrábět bezpečné potraviny, tak jak, to vyžaduje čl. 14 nařízení 178/2002





Potravina bude klasifikována jako „potravina NEurčená k přímé spotřebě“





Bude potravina před konzumací krátkodobě ohřáta** např. v mikrovlnné troubě spotřebitelem/ dodavatelem hotového jídla?





Bude potravina podrobena dalšímu zpracování v potravinářském řetězci, který zajistí odstranění nebo snížení mikroorganismů na akceptovatelnou úroveň např. sterilizace, pasterizace?





Potravina bude klasifikována jako „potravina určená k přímé spotřebě“ *





Potravina bude klasifikována jako „potravina NEurčená k přímé spotřebě“





Potravina bude klasifikována jako „potravina určená k přímé spotřebě“ *
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