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Žadatel 
 

  
  

 
 
Odesláno prostřednictvím e-mailu:  
 

Poskytnutí informace 

Dne 04. 06. 2026 byla Státní zemědělské a potravinářské inspekci, inspektorátu v Hradci 
Králové, zastoupenému osobou Ing. Jiřím Petráškem, ředitelem inspektorátu (dále jen 
„povinný subjekt“), který je příslušný jako povinný subjekt podle § 2 odst. 1 zákona č. 106/1999 
Sb., o svobodném přístupu k informacím, ve znění pozdějších předpisů (dále „zákon                     
č. 106/1999 Sb.“) doručena Vaše žádost o poskytnutí informace dle zákona č. 106/1999 Sb.  

Na základě Vaší žádosti o poskytnutí níže uvedených informací Vám zasíláme odpověď               
k žádosti: 

„o poskytnutí:  

1. Protokolu o provedené kontrole v provozovně Lampone Ristorantino, Jindřišská 746, 
Pardubice, včetně příloh a sdělení: a) datum a rozsah provedené kontroly, b) jaké konkrétní 
oblasti byly kontrolovány, c) jaké konkrétní nedostatky byly při kontrole zjištěny a jak byly 
klasifikovány, d) jaká opatření k nápravě byla provozovateli uložena a v jaké lhůtě. 
  
2. Dokladu o odstranění nedostatků a sdělení, na základě čeho SZPI konstatovala, že zjištěné 
nedostatky byly odstraněny — zejména zda bylo provedeno opakované kontrolní šetření, nebo 
zda SZPI vycházela pouze z čestného prohlášení či fotodokumentace provozovatele; 
v případě opakovaného šetření zaslání protokolu i z tohoto následného šetření. 
 
3. Informace o odvětrávání kuchyně (součástí původního podnětu ke kontrole bylo upozornění 
na odvod vzduchu z kuchyně bez tukového filtru, což bylo doloženo fotodokumentací 
znázorňující výrazné černé stopy mastnoty na fasádě historického objektu) a sdělení, zda byl 
tento bod při kontrole posouzen a jaký byl výsledek tohoto posouzení. 
 
4. Informace o posouzení kapacity a sortimentu (součástí podnětu ke kontrole bylo také 
upozornění na skutečnost, že aktuální provoz restaurace výrazně překračuje kapacitu a 
sortiment uvedené v posledním platném závazném stanovisku Krajské hygienické stanice 
Pardubického kraje z roku 2018) a sdělení, zda byl tento bod při kontrole posouzen a s jakým 
výsledkem. 



Povinný subjekt žádosti žadatele vyhovuje a k požadovaným informacím uvádí následující: 
 
Ad) 1  
 
Přílohou poskytnutí informace je mj.: Protokol o kontrole č. P093-61717/26 ze dne 13. 05. 2026 
včetně jeho příloh uvedených na str. 4 (Opatření č. P093-61717/26/D; Fotodokumentace – 
příloha k P093-61717/26).  

 
Kontrola byla provedena dne 13.05.2026 v provozovně umístěné na adrese Jindřišská 746, 
530 02 Pardubice, doba kontrolního vstupu od 10:50 hod – 14:00 hod. 

 
Předmětem kontroly byla kontrola povinností plynoucích z následujících právních předpisů: 
Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 852/2004, o hygieně potravin (dále jen 
„nařízení č. 852/2004“), zákon č. 110/1997 Sb., o potravinách a tabákových výrobcích a o 
změně a doplnění některých souvisejících zákonů (dále jen „zákon č. 110/1997 Sb.“) a 
Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 178/2002, kterým se stanoví obecné zásady 
a požadavky potravinového práva, zřizuje se Evropský úřad pro bezpečnost potravin a stanoví 
postupy týkající se bezpečnosti potravin (dále jen „nařízení č. 178/2002“) – blíže viz „Popis 
kontrolních zjištěních“ uvedený na str. 2, str. 3 a str. 4 zaslaného Protokolu o kontrole č. P093-
61717/26 ze dne 13. 05. 2026. 

 
Při kontrole byly zjištěny následující nedostatky:  

a) Stěna v přípravně pokrmů v suterénu budovy byla na více místech poškozena vzlínající 
vlhkostí. V blízkosti poškozené stěny dochází k přípravě těsta na chléb. Stěna                   
v přípravně pokrmů v suterénu budovy nebyla v době kontroly udržována v bezvadném 
stavu a nebylo vyloučeno riziko kontaminace potravin odlučujícími se částečkami 
zdiva. 
Stěna v kuchyni za elektrickým dvou plotýnkovým vařičem byla poškozena. Místy 
docházelo k odlučování malby. Stěna v kuchyni nebyla v době kontroly udržována           
v bezvadném stavu. 
Zjištěné skutečnosti byly v rozporu s požadavky uvedenými v příloze II kapitole II odst. 
1 písm. b) nařízení č. 852/2004, kdy povrchy stěn musí být udržovány v bezvadném 
stavu a musí být snadno čistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To 
vyžaduje použití odolných, nenasákavých, omyvatelných a netoxických materiálů a 
hladký povrch až do výšky odpovídající pracovním operacím, pokud provozovatelé 
potravinářských podniků nepřesvědčí příslušný orgán o vhodnosti jiných použitých 
materiálů. 

b) Podlaha v kuchyni, zejména v hůře dostupných místech, byla znečištěna prachem          
a napadanými zbytky potravin. Podlaha v kuchyni nebyla v době kontroly udržována     
v čistotě. Kruhové potrubí odtahu digestoře, které vedlo z kuchyně do venkovního 
prostředí, bylo z vnější části znečištěno mastnotou a prachem. Vyústění kruhového 
potrubí odtahu digestoře bylo vyvedeno skrz horní část dřevěných nepoužívaných 
dveří do venkovního prostředí (do ulice). Vyústění kruhového potrubí odtahu digestoře 
bylo zakončeno poškozenou ochrannou mřížkou (části ochranné mřížky chyběly). 
Fasáda v okolí vyústění kruhového potrubí odtahu digestoře byla znečištěna prachem 
a mastnotou. Potrubí odtahu digestoře nebylo v době kontroly udržováno v čistotě           
a dobrém stavu. 
Zjištěné skutečnosti byly v rozporu s požadavky uvedenými v příloze II kapitole I odst. 
1 nařízení č. 852/2004, kdy potravinářské prostory musí být udržovány v čistotě               
a v dobrém stavu. 

c) V době zahájení kontroly bylo ve veřejně přístupné pasáži prostřeno 6 stolů - na 
každém stole se nacházely sklenice otočené dnem vzhůru, na papírovém ubrousku 
byla volně položena vidlička a lžíce. Na každém stolu se nacházely dva mlýnky - jeden 
se solí, druhý s pepřem. Dle sdělení pana XXX je pasáž přístupná široké veřejnosti        
v průběhu celého dne, pouze během noci se vstupní dveře uzamykají z důvodu 



bezpečnosti. Tím, že jsou příbory, sklenice a otevřené mlýnky se solí a pepřem 
prostřené na stolech ve veřejné průchozí pasáži v průběhu celého dne, není vyloučeno 
riziko kontaminace těchto předmětů přicházejících do styku s potravinami prachem        
z ulice nebo manipulací osob procházejících pasáží. 
Zjištěné skutečnosti byly v rozporu s požadavky uvedenými v příloze II kapitole V odst. 
1 písm. a) nařízení č. 852/2004, kdy všechny předměty, instalace a zařízení, se kterými 
přicházejí potraviny do styku, musí být důkladně očištěny, a je-li to nezbytné, 
dezinfikovány. Čištění a dezinfekce se musí provádět tak často, aby se vyloučilo riziko 
kontaminace. 

Kontrolovaná osoba porušila ustanovení článku 4 odstavce 2 nařízení č. 852/2004. 
 
Dále bylo zjištěno, že pro provozovnu LAMPONE - Food cartel s.r.o., Jindřišská 746, 
Pardubice 530 02 jsou dle sdělení vypracovány a zavedeny postupy založené na zásadách 
HACCP a vypracovaná příručka se nachází v sídle společnosti Food cartel s.r.o., 

V době kontroly nebyla na provozovně fyzicky k dispozici příručka HACCP a ani 
evidence kritických kontrolních bodů. Na provozovně se připravují pokrmy italské kuchyně a 
teplé a studené nápoje. 
Kontrolovaná osoba porušila ustanovení článku 5 odstavce 1 nařízení č. 852/2004. 

 
K odstranění shora uvedených zjištěných nedostatků bylo na základě ustanovení § 5 odst. 1 
písm. c) zákona č. 146/2002 Sb., o Státní zemědělské a potravinářské inspekci a o změně 
některých souvisejících zákonů (dále jen „zákon č. 146/2002 Sb.“) vydáno Opatření č. P093-
61717/26/D – body D01 a D02 s termínem splnění do: 12.06.2026, bod D03 s termínem 
splnění do: 20.05.2026, bod D04 s termínem splnění do: 24.05.2026, bod D05 s termínem 
splnění do: 14.05.2026 a bod D06 s termínem splnění do: 12.06.2026, které je přílohou 
Protokolu o kontrole č. P093-61717/26 a přílohou Poskytnutí informace. 

 
Ad 2) 
 
Dne 03.06.2026 byla v provozovně umístěné na adrese Jindřišská 746, 530 02 Pardubice, 
provedena následná kontrola - doba kontrolního vstupu od 09:15 hod – 10:00 hod. a bylo 
zjištěno, že: 

a) D03: Podlaha v kuchyni (i v hůře dostupných místech) byla vyčištěna od prachu                   
a napadaných zbytků potravin. Podlaha v kuchyni byla v době kontroly opatření 
udržována v čistotě. 

b) D04: Potrubí odtahu digestoře bylo očištěno od prachu a mastnoty. Vyústění 
kruhového potrubí odtahu digestoře ve venkovní části bylo zakončeno novou 
ochrannou mřížkou. Potrubí odtahu digestoře bylo v době kontroly opatření udržováno 
v čistotě a dobrém stavu. Dle sdělení má dojít k očištění fasády v okolí vyústění odtahu 
digestoře v následujícím týdnu. Očištění fasády dle sdělení zajišťuje majitel 
nemovitosti, ve které je provozovna kontrolované osoby v nájmu. 

c) D05: V době kontroly nebyly stoly prostřeny (na stolech se nenacházely příbory, 
sklenice a mlýnky se solí a pepřem). Dle sdělení obsluha prostírá stoly až těsně před 
otevřením restaurace. 

 
Kontrolovaná osoba splnila body D03, D04 a D05 Opatření č. P093-61717/26/D vydané podle 
§ 5 odst. 1písm. c) zákona č. 146/2002 Sb., a tím dodržela ustanovení § 4b odst. 1 téhož 
zákona. 
 
Bližší podrobnosti o provedené kontrole jsou obsaženy v Protokole o kontrole č. P108-
61717/26, který je přílohou Poskytnutí informace.  
 
Kontrola plnění dalších vydaných bodů Opatření č. P093-61717/26/D nebyla ke dni poskytnutí 
informace dosud provedena z důvodu stanoveného termínu plnění až do dne 12.06.2026. 
 



Ad 3) 
 
V rámci provedené kontroly dne 13.05.2026 bylo mj. konstatováno: „Kruhové potrubí odtahu 
digestoře, které vedlo z kuchyně do venkovního prostředí, bylo z vnější části znečištěno 
mastnotou a prachem. Vyústění kruhového potrubí odtahu digestoře bylo vyvedeno skrz horní 
část dřevěných nepoužívaných dveří do venkovního prostředí (do ulice). Vyústění kruhového 
potrubí odtahu digestoře bylo zakončeno poškozenou ochrannou mřížkou (části ochranné 
mřížky chyběly). Fasáda v okolí vyústění kruhového potrubí odtahu digestoře byla znečištěna 
prachem a mastnotou. Potrubí odtahu digestoře nebylo v době kontroly udržováno v čistotě a 
dobrém stavu.“ 
 
Zjištěné skutečnosti byly v rozporu s požadavky uvedenými v příloze II kapitole I odst. 1 
nařízení č. 852/2004, kdy potravinářské prostory musí být udržovány v čistotě a v dobrém 
stavu. 
 
K odstranění zjištěných nedostatků bylo na základě ustanovení § 5 odst. 1 písm. c) zákona č. 
146/2002 Sb. vydáno Opatření č. P093-61717/26/D (body D03 a D04), které je přílohou 
Protokolu o kontrole č. P093-61717/26 a zároveň přílohou Poskytnutí informace. Následná 
kontrola plnění Opatření č. P093-61717/26/D (body D03 - D04) je popsána výše Ad 2) 
Poskytnutí informace. 

 
Ad 4) 
 
Posouzení kapacity a sortimentu dle Závazného stanoviska Krajské hygienické stanice pro 
Pardubický kraj z roku 2018 nebylo předmětem kontroly provedené povinným subjektem, jak 
vyplývá i z úvodu Protokolu o kontrole č. P093-61717/26 ze dne 13. 05. 2026, kdy předmětem 
kontroly byla kontrola povinností plynoucích z následujících právních předpisů: nařízení č. 
852/2004, zákon č. 110/1997 Sb. a nařízení č. 178/2002. Zmíněné právní normy, k jejichž 
kontrole je kompetentní povinný subjekt, neupravují žadatelem zmíněné povinnosti pro 
provozovatelé potravinářských podniků. 

 
Závěrem povinný subjekt uvádí, že v roce 2026 eviduje první žádost žadatele v režimu zákona 
č. 106/1999 Sb. a na předchozí obecné dotazy mu bylo odpovězeno zcela v souladu se 
zákonem č. 500/2004 Sb., správní řád. Mimo režim zákona č. 106/1999 Sb. není povinný 
subjekt oprávněn poskytovat bližší informace o provedených kontrolách. 

 
V avizovaných přílohách poskytnutí informace byly anonymizovány níže uvedené údaje: 
 
- Protokol o kontrole č. P093-61717/26 ze dne 13. 05. 2026 (v tomto dokumentu povinný 

subjekt neposkytl žadateli informaci týkající se osobních údajů přítomné zastupující osoby) 

- Opatření č.  č. P093-61717/26 ze dne 13. 05. 2026 (v tomto dokumentu povinný subjekt 

neposkytl žadateli informaci týkající se osobních údajů přítomné zastupující osoby) 

- Protokol o kontrole č. P108-61717/26 ze dne 03. 06. 2026 (v tomto dokumentu povinný 

subjekt neposkytl žadateli informaci týkající se osobních údajů přítomné zastupující osoby) 

 

Přílohou Vám zasíláme požadované dokumenty, přičemž citlivé údaje byly na těchto 

dokumentech anonymizovány.  

 
S pozdravem 
 
 



 
Ing. Jiří Petrášek                                                                                       
ředitel inspektorátu 
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