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Vazeny pane inZenyre,

v navaznosti na Vas dopis, ktery jsme obdrzeli dne 24. 6. 2016, v némz nas zadate o

informace dle zakona &. 106/1999 Sb., o svobodném pfistupu k informacim, ve znéni
pozdéjsich predpisll, Vam ke vznesenym dotaz(im sdélujeme nasledujici:

Dotaz &. 1 - Jakym laboratornim postupem je uréovan obsah rybiho masa v odebraném
vzorku? Jaka je pripustna odchylka? Je stanoven jiny laboratorni postup pro mraZené ryby, v
nichz jsou obsaZena aditiva a jiny pro ryby, v nichZ aditiva obsazena nejsou?

Obsah rybiho masa je zji§tovan chemickou, takzvanou dusikovou metodou, tzn. metodou,
ktera je zaloZzena na principu stanoveni obsahu dusiku dle Kjeldahla ve vzorku a jeho
porovnani s hodnotou charakteristickou pro autenticky druh ryby.

V pfipadé stanoveni obsahu masa (hmotnosti slozky) je pfipustnou odchylkou nejistota
stanoveni. Pfipustné (zdporné hmotnostni) odchylky uvedené napf. ve vyhlasce £.366/2005
Sh., se pfi vyhodnoceni zohledriuji.

Postup jak pro ryby obsahujici aditiva, tak pro ryby neobsahujici aditiva je stejny. Vysledek
stanoveni chemickou metodou neni ovlivnén pfitomnosti, &i nepfitomnosti pfidatnych latek.

Dotaz é. 2 - Nakolik je ve zvolené testovaci metodice reflektovana moznost, Ze se v kazdém
rybim filetu muze obsah vody, ktera se v rybé prirozené vyskytuje, lisit?

Analyzovano je celé baleni, popf. vice baleni, v zavislosti na velikosti baleni, které se pred
vlastni analyzou homogenizuje, takze fyziologické rozdily mezi jednotlivymi filety se eliminuji.
Pfipadné vykyvy v pfirozeném obsahu vody jsou zohlednény vramci pouzité nejistoty
stanoveni.

Dotaz &. 3 - Je tento laboratorni postup jednotny v celé Ceské republice, a to i napfié jinymi
organy statni spravy (veterinarni sprava)? Je metodika k uréeni obsahu rybiho masa
pouzivana v CR jednotnéa v celé EU?

Ve vztahu k poZadovanym informacim tykajicim se tohoto bodu zadosti bylo rozhodnuto
samostatné.



Dotaz ¢. 4 - Je nutné uvadét mnozstvi sloZky nebo skupiny sloZek pouZité pri vyrobé, jejichz
Cistd hmotnost po odkapani je uvedend na etiketé? Pokud ano, ktery zakon, popfipadé
evropské nafizeni, toto uklada?

Ano, v pfipadech, kdy udaj o cCisté hmotnosti po odkapani neinformuje spotfebitele o
mnoZstvi ryby jako stoprocentni autentické ryby. V tomto pfipadé se jiZ nejedna o potravinu
s glazurou ve smyslu pfilohy VIl odst. 1 pism. a) bodu i) nafizeni Evropského parlamentu a
Rady (EU) €.1169/2011, v platném znénf a je zde povinnost uvést mnozstvi slozky dle ¢&l. 22
tohoto nafizeni. Pokud v tomto pfipad nenf informace o mnozstvi sloZky na etiketé uvedena,
je spotiebitel uvadén v omyl, co se ty&e sloZeni potraviny.
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