
PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.

PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 329 / 1997Strana 6706 CÏ aÂstka 110

CÏ leneÏ nõÂ na druhy a skupiny

Druh

SÏ krob

VyÂrobek ze sÏkrobu

Skupina

bramborovyÂ

psÏenicÏnyÂ

kukurÏicÏnyÂ

ostatnõÂ

pudingy v praÂsÏku

maltodextriny

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Tabulka 1 - SÏ krob bramborovyÂ, psÏenicÏnyÂ a kukurÏicÏnyÂ

Ukazatel

Obsah susÏiny v %

CelkovyÂ obsah popela v susÏineÏ %

Obsah N-laÂtek v susÏineÏ %

MnozÏstvõÂ stipuÊ viditelnyÂch

pouhyÂm okem na 1 dm2

Reakce s jodem zbarvenõÂ

SÏ krob

bramborovyÂ

nejmeÂneÏ 80,0

nejvyÂsÏe 0,5

nejvyÂsÏe 0,15

nejvyÂsÏe 200

tmavomodreÂ

SÏ krob

psÏenicÏnyÂ

nejmeÂneÏ 86,0

nejvyÂsÏe 0,4

nejvyÂsÏe 0,55

-

modrofialoveÂ

SÏ krob

kukurÏicÏnyÂ

nejmeÂneÏ 86,0

nejvyÂsÏe 0,5

nejvyÂsÏe 1,0

-

tmavomodreÂ

Rozpustnost musõÂ byÂt nerozpustneÂ ve vodeÏ a organickyÂch

rozpousÏteÏdlech
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VyÂrobky ze sÏkrobu

Tabulka 2 - Pudingy

VyÂrobek

Puding v praÂsÏku

na varÏenõÂ

Puding v praÂsÏku

za studena

Obsah susÏiny

v %

nejmeÂneÏ

82,0

88,0

Obsah popela

v susÏineÏ v %

nejvyÂsÏe

4,0

6,0

Obsah sÏkroboveÂ

slozÏky v %

nejmeÂneÏ

65,0

60,0

Tabulka 3 - Maltodextriny

VyÂrobek

Maltodextriny

Obsah susÏiny

v %

nejmeÂneÏ

89,0

Obsah popela

v susÏineÏ v %

nejvyÂsÏe

1,0

DextrinovyÂ

ekvivalent (DE) %

nejvyÂsÏe

20,0

SmysloveÂ pozÏadavky na jakost

SÏ krob bramborovyÂ. psÏenicÏnyÂ a kukurÏicÏnyÂ

PrÏõÂrodnõÂ bramborovyÂ, psÏenicÏnyÂ a kukurÏicÏnyÂ sÏkrob je velmi jemnyÂ sypkyÂ

praÂsÏek, bez mechanickyÂch necÏistot a cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ. Barvy u bramboroveÂho sÏkrobu

bõÂleÂ , u psÏenicÏneÂho sÏkrobu bõÂleÂ s odstõÂnem do sÏeda a u kukurÏicÏneÂho sÏkrobu bõÂleÂ

s odstõÂnem do zÏluta, vuÊ neÏ po pouzÏiteÂ rostlineÏ , bez chuti a zaÂpachu.

VyÂrobky ze sÏkrobu

1. Pudingy v praÂsÏku isou sypkyÂm praÂsÏkem bez cizõÂch necÏistot a prÏõÂmeÏ sõÂ s prÏõÂsadami

tvorÏõÂcõÂlni rozpadaveÂ hrudky s jemnyÂmi cÏaÂsticemi uzÏityÂch prÏõÂsad. Po kulinaÂrnõÂ

prÏõÂpraveÏ dle naÂvodu je hmota pudingu pruzÏnaÂ , nelepivaÂ , prÏõÂpadneÏ pouze cÏaÂstecÏneÏ

lepivaÂ .

2. Maltodextriny jsou praÂsÏkem bez nezÏaÂdoucõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ a mechanickyÂch necÏistot,

barvy bõÂleÂ s odstõÂnem do sÏeda nebo zÏluta podle pouzÏiteÂho sÏkrobu s neutraÂ lnõÂ vuÊ nõÂ.
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

LusÏteÏ nina

MlyÂnskyÂ vyÂrobek
z lusÏteÏ nin

SoÂ jovyÂ vyÂrobek

Skupina

hraÂch zÏlutyÂ
hraÂch zelenyÂ

cÏocÏka velkozrnnaÂ
cÏocÏka drobnozrnnaÂ

fazole bõÂleÂ
fazole barevneÂ

cizrna
bob
soÂ ja

mouky
vlocÏky

vlaÂkninovyÂ koncentraÂt
soÂ jovyÂ naÂpoj

zakysanyÂ soÂ jovyÂ vyÂrobek
Tofu - soÂ jovyÂ vyÂrobek

sojaneÂza
Tempeh - soÂ jovyÂ vyÂrobek

Podskupina

prÏedvarÏeneÂ
loupaneÂ celeÂ

loupaneÂ puÊ leneÂ

Druh

LusÏteÏ niny,

vyÂrobky

z lusÏteÏ nin

soÂ joveÂ vyÂrobky

Hmotnost balenõÂ

do 250 g

251 - 500 g

501 - 2000 g

nad 2000 g

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ odchylka

- 4,0 %

- 2,0 %

- 1,0 %

- 0,5 %
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SmysloveÂ a fyzikaÂ lnõÂ pozÏadavky na jakost lusÏteÏ nin, lusÏteÏ nin prÏedvarÏenyÂch a
lusÏteÏ nin loupanyÂch

Tabulka 1

Skupina
nebo

podskupina

HraÂch

zÏlutyÂ

HraÂch

zelenyÂ

Fazole

bõÂleÂ

Fazole

barevneÂ

SoÂ ja

Cizrna

Bob

CÏ ocÏka

velkozrnnaÂ

CÏ ocÏka

drobnozrnnaÂ

lusÏteÏ niny

prÏedvarÏeneÂ

LusÏteÏ niny

loupaneÂ celeÂ

LusÏteÏ niny

loupaneÂ

puÊ leneÂ

jednotlivyÂch
zrn

hneÏ deÏ zÏlutaÂ ,

oranzÏovaÂ , zÏlutaÂ

sveÏ tle zelenaÂ,

olivovaÂ, zelenaÂ

bõÂlaÂ

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

-

-

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

jednotnaÂ podle

suroviny

jednotnaÂ podle

suroviny

jednotnaÂ podle

suroviny

hmotnost zrn
jineÂ barvy

nejvyÂsÏe

5 %

hrachu

zeleneÂho

5 %

hrachu

zÏluteÂho

6 %

barevnyÂch

6 % jineÂ

barvy

-

-

-

-

-

10 % jineÂ

barvy

10 % jineÂ

barvy

10 % jineÂ

barvy

s kruhovyÂmi
otvory o

pruÊ meÏ ru mm

4,5

4,5

3,5

3,5

3,5

5,0

6,0

6,0

2,5

6,0

2,5

1,0

1,0

1,0

%
hmotnosti

nejvyÂsÏe

4

4

4

4

4

4

4

20

4

võÂce nezÏ

20

4

0,5

0,5

0,5

Vlhkost
%

nejvyÂsÏe

16,0

16,0

16,0

16,0

13,0

14,0

16,0

15,0

15,0

10, 0

15,0

15,0

Barva Propad sõÂtem
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Tabulka 2

JakostnõÂ znak

NecÏistoty *1,
% hmotnosti

nejvyÂsÏe
ZaÂvazÏneÏ posÏkozenaÂ zrna *2

nebo jejich deklarovaneÂ
cÏaÂsti celkem,

% hmotnosti nejvyÂsÏe
z toho: musÏkovitaÂ zrna

Lehce posÏkozenaÂ zrna *3
nebo jejich deklarovaneÂ

cÏaÂsti celkem,
% hmotnosti nejvyÂsÏe

z toho: a) pozÏranyÂch sÏkuÊ dci
b) zlomky

VarÏivost provedenaÂ za
stanovenyÂch podmõÂnek a v

prÏedepsaneÂ dobeÏ , % pocÏetnõÂ
nejmeÂneÏ

LusÏteÏ niny

celkem 1,0
z toho:
mineraÂlnõÂ 0,5

6,0

cÏocÏka : 0, 1
ostatnõÂ : 0,5

12,0

3,0
3,0

90

LusÏteÏ niny

prÏedvarÏeneÂ

organickeÂ 0,5
mineraÂlnõÂ 0,5

-

-

-

-
3,0

-

LusÏteÏ niny

loupaneÂ

celkem 1,0
z toho:
mineraÂlnõÂ 0,2

1,0

-

20,0

3,0
3,0

-

PoznaÂmka

*l NecÏistoty jsou necÏistoty mineraÂlnõÂ a organickeÂ celkem, prÏicÏemzÏ organickyÂmi

necÏistotami jsou lodyhy, listy, slupky, vsÏechna cizõÂ zrna a semena nebo jejich

cÏaÂsti.

*2 ZaÂvazÏneÏ posÏkozenaÂ zrna jsou zrna lusÏteÏ nin posÏkozenaÂ chorobami,

samozahrÏõÂvaÂnõÂm nebo susÏenõÂm se zrÏejmeÏ zmeÏ neÏ nou barvou slupky a soucÏasneÏ

porusÏenyÂm jaÂdrem, u loupanyÂch lusÏteÏ nin pouze se zrÏejmeÏ zmeÏ neÏ nou barvou

deÏ loh, daÂle zrna se zrÏejmyÂmi znaky klõÂcÏenõÂ a zrna musÏkovitaÂ - celaÂ zrna

obsahujõÂcõÂ mrtveÂho zrnokaze (Bruchidae) v ktereÂmkoliv stadiu vyÂvoje.

*3 Lehce posÏkozenaÂ zrna jsou zrna se zrÏejmeÏ zmeÏ neÏ nou barvou slupky a

neporusÏenyÂm jaÂdrem, zrna lusÏteÏnin s vyÂrazneÏ zvraÂsneÏ nou slupkou a soucÏasneÏ se

zvraÂsneÏ nyÂm jaÂdrem, zrna nevyvinutaÂ , mechanicky posÏkozenaÂ pokud posÏkozenõÂ

dosahuje nejvyÂsÏe cÏtvrtiny jaÂdra a deÏ lohy nejsou oddeÏ leny, zrna pozÏranaÂ sÏkuÊ dci a

zlomky zrn nebo jejich deklarovanyÂch cÏaÂstõÂ mensÏõÂch nezÏ polovina deklarovaneÂho

celku.
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Tabulka 3

SoÂ jovyÂ vyÂrobek

SoÂ jovyÂ naÂpoj

ZakysanyÂ soÂ jovyÂ

vyÂrobek

Tofu

SojaneÂza

Tempeh

BõÂlkovina
v %
min.

0,2

1,1

7,5

2,0

8,0

Tuk v susÏineÏ
v %
max.

5,0

0,29

12,0

30,0

28,0

SusÏina
v %
min.

5,0

13,0

16,0

-

27,0

JedlaÂ suÊ l
v %
max.

-

-

-

1,8

-

CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

OlejnateÂ semeno

Skupina

maÂk

slunecÏnice

tykev

sezam

len

horÏcÏice

Podskupina

modryÂ

bõÂlyÂ

bõÂlaÂ

cÏernaÂ

Druh

OlejnataÂ semena

Hmotnost balenõÂ

do 50 g

51- 200 g

201 - 500 g

nad 500 g

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ odchylka

- 5,0 %

- 3,0 %

- 2,0 %

- 1,0 %
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FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Tabulka 1 - Semeno maÂku seteÂho ( Papaver somniferum L.) semenneÂho,

olejneÂho typu

Barva modraÂ

semen bõÂlaÂ nebo smeÏ s barev

Vlhkost

Semena nevybarvenaÂ tmavaÂ azÏ

cÏernaÂ

PrÏõÂmeÏ si a necÏistoty celkem

z toho:

a) semena nevyzraÂlaÂ rezaveÂ barvy

b) necÏistoty

c) semena blõÂnu cÏerneÂho

(Hyoscyamus niger L.)

nejvyÂsÏe 0,2 % hmotnosti maÂku bõÂleÂho

nad 0,2 % hmotnosti maÂku bõÂleÂho

nejvyÂsÏe 10,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 10,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 8,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 4,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 1,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 0,01 % hmotnosti

Tabulka 2 - OstatnõÂ semena

Semeno

slunecÏnice (Heliantus annus L.)

tykve (Cucurbita)

sezamu (Sesamum indicum L.)

lnu (Linum usitatissimum L.)

horÏcÏice ( Sinapis alba L.

Brassica nigra L.

Brassica juncca L.)

Vlhkost

v %

nejvyÂsÏe

8,0

10,0

10,0

9,0

10,0

PrÏõÂmeÏ si

v %

nejvyÂsÏe

4,0

4,0

4,0

2,0

3,0

NecÏistoty

v %

nejvyÂsÏe

1,0

1,0

1,0

1,0

0,5


